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ACUERDO No. 259. -

San Salvador, 18 de marzo de 2003

EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA, Vistala solicitud del Ingeniero CARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA,
Director Ejecutivo del CONSEJO NACIONAL DE CIENCIA'Y TECNOLOGIA, CONACYT, afin de que se apruebelaNORMA SALVADO-
RENA OBLIGATORIA: AZUCARES. ESPECIFICACIONES. NSO. 67.20.01:03;

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucién, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el punto Nimero CUATRO, del Acta NUmero
CUATROCIENTOS ONCE, de la Sesién celebrada el diecinueve de febrero del afio dos mil tres; y

POR TANTO:
De conformidad a Articulo 36 Inciso Tercero de laLey del Consejo Nacional de Cienciay Tecnologia,

ACUERDA:
1°).- APRUEBESE laNormaSalvadorefiaObligatoriaa AZUCARES. ESPECI FI CACIONESNSO 67.20.01: 03, deacuerdo al ossiguientestérminos:

NORMA NSO 67.20.01 :03
SALVADORENA
CONACYT

AZUCARES. ESPECIFICACIONES.

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adaptacion de la Norma CODEX
STAN 4-1981. Azlcar Blanco

I.C.S. 67.180

Editadapor €l Consejo Nacional de Cienciasy Tecnologia, CONOCY T, ColoniaMédica, Av. Dr. Emilio Alvarez, Fje. Dr. Guillermo Rodriguez Pacas
# 51, San Salvador, El Salvador, Centro América. Teléfonos: 226 2800, 225 6222 Fax. 226 6255; e-mail: info@ns.conacyt.gob.sv.

Der echos Reservados.

INFORME

Los Comités Técnicos de Normalizacion del Consejo Nacional de Cienciay Tecnologia, CONACY T, son los organismos encargados de realizar el
estudio o la adopcién de Normas. Estan integrados por representantes de |a Empresa Privada, Gobierno, Organismos de Proteccion a Consumidor y
Académico Universitario.

LaNormafue revisaday aprobada como NORMA SALVADORENA OBLIGATORIA NSO 67.20.01:03 AZUCAR. ESPECIFICACIONES por €l
Comité Técnico de Normalizacién de Azucar Fortificada20. Laoficializacién delaNormaconllevalaratificacion por laJuntaDirectivade CONACY T
y € Acuerdo Ejecutivo del Ministerio de Economia.

EstaNormaesté sujetaapermanente revision con el objeto de que respondaen todo momento alas necesidadesy exigencias delatécnicamoderna. Las
solicitudes fundadas para su revision mereceran lamayor atencién del organismo técnico del Consejo: Departamento de Normalizacion, Metrologiay
Certificacion de la Calidad
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MIEMBROS PARTICIPANTES DEL COMITE 20

Irene de Guirola

José Alberto Dominguez
Florentini Cabrera
Alfredo Pineda

José Mauricio Valdivieso
Gerardo Merino

Haydeé Rosa de Orellana
Mario Lemus

Aliciade Alvergue

José Emilio Suadi

Ricardo Harrison Parker

NORMA SALVADORENA

Asociacion Azucarera de El Salvador
DIZUCAR

DIZUCAR

Ingenio El Angel

Ingenio San Francisco

INCAP/ OPS

M SPA SNutricién

M SPA SControl de Alimentos
Comisién Salvadorefia para el Desarrollo Azucarero
Ministerio de Agriculturay Ganaderia
CONACYT

NSO 67.20.01:03

1.OBJETO

Esta Norma Salvadorefia Obligatoria establece | as caracteristicas fisicas, quimicasy especificaciones nutricional es que debe cumplir el azlcar.

2.AMBITO DE APLICACION

Estanorma se aplicaatoda el azlicar que se consume en €l pais, cualquiera que sea su tipo, sea ésta de produccidn nacional, importacion comercial o
donacion lacual debe estar fortificada con Vitamina A", para consumo directo o indirecto.

3. DEFINICIONES

31  Azlcar: producto sdlido cristalino, constituido principal mente por sacarosa.

3.2  Azlcarfortificadacon Vitamina"A": esaguellaque contiene, durante su comercializacion un nivel minimo de 5 mg/kg de Palmitato de Retinol.

33 ICUMSA: Comision Internacional de Estandarizacion de Métodos de Andlisis de Azlcar (por sus siglas en inglés).

34  GRADOSZ: grados de polarizacién en laescalainternacional del azlcar.

TIPOSDE AZUCAR, COMPOSICION Y FACTORESESENCIALESDE CALIDAD

41 AZUCAR REFINADA
Polarizacion
Azlcar invertido
Ceniza por conductividad
Humedad

Color con Vitamina“A”

42  AZUCAR BLANCA SUPERIOR
Polarizacion
Grados Z Azlcar invertido
Ceniza por conductividad
Humedad
Color con Vitamina" A"

Dioéxido de azufre

minimo 99.7 Grados Z
méximo 0.04%
méximo 0.04%
méximo 0.10%

maximo 80 Unidades ICUMSA-4

minimo 99.6

méximo 0.10%

méximo 0.10%

méximo 0.10%

méximo 300 Unidades ICUMSA-4

méximo 70 mg / kg
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4.3 AZUCAR BLANCA

Polarizacién minimo 99.5 Grados Z

Azlcar invertido maximo 0.10%

Ceniza por conductividad méximo 0.10%

Humedad méximo 0.10%

Color con Vitamina"A" méaximo 500 Unidades ICUM SA-4
Dioxido de azufre maximo 70 mg/kg

44  AZUCAR CRUDA?Y

Polarizacién minimo 96 Grados Z
Azlcar invertido méximo 1.00%

Ceniza por conductividad maximo 0.30%

Humedad maximo 1.00%

Color con Vitamina"A" maximo 6000 ICUMSA-4

5. ADICION DEL FORTIFICANTE

Laadicién de lapremezcla puede realizarse en cualquier punto desde las centrifugas de lavado hastalas tolvas de envasado, el promedio de Palmitato
deRetinol debe ser de 15 mg/kg coninterval o detoleranciade 10 a20 mg/kg, garantizando asi un minimo de’5 mg/kg durantelavidade comercializacion
del azlcar.

51 CONTROL Y ASEGURAMIENTO DE LA FORTIFICACION

Cuando lafortificacion del azlicar se realice en los centros de produccion, €l nivel de Palmitato de Retinol debe ser de 15 mg/kg a menos en el 80 %
de las muestras analizadas.

6. HIGIENE

Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de esta Norma de conformidad con la NSR, 67.00.337:02 Cdédigo Internacional
Recomendado de Précticas- Principios Generales sobre Higiene de los Alimentos.

6.1 LIMITE DE CONTAMINANTESPARA TODOSLOSAZUCARES

ELEMENTO NIVEL MAXIMO
Arsénico (As) 1.00 mg/kg
Cobre (Cu) 2.00 mg/kg
Plomo (Pb) 0.50 mg/kg

7. ENVASE Y ETIQUETA

AdemésdelosrequisitosdelaNSO 67.10.01:98 NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOSALIMENTOSPREENVASADOS sedeben
aplicar las siguientes disposiciones especificas:

7.1  Nombreytipode producto: sedebeindicar lasiguienteleyenda: AzUcar (el especificado en el inciso 4 delapresente norma), Fortificadacon
Vitamina"A".

7.2  Contenido neto: debe ser expresado en el Sistema Internacional de Unidades. 7.3 Marcacomercial: laregistrada ante la Direccion General de
Salud.

7.4  Ingredientes: seobviael listado por ser un solo ingrediente alimenticio.

7.5  ldentificacion de lote: parafines de identificacion y fecha de fabricacion, se puede usar codificacion o clave del fabricante, la cual debe ser
suministrada al Ministerio de Salud Publicay Asistencia Social en el Departamento correspondiente y debe contener por lo menos el dia, mes
y afio.

7.6 Nivel minimo dePalmitato de Retinol: sedebeindicar lasiguienteleyenda: NIVEL MINIMO DE PALMITATO DE RETINOL GARANTI-
ZADO DE 5 mg/kg.

7.7  Instrucciones parala conservacion: debeindicar lasiguiente leyenda: ALMACENARSE EN UN LUGAR SECO Y FRESCO.

7.8 Nombre o Razén Social y Direccion: del fabricante, envasador o distribuidor.

7.9 Registrosanitario: sedebedeclarar enlaetiquetael Nimero de Registro Sanitario asignado a producto: REG No......D.G.S., EL SALVADOR.

1) Para efectos de comer cializacion de este tipo de azlcar, se puede etiquetar como " aziicar morena”
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7.10 Paisdeorigen: si el producto esfabricado en algin pais de Centroamérica, laleyendadebe ser: Producto Centroamericano hecho en... (Nombre
del pais). En caso contrario, se debe declarar el pais de origen del producto.

7.11 Disefio: el disefiodelaetiquetacomercial decadaenvaseesopcional decadaempresa, siemprequerelinal osrequisitosestabl ecidosen estanorma.

8. METODOSDE ANALISISY ENSAYO
L os métodos descritos a continuacion son los especificados en e Volumen 13 1995 del CODEX ALIMENTARIUS.

Para determinar € contenido de Vitamina' se deben usar los métodos oficiales o internacionalmente aceptados. En caso de diferencias de técnicas
analiticas se tendrala asesoriade INCAP/ OPS:

PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO
AzUcar blanco Azlcar invertido en ICUMSA (1979) 52-55 Titulometria
004-1981 az(icares con contenido enmendado ICUMSA (20),

110% (m/m) informe del tema 15, Cuadro

6 y Recomendacién 4.

AzUcar blanco Cenizas, conductividad ICUMSA (1979) 85-86 Conductrimetria
004-1981

AzUcar blanco Color ICUMSA (1979) 125-128 Espectofotometria
004-1981 enmendado ICUMSA (20),

informe del tema general 2.
Apéndice 1 y Recomendacion 2

Azlcar blanco Polarizacién en azlicares ICUMSA (1979) 25-30, Polarimetria
004-1981 gue necesitan ser clarificados enmendado ICUMSA (18)

175-180, 189-190 e ICUMSA

(19) 66-68 Y 197

AzUcar blanco Polarizacién en azlicares que ICUMSA (18) 341-344, ICUMSA Polarimetria
004-1981 no necesitan ser clarificados (19) 66-68 enmendado ICUMSA
(20) 190-193

9. REFERENCIASNORMATIVAS
Parala elaboracion de la presente norma se han considerado |os siguientes documentos:
*  Ley de Fortificacion de Azlcar con Vitaming'.
*  Decreto N° 843 del Ministerio de Salud Publicay Asistencia Social, 14 de abril de 1994.
*  Reglamento delaLey de Fortificacion con Vitamina'.
*  Decreto No. 3 del Ministerio de Salud Publicay Asistencia Social, 2 de abril de 1995.
*  NormaTécnicadel Azlcar Centrifugada Fortificada con Vitamina A.
*  SCA-02 Resolucion Ministerial N° 507 del 18 de mayo de 1995.
*  Azlcar Blanco. CODEX STAN 4. 1981 ( Volumen 11 del CODEX ALIMENTARIUS).

10. CUMPLIMIENTOY VERIFICACION

Corresponde la vigilancia del cumplimiento de esta Norma Salvadorefia Obligatoria a Ministerio de Salud Publicay Asistencia Social, a través del
Departamento de Control de Alimentosy a Ministerio de Economiaatravés delaDireccién General de Proteccion a Consumidor en lo concerniente
apesos, medidas y etiquetado.

FIN DE NORMA

20. El presente AcuerdoentraraenvigenciaSEISMESESDESPUESDE SU PUBLICACION enel Diario Oficial deacuerdoalaConferenciaMinisterial
de la OMC, 4°. Periodo, DOHA 9 - 14 de noviembre 2001. COMUNIQUESE. (Rubricada por €l sefior Presidente de la Repiblica). MIGUEL E.
LACAYO, MINISTRO.



