818/2012

Utféardad 1 Helsingfors den 5 december 2012

Jord- och skogsbruksministeriets forordningom djupfrysta livsmedel

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut foreskrivs med stod av 7 § 2 mom., 9 §
3 mom. och 11 § 2 mom. i livsmedelslagen (23/2006), av dem 7 § 2 mom. och 9 § 3 mom.
saddana de lyder i lag 989/2007 och 11 § 2 mom. sddan den lyder i lag 352/2011:

1§

Forordningens syfte

Genom denna forordning genomfors radets direktiv av den 21 december 1988 om
tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning om djupfrysta livsmedel samt kommissionens
direktiv 92/2/EG av den 13 januari 1992 om faststédllande av stickprovsforfararande och
gemenskapens analysmetod for den offentliga kontrollen av djupfrysta livsmedels temperatur
jamte d@ndringar.

2§

Tillimpningsomrade

Denna forordning tillimpas pa djupfrysta livsmedel som siljs eller péd annat sétt verldmnas 1
fruset tillstand.

Forordningen tillampas inte pé glass, saftis eller andra glassvaror.

3§

Djupfrysta livsmedel
I denna forordning avses med djupfrysta livsmedel livsmedel

- som har genomgatt en infrysningsprocess som kallas djupfrysning, dir den maximala
iskristallisationen sker s snabbt som mojligt beroende pé typen av livsmedel,

- vars sluttemperatur efter temperaturutjgmningen hélls vid -18 °C eller kallare i alla delar av
livsmedlet, och

- som sdljs eller pa nigot annat sétt dverldmnas i fruset tillstdnd.

4§

Tillverkning av djupfrysta livsmedel

De ravaror som anvénds vid tillverkning av djupfrysta livsmedel ska vara kvalitativt felfria.



Efter tillverkning eller annan behandling av produkten ska beredning, nedkylning och
djupfrysning av produkten ske snabbt och med ldmplig teknisk utrustning for att kemiska,
biokemiska och mikrobiologiska forédndringar begrénsas till ett minimum.

5§

Tillitna frysmedier

De enda frysmedier som fir komma i direkt kontakt med djupfrysta livsmedel ar luft, kvive
och koldioxid.

6§
Produktens beteckning

Beteckningen djupfryst livsmedel far anvindas endast for livsmedel som stimmer dverens
med definitionen i 3 §.

7§

Information som ska limnas om djupfrysta livsmedel

Utover det som foreskrivs nagon annanstans om mirkning av livsmedel, ska forpackade
djupfrysta livsmedel som &r avsedda att direkt sdljas eller pa nadgot annat sitt overlamnas till
konsumenter eller storhushéll markas med foljande uppgifter:

1) livsmedlets namn och ordet djupfryst,

2) forutom datum for minsta héllbarhetstid, den tid som kdparen kan forvara det djupfrysta
livsmedlet samt forvaringsanvisningar med uppgift om forvaringstemperaturen och

3) en text med innehallet far inte frysas ner igen efter upptining.
Djupfrysta lagrade livsmedel som ér helt eller delvis upptinade fér séljas till konsumenter eller
storhushall om produktmérkningen eller -broschyren innehaller tydlig information om att

produkten har lagrats i fruset tillstdnd och att den inte fér frysas ner igen efter upptiningen.

8§

Information som ska liimnas om djupfrysta livsmedel avsedda att siljas till andra in konsumenter eller
storhushall

I mérkningar av djupfrysta livsmedel som &r avsedda att séljas till andra 4n konsumenter eller
storhushéll ska ingd &tminstone foljande uppgifter:

1) livsmedlets namn och ordet djupfryst,
2) méngd uttryckt i viktenhet,

3) livsmedelspartiets kod, och



4) namn, firmanamn eller bifirma samt adress till tillverkaren, forpackaren eller en séljare som
ar verksam inom Europeiska unionen.

Mairkningarna enligt 1 mom. ska finnas pé forpackningen, behallaren eller omslaget eller
darpa fast etikett.

9§

Temperaturen i ett djupfryst livsmedel under lagring, transport och forsiljning

Temperaturen i1 djupfrysta livsmedel ska vara stabil och den ska hallas vid -18 °C eller kallare
1 alla delar av livsmedlet. Under lagring, transport eller forséljning godtas dock en kortvarig
temperaturforandring till hogst -15 °C.

10§
Tillsyn
Livsmedelstillsynsmyndigheterna ska

1) 6vervaka att de lokaler och den utrustning som anvénds vid djupfrysning, lagring och
transport samt pa forsiljningsstillen uppfyller kraven i denna férordning, och

2) kontrollera temperaturen i djupfrysta livsmedel genom stickprov.

Tillsynsmyndigheterna far inte pa forhand eller i samband med forsiljningen av djupfrysta
livsmedel kréva ett officiellt intyg dver att kraven i 1 mom. a punkten uppfylls.

11§
Kontroll av den lufttemperatur som de djupfrysta livsmedlen befinner sig i

Pé kontroll av lufttemperaturen i utrymmen dér djupfrysta livsmedel forvaras tillimpas
bestimmelserna i kommissionens forordning (EG) nr 37/2005 om 6vervakning av temperatur
1 utrymmen for transport, forvaring och lagring av djupfrysta livsmedel.

12 §
Miitning av temperaturen i djupfrysta livsmedel

Utdver att man miter den temperatur som de djupfrysta livsmedlen befinner sig i och
kontrollerar registreringar kan man vid dvervakningen av djupfrysta livsmedel ocksé méta
livsmedlens temperatur om det finns motiverade skél att misstdnka att bestimmelserna 1
denna forordning inte foljs.

De prov som behovs for mitning av temperaturen i ett djupfryst livsmedel ska tas enligt
bilaga 1.

Mitning av temperaturen i ett djupfryst livsmedel ska ske enligt den midtmetod som beskrivs i
bilaga 2.



13§
Anviindning av andra provtagnings- och miitmetoder

Vid 6vervakning av djupfrysta livsmedel fér 1 stdllet for metoderna i bilaga 1 och 2 ocksa
anvindas andra vetenskapligt grundade metoder fOrutsatt att detta inte utgdr ett hinder for
handeln med djupfrysta livsmedel i andra Europeiska Unionens medlemsstater, i EFT A-stater
som dr parter i EES-avtalet eller i Turkiet.

Om ett resultat som fas med andra metoder avviker fran det resultat som fas med en metod
som avses 1 bilagorna 1 och 2 till denna forordning, ér det resultat avgérande som fas med den
metod som bestdms 1 denna forordning.

14§

Ikrafttridande

Denna forordning tréder i kraft den 1 februari 2013.

Genom denna forordning upphévs forordningen om djupfrysta livsmedel (165/1994) samt
handels- och industriministeriets forordning om provtagnings- och médtmetoder som anvénds
vid dvervakningen av djupfrysta livsmedel (101/2006).

Radets direktiv 1989/108/ETY (31989L.0108); EUT nr L 40, 11.2.1989, s 34
kommissionens direktiv 92/2/EEG (319921.0002); EUT nr L 34, 11.2.1992, s. 30

Helsingfors den 5 december 2012

Jord- och skogsbruksminister
Jari Koskinen

Lagstiftningsrad
Anne Haikonen

Bilaga 1
PROVTAGNING FOR ATT MATA TEMPERATUREN I DJUPFRYSTA LIVSMEDEL
Val av forpackningar for inspektion

De forpackningar som viljs for en inspektion ska vara av sadan typ och sa manga att deras
temperatur dr representativ for det inspekterade varupartiets hogsta temperatur.

Kyllagring

Proven ska tas fran flera kritiska stéllen 1 lagret, till exempel nira dorrarna (pa den hogsta och
lagsta nivan), nira lagrets mitt (p& den hogsta och lagsta nivan) och néra kylenhetens
returluftsintag. Det ska tas hdnsyn till hur linge livsmedlen har forvarats 1 lagret for att se till

att temperaturen har hunnit jamna ut sig.

Transport



Om det ar nddvandigt att ta prov under transporten, ska de tas dverst och underst i varupartiet
intill varje dorr eller pardorr.

Nir ett varuparti lossas ska fyra prov tas fran foljande kritiska stéllen:

overst och underst i partiet intill dorrposterna,

- partiets Ovre bakre horn pa ett stille som ligger sa langt som mojligt fran kylaggregatet,

- mitt i partiet,

- mitt i partiets framsida sa néra kylaggregatet som mojligt,

- Over- och nederhorn pé partiets framsida sé nira kylaggregatets returluftintag som maojligt.
Detaljforsdljning

Proven ska tas fran de tre varmaste delarna i kyldisken.

Bilaga 2

MATNING AV TEMPERATUREN I DJUPFRYSTA LIVSMEDEL

Tillimpningsomrade

Enligt 3 § 1 denna forordning ska ett djupfryst livsmedels temperatur efter
temperaturutjamningen héllas vid —18 °C eller kallare i alla delar av livsmedlet. En variation
som avses 1 9 § ar dock tillaten.

Princip

Temperaturen i ett djupfryst livsmedel mits noggrant med 1dmplig utrustning i ett prov som
tagits 1 enlighet med bilaga 1, pé det sétt som bestdms nedan.

Definition av temperatur

Med temperatur avses den temperatur som uppmitts vid den angivna punkten i ett livsmedel,
med den temperaturkinsliga delen av métanordningen (nedan métsonden).

Instrument
Termometrisk mdtanordning
Instrument for intrdngning 1 produkten

- Ett metallinstrument med vass spets, sasom en ispigg, borrspets eller navare, som éar litt att
rengora.

Allmdnna kvalitetskrav for en termometrisk mdtanordning



Instrumentet ska uppfylla foljande kvalitetskrav:

- svarstiden ska vara sa kort att instrumentet inom tre minuter visar minst 90 % av
skillnaden mellan initialvirdet och det slutliga virdet,

- mitprecisionen ska vara +/-0,5 °C inom mitomradet —20 °C ... + 30 °C,

- métprecisionen far inte dndras med mer 4n 0,3 °C under mitningen d4 omgivningens
temperatur ar —20 °C ... + 30 °C,

instrumentets visarprecision ska vara minst 0,1 °C,

- instrumentets precisionskapacitet ska kontrolleras med jamna mellanrum,

- instrumentet ska vara forsett med ett giltigt kalibreringscertifikat,

- mitsondern ska vara litt att rengéra,

- mitsondern ska ha en utformning som ger en god termisk kontakt med produkten,

- den elektriska utrustningen ska vara skyddad mot den skadliga verkan av kondens.
Miitning

Nedkylning av instrument fore provtagning

Mitsonden och instrumentet for intrdngning i det djupfrysta livsmedlet ska kylas ner fore
temperaturmatningen. Genom nedkylningen ser man till att instrumentens temperatur sa néra
som mojligt verensstimmer med temperaturen i livsmedlet.

Forberedelser for provtagning

Om maitsonden inte kan trdngas in i produkten, ska det goras ett hal 1 produkten varefter
sonden fors in. Halet gors med ett i forvdg nedkylt stickinstrument. Halets diameter féar vara
endast ndgot storre dn sondens diameter. Halets djup beror pé det livsmedel som ska
inspekteras.

Madtning av temperaturen i provet

Provet skall forberedas och temperaturen métas utan att provet avlagsnas fran den valda kylda
omgivningen.

Temperaturen méts pd foljande sitt:

- om produktens storlek tillater, fors méitsonden in till ett djup av 2,5 mm under produktens

yta,

- om detta inte 4r mdjligt pa grund av produktens storlek, fors sonden in till ett djup som
motsvarar tre till fyra gdnger sondens diameter,



- om temperaturen pa grund av produktens storlek eller ssmmanséttning (t.ex. drter) inte kan
matas enligt dessa metoder, bestdms den inre temperaturen genom att en lamplig, 1 forvag
nedkyld sond fors in till forpackningens mitt for att dir méta temperaturen pa det djupfrysta
livsmedlets yta

- temperaturen avldses nér virdet har stabiliserat sig.
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