Maa- ja metsatalousministerion
asetus ilmoitettujen
elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta

Katso tekijanoikeudellinen huomautus kayttoehdoissa.

Maa- ja metsatalousministerion paatoksen mukaisesti sdddetaan

elintarvikelain (23/2006) 10 §:n 2 ja 3 momentin, 11 §:n 2 momentin ja 20 §:n 4
momentin, sellaisina kuin niistd ovat 10 §:n 2 ja 3 momentti laissa 1137/2008 ja 11 §:n 2
momentti laissa 352/2011, nojalla:

1 luku

Yleiset scicdinnokset

1§ (16.5.2017/291)
Soveltamisala

Tata asetusta sovelletaan elintarvikelain 13 §:n 1 ja 3 momentin nojalla ilmoitettaviin
elintarvikehuoneistoihin, joissa:

1) harjoitetaan vahittaismyyntia; tai

2) ennen vahittdismyyntia kasitelldan elintarvikkeita lukuun ottamatta sellaisia
elintarvikehuoneistoja, joista sdddetddn maa- ja metsatalousministerion laitosten
elintarvikehygieniasta antamassa asetuksessa (795/2014), jaljempana laitosasetus.
Asetuksella tdydennetddn elintarvikelainsaddantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviraston perustamisesta seka
elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyistd annetun Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 178/2002, jaljempana yleinenelintarvikeasetus,
elintarvikehygieniasta annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
852/2004, jaljempana yleinenelintarvikehygienia-asetus, ja eldinperaisia elintarvikkeita
koskevista erityisista hygieniasddnnoistd annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004, jaljempana eldimistdsaatavienelintarvikkeidenhygienia-
asetus, vaatimuksia.

Erdista elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaisista toiminnoista annetun
valtioneuvoston asetuksen (1258/2011),

jaljempana vdhdriskisistdtoiminnoistaannettuasetus, 4 ja 5 §:n mukaiseen toimintaan



sovelletaan yleista elintarvikehygienia-asetusta. Lisdksi niihin sovelletaan tata asetusta
siten kuin liitteessa 1 sdadetdan.

28
Maaritelmat

Tassa asetuksessa sovelletaan elintarvikelain 6 §:n seka laitosasetuksen 3 §:n
maaritelmid, minka lisaksi tarkoitetaan:

1) helposti pilaantuvalla elintarvikkeella elintarviketta, joka koostumuksensa,
rakenteensa, kdsittelynsa tai muiden ominaisuuksiensa vuoksi tarjoaa mikrobeille hyvat
lisadntymismahdollisuudet ja joka on siksi sdilytettdva joko alhaisessa tai korkeassa
lampotilassa;

2) sellaisenaan sydétidvdlld elintarvikkeella elintarviketta, joka on tarkoitettu syotavaksi
ilman kypsentdamista;

3) ulkomyynnilld elintarvikkeen tarjoilua, kaupanpitoa tai muuta luovuttamista seka
ndihin liittyvia valittomia muita kasittelyvaiheita ulkotilassa;

4) ulkotilalla elintarvikehuoneistoa, joka sijaitsee muualla kuin rakennuksen sisalla, tai
joka sijaitsee sellaisessa sisdtilassa tai sen osassa, joka ei ole osa muuta
elintarvikehuoneistoa.

2 luku

Elintarvikehuoneistoa koskevat rakenteelliset ja
toiminnalliset vaatimukset

38§ (16.5.2017/291)
Rakenteelliset vaatimukset

Elintarvikehuoneiston tilojen ja toimintojen tulee olla sijoitettu siten, ettei
elintarviketurvallisuus vaarannu. Tarvittaessa toiminnot on erotettava toisistaan
rakenteellisesti tai ajallisesti.

Elintarvikehuoneiston siivousvalineet on puhdistettava, huollettava ja sdilytettava
hygieenisesti. Elintarvikehuoneistossa on oltava henkil6kunnalle asianmukaisesti
varustettu kaymala ja pukeutumistila. Valvontaviranomainen voi sallia siivousvalineiden,
kdaymalan ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta erilliseen tilaan tai
rakennukseen, jos se toiminnan laatu ja laajuus huomioon ottaen on
tarkoituksenmukaista ja samalla voidaan varmistua siit4, ettei elintarviketurvallisuus
vaarannu.

Elintarvikehuoneistossa, jossa on yli kuusi asiakaspaikkaa, on asiakkaiden kaytettavissa
oltava riittavasti asianmukaisesti varustettuja kdymaloita. Valvontaviranomainen voi
sallia asiakaskdymaloiden olevan myos elintarvikehuoneiston laheisyydessa.



4§ (16.5.2017/291)
Toiminnalliset vaatimukset

Kypsentamaton liha seka kypsentamattomat liha- ja kalastustuotteet on pidettava erillaan
toisistaan ja sellaisenaan syotavista elintarvikkeista. Pakkaamatonta raakaa siipikarjan
lihaa ei saa varastoida, myyda tai muuten kasitella siten, ettd se voi joutua kosketukseen
muun pakkaamattoman elintarvikkeen kanssa.

Perkaaminen, nylkeminen, kyniminen ja suolistaminen on sallittua siihen varatussa ja
varustetussa paikassa. Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistaminen on sallittua siihen
tarkoitukseen varustetussa paikassa siten kuin 14 §:ssa saadetdan.

Sellaisessa elintarvikehuoneistossa, jossa kasitelladn ainoastaan kalastustuotteita,
kalastustuotteiden kasittelyssa voidaan kdyttaa puhdasta vetta niihin toimintoihin, joista
saddetdan eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen III jakson VIII
kohdassa 3 ¢, jollei siitd aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.

Elintarvikehuoneistossa kisiteltavan lihan tulee olla tarkastettua, lukuun ottamatta
vahariskisistd toiminnoista annetun asetuksen 3 ja 4 §:ssa tarkoitettua lihaa ja
metsastdjien jarjestamissa yksityistilaisuuksissa kasiteltavaa luonnonvaraisen riistan
lihaa.

Lihan ei tarvitse olla tarkastettua sellaisessa elintarvikehuoneistossa, jossa teurastetaan
vain alkutuotannon toimijan omistamia eldimid, joiden teurastaminen on aloitettu
alkutuotantopaikalla ja joista saatu liha ja muut tuotteet palautetaan kyseisen
alkutuotannon toimijan omassa yksityistaloudessa kaytettavaksi. Edelld mainittua
elintarvikehuoneistoa ei hyvaksyta teurastamoksi.

Lihan ei tarvitse olla tarkastettua myoskaan sellaisessa elintarvikehuoneistossa, jossa
kasitellddn ainoastaan kuluttajan omistamia eldimista saatavia elintarvikkeita, jotka
palautetaan kyseisen kuluttajan omassa yksityistaloudessa kaytettavaksi.

Vahittaismyyntiin saa vastaanottaa perkaamattomia kaloja. Tuoreita, yli 500 g painoisia
kaloja saa varastoida ja myyda perkaamattomina enintddn kaksi paivaa vastaanottopaiva
mukaan lukien. Nama kalat on perattava viimeistddn vastaanottoa seuraavana pdivana,
jos niiden myyntid on tarkoitus jatkaa perattuina.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ja varastointi elintarvikehuoneistossa on
jarjestettdva siten, ettei myynti tai varastointi heikenna huoneistossa pidettavien
elintarvikkeiden hygieenista laatua. Ne on sijoitettava omiin hyllystoihin ja myyntipoytiin
riittdvan erilleen elintarvikkeista. Elintarvikehuoneistossa ei saa sdilyttaa huoneiston
toimintaan kuulumattomia tavaroita tai aineita. Tyontekijoiden omia elintarvikkeita saa
sdilyttaa ainoastaan tyontekijoiden ruokailu- ja sosiaalitiloissa.



Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet on sailytettava niille osoitetussa paikassa
riittdvan erilldan elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta ja elintarvikkeista seka
poistettava huoneiston sisatiloista riittdvan usein, kuitenkin vahintdan kerran paivassa.

Elintarvikehuoneistossa tupakoiminen on sallittu vain tupakointiin tarkoitetussa
erillisessa tilassa.

5§(22.1.2020/46)
Omavalvonta

Omavalvonnasta saddetdan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen 4 ja 5 artiklassa,
eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteissa II ja III seka
elintarvikelain 19 §:ssa. Naytteiden otosta ja tutkimisesta saddetdan elintarvikkeiden
mikrobiologisista vaatimuksista annetussa komission asetuksessa (EY) N:0 2073/2005.

Omavalvonnan Kkirjausten tulee sisdltaa tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen
liittyvista mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista seka suoritetuista korjaavista
toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle. Tallenteiden on oltava
valvontaviranomaisen saatavilla.

Toimijan on sdilytettdva omavalvonnan tallenteita vahintdan vuosi elintarvikkeen
viimeisen kdyttopaivan tai parasta ennen paivan jalkeen tai vahintdan vuosi
elintarvikkeen kasittelystd, mikali edelld mainittuja paivia ei ole asetettu.

3 luku

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampotilavaatimukset

6§
Kuljetuslampaotilat

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, jotka sdilydkseen on sdilytettdava alhaisessa
lampotilassa, tulee kuljettaa jaahdytyslaitteistolla varustetussa, eristetyssa kuormatilassa
tai muulla tavoin jadhdytettavassa, suljettavassa eristetyssa kuljetusastiassa siten, etta
elintarvikkeiden lampétila on korkeintaan 6 °C. Kuitenkin eldimista saatavien
elintarvikkeiden kuljetuksissa, ellei kyseessa ole toimittaminen suoraan lopulliselle
kuluttajalle, on noudatettava eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen
liitteessa I1I saddettyja lampotilavaatimuksia.



Kuumina kuljetettavien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampétilan, 7 §:n 5
momentissa tarkoitettuja leipomotuotteita ja kalakukkoja lukuun ottamatta, tulee olla
kuljetuksen aikana vahintaan 60 °C.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden yli kaksi tuntia kestavissa toimituksissa kuormatila
tai muu kuljetustila tai -astia tulee varustaa tallentavalla
lampotilanseurantajarjestelmalla. Tallentavaa lampotilanseurantajarjestelmaa ei
kuitenkaan vaadita, kun alkutuotannon tuotteet kuljetetaan pois alkutuotantopaikalta tai
elintarvikkeet toimitetaan elintarvikehuoneistosta suoraan kuluttajalle. Talldin toimijan
tulee sisallyttda omavalvontaansa ne keinot, joilla kuljetettavien elintarvikkeiden
lampotilan pysyminen sallituissa rajoissa voidaan varmistaa.

78
Sailytys- ja myyntilampétilat

Tuoreet tyhjio- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet on sadilytettava 0-3 °C:ssa. Muut
tuoreet pakatut kalastustuotteet, tuoreet pakkaamattomat kalastustuotteet, keitetyt
dyridiset ja nilvidiset seka sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet on sailytettava
eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteessa I1I sdadetyssa
lampotilassa. Kylmadsavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet seka tyhjio- ja
suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet on sailytettava 0-3 °C:ssa. (20.5.2016/389)
Jauheliha seka jauhettu maksa on sdilytettdva enintdan 4 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen sisaltyy vahintdan pastorointi tai sitd
vastaava kasittely, on sdilytettdava enintdan 8 °C:ssa.

Muu helposti pilaantuva elintarvike, mukaan lukien maito, kerma, idut, paloitellut
kasvikset, elavat simpukat, sushi, muut kuin 1 momentissa mainitut helposti pilaantuvat
kalastustuotteet ja 5 momentissa mainitut kalakukot on sdilytettdva enintdan 6 °C:ssa.

Kuumentamalla valmistettua helposti pilaantuvaa elintarviketta ei tarvitse jadhdyttaa 9
§:ssd saddettyyn lampotilaan, jos elintarvike ei ole tarkoitettu sdilytettavaksi kylmassa.
Tallainen elintarvike on sdilytettdva siten, ettd sen lampotila on vahintdan 60 °C.

Edellisestd momentista poiketen kuumentamalla valmistetut, helposti pilaantuvat
leipomotuotteet voidaan kuitenkin sailyttda myyntipaikassa valmistuspaivana
huoneenldmmaossa, jos myymatta jddneet tuotteet havitetaan valmistuspaivan lopussa.
Myos kokonaisia kalakukkoja voidaan sdilyttda myyntipaikassa vastaanottopdivan ajan
huoneenldmmaossa, jonka jalkeen ne on sailytettava kalakukon myyntiajan loppuun
enintddn 6 °C:ssa tai havitettava. Myyntipaikassa pakasteesta sulatettuja ja
kuumennettuja kalakukkoja saa sailyttada huoneenlammaossa kuumennuspdaivan, jos
myymattd jddneet kalakukot havitetddn kuumennuspaivan lopussa.



88§
Tarjoilulampaétilat

Kuumana tarjoiltavan ruoan lampotilan on oltava vahintdaan 60 °C. Kylmasailytysta
vaativien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampdtila saa tarjoilun aikana nousta
enintaan 12 °C:een.

Lukuun ottamatta 12 §:n 1 momentissa tarkoitettuja elintarvikkeita, saa pakkaamattomia
helposti pilaantuvia elintarvikkeita pitaa tarjolla kerran ja enintdan nelja tuntia. Jos
tarjoilussa noudatetaan 7 §:n lampéotilavaatimuksia, edella mainittua neljan tunnin
tarjoiluaikaa ei sovelleta. (11.12.2014/1119)

98§
Jaahdyttaminen

Kylmassa sailytettavaksi tarkoitettu elintarvike on valittomasti valmistuksen jalkeen ja
enintddn neljassa tunnissa jadhdytettdava 6 °C:n lampotilaan, tai sen alle. Jos
elintarvikehuoneistossa sddannoéllisesti harjoitettavaan toimintaan kuuluu kuumentamalla
valmistettujen elintarvikkeiden jadhdyttaminen, siihen kdytettavan kylmalaitteiston
kapasiteetin ja tehon on oltava tuotantoon nahden riittava.

10§ (11.12.2014/1119)
Pakasteet ja jaatelo

Jaatelon ja pakastetun jadteloaineksen lampotilan on oltava varastoinnin, kuljetuksen ja
myynnin aikana vakaa ja sen on pysyttava valmisteen kaikissa osissa -18 °C tai sita
kylmempana. Kuljetuksen ja myynnin aikana sallitaan lyhytaikainen muutos enintdan -15
C:een. Vilittomasti ennen tarjoilua jaateloa saa kuitenkin sailyttaa siten, ettd jaatelon
lampotila on lampimampi kuin -18 °C. Pakasteiden kuljetuksesta ja sailytyksesta
saddetdan erikseen.

Pakasteiden ja helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvélisia kuljetuksia ja
tallaisissa kuljetuksissa kdytettavaa erityiskalustoa koskevan yleissopimuksen (ATP)
(SopS 48/1981) piiriin kuuluvissa kuljetuksissa on noudatettava sopimuksen liitteissa
madriteltyja lampaotiloja.

Vahittdismyyntia harjoittavan elintarvikehuoneiston varastointiin tarkoitettuun
pakastesdilytystilaan, joka on alle 10 kuutiometria ja jonka ilman lampétila voidaan
mitata helposti nahtavalla lampomittarilla, ei sovelleta pakastettujen elintarvikkeiden
lampotilojen seurannasta kuljetuksen, valivarastoinnin ja varastoinnin aikana annetun
komission asetuksen (EY) N:o 37/2005 2 artiklassa saddettyja lampdotilan seuranta- ja
tallennusvaatimuksia.



11§
Poikkeamat lampatiloista

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen II luvun IX kohdan 5 tarkoittama helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden, lyhytaikainen lampotilapoikkeama voi olla korkeintaan 3
°C luvussa 3 annetuista lampotilavaatimuksista. Jos poikkeama on tata suurempi, tulee
toimijan ryhtya korjaaviin toimenpiteisiin elintarvikkeen lampoétilan saattamiseksi
vaatimusten mukaiseksi tai tuotteen poistamiseksi myynnista.

Konditoriatuotteiden kuljetuksissa lyhytaikainen lampotilapoikkeama voi kuitenkin olla 1
momentissa mainittua suurempi.

4 luku

Elintarvikemyynnin erityiset olosuhdevaatimukset

12 §
Eraiden elintarvikkeiden luovuttaminen asiakkaille

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita on myytava siten, ettd myyja
luovuttaa ne asiakkaalle. Kuitenkin 7 §:n 5 momentissa tarkoitettuja leipomotuotteita
seka toimijan valvonnassa muita helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa
pakkaamattomina myyda suojattuina siten, ettd niiden ottaminen ei aiheuta
elintarvikehygieenista vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lukuun ottamatta tuoreita kasviksia ja sienia, on
myyjan luovutettava asiakkaalle tai myytdva suojattuina siten, ettd niiden ottaminen ei
aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa.

13§ (11.12.2014/1119)
Liha- ja kalastustuotteiden seka elavien simpukoiden myynti

Lihaa, jauhelihaa, raakaliha- ja lihavalmisteita seka kalastustuotteita ja elavia simpukoita
saa myyda valmiiksi pakattuna jadhdytetyssa myyntilaitteessa. Jos niiden sailytykseen on
kaytettavissa erillinen kylmasailytystila, niitd saa myyda palvelumyyntina
pakkaamattomina erillisesta jadhdytetysta myyntilaitteesta. Kalastustuotteet ja elavat
simpukat on talloin erotettava riittavalla valiseinalla tai muutoin pidettava riittavasti
erillddn muista tuotteista. Lisdksi pakkaamattomia lihavalmisteita ja jalostettuja
kalastustuotteita saa myyda toimijan valvonnassa siten, ettei elintarviketurvallisuus
vaarannu. Tuoreen kalan pyynti- tai nostopdiva on ilmoitettava vahittaiskaupasta toiseen
toimitettaessa. (24.10.2016/879)

Tiettyja kalastustuotteita koskevasta jaddyttamisvaatimuksesta sdadetddn eldimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen III jakson VIII luvun III kohdassa D.




Edelld mainittua jaadyttamisvaatimusta ei sovelleta pyydettyyn silakkaan
(Clupeaharengusmembras) ja kilohailiin (Sprattussprattus) eika niista valmistettuihin
tuotteisiin. (4.12.2015/1423)

14§

Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistaminen

Jauheliha on valmistettava hyvalaatuisesta luurankolihaksiston lihasta, ei kuitenkaan
siipikarjan lihasta. Jauhelihaan ei valmistuksen yhteydessa saa lisata elimia eikd muita
valmistusaineita. Pakastettuna ollut liha on jauhettava jaisena tai valittomasti sulatuksen
jalkeen.

Jauhettu maksa on valmistettava hyvalaatuisesta maksasta, ei kuitenkaan siipikarjan
maksasta. Siihen ei valmistuksen yhteydessa saa lisdtd muita valmistusaineita.
Pakastettuna ollut maksa on jauhettava jdisena tai valittomasti sulatuksen jalkeen.

Jauhelihaa ja jauhettua maksaa saa myyda valmistuspdivana ja sitd seuraavana paivana.

15§
Ruoanvalmistus ja pakkaamattomien elintarvikkeiden muu kasittely

Ruoanvalmistus ja pakkaamattomien elintarvikkeiden muu kasittely tulee myyntipaikassa
jarjestaa siten, ettei se vaaranna myytavien elintarvikkeiden tai valmistettavan ruoan
hygieenista laatua.

Ruokaa saa valmistaa vain paikassa, joka on sitd varten asianmukaisesti varustettu ja
erillddn muista myytavista elintarvikkeista.

Ruoanvalmistuksen ja pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden muuhun
kasittelyyn varatun paikan valittomassa laheisyydessa tulee olla erillinen
kdsienpesupiste, jateastia syntyvaa jatettd varten seka tarvittaessa erillinen vesipiste
elintarvikkeiden pesua varten. Elintarvikehuoneistossa, jossa kasitelladn pakkaamattomia
elintarvikkeita, tulee olla toiminnan luonne ja laajuus huomioon ottaen
tarkoituksenmukainen erillinen paikka astioiden ja vélineiden pesua varten.

Edelld 2 ja 3 momentissa saddetyt vaatimukset eivat koske tilapaista tuote-esittelya.

16 §
Elintarvikkeiden ulkomyynti

Ulkomyynnissa kalastustuotteita, elavia simpukoita ja pakattuja jalostettuja
kalastustuotteita voidaan kylmalaitteen sijaan myyda ja sdilyttda myos jdissa, jos
sulamisvedet voidaan poistaa hygieenisesti. Ukomyynnissa kylmasailytysta vaativat
helposti pilaantuvat elintarvikkeet voidaan tilapaisesti myyda ja sdilyttaa eristetyssa,
kannellisessa sdilytyslaatikossa, jossa on riittavasti kylmavaraajia, tai kokonaan ilman
kylmavarustetta, jos sdilytyslampotila pysyy sddolosuhteista johtuen 7 §:n mukaisena.



5 luku

Henkilokohtainen hygienia sekd eldinten pddsy
elintarvikehuoneistoon

17 § (16.5.2017/291)
Henkilokohtainen hygienia

Henkiloll3, joka elintarvikehuoneistossa kasittelee helposti pilaantuvia pakkaamattomia
elintarvikkeita, tulee olla riittdva suojavaatetus, jota kdytetddn ainoastaan tassa
elintarvikehuoneistossa.

Henkilo, jonka tiedetdan tai epailladn kantavan elintarvikkeiden valityksella tarttuvaa
tautia, ei saa kasitellad elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa. Pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita ei saa kasitella henkild, jolla on tulehtunut haava,
rakennekynsi, lavistyskoru tai muita koruja, jos niita ei voi suojavaatetuksella peittaa.
Sama koskee myo0s henkil6itd, jotka kasittelevat muita pakkaamattomia elintarvikkeita,
jos mainitut seikat voivat vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

18 § (16.5.2017/291)
Elainten paasy elintarvikehuoneistoon

Nakovammaisen henkilon opaskoiran, kuulovammaisen henkilon kuulokoiran, fyysisesti
vammaisen henkilon avustajakoiran ja muun vammaista tai pitkaaikaissairasta henkiloa
avustavan koiran kuten tuki- ja hypokoiran saa tuoda elintarvikehuoneiston
asiakastiloihin. Lemmikkieldimia saa toimijan suostumuksella tuoda
elintarvikehuoneiston tarjoilutiloihin. Tallaisesta suostumuksesta on ilmoitettava
asiakkaille tarjoilutilan sisdiankdynnin yhteydessa.

6 luku

Muut sdadannot

19§
Merikuljetukset
Sen estamattd, mitd yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen 2 luvun 4 kohdassa 3

sdadetddn, meriteitse irtotavarana kuljetettaviin 6ljyihin ja rasvoihin sovelletaan liitteen 2
vaatimuksia ja raakasokeriin liitteen 3 vaatimuksia.



19a§(11.12.2014/1119)
Raakamaidon ja muun lampokasittelemattoman maidon luovutus

Raakamaitoa ja muuta raakamaidon tuotannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta
annetun maa- ja metsatalousministerion asetuksen (699/2013) mukaista
lampokasittelematontd maitoa ei tule tarjoilla eika kasitella elintarvikehuoneistossa,
jonka sddnnolliseen padasialliseen asiakaskuntaan kuuluu edelld mainitun asetuksen 4
§:n mukaisia riskiryhmid, kuten paivakodit, alakoulut, vanhainkodit seka tietyt sairaalat ja
palvelukodit. Vaatimus ei koske ternimaitoa.

Kuluttajalle saa luovuttaa raakamaitoa ja muuta lampokasittelematonta maitoa vain
vahittdismyyntipaallykseen pakattuna, paitsi edelld 1 momentissa mainitun asetuksen 9
§:n mukaisessa elintarvikehuoneistossa.

20§
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 pdivana tammikuuta 2012.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsatalousministerion asetus erdaiden
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (28/2009).

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 (32004R0852); EYVL
N:0 226, 25.6.2004, s. 3, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
853/2004 (32004R0853); EYVL N:o 226, 25.6.2004, s. 22, limoitettu Euroopan
parlamentin ja neuvoston direktiivin 98/34/EY, muut. 98/48/EY, mukaisesti.

Liite 1

VAATIMUKSET ELAIMISTA SAATAVIA ELINTARVIKKEITA KASITTELEVILLE
ELINTARVIKEHUONEISTOILLE, JOITA EI TARVITSE HYVAKSYA LAITOKSEKSI

1. Kun toimija harjoittaa elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaista tuottamiensa
eldimista saatavien elintarvikkeiden kasittelya ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa
vahariskisistd toiminnoista annetun asetuksen 4 §:n 1 ja 4-6 kohtien mukaisesti,
toimintaan sovelletaan tdstd asetuksesta vain seuraavia vaatimuksia:

1.1. Siipikarjan tai tarhattujen kanien teurastus ja lihan leikkaaminen
alkutuotantopaikalla silloin, kun alkutuotannon toimija luovuttaa siipikarjan tai
tarhattujen kanien lihaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta tai toimittaa lihaa
paikalliseen vahittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle

a) Lihan saastumisen valttdmiseksi on teurastusta seka lihan leikkaamista ja sailytysta
varten oltava asianmukaiset tilat ja valineet.

b) Teurastus ja lihan leikkaaminen on tehtdva hygieenisesti. Liha on jadhdytettava
mahdollisimman nopeasti teurastamisen tai leikkaamisen jalkeen.



) Liha on sdilytettava ja kuljetettava siten, ettd sen lampétila on enintdan 6 °C. Tilat ja
valineet on pestava ja desinfioitava riittdvan usein hygienian varmistamiseksi.

d) Siipikarjanlihaa ja kaninlihaa vahittaismyyntiin toimitettaessa mukana on seurattava
asiakirja, jossa on oltava seuraavat tiedot: eldinlaji ja lihan maara, teurastusajankohta,
toimituspaiva, alkutuotannon toimijan seka vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

e) Alkutuotannon toimijan on pidettdva kirjaa kuluttajalle luovutetusta ja
vahittdismyyntiin toimitetusta siipikarjan ja kanin lihasta mukaan lukien eldinlaji ja lihan
maara, teurastusajankohta, lihan luovutus- ja toimituspaiva seka vahittdismyynnin osalta
vastaanottajan nimi ja yhteystiedot. Kirjanpitoa voidaan vahittdismyyntiin toimittamisen
osalta pitaa sailyttamalla kopio edellisessa kohdassa mainituista asiakirjoista. Kirjanpitoa
on sailytettava yksi vuosi.

(16.3.2016/187)

1.2. Luonnonvaraisten janisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten teurastus ja lihan
leikkaaminen silloin, kun metsastdja tai metsastysseura toimittaa lihan paikalliseen
vahittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle

a) Luonnonvarainen riista on suolistettava mahdollisimman pian, jos sita ei ole suolistettu
jo pyyntipaikalla.

b) Luonnonvaraisen riistan jadhdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluttua pyynnist3,
mutta aktiivinen jadhdytys ei ole valttimatontd, jos ilmasto-olosuhteet tdman sallivat.
Liha on jadhdytettava 6 °C:n lampotilaan tai sen alle.

c) Teurastusta ja lihan leikkaamista varten on oltava asianmukaiset tilat ja valineet.
Teurastus ja lihan leikkaaminen on tehtdva hygieenisesti. Tilat ja valineet on pestédva ja
desinfioitava riittavan usein hygienian varmistamiseksi.

d) Luonnonvaraisen riistan liha on kuljetettava hygieenisesti.

e) Luonnonvaraisten janisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten lihaa vahittaismyyntiin
toimitettaessa mukana on seurattava asiakirja, jossa on oltava seuraavat tiedot:
riistaeldinlaji ja lihan maara, pyyntiajankohta ja -paikka, toimituspaiva, metsastdjan tai
metsastysseuran sekd vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

f) Metsastdjan tai metsastysseuran on pidettdva kirjaa vahittaismyyntiin toimitetusta
luonnonvaraisesta riistan lihasta mukaan lukien riistaeldinlaji ja lihan maara,
pyyntiajankohta ja -paikka, toimituspaiva seka vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.
Kirjanpitoa voidaan pitaa sailyttamalla kopio edellisessa kohdassa mainituista
asiakirjoista. Kirjanpitoa on sailytettava yksi vuosi.



1.3. Luonnonvaraisen riistan teurastus ja lihan leikkaaminen silloin, kun metsastdja,
metsastysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi luovuttaa pienia maaria lihaa suoraan
kuluttajalle

a) Sovelletaan timan asetuksen liitteen 1 luvun 1.2 kohtia a-d

b) Silloin kun kyseessa on karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, mdyran, majavan,
ramemajavan ja muiden mahdollisten trikiinin isdntdeldinten liha, siitd on tehtava
tutkimus trikiinin varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta kielteisen tutkimustuloksen
varmistuttua. Naytteeksi otetaan kaksi vahintaan 25 g lihasnaytettd, kumpikin eri
ndytteenottopaikasta. Karhun ndytteenottopaikat ovat pallea, puremalihakset ja Kieli,
villisialla pallea, kieli tai etujalan lihakset ja hylkeella pallea, kieli tai takajalan lihakset.
Muilta eldinlajeilta ndytteet otetaan poskilihaksista ja palleapilareista ja jos naytteita ei
saada edelld mainituista paikoista, ne otetaan pallean kylki- tai rintaosista tai kieli- tai
vatsalihaksista. Nayte on lahetettdva elintarvikelain 39 §:n 1 momentin mukaiseen
laboratorioon tutkittavaksi trikiinin varalta ja toimijan on sailytettava tutkimustulosta
yksi vuosi.

2. Kun toimija harjoittaa maitotuotteiden valmistusta vahittaismyyntipaikassa
vahariskisistd toiminnoista annetun asetuksen 5 §:n ja maa- ja metsatalousministerion
elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta antaman

asetuksen (1368/2011) liitteen 2 luvun 4.3 kohdan 7 alakohtien c ja d mukaisesti,
toimintaan sovelletaan timan asetuksen pykalid seka seuraavia vaatimuksia:

a) eldaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen III jakson IX luvun II
kohdan I lampétilavaatimuksia ja kohdan Il mahdollista lampokasittelya koskevia
vaatimuksia seka luvun IV vaatimuksia raakamaidon ja ternimaidon merkitsemisesta;

b) laitosasetuksen liitteen 2 luvun 11 kohdan 1 vaatimusta raakamaidon ja ternimaidon
vastaanottotarkastuksesta ja kohdan 2 vaatimusta kasittelya koskevista merkinnoista.

(16.5.2017/291)
Liite 2 on kumottu A:lla 11.12.2014/1119.

Liite 3
ENNEN ELINTARVIKEKAYTTOA PUHDISTETTAVAN RAAKASOKERIN MERIKUL]JETUKSET

1) Raakasokeria, joka jatkokasitelldan ja puhdistetaan ennen kayttoa elintarvikkeeksi tai
sen ainesosaksi, voidaan meriteitse kuljettaa sellaisissa kuljetusastioissa, sdilidissa ja
tankeissa sekd muissa vastaavissa kuljetusvalineiss3, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan
elintarvikkeiden kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvalineet on
talloin puhdistettava huolellisesti edellisen kuljetuksen jadmien ja muiden
epapuhtauksien poistamiseksi, ja ne on tarkistettava sen varmistamiseksi, etta tdllaiset
jdamat on poistettu tehokkaasti. Raakasokeria ei saa kuljettaa kuljetusvalineissa, joissa
valittomasti aikaisemmin on kuljetettu nestemaista irtotavaraa.



2) Raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvalineiden puhdistus ennen
raakasokerin kuljettamista on elintarvikelain (23/2006) 19 §:ssa tarkoitettu
elintarvikkeeksi tai sen ainesosaksi kdytettdvan sokerin hygieeniseen laatuun vaikuttava
kriittinen kohta.

3) Elintarvikekaytt6a varten kuljetettavan raakasokerieran mukana on oltava
raakasokerin merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta
ilmenee raakasokerin merikuljetusta edeltdavan lastin laatu ja kdytettyjen
kuljetusvalineiden puhdistustapa ja -aika. Naiden todistuksessa mainittujen tietojen tulee
perustua raakasokerin merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa
oleviin asiakirjoihin. Jatkokasiteltavan raakasokerieran mukana seuraavassa
todistuksessa tulee lisdksi lukea selvasti ja pysyvasti yhdella tai useammalla Euroopan
yhteison kielelld "Tama tuote on puhdistettava ennen sen kdyttod ihmisravinnoksi".
Raakasokerin jatkokasittelysta vastaavan elintarvikealan toimijan on sailytettava kopio
todistuksesta.

4) Raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokdasittelysta vastaavien elintarvikealan toimijoiden
on pyydettdessa esitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerieraa seuraava
todistus ja asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.

Muutossdddosten voimaantulo ja soveltaminen:

11.12.2014/1119:

Tama asetus tulee voimaan 1 pdivana tammikuuta 2015.
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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 (32004R0853); EYVL N:o
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20.5.2016/389:
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