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Dritte Verordnung
zur Anderung fleisch- und geflugelfleischhygienerechtlicher Vorschriften®)

Vom 14. Mérz 2002

Auf Grund

— des§5Nr. 1bis4und 6, des § 6 Abs. 4, des § 13 Abs. 4,
des § 19 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4, des § 22 Abs. 2, des § 22d
Nr. 1 Buchstabe c und des § 32 Abs. 1 des Fleischhygie-
negesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom
8. Juli 1993 (BGBI. I S. 1189), von denen durch Artikel 1
Nr. 1 des Gesetzes vom 20. Dezember 1993 (BGBI. |
S.2170) § 19 Abs. 1 Nr. 4 geéndert und durch Artikel 1
des Gesetzes vom 7. Marz 2002 (BGBI. 1 S. 1046) §§ 5, 13
Abs. 4, § 19 Abs. 1 Satz 1, § 22 Abs. 2, §§ 22d und 32
Abs. 1 gedndert und § 6 Abs. 4 eingefligt worden sind,

- des§10Nr. 1,7, 9und 10, des § 20 Nr. 2 Buchstabe ¢
und des § 26 Abs. 3 des Geflugelfleischhygienege-
setzes vom 17. Juli 1996 (BGBI.| S. 991)

verordnet das Bundesministerium flr Verbraucherschutz,
Erndhrung und Landwirtschaft:

Artikel 1

Anderung der Verordnung
zur fleischhygienerechtlichen Untersuchung
von geschlachteten Rindern auf BSE

Die Verordnung zur fleischhygienerechtlichen Unter-
suchung von geschlachteten Rindern auf BSE vom
1. Dezember 2000 (BGBI. | S. 1659), zuletzt geédndert
durch Artikel 7 der Verordnung vom 13. Dezember 2001
(BGBI. 1S. 3631), wird wie folgt gedndert:

*) Diese Verordnung dient der Umsetzung folgender Richtlinien:

1. Richtlinie 91/495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur Rege-
lung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen bei der
Herstellung und Vermarktung von Kaninchenfleisch und Fleisch von
Zuchtwild (ABI. EG Nr. L 268 S. 41),

2. Richtlinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 zur Anderung
und Kodifizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Regelung ge-
sundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsver-
kehr mit frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer Bestimmungen
auf die Gewinnung und das Inverkehrbringen von frischem Fleisch
(ABI.EG Nr. L 268 S. 69),

3. Richtlinie 92/5/EWG des Rates vom 10. Februar 1992 zur Anderung
und Aktualisierung der Richtlinie 77/99/EWG zur Regelung gesund-
heitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit
Fleischerzeugnissen sowie zur Anderung der Richtlinie 64/433/EWG
(ABI.LEG Nr. L57S.1),

4. Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni 1992 zur Regelung
der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Er-
legen von Wild und bei der Vermarktung von Wildfleisch (ABI. EG
Nr. L 268 S. 35),

5. Richtlinie 94/65/EG des Rates vom 14. Dezember 1994 zur Festle-
gung von Vorschriften fur die Herstellung und das Inverkehrbringen
von Hackfleisch/Faschiertem und Fleischzubereitungen (ABI. EG
Nr. L 368S.10)

hinsichtlich der Zulassung oder Registrierung von Betrieben.

1.

Nach § 3 wird folgender § 4 eingeflgt:
84
MaBnahmen nach Feststellung von BSE

(1) Wird bei einem geschlachteten Rind im Rahmen
einer Untersuchungnach § 1 Abs. 1 oder § 3 die Bovine
Spongiforme Enzephalopathie nachgewiesen, so hat
die zustédndige Behorde das Fleisch, das durch die
oder infolge der Schlachtung des Rindes nach
MaBgabe des Absatzes 2 als mit infektibsem Material
verunreinigt anzusehen ist, zu beschlagnahmen und
die Beseitigung nach den Vorschriften des Tierkorper-
beseitigungsgesetzes anzuordnen.

(2) Zusatzlich zu den in Artikel 6 Abs. 1 in Verbindung
mit Anhang Ill Kapitel A Abschnitt | Nr. 6.5 der Verord-
nung (EG) Nr. 999/2001 bezeichneten Schlachtkérpern
ist das Fleisch als verunreinigt im Sinne des Absatzes 1
anzusehen, das von allen nach der Schlachtung des
Rindes, bei dem die Bovine Spongiforme Enzepha-
lopathie nachgewiesen wurde, geschlachteten Rindern
stammt. Satz 1 gilt nicht, soweit

1. der Schlagbolzen, sofern nicht ein Betdubungsver-
fahren angewendet wird, bei dem die Schédelhohle
nicht eroffnet wird,

2. das Messer fur das Absetzen des Kopfes,

3. die Ségeblatter oder Sdgebénder der Ricken-
spaltsége, sofern nicht das Ruckenmark vor der
Spaltung der Wirbelsdule vollstdndig entfernt
wird,

4. die Gerate oder die Gerateteile zum Entfernen des
Ruckenmarks, die unmittelbar mit Rickenmark in
Berdhrung kommen und

5. alle sonstigen Geréte oder Geréteteile und Schutz-
kleidungen, wie Schutzhandschuhe, die mit infek-
tibsem Material verunreinigt sein kénnen,

nach der Schlachtung des Rindes, bei dem die Bovine
Spongiforme Enzephalopathie nachgewiesen wurde,
ausgetauscht oder nach MaBgabe des Absatzes 3
gereinigt und desinfiziert worden sind.

(3) Die Reinigung nach Absatz 2 Satz 2 ist mit
heiBem Wasser (ohne Hochdruck), die Desinfektion
nach Absatz 2 Satz 2 ist mit einer Natriumhypo-
chloritlbsung, die mindestens 2 Prozent freies
Chlor enthalt, oder mit 2 N (8 Prozent) Natronlauge
durchzuftihren. Die Desinfektion nach Satz 1 ist so
durchzuftihren, dass die Einwirkungszeit der Des-
infektionsmittel mindestens 60 Minuten und ihre
Temperatur bei Verwendung von 2 N (8 Prozent)
Natronlauge mindestens 20 °C betragt. Die zustéan-
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dige Behotrde kann die Anwendung anderer Desin-
fektionsverfahren gestatten, die in ihrer Wirksamkeit
der nach Satz 1 in Verbindung mit Satz 2 durchge-
fuhrten Desinfektion entsprechen.”

2. Der bisherige § 4 wird neuer § 5.

Artikel 2
Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

Die Fleischhygiene-Verordnung in der Fassung der
Bekanntmachung vom 29. Juni 2001 (BGBI. | S. 1366),
zuletzt geéndert durch Artikel 2 des Gesetzes vom 7. Mérz
2002 (BGBI.1S. 1046), wird wie folgt gedndert:

1. In§ 8 Abs. 3 Satz 1 Nr. 2 wird die Angabe ,§ 11 Abs. 1
Nr. 1" durch die Angabe ,§ 6 Abs. 2 des Fleischhygie-
negesetzes" ersetzt.

2. § 10 wird wie folgt geéndert:

a) In Absatz 1 Satz 1 Nr. 3 Buchstabe b wird die An-
gabe ,§ 11" durch die Angabe ,§ 6 Abs. 2 des
Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.

b) In Absatz 4 Satz 1 Nr. 3 werden die Worter , die die
Anforderungen des § 11d Abs. 1 erflllen™ durch die
Worter ,die nach § 11d Abs. 1 Satz 1 registriert sind
und die Anforderungen des § 11d Abs. 1 Satz 2
erflllen™ ersetzt.

c) In Absatz 6 Satz 1 wird die Angabe ,§ 11" durch die
Angabe ,§ 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes™
ersetzt.

d) In Absatz 9 Satz 3 wird die Angabe ,§ 11 Abs. 1
Satz 1 Nr. 2 oder 3" durch die Angabe ,§ 6 Abs. 2
des Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.

3. §10a wird wie folgt geédndert:
a) Die Uberschrift wird wie folgt gefasst:
.8 10a

Anforderungen an
das Gewinnen, Zubereiten und Behandeln
von Fleisch in zugelassenen Betrieben™.

b) In Absatz 7 Satz 1 werden die Worter ,aus zuge-
lassenen kleinen Verarbeitungsbetrieben nach
§ 11 Abs. 1 Nr. 3" durch die Worter ,aus nach § 6
Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes zugelassenen,
in § 11 Abs. 1 Nr. 3 genannten Verarbeitungsbe-
trieben” ersetzt.

4. In § 10c Nr. 1 wird die Angabe ,§ 11 Abs. 1" durch die
Angabe ,§ 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes™ er-
setzt.

5. Nach § 10c werden folgende §§ 11 und 11a eingeflgt:
L8 11

Anforderungen an die
bauliche Ausstattung und Einrichtung
zugelassener Betriebe, Zulassung

(1) Es erfullen die hygienischen Anforderungen nach
§ 6 Abs. 2 Nr. 1 des Fleischhygienegesetzes

1. Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe sowie auBer-
halb dieser gelegene Kihl- oder Gefrierhduser,

wenn diese gewéhrleisten, dass die Anforderungen
des Anhangs | der Richtlinie 64/433/EWG des Rates
vom 26. Juni 1964 uber die gesundheitlichen
Bedingungen fur die Gewinnung und das Inverkehr-
bringen von frischem Fleisch (ABl. EG Nr. L 121
S.2012), zuletzt geandert durch Richtlinie 95/23/EG
des Rates vom 22. Juni 1995 (ABI. EG Nr. L 243
S. 7), eingehalten werden,

. Verarbeitungsbetriebe, wenn diese gewéhrleisten,

dass die entsprechenden Anforderungen der
Anhénge A, B und C der Richtlinie 77/99/EWG des
Rates vom 21. Dezember 1976 zur Regelung
gesundheitlicher Fragen bei der Herstellung und
dem Inverkehrbringen von Fleischerzeugnissen und
einigen anderen Erzeugnissen tierischen Ursprungs
(ABI.LEG 1977 Nr.L 26 S. 85), zuletzt gedndert durch
Richtlinie 95/68/EG des Rates vom 30. Dezember
1995 (ABI. EG Nr. L 332 S. 10), oder der Richt-
linie 83/201/EWG der Kommission vom 12. April
1983 Gber Ausnahmen von den Bestimmungen der
Richtlinie des Rates 77/99/EWG fur bestimmte
Erzeugnisse, die andere Lebensmittel enthalten und
in denen Fleisch oder Fleischerzeugnisse nur einen
geringftigigen Anteil ausmachen (ABl. EG Nr. L 112
S. 28), eingehalten werden,

. kleine Verarbeitungsbetriebe, wenn diese gewahr-

leisten, dass

a) die Anforderungen der Anlage 2 eingehalten
werden,

b) zusétzlich ein ausreichend groBer

aa) gekuhlter Raum fur die Lagerung des zu ver-
arbeitenden Fleisches,

bb) Raum fur die Herstellung und Umhullung der
Fleischerzeugnisse,

cc) gekuhlter Raum fur die Lagerung von ferti-
gen, nicht bei Raumtemperatur haltbaren
Fleischerzeugnissen, soweit derartige Er-
zeugnisse in diesem Betrieb hergestellt oder
behandelt werden,

vorhanden ist und

c) die wochentliche Produktion an Fleischerzeug-
nissen 7,5 Tonnen, bezogen auf die Endproduk-
te zum Zeitpunkt der Abgabe aus dem Betrieb,
nicht Uberschreitet,

. Herstellungsbetriebe fur Hackfleisch, wenn diese

gewahrleisten, dass die Anforderungen des An-
hangs | Kapitel | der Richtlinie 94/65/EG des Rates
vom 14. Dezember 1994 zur Festlegung von Vor-
schriften fur die Herstellung und das Inverkehrbrin-
gen von Hackfleisch/Faschiertem und Fleischzu-
bereitungen (ABIl. EG Nr. L 368 S. 10) eingehalten
werden,

. a) Herstellungsbetriebe fur Fleischzubereitungen,

wenn diese gewdhrleisten, dass die Anforde-
rungen des Anhangs | Kapitel lll der Richtlinie
94/65/EG eingehalten werden,

b) kleine Herstellungsbetriebe fur Fleischzuberei-
tungen, wenn gewahrleistet ist, dass

aa) die Anforderungen der Anlage 2 eingehalten
werden,
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bb) zusatzlich ein ausreichend groBer

1. gekuhlter Raum fur die Lagerung des Flei-
sches, das zur Zubereitung bestimmt ist,

2. Raum fur die Zubereitung und Um-
hidllung der Fleischzubereitungen und

3. gekdhlter Raum far die Lagerung der
fertigen Fleischzubereitungen

vorhanden ist,

6. Schlacht- oder Zerlegungsbetriebe fur Hauskanin-
chen, wenn diese gewahrleisten, dass die Anforde-
rungen des Artikels 3 Abs. 1 Buchstabe a der Richt-
linie 91/495/EWG des Rates vom 27. November
1990 zur Regelung der gesundheitlichen und tier-
seuchenrechtlichen Fragen bei der Herstellung und
Vermarktung von Kaninchenfleisch und Fleisch von
Zuchtwild (ABI. EG Nr. L 268 S. 41) sowie des
Anhangs | der Richtlinie 71/118/EWG des Rates
vom 15. Februar 1971 zur Regelung gesundheit-
licher Fragen bei der Gewinnung und dem Inver-
kehrbringen von frischem Geflugelfleisch (ABI. EG
Nr. L 55 S. 23), zuletzt gedndert durch Richtlinie
96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 (ABI. EG
Nr.L 125 S.10), eingehalten werden,

7. Wildbearbeitungsbetriebe fur erlegtes Haarwild,
wenn diese gewéhrleisten, dass die Anforderungen
des Anhangs | der Richtlinie 92/45/EWG des Rates
vom 16. Juni 1992 zur Regelung der gesundheit-
lichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim
Erlegen von Wild und bei der Vermarktung von
Wildfleisch (ABI. EG Nr. L 268 S. 35), zuletzt geén-
dert durch Richtlinie 96/23/EG des Rates vom
29. April 1996 (ABI. EG Nr. L 125 S. 10), eingehalten
werden,

8. Umpackbetriebe far

a) frisches Fleisch von Rindern einschlieBlich Was-
serbuffeln und Bisons, von Schweinen, Schafen,
Ziegen und Einhufern, die als Haustiere gehalten
werden, wenn diese gewahrleisten, dass die
Anforderungen des Anhangs | Kapitel | der
Richtlinie 64/433/EWG,

b) Fleischerzeugnisse, die ohne vorheriges Entfer-
nen der Umhtillung lediglich neu zusammenge-
stellt werden, wenn diese gewéhrleisten, dass
die Anforderungen des Anhangs B Kapitel VI
Nr. 1 der Richtlinie 77/99/EWG und

c) Fleischerzeugnisse, die nach Entfernen der
Umhillung und gegebenenfalls nach dem
Aufschneiden oder Zerteilen erneut umhullt und
verpackt werden, wenn diese gewahrleisten,
dass die entsprechenden Anforderungen des
Anhangs A und des Anhangs B Kapitel | Nr. 1
Buchstabe a, b, d, e und f und Nr. 2 Buchsta-
be a, c undj der Richtlinie 77/99/EWG

eingehalten werden,

9. Betriebe in GroBmarkten:

a) Zerlegungsbetriebe in GroBmérkten, wenn diese
gewadbhrleisten, dass, soweit erforderlich, geeig-
nete Verkaufskuhlrdume oder entsprechende
Kahleinrichtungen vorhanden sind und die

Anforderungen des Anhangs | Kapitel | und IlI,
wobei die Anforderungen des Anhangs | Kapitel |
Nr. 1, Nr. 2 Buchstabe b, Nr. 4 Buchstabe c,
d und e und Nr. 5 bis 13 und Kapitel Il gemein-
sam durch mehrere zugelassene Zerlegungsbe-
triebe erflllt werden kénnen, und des Anhangs |
Kapitel IV der Richtlinie 64/433/EWG, wenn Uber
Anhang | Kapitel lll Nr. 15 Buchstabe a hinaus
weitere Kuhl- und Gefrierrdume vorhanden sind,

b) Verarbeitungsbetriebe in GroBmérkten, wenn
diese gewdhrleisten, dass, soweit erforderlich,
geeignete Verkaufskihlrdume oder entspre-
chende Kuhleinrichtungen vorhanden sind und
die Anforderungen des Anhangs A Kapitel I,
wobei die Anforderungen des Anhangs A Kapitel |
Nr. 1, 3, 4 und 8 bis 15 auch gemeinsam durch
mehrere zugelassene Verarbeitungsbetriebe
erfullt werden kénnen, und die entsprechenden
Anforderungen des Anhangs B der Richtlinie
77/99/EWG

eingehalten werden,

soweit dort allgemeine und besondere Anforderungen
an die bauliche Ausstattung und Einrichtung geregelt
werden.

(2) Die zustandige Behorde hat die Zulassung nach
§ 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes unter Vergabe
einer Veterindrkontrollnummer zu erteilen. Die zustén-
dige Behorde teilt die Zulassung und die Ricknahme
oder den Widerruf der Zulassung dem Bundesministeri-
um fur Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirt-
schaft unverziglich mit. Dieses gibt die zugelassenen
Betriebe mit ihrer Veterindrkontrolinummer sowie die
Aufhebung der Zulassung im Bundesanzeiger bekannt.

§11a
Registrierung von Betrieben

(1) GroB- und Zwischenhandelsbetriebe, die Sen-
dungen von Fleisch aus

1. nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes zu-
gelassenen Betrieben,

2. zugelassenen Betrieben anderer Mitgliedstaaten
oder anderer Vertragsstaaten des Abkommens
Uber den Européischen Wirtschaftsraum mit Aus-
nahme von Island oder

3. nach § 14 zugelassenen Betrieben in Drittlandern,

auch nach Entfernung der Umhullung, aufteilen und
erneut umhullen oder verpacken, neu zusammenstel-
len oder lagern und im Inland in den Verkehr bringen,
bedurfen der Registrierung, die durch die zustédndige
Behorde auf Antrag unter Erteilung einer Registrier-
nummer erfolgt.

(2) Die in Absatz 1 genannten Handelsbetriebe
haben, sofern sie frisches Fleisch einschlieBlich Hack-
fleisch, Fleischzubereitungen oder leicht verderbliche
Fleischerzeugnisse lagern oder in den Verkehr bringen,
Anlage 2 Kapitel |, Il und IV entsprechend zu beachten.

(3) Abweichend von § 6 Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2 des
Fleischhygienegesetzes bedtrfen

1. Schlachtbetriebe mit einer Produktion von frischem
Fleisch von wochentlich nicht mehr als 20 und jahr-
lich nicht mehr als 1 000 GroBvieheinheiten,
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2. Zerlegungsbetriebe mit einer wochentlichen Pro-
duktion an entbeintem Fleisch von nicht mehr als
funf Tonnen oder der entsprechenden Menge an
Fleisch mit Knochen,

3. Verarbeitungsbetriebe, die aus frischem Fleisch von
wochentlich nicht mehr als 20 und jahrlich nicht
mehr als 1 000 GroBvieheinheiten Fleischerzeug-
nisse zubereiten,

4. Herstellungsbetriebe fur Hackfleisch und Fleischzu-
bereitungen, soweit sie nicht die Zulassungsvor-
aussetzungen erflllen,

der Registrierung, die auf Antrag durch die zustandige
Behorde unter Erteilung einer Registriernummer erfolgt.

(4) Abweichend von Absatz 3 Nr. 1 darf frisches
Fleisch von wochentlich nicht mehr als 30 und jahrlich
nicht mehr als 1500 GroBvieheinheiten in einem
Schlachtbetrieb gewonnen und behandelt werden, der
von mindestens zwei Wirtschaftsbeteiligten genutzt
wird, wenn jeder von ihnen frisches Fleisch ausschlieB-
lich fur den Bedarf des eigenen Betriebes zur unmittel-
baren Abgabe an Verbraucher oder an Einzelhandels-
geschéfte gewinnt und behandelt. Die Produktions-
obergrenze nach Absatz 3 Nr. 1 darf von keinem der
Wirtschaftsbeteiligten Uberschritten werden.

(5) Die zustandige Behorde kann gestatten, dass in
nach Absatz 3 registrierten Betrieben, die eine Zu-
lassung nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes
anstreben, die Produktionsobergrenzen nach Absatz 3
Nr. T und 2 oder Absatz 4 fur einen bestimmten Zeit-
raum, der Gber zwei Jahre nicht hinausgehen darf,
Gberschritten werden dirfen, wenn glaubhaft dargetan
wird, dass spéatestens am Ende dieses Zeitraumes die
Anforderungen an die Zulassung erflllt werden. Die
zustdndige Behorde legt die Hbhe der zulédssigen
Uberschreitung der Produktionsobergrenze fest.

(6) Als nach Absatz 1 oder 3 registriert gelten auch
Betriebe, die nach § 12 Abs. 1 oder 3 der Gefligel-
fleischhygiene-Verordnung registriert sind.”

6. § 11c wird wie folgt gedndert:
a) Nach Absatz 1 wird folgender Absatz 1a eingeflgt:

.(1a) Wer frisches Fleisch in zugelassenen Betrie-
ben gewinnt oder behandelt, hat die Arbeits- und
Betriebsablaufe durch ein Verfahren zu Gberwa-
chen, das folgenden Grundsétzen gentgt:

1. Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und
Betriebsablaufen bei der Gewinnung und
Behandlung frischen Fleisches, die sich nach-
teilig auf die menschliche Gesundheit aus-
wirken kénnen,

2. Ermittlung der Punkte in den Arbeits- und
Betriebsablaufen, an denen diese Gefahren
entstehen, und Entscheidung, welche dieser
Punkte die fur die gesundheitliche Unbedenk-
lichkeit des frischen Fleisches kritischen Punk-
te sind,

3. Festlegung und Durchfiihrung wirksamer
SicherungsmaBnahmen fur diese kritischen
Punkte und Uberwachung dieser Sicherungs-
maBnahmen,

4. Uberprufung der MaBnahmen nach den Num-
mern 1 bis 3 in regelméBigen Abstdnden sowie
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bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebs-
ablaufe.”

b) In Absatz 3 werden nach dem Wort ,Nachweise™
die Worter ,,, die der Art und GroBe des Betriebes
angemessen sind,” und in den Nummern 1 und 4
jeweils nach der Angabe ,Absétzen 1" die An-
gabe ,,, 1a" eingeflgt.

¢) In Absatz 6 wird nach Satz 2 folgender Satz ein-
gefugt:

~Wer frisches Fleisch in nach § 11a Abs. 3 Nr. 1
oder 2 registrierten Betrieben gewinnt oder be-
handelt, hat die Arbeits- und Betriebsablédufe
durch ein Verfahren zu tberwachen, das folgen-
den Grundsétzen genlgt:

1. Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und
Betriebsabldufen bei der Gewinnung und
Behandlung frischen Fleisches, die sich nach-
teilig auf die menschliche Gesundheit aus-
wirken kénnen,

2. Ermittlung der Punkte in den Arbeits- und
Betriebsabléufen, an denen diese Gefahren
entstehen kénnen und Entscheidung, welche
dieser Punkte die fur die gesundheitliche Unbe-
denklichkeit des frischen Fleisches kritischen
Punkte sind,

3. Festlegung und Durchfihrung wirksamer
SicherungsmaBnahmen flr diese kritischen
Punkte und Uberwachung dieser Sicherungs-
maBnahmen,

4. Uberprufung der MaBnahmen nach den Num-
mern 1 bis 3 in regelméBigen Abstédnden sowie
bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebs-
ablaufe,

5. Fdhrung von Nachweisen, die der Art und
GroBe des Betriebes angemessen sind, Uber
die Durchfuhrung der MaBnahmen nach den
Nummern 1 bis 4."

7. In§ 11d werden vor Absatz 3 folgende Absétze 1 und 2
eingefugt:

.(1) Abweichend von § 6 Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2
des Fleischhygienegesetzes beddrfen Isolierschlacht-
betriebe der Registrierung, die durch die zustandige
Behorde auf Antrag unter Erteilung einer Registrier-
nummer erfolgt. Isolierschlachtbetriebe dirfen nur
betrieben werden, wenn sie die Anforderungen der
Anlage 2 Kapitel I, Il, Il Nr. 1, Kapitel IV Nr. 1 und
Kapitel VIINr. 2.1 bis 2.12 und 3 erfullen.

(2) Auf Antrag werden von der zusténdigen Behorde
ortsfeste Abgabestellen von Isolierschlachtbetrieben
zugelassen, wenn die Anforderungen der Anlage 2
Kapitel INr. 1, 2, 3.1, 3.2 und 3.4 bis 3.8 und Kapitel VII
Nr. 1T und, soweit Fleisch in den Abgabestellen zerlegt
werden soll, Kapitel VII Nr. 3 eingehalten werden. Diese
Abgabestellen durfen nur frisches Fleisch abgeben,
das aus Isolierschlachtbetrieben stammt. § 6 Abs. 3
des Fleischhygienegesetzes gilt entsprechend.”

8. In § 13 Abs. 6 Satz 1 werden

a) die Worter ,volkommen gesalzene" durch das
Wort ,gesalzene” und
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b) die Worter ,vollkommen getrocknete™ durch das
Wort ,getrocknete™

ersetzt.

. In § 17 Abs. 2 Nr. 2 wird die Angabe ,§ 11 Abs. 1

Nr. 2, 3 oder 9 Buchstabe b" durch die Angabe ,§ 6
Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes” ersetzt.

§ 18a Abs. 2 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer 9g wird die Angabe ,§ 11c Abs. 1, 2,
2a, 6 Satz 2, 3 oder 4 Nr. 1" durch die Angabe
.8 11CAbs. 1, 1a, 2, 2a, 6 Satz 2, 3, 4 oder 5Nr. 1"
ersetzt.

b) Nach Nummer 9k wird folgende Nummer 9l einge-
fagt:
.91. § 11d Abs. 1 Satz 2 einen Isolierschlachtbe-
trieb betreibt,”.

Anlage 1 wird wie folgt geéndert:

a) In Kapitel Il Nr. 5.4.1 werden nach den Wértern . die
Mandeln sind" die Worter ,zu untersuchen und
danach™ gestrichen.

b) Kapitel lll Nr. 2.6 wird wie folgt gefasst:

.2.6 Bei Ruckstédnden von Schwermetallen, fur
die bisher noch keine H6chstmengen festge-
legt worden sind, gilt Fleisch von Rindern und
Schweinen bei Uberschreitung des doppel-
ten Richtwertes '96 ZEBS des Bundesinstitu-
tes fur gesundheitlichen Verbraucherschutz
und Veterindrmedizin nicht mehr als gesund-
heitlich unbedenklich. Fur die Beurteilung
des Fleisches anderer Tierarten gilt Satz 1
entsprechend.”

¢) Kapitel IVNr.2.2.2, 7.7.2 und 10.6.2 wird aufgeho-
ben.

d) Kapitel V wird wie folgt geéndert:

aa) In Nummer 3.1 wird nach Satz 2 folgender
Satz eingefugt:

~Abweichend von Satz 1 in Verbindung mit
Satz 2 kann die Angabe D" in den Stempeln
nach den Nummern 3.1.1, 3.1.5und 3.1.9 auch
vor der Veterindrkontrollnummer angegeben
werden."

bb

~=

In Nummer 3.5 werden die Worter ,,und Liech-
tenstein™ gestrichen.

cc) In Nummer 3.9 wird folgender Satz angefugt:

Nummer 3.1 Satz 2 und 3 gilt fur Form und
Inhalt der Stempel nach den Nummern 3.1.7
und 3.1.10 entsprechend.”

dd) Nach Nummer 4.1.7 wird folgende Num-
mer 4.1.8 angefugt:

»4.1.8 Nummer 3.1 Satz 2 und 3 gilt fir Form
und Inhalt der Stempel nach den Num-
mern 3.1.7 bis 3.1.9 entsprechend.™

ee) In Nummer 4.2 wird folgender Satz angeftgt:

~Nummer 3.1 Satz 2 und 3 gilt fur Form und
Inhalt des Stempels nach Nummer 3.1.10 ent-
sprechend.”

12. Anlage 2 wird wie folgt geéndert:

a) In Kapitel Il Nr. 6 wird nach den Wortern ,ins-
besondere durch Mikroorganismen,” das Wort
~T1SE-Erreger,” eingefugt.

b) In Kapitel lll werden in Nummer 1.6 Satz 1 die
Angabe ,§ 11" und in Nummer 3.2 die Anga-
be ,§ 11 Abs. 1T Nr. 1" jeweils durch die Angabe
.§ 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes™ ersetzt.

13. Anlage 2a wird wie folgt geéndert:

a) In Nummer 2.2 Satz 2 werden vor das Wort ,,Zer-
legungsbetrieben™ die Worter ,als Wildbearbei-
tungsbetrieben zugelassenen™ eingeflgt.

b) In Nummer 4.7.1 wird die Angabe ,gemaB § 11
Abs. 1 Nr. 4 oder 5 zugelassenen™ durch die An-
gabe ,nach § 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes
zugelassenen, in § 11 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4 oder 5
genannten” ersetzt.

c) In Nummer 4.14.1 wird die Angabe ,vom
3. Dezember 1997 (BGBI. | S. 2786, 2787)" durch
die Angabe ,in der Fassung der Bekanntmachung
vom 21. Dezember 2001 (BGBI. | S. 4098)" ersetzt.

d) In Nummer 8.4 wird die Angabe ,§ 11 Abs. T Nr. 1"
durch die Angabe ,§ 6 Abs. 2 des Fleischhygiene-
gesetzes" ersetzt.

e) In Nummer 8.5 wird die Angabe ,91/497/EWG"
durch die Angabe ,64/433/EWG" ersetzt.

14. Anlage 4 wird wie folgt geéndert:

a) Die Nummern 5.2.2.3.2 und 6.2.2.3.2 werden
gestrichen.

b) In Nummer 6.3 wird die Angabe ,Kapitel Il Nr."
durch das Wort ,Nummer" ersetzt.

Artikel 2a
Weitere Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

In Anlage 1 Kapitel Il der Fleischhygiene-Verordnung in
der Fassung der Bekanntmachung vom 29. Juni 2001
(BGBI. 1 S. 1366), die zuletzt durch Artikel 2 dieser Verord-
nung geandert worden ist, wird Nummer 2.6 aufgehoben.

Artikel 3
Anderung der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung

Die Geflugelfleischhygiene-Verordnung in der Fassung
der Bekanntmachung vom 21. Dezember 2001 (BGBI. |
S. 4098) wird wie folgt geéndert:

1. In§8 Abs. 1 Nr. 1 werden nach den Wortern ,Veterinar-
kontrollnummer des Betriebes” die Worter ,,und einem
Hinweis auf die fur die Uberwachung des Betriebes
zusténdige Behorde und den amtlichen Tierarzt™ ein-
gefugt.

2. Dem § 10 Abs. 3 wird folgender Satz angefiigt:

~Fur die Zubereitung von Gefligelseparatorenfleisch in
nach § 12 Abs. 3 registrierten Verarbeitungsbetrieben
gilt § 9 Abs. 1 Satz 3 entsprechend.”
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3. §11 Abs. 2 wird wie folgt geéndert:

a)

Satz 1 wird wie folgt gefasst:

~Als nach Absatz 1 Nr. 2 bis 7 und 9 zugelassen
geltenauchin § 11 Abs. 1Nr. 2, 3, 5, 7 oder 8 Buch-
stabe b oder ¢ oder Nr. 9 Buchstabe b der Fleisch-
hygiene-Verordnung genannte Betriebe, die nach
§ 6 Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes zugelassen
sind."

In Satz 2 wird die Angabe ,§ 11 Abs. 1 Nr. 1 der
Fleischhygiene-Verordnung™ durch die Angabe ,§ 6
Abs. 2 des Fleischhygienegesetzes” ersetzt.

4. § 14 wird wie folgt geédndert:

a)

Nach Absatz 1 wird folgender Absatz 1a eingefugt:

.(1a) Wer frisches Geflugelfleisch in zugelassenen
Betrieben gewinnt oder behandelt, hat die Arbeits-
und Betriebsablaufe durch ein Verfahren zu Uber-
wachen, das folgenden Grundsétzen gendgt:

1. Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und
Betriebsabldufen bei der Gewinnung und
Behandlung frischen Geflugelfleisches, die sich
nachteilig auf die menschliche Gesundheit aus-
wirken kénnen,

2. Ermittlung der Punkte in den Arbeits- und
Betriebsabléufen, an denen diese Gefahren ent-
stehen kénnen und Entscheidung, welche dieser
Punkte die fur die gesundheitliche Unbedenk-
lichkeit des frischen Geflugelfleisches kritischen
Punkte sind,

3. Festlegung und Durchfiihrung wirksamer Siche-
rungsmaBnahmen fur diese kritischen Punkte
und Uberwachung dieser SicherungsmaBnah-
men,

4. Uberprufung der MaBnahmen nach den Num-
mern 1 bis 3 in regelméBigen Abstdnden sowie
bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebs-
ablaufe.”

In Absatz 3 werden nach dem Wort ,Nachweise™
die Worter ,,, die der Art und GroBBe des Betriebes
angemessen sind,” und in den Nummern 1 und 6
Jjeweils nach der Angabe ,Absétzen 1" die Anga-
be ., 1a™ eingeflgt.

In Absatz 6 wird nach Satz 2 folgender Satz ein-
gefugt:

«Wer frisches Geflugelfleisch in nach § 12 Abs. 3
Nr. 1 registrierten Betrieben gewinnt oder behan-
delt, hat die Arbeits- und Betriebsabléufe durch ein
Verfahren zu Uberwachen, das folgenden Grund-
sétzen genugt:

1. Ermittlung von Gefahren in den Arbeits- und
Betriebsabléufen bei der Gewinnung und
Behandlung frischen Geflugelfleisches, die sich
nachteilig auf die menschliche Gesundheit aus-
wirken kénnen,

2. Ermittlung der Punkte in den Arbeits- und
Betriebsablaufen, an denen diese Gefahren ent-
stehen konnen und Entscheidung, welche dieser
Punkte die fur die gesundheitliche Unbedenk-
lichkeit des frischen Geflugelfleisches kritischen
Punkte sind,

3. Festlegung und Durchfuhrung wirksamer Siche-
rungsmaBnahmen fur diese kritischen Punkte
und Uberwachung dieser SicherungsmaBnah-
men,

4. Uberprufung der MaBnahmen nach den Num-
mern 1 bis 3 in regelmaBigen Abstanden sowie
bei jeder Anderung der Arbeits- und Betriebs-
ablaufe,

5. Fuhrung von Nachweisen, die der Artund GroBe
des Betriebes angemessen sind, Uber die
Durchfthrung der MaBnahmen nach den Num-
mern 1 bis 4."

5. In§ 21 Abs. 2 Nr. 8 wird die Angabe ,.§ 14 Abs. 1, 2, 23,
6 Satz 2, 3 oder 4 Nr. 1" durch die Angabe ,§ 14 Abs. 1,
1a, 2, 2a, 6 Satz 2, 3, 4 oder 5 Nr. 1" ersetzt.

6. Anlage 1 wird wie folgt geéndert:
a) Kapitel V wird wie folgt geéndert:

aa) In Nummer 1 Satz 1 und 2 werden jeweils nach
der Angabe ,Richtlinie 96/23/EG™ die Worter
~und der auf Grund dieser Richtlinie ergange-
nen Entscheidungen in der jeweils geltenden
Fassung" eingefligt.

bb) Nummer 5 wird wie folgt gefasst:

=

5. Bei Rickstédnden von Schwermetallen, far
die bisher noch keine Héchstmengen fest-
gelegt worden sind, gilt Geflugelfleisch von
Huhnern bei Uberschreitung des doppelten
Richtwertes 97 ZEBS des Bundesinstitutes
fur gesundheitlichen Verbraucherschutz
und Veterindrmedizin nicht mehr als ge-
sundheitlich unbedenklich. Fiur die Beurtei-
lung des Gefllgelfleisches anderer Tierarten
gilt Satz 1 entsprechend.”

b) Kapitel VI Nr. 3.4.3.2 wird gestrichen.

7. Anlage 3 Kapitel | wird wie folgt geéndert:

a) In Nummer 3.9.1 wird die Angabe ,21. Mai 1997
(BGBI. 1 S. 1138)" durch die Angabe ,29. Juni 2001
(BGBI.|S. 1366)" ersetzt.

b) In Nummer 7.3 wird nach den Wortern ,gehalten
werden™ das Wort ,muss™ eingefugt.

8. Anlage 5 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer 2.8.2.2.3 werden die Worter ,,, die in
Anlage 1 Kapitel V Nr. 5 aufgeftihrten Werte™ ge-
strichen.

b) Nummer 6.2.2.3.2 wird gestrichen.

Artikel 3a

Weitere Anderung
der Geflugelfleischhygiene-Verordnung

In Anlage 1 Kapitel V der Gefligelfleischhygiene-Ver-
ordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom
21. Dezember 2001 (BGBI. | S. 4098), die zuletzt durch
Artikel 3 dieser Verordnung geéndert worden ist, wird
Nummer 5 aufgehoben.
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Artikel 4 (2) Gleichzeitig mit dem Inkrafttreten der Verordnung
nach Absatz 1 Satz 1 treten auBer Kraft:

Inkrafttreten, AuBerkrafttreten 1. die Gebuhrenverordnung - Gefliigelfleischhygiene vom

. . . R ) 24.Juli1973 (BGBI.1S. 897), zuletzt geéndert durch Arti-
(1) Diese Verordnung tritt vorbehaltlich der Sétze 2 bis 4 kel 1 der Verordnuna vom 4. Mai 1983 (BGBL. 1 S. 557
am Tage nach der Verkindung in Kraft. Artikel 2 Nr. 14 ungv -Val ( 15.557),

Buchstabe a, Artikel 2a, Artikel 3 Nr. 8und Artikel 3atreten 2 die  Einfuhruntersuchungskosten-Verordnung = vom
am 5. April 2002 in Kraft. Artikel 2 Nr. 6 Buchstabe a und b 20. Januar 1975 (BGBI. | S. 285), geandert durch Arti-
und Artikel 3 Nr. 4 Buchstabe a und b treten am 1. Juni kel 2derVerordnungvom 27.Juli1978 (BGBI. 1S. 1140),
2002 in Kraft. Artikel 2 Nr. 6 Buchstabe ¢ und Artikel 3 3. die Hilfskréfteverordnung - Frisches Fleisch vom
Nr. 4 Buchstabe ¢ treten am 1. Juni 2003 in Kraft. 29.Juni 1977 (BGBI. 1S.1117).

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn, den 14. Marz 2002

Die Bundesministerin
far Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft
Renate Kinast

Entscheidung des Bundesverfassungsgerichts

Aus dem Beschluss des Bundesverfassungsgerichts vom 21. November 2001
- 1 BvL 19/93, 1 BvR 1318/94, 1 BvR 1513/94, 1 BvR 2358/94, 1 BvR 308/95 -
wird folgende Entscheidungsformel vertffentlicht:

1. § 9 Absatz 1 Nummer 2 Satz 2 des Gesetzes zur Uberfuhrung der
Anspriche und Anwartschaften aus Zusatz- und Sonderversorgungs-
systemen des Beitrittsgebiets (Anspruchs- und Anwartschaftstiber-
fuhrungsgesetz - AAUG) vom 25. Juli 1991 (Bundesgesetzblatt | Seite
1606, 1677) ist mit Artikel 3 Absatz 1 des Grundgesetzes unvereinbar,
soweit auf Grund der in der Vorschrift angeordneten Anrechnung die
Dienstbeschédigungsteilrente wegfallt.

2. §11 Absatz 2 und Absatz 5 Satz 2 des Anspruchs- und Anwartschaftstiber-
flhrungsgesetzes sowie § 11 Absatz 2 Satz 1 und Absatz 5 Satz 2 dieses
Gesetzes in der Fassung des Gesetzes zur Anderung und Ergénzung des
Anspruchs- und Anwartschaftsiiberfuhrungsgesetzes (AAUG-Anderungs-
gesetz - AAUG-AndG) vom 11. November 1996 (Bundesgesetzblatt |
Seite 1674) sind mit Artikel 3 Absatz 1 des Grundgesetzes unvereinbar,
soweit danach Dienstbeschédigungsteilrenten nicht gewéhrt werden.

Die vorstehende Entscheidungsformel hat gemé&B § 31 Abs. 2 des Bundes-
verfassungsgerichtsgesetzes Gesetzeskraft.

Berlin, den 10. Mérz 2002

Die Bundesministerin der Justiz
Daubler-Gmelin
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