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ACUERDO MINISTERIAL No. 026-2009

Edificio Monja Blanca: Guatemala, 28 de enero de 2009

EL MINISTRO DE AGRICULTURA, GANAD‘EﬂA ¥ ALIMENTACION
CONSIDERANDO:

Gue comesponde of Estade o frovés dal Ministerio de Ag:icmturu. Ganaderia y
Almentacion ejercer ki reclodfa en cuanto of conkol higiénico sanifodo de jos
esioblecimientos de fransformacion de productos Hidrobiolégicos para logror la inocuidod
de los diimentos.

CONSIDERANDO:

GQue es necesario confrolar los contaminantes microblolgicos, substancias quimicas vy
caracteristicas fisicas del agua o ser utilizada en los establecimienios de productos
hidrobiotégicos, con el propdsito de asegurar la inocuidad de los olimentos y garontizor lo
salud de los consumidores. ’

POR TANTO:

En ejercicio de los funciones que le confiers ef articulo 194, incisos o] v 1} de la Constitucion
Polfica de la RepUblica de Guatemala; 22 27 v 29 de lo Ley del Organismo Gecutivo,
Decreto nimero 114-97 del Congreso de la RepUblica: 130 inclso b} det Cddigo de Sdiud,
Decreto nomero 9097 del Congreso de lo Repdblica; 1. 4 v 5 del Reglamenio de
inocuidad de los Alimentos, Acverdo Gubemativo 969-99: 6° y 25 del Reglomento -
Orgénico Intemo del Ministerio de Agricultura, Ganaderio y Alimentacion, Acuerdo
Gubermativo 278-98 y sus reformas.

ACUERDA:

CREAR EL PROGRAMA DE CONIROL Y MONIOREO DE CONYAMINANYES
MICROBIOLOGICOS, SUBSTANCIAS QUIMICAS Y CARACTERISTICAS FISICAS DEL AGUA A SER
UTIUZADA EN ESTABLECIMIENTOS DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN LA UNIDAD DE
NORMAS Y REGULACIONES DEL MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA ¥

ALIMENTACION.

Articulo 1. Objefo. Ei presente Acuerdo fiene por objeto crear el Programa de Controly
Monitoreo de Coniaminantes Microbiolégicos. Substoncios Quimicas vy Coracteristicas
Fisicos del agua a ser uliizada en establecimientos de productos hidrobiologicos en la
Unidad de Normas y Regulaciones del Ministedo de Agrcultura, Gonodefia y
Alimentacién, con el objeto de aseguror la inocuidad de los alimentos.

Arficulo 2. Ambito de Aplicacién. El presente Acuerdo es de ohservancia obligatoria pora

toda persona individual o juridica dedicada a lo manipulacion cuando aplique, de
productos hidrobioldgicos.

Adiculo 3. Contuminanfes Microblolégicos. En lo fobla siguiente se presenfan los
contaminantes microbiolgicos y los limites méximos permisibles en el cguo a_ser ulilizodo
en establecimientos de producios hidrobioidgicos para asegurar fa inocuidad de los
aiimentos:

No. | CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO PERMISIBLE (nOmero/100 mi)

Escherchia coll 0
Enterococos ¢
Coliformes fecales | 0
Coliformes totales: {0

Eak bl o d b

Articulo 4. recuencia de los Andlisis Microbiolégicos. Los establecimientos de productos
hicirobiologicos deben realzar andlisis de los contaminantes microbloidgicos del ogua,
que aparecen en el arliculo anterior, Una vez por mes.

Atficulo 5. Substancios Quimicas. En lo foblo siguiente se presenton los  sibstancias
quimicas y los fimites méximos permisibles en el aguo o ser uliizada en establecimientos de
productos hidrobioiégicos para asegurar la inocuidad de los alimentos:

- Esta substmda debe ser monitoreada diciiormente
** Rongo permisible :
**Dureza totcd . - )
Articvio 6. Frecuencia de los Andilisis. Quimicos. - Los establecimientos de producios
hidrobiolégicos deben realizor  ondlisis de los substoncios quimicos det ague que
aparecen en of arficulo onterior, una vez por alio. ’

Arficulo 7. Carccteristicas Halcas, En la tabla sigulente se presentan las coractedsﬁccs
Hisicas y fos Hmites mdedmos pemisibles en agua a ser ullizado en establecimientos de
productos hidrobiolégicos para aseguror la inocuidad de los alimenios:

No, | CARACTERISTICA | LIMITE MAXIMO PERMISIBLE
1. Turbidez < 1 NTU {unidades nefeloméidcas de turbidez)
2. |Ph 6.5 - 95 unidades pH *
3. | Conductividad | 2,500 5 / em ¢ 20°C
* Rango permisible S

Articulo 8. Frecuencia de los Andlisis Fisicos. Los establecimientos de productos
hidroblolégicos deben redlizer andiitis de los corocteristicas Hsicus det aguo que
aparecen en el orticulo anterior, una vez por ahio,

Atticulo 9. Archivo de Regisiros. Los estabhcimiemos de productos hidrobiloldgicos estén
obligados a conservar en sus archivos os informes de resultados <e los andlisis de
contaminantes microbioldgicos, substancias quimicas y caracteristicas fisicas del agua,
redlizados por e laboratorio, por o menos duante dos ahos. Bstos registros deben estar -
disponibles a los inspactores oficicles cuando éstos st lo requieran.

Articulo 10. Coniroles Oficiales. La Unidad de Nomas y Regulaciones del Ministeric de
Agricultura, Gonaderia .y Alimentacion debe reclizar confroles oficioles a fravés del
monitorec de los contaminantes mmobaoiéqicos substancias’ Guimicos v caracteristicas
fisicas del agua que aparecen en las fablas de los arliculos 3, 5 y 7 de este Acuerdo enlos
establecimientos de producios hidrobioldgicos.

Los coniroles oficicles de los contcminmféé microbioldgicos del agua debean reciizone
dos veces al oio; v los controles oficiales de las substancias quimicas y coracteristicas
fisicas del agua, una vez ol anho. .

Adiculo 11. Laboratorios Responsables de los Andlisis, H loboraforio que redlice el andlisis
de los contominantes indicados en el presente Acuerdo, debe taner las pruebas
reconocidas por el Ministerio de Agricultura, Gonaderia y Alimentacidn, segin Acuerdo

‘Ministerial nimero 1128-2001, "Reglamento para el Reconocimiento de Pruebs de Andlisis

y Diagnéstico de Laboratorios” o acredifadas por o Oficinag Guatemalieca de
Acreditacion OGA. A portir de diciembre de 2009, es obligatorio que ios pruebas de
taboratorio estén acreditados.

Articuio 12. Medidas Correclivas. Los establecimientos de productos hidrobioldgicos estan
obligados o implementor las medidas corectivas necesarias en forma inmediata cuando
ios resultados del Programa de Monitoreo o de los conlroles oficioles inciquen desvios de
tos Hirnites mdndmos presentados en este Acuerdo. Las medidas coreciivas implementadas
deben quadar documeniadas o fravés de regisiros escritos, los cuaies deben estor
disponibles a los inspaciores oficiaies de ia Unidad de Normmas y Regulacionss del Ministerio
de Agricultura, Ganaderia y Aimentacién cuando éstos asl io requisran.

Arffculo 13. \ngonela B presente Acuerdo entrard en vigencio ol sigulente dia de su
publicacion en el Diario de Ceniro América.
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