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REGIAO ADMINISTRATIVA ESPECIAL
DE MACAU

Regulamento Administrativo n.” 7/2019

Normas relativas a utilizacao de conservantes e antioxidantes
em géneros alimenticios

O Chefe do Executivo, depois de ouvido o Conselho Executi-
vo, decreta, nos termos da alinea 5) do artigo 50.° da Lei Basica
da Regido Administrativa Especial de Macau e do n.° 3 do arti-
20 7.°da Lein° 5/2013 (Lei de seguranga alimentar), para valer
como regulamento administrativo complementar, o seguinte:

Artigo 1.°

Objecto e ambito

1. O presente regulamento administrativo estabelece os tipos
de conservantes e antioxidantes permitidos em géneros alimen-
ticios, as categorias de géneros alimenticios que permitem a
sua utilizagdo, assim como a dose maxima de utilizagdo de cer-
tos conservantes e antioxidantes em determinadas categorias
de géneros alimenticios, com vista a salvaguarda da higiene e
seguranca alimentar.

2. E aprovada a Tabela dos conservantes e antioxidantes per-
mitidos para uso no ambito e dosagem seguintes, que consta
do anexo ao presente regulamento administrativo do qual faz
parte integrante.

Artigo 2.°

Excepcao

O presente regulamento administrativo ndo se aplica aos se-
guintes géneros alimenticios e aditivos alimentares:

1) Alimentos destinados a utiliza¢do dietética especifica,
com excepcdo dos preparados para lactentes, alimento de
transicao para criancas de primeira infancia, preparados para
lactentes destinados a fins medicinais especiais, bem como su-
plementos alimentares destinados a lactentes e criancas jovens;

2) Lecitina;
3) Tocoferol;

4) Acido lactico, acido ascorbico, 4cido eritorbico, dcido ci-
trico, acido malico, acido fosforico, acido tartarico ou sais de
calcio, de potdssio ou de sédio de tais dcidos;

5) Glicerol, dlcool, isopropanol, propilenoglicol, monoaceti-
na, diacetina ou triacetina;

6) Especiarias ou 6leos essenciais;

7) Diéxido de carbono, azoto ou hidrogénio utilizado na em-
balagem selada para géneros alimenticios;

8) Sais ou ésteres de acido ascorbico;
9) Sais de célcio, de potdssio ou de sédio de gluconato;

10) Acido acético e glicerideo de 4cido graxo ou 4cido lactico
e glicerideo de 4cido graxo.
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Artigo 3.°
Definicoes

Para efeitos do presente regulamento administrativo, enten-
de-se por:

1) «Conservante», um tipo de aditivo alimentar que previne
a degradacdo da qualidade (incluindo a fermentagéo e a acidifi-
cacgdo) de géneros alimenticios causada pela accao dos microor-
ganismos, de modo a prolongar o seu periodo de conservagao;

2) «Antioxidante», um tipo de aditivo alimentar que previne
ou retarde a degradagdo da qualidade de géneros alimenticios
causada pela oxidagdo, de modo a prolongar o seu periodo de
conservagao;

3) «Dose maxima de utilizagdo», o nivel mdximo do teor
do conservante ou antioxidante legalmente estabelecido, que
produz efeitos funcionais em determinado tipo ou categoria de
géneros alimenticios, expresso em mg/kg;

4) «Alimento destinado a utilizac¢ao dietética especifica», os
géneros alimenticios preparados ou formulados especialmente
para satisfazer as necessidades particulares de alimentacao de-
terminadas por condicdes fisicas ou fisioldgicas particulares e/ou
enfermidades ou transtornos especificos;

5) «Preparados para lactentes», os substitutos do leite ma-
terno, em pé ou em liquido, especialmente formulados para
satisfazer os requisitos nutricionais de lactentes durante os pri-
meiros meses de vida apds o seu nascimento e até a introdugdo
dos alimentos complementares apropriados;

6) «Alimento de transicdo para criancas de primeira infan-
cia», as formulas lacteas, em p6 ou em liquido, utilizadas como
dieta liquida durante o periodo de desmame dos lactentes com
mais de seis meses de idade;

7) «Preparados para lactentes destinados a fins medicinais
especiais», os preparados para lactentes consumo exclusivo
pelos lactentes que sofram de perturbagdes, enfermidades ou
afecgdes médicas especificas;

8) «Suplementos alimentares destinados a lactentes e crian-
¢as jovens», os suplementos especificamente formulados com
qualidade nutricional adequada para lactentes e criancas jo-
vens durante o periodo de alimentacdo complementar e que
visam proporcionar energia e nutrientes adicionais que com-
plementam os nutrientes que faltam ou estdo em quantidade
insuficiente na dieta tradicional familiar dos lactentes e das
criangas jovens.

Artigo 4.°

Boas praticas de fabrico

Para a utilizacdo de conservantes ou antioxidantes, devem
ser verificadas, cumulativamente, as seguintes condi¢des de
boas préticas de fabrico:

1) Quando sejam adicionados aos géneros alimenticios, de-
vem ser limitados a dose minima possivel e necessdria para a
obtenc¢ao do efeito desejado;

2) Quando ndo sejam adicionados aos géneros alimenticios
para prevenir a degradacdo da qualidade destes em virtude da
accdo dos microorganismos ou da oxidagdo, por forma a pro-
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longar o seu periodo de conservacdo, e que estejam presentes
neles em resultado da transferéncia indirecta no fabrico, pre-
paracdo ou embalagem dos mesmos, a dose deve ser controlada
ao nivel mais razodavel possivel;

3) Devem ser de qualidade alimentar, sendo preparados e
manipulados da mesma forma que um ingrediente alimentar.

Artigo 5.°

Transferéncia indirecta

1. Os conservantes ou antioxidantes podem estar presentes
em géneros alimenticios por adicdo directa e, ainda, em resul-
tado da transferéncia indirecta a partir de matérias-primas ou
ingredientes dos géneros alimenticios, desde que, cumulativa-
mente:

1) A sua utilizacao seja permitida nas matérias-primas ou
noutros ingredientes (incluindo aditivos alimentares) dos géne-
ros alimenticios, nos termos do presente regulamento adminis-
trativo;

2) A quantidade utilizada nas matérias-primas ou noutros
ingredientes (incluindo aditivos alimentares) dos géneros ali-
menticios nao exceda a dose maxima de utilizagdo estabelecida
pelo presente regulamento administrativo;

3) A quantidade transferida para os géneros alimenticios nao
exceda aquela que seria introduzida pela utilizacdo das maté-
rias-primas ou ingredientes, em adequadas condic¢des tecnol6-
gicas ou préticas de fabrico e em consonancia com o presente
regulamento administrativo.

2. Os géneros alimenticios a que se refere o nlimero anterior
nio abrangem os preparados para lactentes, o alimento de
transicdo para criancas de primeira infancia, os preparados
para lactentes destinados a fins medicinais especiais, assim
como os suplementos alimentares destinados a lactentes e
criancas jovens.

Artigo 6.°

Normas de utilizacao

1. A utilizacdo de conservantes ou antioxidantes em géneros
alimenticios deve observar o disposto no presente regulamento
administrativo e as normas constantes do seu anexo.

2. Os conservantes ou antioxidantes nio constantes na lista a
que se refere o n.° 2 do artigo 1.°, ndo podem ser utilizados em
géneros alimenticios.

3. E proibida a utiliza¢do dos conservantes ou antioxidantes
constantes na lista a que se refere o n.° 2 do artigo 1.° fora das
categorias de géneros alimenticios que lhes sdo permitidas.

Artigo 7.°

Entrada em vigor

O presente regulamento administrativo entra em vigor no
dia seguinte ao da sua publicagao.

Aprovado em 22 de Fevereiro de 2019.
Publique-se.
O Chefe do Executivo, Chui Sai On.
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BUREE5 it
01.3.2 N ABCEHI A 200 | mg/kg
01.6.1 JEFYLEZEL 1000 | mg/kg
01.6.2 FALEZER 3000 | mg/kg
01.6.3 FLIEHZER 1000 mg/kg
01.6.4 fNCEZER 3000 | mg/kg
01.6.5 FZERHEALLA® 3000 | mg/kg
01.6.6 FLiEEHEZHS 3000 | mg/kg
01.7 WhEFHES 1000 | mg/kg
02.0 AEHG ~ HAIAERGFLAL |02.2.2 FERG B H: 8 « ZLBE MR BB AIR & B 3
2000 mg/kg
| &
02.3 FE Ry kMBI ARG ALY - B IR A A/ 1000 | me/k
SR SR R IR P LA B se
02.4 fEEEAES - A R AL 01 7THIZE &y 1000 | mg/kg
03.0 B Mkt - 500 | mg/kg
200,201, 04.0 ZKEFIFEE (HLFEEE | 04.1.1.2 FESH R B AT e /K 5 500 mg/kg
202,203 EEAIR B AR R 04 1 5 0 wom kg 500 | mg/kg

B A A o -

&) g Eaage 04123 (RN B RN RIS 1000 | mg/kg
04.1.2.5 8 Fof - MR E 1000 | mg/kg
04.1.2.6 FREGIERI04.1.2.5DI AN E R B TR 1000 | mg/kg
04.1.2.7 WEEKE 500 mg/kg
04.1.2.8 /K RFE S AFERASR - R R 1000 | me/k
Tk SRR g8
04.1.2.9 SEELEEL - A0 RE SR K B B 1000 | mg/kg
04.1.2.10 #EEE/KRELY, 1000 | mg/kg
04.1.2.11 FEHIHIRIAEE 1000 | mg/kg
04.1.2.12 FAEKE 1200 | mg/kg

04.2.1.2 55 i 2 F 37 B 5 50 (L 5 78 7
FIE 1R BEIRSUSRAOE  ERTE SR E) | 500 | ma/kg
W BRI AE

04.2.2.3 i ~ /1 ~ B /K B0 1 S BV 5 % CRLS EE
aEA R A R BRSO ERE BRI TS | 1000 | mg/kg

&) Mg s
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Bl GE B ORI T B | R RS
&) W BRI | 04.0.0.6 #5530 (HIERE AR S - 17 SRR s
T SAIEE ) e BRI EN A
s U o S b o 1000 mg/kg
HE R B BB S NERE AL E04.2.2.5
Y E
04.2.2.7 WG (HIGEH MR HE R 31
MR BE S TR E 20 &) A sy,
N 1000 mg/kg
fFE A 5106.8.6 06.8.7+12.9.1212.9.2.1F1
12.9.2.3 hiy#EE o BT,
04.2.2.8 PELEGMIERYEE S CELFREE 5 A £ H B
e g e 1y < 10 1000 mg/kg
R BEAR BB S TR ) R
05.0 FEE 05.1.2 A[EREEY) (R 1000 | mg/kg
05.1.3 A AR HE - BiEHR 1000 | mg/kg
05.1.5 F5 5 ) (RIG 50 18 1500 | mg/kg
05.2 ELFEHEHE  ERFE R AS PE S AE N RO RESR > R 1500 | mo/k
AFEAGLEERN05.1 05.3F105.4H9 2 T ke
05.3 CI7HE 1500 | mg/kg
05.4 TE R mdEah  sihEE iR (JEZKEE)
0 1000 | mg/kg
TR R R
06.0 FHEFIRFEFFRT - 06.4.3 THREAVBEMKE - 5 17 Kz HAEDL 5 2000 | mg/kg
200,201, iR~ SRARSUSR KA M| 06,5 bt EHE IR B FHE 1000 | mg/ke
202 2035 E%iﬁ%u*ﬁ*ﬁﬁﬂgiﬁﬁ 066%@%—}%
FYBEELS NS B i 2000 | mg/kg
HEA07. 0092 s
07.0 HtRsHIL, - 1000 | mg/kg
08.0 AFTASLE, - AR S | 08.2.1.1 BEBREL 3 HIHY  RACBURHE YS! (A 500 i
m
PIFIETO B TR B ARk A &8
08.2.1.2 BB/ EIRY » ARABEH VIS (BLFE 5000 K
m
B ) FIS BN T A BRI bR B 5 ge
08.2.1.3 FEBR B /3 BN 1Y - A A8 25 B 1 2% |2 i T
== & < 1 O 8 200 mg/kg
LI~ B AT S
08.2.2 B3 Bl 43 H B8 ZAE B N T35 1A~ &5 A A
< =K 200 mg/kg
ETD}E%DD
08.2.3 B2 HE ok 43 E| 091 B N 155 A ~ B35 AL BT IR
8 200 mg/kg
ZRHH
08.3 FFREI N TH A~ S AR B R B i 1500 | mg/kg
08.4 AlEFfG 21 10000 | mg/kg
09.0 ZKERIZKERLS, - £ 09.2.4.1 F& My N HEL, 2000 | mg/kg
e AR ENY) R | 09.0.4.0 #0200 B BE B - F L ELR ok R SR B
Hlh Bk s 2000 | mefke
09.2.4.3 HIFHYZKEE B BB, 1000 | mg/kg
09.2.5 #& [ I ~ w7 B FE T A/ ol 1 i s R
my 1000 mg/kg
==
09.3 BT A /K 7 R H B 1000 | mg/kg
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AL R ~ 1L AL B8 | 10.0 BERIERG 10.2.1 VRS E R, 5000 | mg/kg
S LB ET 10.2.2 Vo B BB 1500 | mg/ke
B 55 e -
10.2.3 5z B/ BRI A BT 1500 | mg/kg
10.4 FEILHHE 1000 | mg/kg
11.0 FHERKL fffiesE | 11.4 HAREAREEE 1000 | mg/kg
11.6 ESEERA] - FHE SE o R A pE 1000 | mg/kg
12.0 FWR G- ALFEE - & | 12.2 BFE  FER FWEFIER 1000 | mg/kg
TR G R W 12.3 fig 1000 mg/kg
HEB
= 12.4 5 1000 | mg/kg
12.5 BH MRS 1000 | mg/kg
12.6 &R HFALT 1000 | mg/kg
RIVEN=Z0EEHRE  FOE L
. 1500 mg/kg
04.2.2.57105.1.3F FY A ] EE A B R BL R k88
12.9.1 #HERTEHE 1000 | mg/kg
12.9.2 #h 1000 | mg/kg
14.0 #KE NMEFEDET |14.1.2.1 £t 1000 | mg/kg
200201 14.1.2.2 BR5EH 500 | mg/kg
14.1.2.4 IRfEH T 2000 | mg/kg
14.1.3.1 7K 4% 1000 | mg/kg
14.1.3.2 BReHE 500 mg/kg
14.1.3.3 IR /K FHE 1000 | mg/kg
14.1.3.4 JBHE B 1T 2000 | mg/kg
14.1.4 JKEGRUREK] - A5G EH)” - "RER” - “E
P AP L o L A 500 mg/kg
fiE" BORE R & R EOR
14.1.5 W ~ NR R A ~ 2R ~ BEARZRON At A
e S F— 500 mg/kg
FEANBRLEORE - RS AT ARk
14.2.2 BEFIPANELFI 600 | mg/kg
14.2.3 #j#EH 200 | mg/kg
14.2.4 05 NIRRT - 38 500 K AL 600 | mg/kg
14.2.5 M2 200 mg/kg
14.2.7 IN&WEREEORNS 500 | mg/kg
15.0 iz 15.1 DARG$Q %5~ B8 A BB k) CRIFHAAR » 31 1000 | me/k
RS R FR) BRI R e
15.2 iNCER - s BB R FERESY) 1000 | mg/kg
B K H R | 01.0 OB R ESECLR | 01.1.4 FRRIREALECEL 1000 | mg/kg
89 RH RS R | MRS R ERI02.009E | ) 7 graces 300 | molk
FHER 5 it g/kg
210,211, S S e e e o b e o At
o 02.0 AEHG HFIAERG AL | 02.2.2 FERG B TR % - ZLB IR B R B AR & B
212,213 e 1000 mg/kg
Y &
02.3 T B R KB AR I FLILY) - ELFE RS R/
1000 mg/kg

BRHABR A AR R AR B L L P B
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i PhR B Eib o . o BAE | .
Bl i RRERR AR R P fiz
FRERR - K E R 02.0 f5H5  FIAERF AL | 02.4 HEEEFHEL - NS & R JER101.7 097 &y 1000 | me/k
G TR | W e
LSS 03.0 £ FAvkeh . 1000 | mg/ke
04.0 ZKEFIER R (FLFGEE | 04.1.2.2 FZ 8K R 800 | mg/kg
RER R P AR BRAR B | 0 1 o 3 © iy B kR 1000 | mg/kg
BHHEHE ORI T A
=3 B <
5 YU B AR 04.1.2.5 B4« B iR 1000 | mg/kg
04.1.2.6 FrA&MEEH104.1.2.5DIIMY R EL B B 1000 | mg/kg
04.1.2.7 HEE AR 1000 | mg/kg
04.1.2.8 /KRS, WFER AL Bie - & hhiEE 1000 | me/k
{7k SR RIR AT %8
04.1.2.9 FFEFHEL AL FE R R SLGHES 1000 | mg/kg
04.1.2.10 FER/KE R, 1000 | mg/kg
04.1.2.11 FEBFRYZKREAR 1000 | mg/kg
04.1.2.12 FAELKE 1000 | mg/kg
04.2.2.2 ¥z 8IS CRLFE RS 25 A 2 B AR BUAR
. S e ey e 1000 mg/kg
oV BRESE BT A E B ) Ve BRI AE
04.2.2.3 B~ i~ B8 /K S 88 T 10 55 32 (R f5
GEFIA B R SRR BB B ORI AGHE % | 2000 | mg/kg
&) Mg
04.2.2.5 B3 CEIEEERTE FHE R BRIRE R
210.211 B OAIE I ) e BRI | 1000 | mg/kg
04.2.2.6 B3 CEIGEEGER S AE R HIREHE
R ORIERE EE) s BRI A 3000 | melk
R LB B R E LA A E104.2.2.5 EXe
HYZE
04.2.27 FEREHE X (HFEEEMNEHE R 5
eSO SIS EE) AFESLE K 1000 | me/k
4 £ R H106.8.6 4 06.8.7212.9.1+12.9.2. 171 Eke
12.9.2. 3Py s o B,
04.2.2.8 PAELBHVE RS (R E i s A A P i
S o g e Y 1000 | mg/kg
R BRAR BB 24 - SRS 4440 &) Al
05.0 FEF 05.1.3 oIk - iEER 1500 | mg/kg
05.1.5 7558 ) (IG5 18 1500 | mg/kg
05.2 ELIEHEME  EFE R AS PE SN RIRER R
N 1500 mg/kg
AFEEGLEER05.1 05.3F105.419 2
05.3 & 1500 | mg/kg
05.4 TE A MEEET  sihmE iR (JEZKEREE) 1500 | me/k
BRI sie
06.0 FEFFER R 06.4.3 TAZBYIENE - 50 77 K FHIEDL
R BEAR B BE 4 S
7 FEUN Ao A A B O 1000 | mg/kg

BCEB N, NS R
HEA07. 0092
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E RS ng}ggim ARERI R RRES |
K R H B 06.0 BHEFARREAL . | 06.5 ZHFEH BT T2 1000 | mg/kg
B FEHERST | MR ARSOR T B | 06 g1 T a0k
RS L 36 KE R A A A Y RS
L, LS £ 1000 | mefke
HERN07.0H 7 s
07.0 HERELT, - 1000 | mg/kg
08.0 AFIABLT,  FiE s 8.2.1.2 BB T EIH - RACE R E RS (1 1000 | me/kg
TAIFI B ARG ) FIEZ BN T A ~ & A RIEF ok B
08.3.1.2 ARy » ARARERGE F Y R B (LU FEBERE ) A1 1000 | mg/kg
RZ BN TE A~ B AR R S
09.0 7J<§%D7J<§§%%@ 09.2.4.2 #&= TR IRAS B Y R AR HE R R E ) 2000 | mgkg
A REEY FRE m
ABREE A 09.2.5 ST 80 ~ 38 B 1/ SRR /K 7 I 3
1,20 200 mg/kg
09.3 KBk EE Ry H B 52 2000 | mg/kg
10.0 EFIESELT 10.2.1 g =S 5000 | mg/kg
10.4 HEEFTE 1000 | mg/kg
11.0 FsR s | 11.4 HABEFIRESE 1000 | mg/kg
11.6 2 SLERRA] - EHE S e R R A Y 2E 5 2000 | mg/kg
12.0 FA S B & | 12.2.2 FASEHI7OR 1000 | mg/kg
RGBT D 3 1000 | me/kg
210,211, ERNA 12.4 FFHK 1000 | mg/kg
212,213" 12.5 {H GRS 1000 | mg/kg
12.6 8 F HIEDL, 1000 | mg/kg
RTVBEM=ZOHEBEHRE  TEERLER
04.2.2.5105.1. 3§97 AT HEFIBLEIE Y 1 1500 | mgfke
12.9.2 & 1000 | mg/kg
14.0 8OR NEfE S | 14.1.2.1 F3 1000 | mg/kg
14.1.2.3 IRfES T 1000 | mg/kg
14.1.2.4 IRfEH T 800 | mg/kg
14.1.3.1 /K4 1000 | mg/kg
14.1.3.3 IR /K FHE 1000 | mg/kg
14.1.3.4 JRHEBESEE 600 | mg/kg
14.1.4.1 WxFRILEAR K B0k 250 | mg/kg
14.1.4.2 JERRBRAL TR K B AR} » IR E G FIRER
o 1000 mg/kg
14.1.4.3 JR#E (RGBS TS ) FMk K B aR 250 | mg/kg
91;1.13 I‘IJJEUJF“\H)?D”JFE’*‘{JG%‘%\‘\%K%%ﬂﬁ@%%ﬁ 1000 | mefkg
FEFIRTBORE » ANVELEE AT IOk}
14.2.2 BHFBEFBL T 1000 | mg/kg
14.2.4 W TR  F IO R AT 1000 | mg/kg
14.2.5 M2 1000 | mg/kg
14.2.7 &S AR} 1000 | mg/kg
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EIR T Bﬁ@;}g%ﬁb ARERIE RARER i;ﬁ i
10911 KHE - RHEE 150 ISR 15.1 DU S B8 SR B by (ORI AR ~ B
51 2,’2 ) 31’9 9 TR ER G L R MRECBY B - SRR BRI Z A 1000 | mg/kg
FE 5
$RCHE R H R 2| 01.0 A58LEL R HAELIAL - | 01.6.4 I LEZRS 300 | mg/kg
FE - BRI | MU RS R02.009E | 1 6.5 5 A DL 500 mg/kg
Z TS BRECR | i
R R R 01.7 WHEFHES 120 | mg/kg
5 FE R 4 mo%%@mm%ﬁﬂt%zzﬁ%ﬁ%§~ﬂ@%%ﬁ%§ﬁﬁéﬁ% 300 mgke
Y %
02;3 EE%J%?k@%Haiﬂ/E@EEEﬁ?Mt% AR R A 300 | m/ke
BRIV AR IE A R G AL L B
04.0 ZKEFIFESZE CHFEEE | 04.1.1.2 FEF2HE HR YT K R 12 mg/kg
ARIR R - B R 04100 etk 800 | mg/kg
g%f@iggﬁj&fﬁ@ 04.1.2.3 & - MR KBS K 5 250 | mg/kg
04.1.2.5 SR8~ SRLE - MR E 250 | mg/kg
04.1.2.6 FREMIER04.1.2. SN R EL B HRE 1000 | mg/kg
04.1.2.7 BEEKSE 1000 | mg/kg
%stm%m%&’@%%Wﬁ~%ﬁ\ﬁ&ﬁ 800 | mgkg
[k SRR AR AT
04.1.2.9 FECFEHBL A REIR R K ELET RS 800 | mg/kg
04.1.2.10 KR, 800 | mg/kg
04.1.2.11 FEBIRIZKIEAEL 800 | mg/kg
04.2.1.2 #&F A B B H7 6F 55 3% (RS A&
214,215, FHE 1R BUIR SR SO GRS &) 8| 12 mg/kg
218,219 23 o~ BRRARTEO
04.2.2.3 [ ~ i1 ~ /K S0 88 il B 1 65 5 (L FE
A AR SRR BRSO T3 | 1000 | mg/kg
&) FiE
04.2.2.5 B3 (f 15 i ik F 2 A B~ AR - BRAR B
R TS ) e BREURFFJERYTE | 1000 | mg/kg
Rk
04.2.2.6 Bi 3¢ (15 Fl A B - AR sRAR
%’é&iﬁ%ﬂﬁ%%ﬁé) ~wﬁz\%z%%uﬁzsaem 1000 | mgfkg
R HLBLT S BEEBR SE M R HERN04.2.2.5
AT it
04.2.2.7 W piE (EIEEEN AR R 5
mﬁﬁﬁﬁiﬂﬁﬁﬁiﬁévﬁ@ﬁ@&’\ 300 | mgkg
FHE A AL HE3106.8.6 06.8.712.9.1+12.9.2 .17
12.9.2 3Ry RE = 840,
05.0 R 05.1.3 AJATER RS - RS EAkY 300 | mg/kg
05.1.5 Fr % ) TG w e, 300 | mg/kg
mzﬁﬁﬁﬁ\ﬁ%ﬁﬁ%%%EW%%%ﬂ$ 1000 | mg/ke
ALRE B EH105.1 05.3F105.4 197 54
05.3 7 HE 1500 | mg/kg
05.4 1Flyee it 2Eaf - st BCR (GEKEREE) I 300 | mg/ke

R




1398 TR RITT B e A A — HOH —2019F3 H4 H
PEBEIs &L BAfE
B =4 : 1 [=] | um2 — | ag \j
Bl B* A 5 B2 E RmiEhlsR R mER ﬁﬁ%‘” L)
HRELHFE 2 06.0 BHEFAIRRER - 06.8.6 AT
Fig ~ R ER I | AR SRAR BB O - T
CBRSH  EFRETE | T A SR AR R S Y O 1000 | mg/kg
EHEE S » S0 | EER RNERE AT
7 I PR £ FERI07.009 2 i
07.0 HERFHI, 07.2 FEEHLE R R IR EY) 300 | mg/kg
08.0 AFIA SIS A5 S | 08.4 FIRAIGK 36 e/
AR E R g/kg
09.0 ZKEFIZKESBLT - £ ]09.3 LEAERI/KE K HB T,
fh - s E Yy HE 1000 | mg/kg
IR R FE K e
10.0 EFIES, 10.2.3 5z B/ B BAEE [E] HY B 5L 200 | mg/kg
11.0 FwRk GFGEEE | 11.4 HARERRELE 100 | mg/kg
12.0 FRwkoh - AR - 75| 12.3 250 mg/kg
214,215, FR B BRI DR 10 4 505k 300 | mg/kg
TE gy e
218,219 % EERE 12.6 46 K HAE 1000 | mg/ke
12.9.1 #HEKXTHE 250 | mg/kg
12.9.2 & 250 | mg/kg
14.0 B8R NEFEIELG | 14.1.4 KEFRRECR  BLFS EE” - “BER -~ “E 500 me/k
B B0 2 B BIOR £ie
14.1.5 winek ~ R AR 2 BRI EL At B 450 | me/k
SRR, /B 4 7T TR £e
14.2.2 FEBEFLTE 200 | mg/kg
14.2.4 8 TOFERI AT SR S Bl 200 | mg/kg
14.2.5 M2 200 mg/kg
14.2.7 N RS RIS 1000 | mg/kg
150 flaZ R 151 DAB# S 80 M sy (CRIFRR » 3 300 | me/k
PRER L ERE  TRITSE) BN B £ &e
15.2 I CE S - G A B IR B R A B SNE A& 300 | mg/kg
Z&MLHR SRR |01.0 DB R HAERIS 0 | 017 QhELEH B
9~ AR R S | RS R AL 02.01Y 100 | mg/kg
FE N AR R B - HR |
SR RS BT | 04,0 AkEAIZESE CRUAETE | 04.1.1.2 KSR LR REK 2 50 | meg/ke
Vil SiE AN ;&:” N e R
AT LTRSS | g P A IR 0 5 1 ks 500 | mg/kg
OEHR R &5~ EA B R TR T A
WS 5 O S ) U ELEARAR 04.1.2.2 F7 5K FH20 1000 mg/kg
220-228 ﬁ?ﬂ N Eﬁﬁ}ﬁﬁg N 'ﬂijgﬁ 04.1.2.3 Hjéi& N (EEEZ%-%7K%E7J<% 100 mg/kg
530, - -, 24 | RS T 04.1.2.5 4% ol - RS 100 | mg/kg
04.1.2.7 BHEKF 350 | mg/kg
04.1.2.8 KSR AFEER A BB & EE 100 | mark
KRR R4 &8
04.1.2.9 FECFHEE - A0 FE SR 7K BLFH B 100 | mg/kg
04.1.2.10 FEFEKFEL, 100 | mg/kg
04.1.2.11 KEBHIZKIREERL 100 mg/kg
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: afi=glErg 7=t (a o sona o BAE | .
B A " RAERSR REmER ey fir
ZHEALHR IR R | 04.0 AKEMIBESE (BRI | 04.2.1.2 RO R AVHT BB 3 (B EE A&
8 TG EE AN - | 2 AN A R B AR BRARER | TR AR SRRSO ST AR ME ) 1| 400 | mg/kg
FETH B R 6 R | BREME TR T A E B | v BUR AR
52 B R O S B | ) S BERAER 040,13 2 R - b B B 6 T 6 5 S e
g2 A g ATF | e s NS ey -
MRSt ~ B R ST R R RSO TR HE | S0 | me/kg
i £ . v e
Eﬁﬁk@f@ Eﬁﬁm é) ‘?iﬁ‘?&%*ﬂﬁ‘ﬁﬁz&zg
s 5T AR R - -
fwimﬁé; ﬂ;“ﬁ 04.2.2.1 ¥ BRERSE (L FE R A5 A2 PR - AR - AR
Y Jit M
B BRI S ) i B FrHH 50 /k
FaER R~ TR B E MEFE EE) % e MR mg/kg
28,29,30
04.2.2.2 BZBIEE S (R FERE 5 AT & A IR AR BRAR
RO BT ) I BERF) 500 | mg/ke
iESl
04.2.2.3 Fi% ~ 1~ EEKEEG R E B9 g S (RS
EFIR AR AR BRSNS ST | 100 | me/kg
&) FigE
04.2.2.4 MESEEREE (RO FRARER Y ) sl s 4L
R CHIFEmE R A A A AR BRAR BB T | 50 mg/kg
FIGPeHE &) Fig
04.2.2.5 i3 (F 15 i 7k Fl 2 A B~ AR - BRAR B
R DRI ) g BRI AR | 500 mg/kg
g
04.2.2.6 #3% CEIIEE A FE R SRR s
¥ ERIEHOE W) e BRI
220228, ; ﬂjm \KT fﬁ) T %ﬁf% FAEIIA 300 | mefke
539, .. 2 B BB FREGSE MRS RSER04.2.2.5
T HIZE
04.2.2.7 #Begn Sk (RIGEREM R R
REVB S SRS &) AR, R
" 500 mg/kg
AN JEB106.8.6406.8.712.9.1+12.9.2.17]
12.9.2. 35y e T B,
05.0 HEH - 100 mg/kg
06.0 BIEMAIFFLBLRL | 06.2.1 iKY 200 | mg/kg
lﬁjﬁj‘iiﬁfﬁ%ﬁﬂﬁ?ﬁ 06.2.2 &k 50| me/kg
52 A& RE A R e s HY B
s 06.4.1 ARV HH16 - 4 R7 e HHE L3 50 Ik
R, T A PRI IR, me/ke
SE R 07.0 17 06.4.3 T HYAI{ER - % K7 5 HAR LA 20 mg/kg
06.8.2 R EFAURHE 200 mg/kg
07.0 BRI 07.1.2 FEHEEIHZ - IS R B 2 100 | mg/kg
07.2 FEELHLRE 8L, K HRE A Y 50 mg/kg
09.0 ZKEEFIZKEER N - 1| 09.1.2 SERTHREENY) ~ FREERTRR R AR 100 | mg/kg
R WRII) FEOR 0921 % uftity ke R LG 100 | mg/kg
Tk B JE K e — \ "
U 09.2.4.2 &2 TR A B FR SRR 0 R JE B
150 mg/kg
)
09.2.5 #&JZ1E - Gz B - 351 A1/ Bl R R F 7K 72 R
. 30 mg/kg
@DD
09.4 SER ISR - 0 FE i 5E s R By 7k i R 8
. 150 mg/kg
HH
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PR EIs I EL BRAE .
= 1 [=" ogs2 — ao ivd
[ R AR @U%ﬁi ﬁnnxﬁﬂ“‘.ﬁ REmER ﬁﬁ%“ =<livj
TRALRT  EERREE | 11.0 BHBRED AEEEE | 1110 B RKE AR B kE EE - RS 15 mg/kg
S~ BT ER AR 11.1.2 F8¥5 - w A FE R 15 mg/kg
2N TR R B - AR PR P—
B BT 5 B 11.1:,3 %;mEﬁi‘jmfﬁIﬁ%‘%%*%m‘ﬁZ@z%%ﬁg 20 me/ke
BT SRR o MR
oH b e 65 ~ SRR 11.1.5 #bth R e b 70 mg/kg
RSN L 11.2 §T0E » G AR ERI1.1.30E M 40 mg/kg
8 BE AR R KR P \ \
TR Tk 2.3 ﬁ%v%¥1&$u*f§7k’L1&<uBh>%mﬁé LIS BE 0 mg/kg
o NIRRT L3R
11.4 HAhBEFIFELE 50 mg/kg
12.0 FLR G BEE - F|12.2.1 FEMEER 150 mg/kg
R 5B D ) 5 o sk 200 | mg/kg
EEEN
12.3 f& 100 mg/kg
12.4 FFFRY 250 mg/kg
12.6 8 J HIADL 300 mg/kg

RIVENM=XRERE TEERLER

04.2.2.5F105.1. 36§97 AT S FIELEIE N i 0| mefke
14.0 8OR NEfEEA | 14.1.2.1 33t 50 mg/kg
220228, 14.1.2.2 Bt 50 mg/kg
539, -, 14.1.2.3 JRHERIT 50 | mg/kg
14.1.2.4 BHEGFT 50 mg/kg
14.1.3.1 7KEEHE 50 mg/kg
14.1.3.2 BRsEHE 50 mg/kg
14.1.3.3 JR#EKFH 50 mg/kg
14.1.3.4 JRHE G 0 50 mg/kg
14.1.4 KEFARECRL - F5E EE - “pER" - “E
W RV £ BB R 0| mefke
14.2.1 WUEFIZEEEOR 50 mg/kg
14.2.2 FEBEAFLTE 250 | mg/kg
14.2.3 #EHY 350 | mg/kg
14.2.4 W - O FE#EE » 35 R R AL TS 200 | mg/kg
14.2.5 &5 200 | mg/kg
14.2.6 Wi & BB 15 % M ZE B aosk 200 mg/kg
14.2.7 INEEAEECE 250 mg/kg
150 fIEZE 15.1 DU B8 MR Bk (CORIF AR ~ B 50 ma/ke

IRER S TR BRI Z RS
15.2 INTESR - WinH BB RN ERESY) 50 mg/kg

FEETER B | 04.0 KERIFHESE (AR | 04.1.1.2 (TR AR KR
URRE = AERIE FE IR SRR Y v | e
’ BT ST EXE

) W BN
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: FrEEIS R Eb N o BAE | .
Bl - RRERR AR RER iy fiz
FLEEGEER 01.0 P8GR HAELLA - |-
TEAE LA RN02.08Y 2 500 | mg/kg
El]:[lj46
04.0 KEMIFEZE (FIHEHE |04.2.2.4 FESEOMSE GRRECHRER) B @85
AR R R SRR PR (BB AR R RS o 200 | merk
BLZEHR RIS i | RIS ) Al Bre
&) i BURRIE
06.0 FAEFIARIFHAFREL - | 06.4.3 THERUAH 5 - 58 57 pr HEEDL S 250 mg/kg
*E‘%’fiﬂﬁ;’i?” 06.5 X HLF B FITRAD HLFH 2 200 | mg/ke
AR R RO A e R B O
- . 7/@\:‘:-‘-%[( IJE‘ Nz T 49 2 k
ssEn o o g | 007 B BN T AK B 50 | mg/kg
KERI07.007E Y 06.8.1 K EELEk 200 mg/kg
07.0 HEEES T, 07.2 FEEIHLIEELT K HIREY) 6.25 | mg/kg
08.0 RIS, AFEE |08.2.1 BEBE sk SR IE BRI N TH A BN 500 i
m
PRI AR e
08.2.2 BB Bk 43 E Ay A8 24 BN T35 A & AL A
- 500 mg/kg
By IR B
08.3.1 HERYRAS BN BE H N % A » 1% bk U
5348 ) AR 1) A% A6 B0 B T A ~ o AR R Y 500 | me/ke
HE
08.3.2 BEAGREEN R BN T35 1A ~ 5 PRI BT Ik S 5y 500 | mg/kg
08.4 AT HIEGR 7 mg/kg
09.0 ZKZEMIZKESLT, B | 09.2.4 K& FR/BOHIEEI7K 2 R H BT, 500 mg/kg
R WIR BV RO 09 0 5 sas o~ s 8 W L/ S BB 1 7K 7 T B
IR R FEUK 1] 1150 500 mg/kg
ZRHHA
10.0 FEAIAE ST 10.2 FEH, 250 | mg/kg
12.0 FBR G- AR & | 12.2.2 FARRHIEER! 200 | mg/kg
R G BRI W 12.3 i 150 mg/kg
EHE — -
12.5 {E & FIAE 200 | mg/kg
12.6 & f HAA LU 200 mg/kg
R2TVEM=ZEBHEE N &L E 500 me/k
04.2.2.5F105.1. 3 1E47AT AT S HTBL L 1 S
12.9.1 #EERK S 200 mg/kg
12.9.2 200 | mg/kg
14.0 8ORL NEFEEL, | 14.1 JEERBERP? 200 | mg/kg
MR (AT | 01.0 A3 R AL | 01.6.1 JERVERZERSS 40 mg/kg
L e f@*ﬁﬁﬁﬁﬁguoz’omﬁ 01.6.2 B {LEzHESS 40 | mg/kg
o 01.6.4 I TH#zHESS 40 | mg/kg
01.6.5 FZESHELLTS 40 mg/kg
235 01.6.6 FLIHEHEZ RS 40 mg/kg
08.0 RIS, AHEE |08.2.1.2 BBREL S3 E11) » R HS B Bl B B (B35 6 i
m
PRI b B ) 12 BN T A 5 PATRIEF Ik S &e
08.3.1.2 T » AR AR 21 B 1 e Y (RO 15 B ) A1 20 me/k
UL TR B AURIEP Ok B8 £e




1402 HEFTEE T A R ——4E— ] HOW —201943 H 4 H
BB E BRAME
B R4 : 1 [=F | n"‘2 — | ag \j
B FE 4R b @U%ﬁi ﬁnnxﬁﬂ]‘f MEmEER ﬁﬁ%m <L
VaVHiL==E-SUbi3 01.0 8L R HEERL | 01.6.2.1 SLEZER » A5G H 7 Fg R
239% ARG F A 02,06 25 | mg/kg
e
TR TSRS | 14.0 BB TEIEONELG, |14.1.4 KEEFLRECEL  BIHE SEE) - RER” - “E 250 | me/k
B BIORE R 2 B B £e
14.1.5 WAk ~ AR AR ~ 2~ BN A LA 2 250 | me/k
SRR BIR) » L AT TR £e
2427 14.2.2 B FEHIBL T 250 | mg/kg
14.2.3 #j%)H 200 mg/kg
14.2.4 1 NUFEE I R E LT 250 | mg/kg
14.2.5 B2 200 mg/kg
HAEERERS & £ | 01.0 3G R AP, - | 01.6.1 JEALEZRS 200 | mg/kg
fig f@?ﬁﬁtﬁ@E?ﬂOZ.OE/\]E 01.6.2.1 BULES K » 4 $E H 65 L AL 200 mg/kg
" 01.6.3 FLIBHHE 200 | mg/kg
01.6.4 fNCEZER 200 mg/kg
01.6.5 HZESEAMLLA 200 | mg/kg
01.7 5T ES 200 | mg/kg
02.0 AR5~ WFIAERGFLAL | 02.2.2 BERG B HEE - LB R KBRS R K
200 mg/kg
7 i
04.0 ZKIRANER S (HLIGHEE | 04.1.2.2 F25UKR 200 | mg/kg
AR B R SUREK 4 1 9 11 e kopaent 200 | mg/ke
BRECHE SR E R - I —
%) g EUEFIEAR 04.31.2 &i@ﬁlfﬁ%ﬂ’ﬂ%‘ffﬁf ( a?ﬁ%?%uﬁ
FAE R BRARE SO SR E M E %) 3| 200 | mg/kg
% BLEURTF
04.2.1.3 % &~ YIS U R B 87 6 55 5% (R 35
FEFIR AR AR BRSSO SR E S | 200 | mg/kg
243 &) i A
04.2.2.3 Bt ~ 1/~ Bk B B Y5 SR (R IE
AR R AR UARER EO TN T3 3H | 200 | mg/kg
&) fligEE
05.0 FfESH 05.1.3 W ATEREREG - A AR 200 | mg/kg
05.3 7 225 mg/kg
06.0 FRFEFIAEFLFRRL | 06.5 B EEFHBLRTBAS B2 FH BE
R BRAR B %4« B
5 A8 R A A A Y RS 200 mg/kg
R EEE NEE RS
HERN07.0897
08.0 AFIAELY, - AfEE | 08.2.1 B S RKLBEEEINTEA BAW 200 | me/k
PIRIEF IR FIBFR L &8
08.2.2 FELBL 43 EWY R ZE I N THE N ~ & A 200 | me/k
W AL e
08.2.3 B HL L 43 HN VS BN L& A~ B A FIEF I
200 mg/kg

%EIIIII:IS,SS
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MBI Et BAXfE
@ i i ! i | u'bz i | = t
.Fﬂﬁﬁ% @J%ﬁ ﬁnnﬁﬁﬂ]’f &ﬁnnﬁﬂ] ﬁﬁ%” 1'
AR BERS S8 £ ] 08.0 ARIASELS, G E | 08.3.1 FRAY AR Bk BN T35 1A ~ 5 1A R 5 Ik 4
315 mg/kg
fig AT R Hh
08.3.2 TEAFR BN PR N T35 A ~ 25 A I S8 200 mg/kg
08.3.3 FRINS BN T35 A » 2 AFIET Ik B .58 315 mg/kg
09.0 ZKEFMIKERLT  £]09.2.4.1 FEFRAHA R HBT, 200 | mg/kg
i IRIY) - FROE | 09.0.4.2 #6700 BB BN YY) - BRI
R R A Ak - 200 | me/kg
09.2.4.3 FIHNEHI7K 7S Fr 8L 200 mg/kg
09.2.5 fEJE 18 - 7 50 - B3 A1/ S BB ) K E e HL
mus 200 mg/kg
09.3 A 7K ZE B H B, 200 | mg/kg
243 10.0 FE=FIEB 10.2 ZEHL, 200 mg/kg
10.4 EELFEHEE 200 mg/kg
12.0 FEMR A - AR & | 12.2.2 SRR 200 | mg/kg
R G AW DR |05 mmmas 200 | mg/kg
FE gl o
EE M 12.6.1 FALEE - FIRELS 200 | mg/kg
12.6.2 FEAALE 200 | mg/kg
127 WHRMESCARKE  FRFmeams |
04.2.2.5F105.1. 30 1A AT S HIBR S 35 B &ie
14.0 8ok NVEFE B, | 14.1.4.1 BREBLARR K E okt 50 mg/kg
14.1.4.2 JEBR IR LFRBR K ELERL » BLFRE ARSI
- 50 mg/kg
14.1.4.3 &4 (BB R E RS Fvk K ZE0R 50 mg/kg
THRYEA ST TEASES | 08.0 AAFIAIELY, - R | 08.2.1 BEBREL S EIHI KRR BB I TE R &4 150 | me/k
& PAIFIET bR TP LR 1, ke
08.2.2 ¥R ok 43 E Y FE BRI T H A S AR
T 150 mg/kg
249,250 By IR B
08.3.1 FEHY A KE 20 BN T35 14 25 PA R e 3
= 150 mg/kg
[mfu]
08.3.2 FERTASENER TN T35 1A » 25 AR B bR B 5, 150 mg/kg
TEERSR - FEERSR | 08.0 AARIAIELN,  ALFEE | 08.2.1 BEBH B 3 B R RE R B N T3/ A~ B 1A 500 me/k
RO Rk B, e
08.2.2 ¥ ok 4> AU FE BRI T % A |IAR] 500 | me/k
251, 2520 FPIR B i o
08.3.1 BRI A R BN T35 1A 5 TR 0 B e
o 500 mg/kg
[u]uj
08.3.2 BFERUASBVER E N L35 1A » B AR BT bR B 5, 500 mg/kg
VKIS I 01.0 fPHELG R EAEDL - |01.1.4 FMR REA AR GMP*
VRIS B SHRI02.0092E | 01 3 ety HAE LS, (BB GMP®!
o o 01.4.3 EEMESEE (J5H) GMP"
01.4.4 ZEEMELLS GMP®!
01.5 @y 1L By s EEE DU (R GMPY
01.6.1 FEFYLEZES GMP®!
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HIOH —2019FE3H4H

B AR

il B =t
El&HE

RRERISR MR mER

BRAME

FAg®*

Y

<I

1<l

Ef

260

UK R

01.0 P85, R AL,
T RESE02.01E

=]
u]n]

01.6.2 PYLFZES

GMPY

01.6.4 fNTHZEE

GMP®

01.6.5 HZFESFELL

GMP®!

01.6.6 FLTEEHFZHE

GMP*!

01.7 {hETHES

GMP®

01.8.1 7L E K H BN M ALE 2R

GMPY

02.0 A5 ~ ARG #L1E
7

02.2.2 FEF &R %G - ALEAER B R EGNRE A8 R
&

GMP*!

02.3 EE Rk M AY IR ALY - RS A/
EEEURDE VNSRRI R 2ok

GMP*!

02.4 NEESHES  NEFE AL R01.7THYE

GMP*

03.0 BRIk

GMP*!

04.0 ZKEFIER R (BLIGHEE
TR B A AR BRAR B
PR BRI E A B
&) R BRI

04.1.2 hnT7kE

GMP®

04.2.1.1 7 #% 57 1 157 6 5% 5% [ H5 s s Fl & A
B AR BEAR B SR R E - RIS A (B RS
BEE] T BB ES S

GMP®

04.2.2.1 BB CEIREREFI R HE R SR
oV OISR ) N BRI
%Eﬁz,ﬁs

GMP®!

04.2.2.2 ¥z 855 CRLFEEE 25 A & B AR BUAR
oV B EAE TR ) T BRI

GMP*!

04.2.2.3 i ~ 1/ ~ Bk B8 T IV BV 5 % CRLFS EE
FERIE R R BRAR S S BT

&) T B

GMP*!

04.2.2.4 HESEEIOREE (REEL AR B ) Bl i 48 4€
Gk (E R g AR A B AR BRAR B M B
MG AHE &) T 5

GMP*!

04.2.2.5 BR3¢ (SR LTI B B~ AR - AR BBk
K TN ) i BEAURIRFJERY IR
B &k

GMP*!

04.2.2.6 Hi¢ (EIGREE IR HE R SRR e
K ORI AHE ) g BRI A A
B HBLG R RE MR LEEN04.2.2.5
HYEE

GMP®

04.2.2.7 #lEER sk (BIEEZEN & HE 1 3l
IREPR SR TR E A8 &) Fg Bl R
A HE06.8.6206.8.7-12.9.1+12.9.2.1F1
12.9.2. 3/ S . B,

GMP*!

04.2.2.8 FAEIBHFEATBE SR (RAEHEGE AT R S
R BRAR BRI - TR T3 &) AN

GMP*!

05.0 fEE

GMP®

06.0 BEEFIAPEHA R
A BHAR B EE -~ TR
T 3% SR A R Y CES
B EEE NEE RS
HEHN07.0897

06.3 FEZY)  AIEHIEF

GMP®
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EIR T Bﬁ@g}gg'ﬁ“ ARERIE RARER i;ﬁ i
UKTE R 06.0 FFEFIRIFEFFAL - 06.4.3 THE AN - R 1 5 HAEDLE, GMP*
R SRARSIH I G| 06 5 s Fie L s GMP*!
E%%ﬁ%ﬂﬁﬁﬂﬁﬂ@ﬂﬁ 06.6 K P
RO N R
KERN07.0 17 5y 06.7 THFRE BN TAKES, GMP®!
06.8 AE BT AL R AL 12 9/ ZE i GMP*!
07.0 HERFEL, GMP*
08.0 AT, ARG E | 08.2 BB HIRIIN L&A » & A FIEF bR GMP*!
RIS R 08.3 BN T » B PRI bk B GMP!
08.4 AIE MK GMP*!
09.0 7K ERIZKEELT » A | 09.2.2 B EE GV RY /K R H 3 5,64 GMP%!
i BRIV~ RO 092 3 v aftety ke RS GMP®
IR AR 00.2.4 HESE TRV SMKFIT K E BB, GMP*!
09.2.5 fE AR - 82 54~ FEFEA/ BRI K B L o
wy GMP
09.3 B A /K 2 Fe B, GMP*
0m9.4 SRR » 0 S B B R Ak A R Y GMP®!
i
10.0 FEAMIAEE 10.2.1 WS E BN, GMP*
10.2.2 % ESLH, GMP*
10.2.3 5z B/ S B [ 1y A B GMP*!
260 10.3 A - AR P - BR R BURESE R GMP*
10.4 EELNHRY GMP*!
11.0 Hfsfokl - AFEIRE | 11.6 B 5FH0RA - [ EH & R EH R A E 5 GMP®!
12.0 FFWR A AR & 12.1.2 RE GMP*
FR G SR D 1001 FERIETES GMP®!
AR 12.2.2 FAWREFIZER GMP*®!
12.3 % GMP®!
12.4 77K GMP*
12.5 WS RE GMP*!
12.6 & R HAA {5 GMP*
RIPBRM=ZCEERE > NEEELED GMP®
04.2.2.581105.1. 3FF Y A AT FE A EL R B e bk B8
12.8 EERp R HAA LS GMP*!
12.9 KRG EHMBIFI R GMP*!
12.10 FEREARIEHIEE S GMP*
13.0 kG R MR 13.2 By 5B R 5000 | mg/kg
14.0 8RKL NEFEDEE, | 14.1.4 /KEGRRERK) - EFE @B - “gERE” - “E GMP*!
SRR Bk & LR R
14.1.5 Wk ~ oAl R 2~ BRI H At B GMP*!
SRR AR - A B85 R AT AR
14.2.1 WHERIZEEF AR} GMP*




1406 BT BT N R ——4— HOH —2019F3H4H
PR B R &b BAE
B R4 : 1 [=F | n"‘2 — | ag \j
.Bﬁ‘ﬁﬁ% @U%ﬁi ﬁnnxﬁﬂ]‘f &ﬁnnﬁﬂ] ﬁﬁ%m 511
VIELE 14.0 BB ANEIEIBEL | 14.2.2 BRI BT GMP®
14.2.4 > SR AT A5 R ELTE GMP*!
14.2.5 M&ZEH GMP®
260 14.2.6 JHFE & B E R 15% B 75 B ekt GMP?®!
14.2.7 ARG AR GMP*!
15.0 BIEZE & GMP*!
16.0 FESIA L, GMP®
Tt I 01.0 S R HABQL, - | 01.1.4 Tk REIN R GMP®
VRS B AIRRI02. 0092 | 1 3 iy e EAE (L (JELBR) GMP*!
i 01.4.3 JEE S BE (E%) GMPY!
01.4.4 S HRFELLS, GMP*!
01.5 W3 FI1 S BER) K HEELLS, CFRER) GMPY
01.6.1 FEFVLEZES GMP!
01.6.2 PYLEZES GMP*!
01.6.4 NN THZEK GMP®
01.6.5 HZE&FEA GMP!
01.7 FhEHH %S GMP*!
01.8.1 RREALIE L H B, RUFEATEEZE GMP®
02.0 g5 ~ AIFE G FLAL | 02.2.2 G5 B 3R 48 - AL BRI B R B AR S B 5 o
GMP
Y) i
02.3 FE /KA e I AL LY - AR A GMPY
o AR AR R BRI AL b B,
02.4 HEZEHTES AR L0179 E GMP*!
03.0 BRIk GMP®!
261(i
® 04.0 KEFIZEE (ELEEHE | 04.1.2 TR GMP*
ARSI AR JRIREN 04 5 5 o s syghse (BRI A A 1R - BUAR o
SLE - AT TS B | s om - SAIEOR ) 9 BRI | O
) g BRI RPN -
R I
GEFIA B R SRR BB S - SRS e B | GMPY
&) Mg
04.2.2.4 FESEEGHSE (RRE FGREE 1Y) BUR B 4888
R (UM AR R SR EE 5| GMPY
FIE K &) RIS
04.2.2.5 Hi3E (L5 EEGE A& B R SR Ei st
T SIS ) I BURRNF MR | GMPY!
R R
04.2.2.6 B3¢ (RLFEEEFE A A FHE R SR s Bl
FE IR &) I BRI ENA GMP®
0 R BN PR S AU RER04.2.2.5
Y ZE
04.2.2.8 SNEIBIMKEIEESE (RLAEEE RS Rl & 3 GMP®!
R BRAR B B 4 - BRI S0 - B ) PV
05.0 FHEE GMP*!
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EIR T Bﬁ@g}gg'ﬁ“ ARERIE RARER i;ﬁ i
F I 06.0 FHEFIAIFER - |06.3 FERBY) AEHRER GMP®!
iR BURSURER - S 06.4.3 ol AR SRR GMP*!
T 06,5 BEHIRISRIS SN GMP®
13107.0107 7, 06.6 FH GMPY
06.7 FERABLEL ] TAOK BT, GMP*!
06.8 KT8 EHE R AL FE B2 9FY 2 i GMP*
07.0 HEEESL GMP%!
08.0 AFIASELT, - ELFE & | 08.2 BESLE /3 B IN T 1A~ &5 AR R GMP*!
PAIFIE IR 08.3 BASHAI T T % PAT 8 PATRITEF o S GMP!
08.4 AT AR GMP*
09.0 7KEFIZKEBL G, - 1| 09.3 2FAIEHIZKE B H B, GMP*
R RO RS EIY) ~ HRR ] 09.4 522 GG - 47 WS B 90 R O 7K 8 R LT o
Al K a, GMP
10.0 EFERT, 10.2.3 5z SA/ B EAEE E R 2 B, GMP*
10.3 Bl s - RS S - T B i A GMP®!
10.4 ZEELTH B GMP*!
11.0 FHeREH MFEIEE | 11.6 2 SEH KA - @55 A = REEH R A2 5 GMP®!
12.0 FAME S AIEHE - & 12.2.1 FEME R GMP*!
FRE G BRI DR |10 00 kR GMP*!
261(i) ARG 12.3 i GMP*
12.4 57K GMP*
12.5 BGHAS GMP*!
12.6 & R HAHLLS GMP*
RIVEM=ZOREHRE  SEERLED GMP
04.2.2.5F105.1.3 By ] A HH1 BX LR R 85
12.8 B R HARML GMP®!
12.9 KT EFw B R GMP*!
12.10 JER T ARIERY A B GMP*
13.0 ¥R iE R &M 13.2 B4 B GMP*!
14.0 BRE NEFEHELE, | 14.1.4 KEGRRECE - 55 “EH)” © “fEE” - "B GMP!
FREE” BB R & B R AR
14.2.1 WLFRIZEFRIORE GMP*'
14.2.2 FARBEMNEL T GMP*!
14.2.4 W T FE# B » 35 R0 R AL TR GMP®!
14.2.5 W GMP®!
14.2.6 HE & & 15 % 2 BT AR GMP*!
14.2.7 & EREEE GMP*
15.0 fleEa GMP*
16.0 FHEE GMP*
Pl B 5 01.0 #hEL 5 R HIADIS, > |01.1.4 TR AR
262(i) FELFE f S 02,00 GMP*!
o




1408 TR T 2 H——— HEOH ——20194 3 H 4 H
BEEISE BAXfE
E@ R4 : 1 [=FC |n"‘2 — | ao \j
.Bﬁ‘ﬁﬁ% @U%ﬁ{i ﬁnnxﬁﬂ]‘f &ﬁnnﬁﬂ] ﬁﬁ%m 511
T8 B £ 01.0 BRI, R EEEPISG - | 01.3 8 ke EEE LA, (SRR GMP*
PEOFE RS EER02. 08 & 01.4.3 EEME B (JEB) GMP®!
H 01.4.4 SEERIALLS GMPS!
01.5 W1 S BERD b HLRE LR, (IR GMP*!
01.6.1 FEE{LEZRS GMP*!
01.6.2 PYLEZES GMP*!
01.6.4 fNTHZEE GMP®
01.6.5 HZESFELL, GMP*!
01.7 QhEHH %S GMP®!
01.8.1 EHSZLIE M HBUN IS A E LR GMP%!
02.0 JEf5  HATNERG A L | 02.2.2 FERG BB K& - AL BB B R EFNRE & 8B K .
GMP
Yy %
02.3 EE R /KRR IRIS ALY - EEEIR AR/ GMP*
e R SN R RS
02.4 HEFEFHEE  RALRE S8 101,700 2 iy GMP*!
03.0 BRIk GMP*
04.0 7KRFFHESE (FFEEE | 04.1.2 O T /k5E GMP®!
AERIE AT AR SUAREK 04 5 5 2 sy ChufEmAAE R L AR AR o
A TR B sy o TAITHOR ) G BRI |
&) R BRI E
= 04.2.2.3 S 36 ~ Bk 2 4% e P R S (A
262(i) A A AR SRR SR E | GMPY!
&) e
04.2.2.4 ELEBOMEE (RSB IR ) BB 48
HEE (ERmE A e A AR BRIR R T | GMPY!
AT HE  EE) N
04.2.2.5 Hi3E (LIS EEGE A A A R SR sl
I SMEE EE) 1 BEMTENE| GMPY
R R E
04.2.2.6 5i3E (CHLIEEEGE R FHE R SR e
T SR ) I BRSO SE A GMP*!
BN B PR RS PR A TER04.2.2.5
FAZE
04.2.2.7 #FEiRE (RFEEHEMEAE R 3
pk s SRR SURY & PRl EURE
AL HE & EH106.8.6 0 06.8.7212.9.1212.9.2. 11
12.9.2 3rh Y8 I 5 B 5,
04.2.2.8 WUBGRIEHIZERE (RIEBEARMAR |
H SHAR B IR KO - TG 360 B e
05.0 FER GMPY
06.0 FFEFER R 06,3 FEBRY)  BIEHER,
R B AR ol BY 5 E - B
T S A A A A A O GMP®

HR B, NS R
KER07. 01 iy
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EIR T Bﬁ@g}gg'ﬁ“ ARERIE RARER i;ﬁ i
Tl £ 06.0 BHEFIAIFRAFRL | 06.4.1 AEIRHI(E ~ H0 7 Kr E AU, 6000 | mg/kg
B SUARSR IR S/ 06.4.2 g A RIUEME GMP*!
o P 06,43 BN MRS GMP*!
K07 0K S 06.5 FEESH RO AT H A B GMP*
06.6 %] GMPY
06.7 THZNER AN T A KB GMP*!
06.8 KB BT, - THE 12,91 & GMP®!
07.0 HEEEEL GMP%!
08.0 AFIASLG, - AFEE | 08.2 BILE /B IN TH A ~ #EAFIET %R GMP*!
ARIE IR 08.3 FEHY I LA B ARIEFIR L5, GMP*!
08.4 ARG K GMP!
09.0 7REFIKER S » 6] 09.2.2 1 BRI NEEEAZE R H A5 GMP*
R BNV R 09,03 14 ik HEBY 55 GMP®!
FRRER 00.2.4 53 AR/ SR EHO K EE L SLBU, GMP
09.2.5 A& NE ~ miz B~ F 1/ B HA W A 7K 7 e o
w GMP
09.3 A 7K ZE R HBL A, GMP*!
09.4 55 2RI » 1045 WE5E B3 B i 7K 7 f 8 o
o GMP
10.0 HEFIEELT, 10.2.1 ¥ HE B, GMP*!
262) 10.2.2 %R E B GMP*
10.2.3 5z B0/ BN g [ Ay A B GMP*!
10.3 FEtdAE - A0 FE i - EE R B RESE R 0 GMP*
10.4 EEFTRS GMP%
11.0 FHURRE MFEEE | 11.6 & SEH A 55 A = REH R B & GMP®!
12.0 FUR T - WIEE - T 12.1.2 & GMP*!
FERG G SR DR | 100 1 FERIE 0 GMP*!
ERMA 12.2.2 FRREIFIZE R GMP®!
12.3 B GMP*!
12.4 77K GMP*!
12.5 BGHAS GMP*!
12.6 8 J HIA DL GMP%!
RIVEM=ZCEEHEE  TEERLER GMPS!
04.2.2.5F105.1.3 ] A R BE SR ELR Bk 85
12.8 MRS HEA DL GMP*!
12.9 KGRI R GMP*!
12.10 FER T ARIFERY AR B GMP*
13.0 HFRiE e 13.2 B EREh R GMP*!
14.0 BORE NVEFEELG | 14.1.4 KESFRURECH (5 EE)” - “BEET - “E GMP
fREE" Bk & RERL AR
14.1.5 Wk ~ RS A ~ 2R B ZRORT oAt AR GMP*!

FERIBRLERRL » A ELHE AT AT BB




1410 PEPTRE T B b 2N —— 5 — HIW —20194 3 H4 H
HlE =K .
R e Wg;ﬁgi“ BRERIR R RER ;EE B
A =0
g e £ 14.0 BB TNEIEDEG |14.2.1 BUERIZRZEEUR GMP®
14.2.2 BEFEFIAL T GMP*!
14.2.4 1 NEIEREE S50 R BT GMP*!
0 14.2.5 W& GMP*!
262(i
14.2.6 P9FE & RER15% M ZE BT GMP®!
14.2.7 ARS8k} GMP*!
15.0 flgZg GMP%
16.0 FHBIE GMP*!
—BAER SR 02.0 g5 ~ I AIAE RS AL |02.2.2 ARG B TR ~ ZLIERE NG B FIR & B 3
- 1000 mg/kg
7 %
02.3 FE Ry kLB ARG ALY - IS R AR
.- ; e . 1000 mg/kg
BCERUR A AR ARG 5 AL L B
02.4 JEESEHES - 56 f i = 01,782 iy 1000 | mg/kg
05.0 FER 05.2 /15 B Al ~ WORE RIS B S AE N RO BE SR - 1 1000 | me/k
L £ AEI05.1 - 05.3F105.4F07E &8
06.0 BHEMIAIFIAFRKL | 06.5 FLEEFTREFE K, BLFH 2L 4000 | mg/kg
’f‘ ARSI TR 06 g 4 kT g
L A R A B B WO
S L » TR 3 1000 | me/ke
HH 10700
07.0 KRS, 07.1 4RI ML B R R EY) 4000 | mg/kg
07.2 FEBLELE RIS, K HR G Y 4000 | mg/kg
08.0 RIS, EIEE |08.2.1 BBRE S EIM RSB R I TE A & A 3000 | me/k
PIRIEF IR RIEF IR Se
08.2.2 FEPR B0 73 EI AR ENBE B N T2 19 ~ & A 3000 K
262(ii) R e
08.2.3 IR BL 43 EN S BN T8 A ~ & AR BT iR
1000 mg/kg
Bl
3.1 R R A BN iR B HIA S AR R
0:331 PR A AR B RN T8 1A ~ 8 A T B o 3000 | mg/ke
HE
08.3.2 RIS E R BN T35 A B AR R B iy 3000 | mg/kg
08.3.3 WAL BN T35 A ~ &5 PRI By ik iy 1000 | mg/kg
09.0 7K EFIZK EE B, A1 | 09.2.4 &7 AR/ S E 7K EE Fe H B iy 1000 | mg/kg
i BRIV RO 099 5 g i ) - B R BB MG K 7
O R KK 5 11,50 1000 | mg/kg
10.0 FEFIESL G, 10.4 BEFLEH B 2000 | mg/kg
12.0 AWk AL AR - A | 12.1 BRI 2500 | mg/kg
R BRI D 19 0w s R 2500 | mg/kg
=L
12.3 i 2500 | mg/kg
12.4 7R 2500 | mg/kg
12.5 {E & IR S 10000 | mg/kg
12.6 8 R HF L 10000 | mg/kg
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MBI Et BAE
B 4R B TR R R RER B8y
.Fﬂﬁﬁ% @J%ﬁ ﬁnnﬁﬁﬂ]’f &ﬁnnﬁﬂ] ﬁﬁ%” 1'
TR SR 12.0 AR S O & | 127D EN=ZCHBHRE Ao E e SE 10000 | merk
S35 SR IO | 04.2.2.58105.1. 3R A] AT S FIBLR B b Ag gke
.. EHBI e -
262(ii) 12.9 KRG EFM BRI R 2500 | mg/kg
15.0 BlI&Z4& 15.1 PARG 8555 B8 JR sl Ry CRIERMVR » 3R 1000 | mo/k
FREBH SO SR ) R R B e
Tt 1 675 01.0 8L R AL |01.1.4 FRREEEAY AR GMP%
TEERAMBI0LOWE | 01 3 sy sl (k) GMP*!
HE
01.4.3 EEESHE () GMP*!
01.4.4 = BRFELL S, GMP®
01.5 D3 A1 S B B HAE L () GMP%
01.6.1 FEPVLEZEK GMP*
01.6.2 PYLHZES GMP*!
01.6.4 AN THZES GMP*
01.6.5 HZFSFA{LL 5, GMP*!
01.7 QhEEET %S GMP®!
01.8.1 JRESZLIE S H B, NFE AL E 2R GMP*®!
02.0 fgf5 ARG AL | 02.2.2 IERG B 3R « LB B KB AR S B o
GMP
) i
02.3 F B /Kl PRI ALY - RS A/ GMPY
EEERIOE SN R oL
02.4 JEESHE: N ELER01.7THYE M GMP*!
263 03.0 ERIUk GMP®!
04.0 7KEFIFEE CHIEEE | 04.1.2 InLKE GMP®
fﬁf?ff?;ﬁ ‘ *ﬁjff% 04.2.2.2 W (EBERAME B0
XA =] =S v N — — J——, Sz
AR RSSO B | e SRS 08 %) 159 BURFIRE
) e BRI
04.2.2.3 [i ~ i~ BE /K B MRS 1V B 2 (RS S
GEFIA B R SRR S B SRS A6 4E | GMPY!
&) M
04.2.2.4 HEFS SRS G ICRRETY) SR B L8
PR (RS AHE R BUR B S 8  = | GMPY
ISR &) Al
04.2.2.5 B3 (I EF R E R SR
B GAIE I ) e BRI e | GMPY
R B
04.2.2.6 B73% (LIRS 5 FI A B R~ SR s Bl
O SRIEAE ) e BRI EN A GMP*
B HELE  BEERSE NEIEARMER04.2.2.5
S S
04.2.2.8 FAELEHFEATBESE (BRI GG AT R A GMP*!
R BRAR B B E - BRI S ) AN
05.0 HER GMP*




1412 YL TEF T TIE B 2N —— 55— H9H — 201943 H 4 H
B ng}ggim B RER RA RS i;ﬁ Bt
FiEi R 975 06.0 FIEFIRIFRFARL - |06.3 FEZLY) - BIEREN GMP®
R SR SIS SR 06.4.5 gty - A RIURBM GMP*
;%gjg ﬁ%i’;z% 06.5 B BHIREG 238 GMPY
SEHN07.0097E 5 06.6 %l GMP*
06.7 FAREIE N TAKELT GMP*!
06.8 RGBT - LS B i 12,9 E it GMP*!
07.0 BT R, GMP®
08.0 AFIAIBYS, - FLIEE | 08.2 BB EINY N L& A ~ & AFIE bk GMP*!
AAIEFBR 08.3 FEHTHN T PA » B PAFIET bR B GMP®!
08.4 AT ALK GMP*
09.0 KEERIKEERLR: - 41| 00.3 IRk e B LB, GMP*!
R ORI TR 09.4 52 2Ry - 0 55 5 o0 0 HO K 7 R L .
il R S K e 0 GMP
10.0 EAER 10.2.3 HzZ BT/ B EEE Ay E B GMP*
10.3 MEBLE - [RSNGB R Sl RESE Y B SE GMP*!
10.4 FEEEFHR GMP*
11.0 FHUR - iEEE 114 EMERRERE GMP*®!
11.6 £ stk - 45 & e s H R A GMP*!
12.0 FARS - BAIEE - & 12.2.1 FEAMEFRC GMP®!
R BT DR 100 dEnkb R GMP
263 EEW
12.3 [if GMP*!
12.4 775K GMP*
12.5 {E GRS GMP*!
12.6 & R HAA DL GMP*!
127 WEMECEBHEE T EHE &S E5 GMP
04.2.2.58105.1. 3y A ] AT ES R EL R R 8S
12.8 FERE R HAELLS, GMP*
12.9 KRG EFRMBHFIAR GMP*!
12.10 FEREARIEHIE R S GMP*!
13.0 FrAREERAMN 13.2 845 el GMP*!
14.0 BRE NEFEDRA | 14.1.4 KEGHKRECR - GFE EE)” - R - "8 GMP
R AR R LR BTk
14.2.1 WPRIZE 2 ERR GMP*!
14.2.2 FERPEFIZLTH GMP*!
14.2.4 1 NEOIERT AT 58 50 K 21 GMP*
14.2.5 W GMP*!
14.2.6 kG & =R 15% A ZE B EOR) GMP*!
14.2.7 W& EREEOE GMP*!
15.0 HieFa GMP*
16.0 THE R GMP®
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BEEIS R EL BA(E
v 1 [=F" 02 [=F" 2842
B%ﬁﬁ% EU%#E nn"ﬁﬁﬂ“‘jﬁ &ﬁnn*xﬁﬂu Fﬁ%w EM
it GBS IR &S | 02.0 AR5 AR BT AL |02.2.1 4+
o 300 mg/kg
% 44 )
04.0 KFEFIFEZZ (RLFGEE | 04.2.2.3 B 1 B /K a8 i 09 5522 (5
FEFIAR RS R SR | FEFI & A E R SRS BRI T A 1000 | mesk
PR BRSO | ) AT e
) R BRI
06.0 BHEFIAIFHABRL » | 06.4.2 FIARN ~ 4 57 R HARDL ™ 1000 | mg/kg
PR SUARECIREIT TR o6 ¢ 6 gemyh 300 | mg/ke
SR A A A Y OE S
R T i g | 0687 HREE 300 | merke
FEHR107.00Y 2 S
07.0 HEEZ S5, 07.1.1 FiAFIZE 46 500 mg/kg
07.2 KBRS R HORE Y% 500 | mg/kg
08.0 AFIAELY, - AFEE | 08.2.1 B S ARMLEEE N TEA SAW <00 K
m
IR A7k &8
08.2.2 BB a3 E AU REE R B N T3 1A B A 500 | melk
Bk B &8
08.3.1 TR AR A B BE TN T35 A &5 [AI A B 1k
=) 500 mg/kg
HE
08.3.2 WRAVASENGR BN T35 14 ~ B RIS R B 0, 500 | mg/kg
12.0 GRS AIEE - & | 12.2.2 FASEHRIZRD! 500 | mg/kg
sEARL L\ SR R VR R R
BRI D ) s g 500 | mg/ke
EAEL
12.6 % s HEE A 500 mg/kg
127 BB = EBHRE - N EFE &N EB 500 | me/k
04.2.2.57105. 1. 3R] AT 5 I BLERL L o e e
14.0 B0k NEfEEA | 14.1.2.1 Ft 300 | mg/kg
14.1.2.2 B3 300 | mg/kg
14.1.3.1 K54 300 | mg/kg
14.1.3.2 E3EHE 300 | mg/kg
P PIEE SR~ 79 | 01.0 OB R HAEML | 01.1.4 FRBRIT BN ERE GMP® -
e N N K 3
E&f@ Wﬁgﬁqﬂ Z@?ﬁﬁuu#ﬁi\%”ozow}% 01.3 kﬁ%&ﬁiﬁ{utﬁl (E%) GMP61 _
[afs)
01.4.3 Et[E =B () GMP*! -
01.4.4 S BRFELAR GMP" -
01.5 Qy#F1Z B Ry B HAE R (SRR ) GMP® .
280, 281, 01.6.1 FEFLEZER GMP*! -
282,283" 01.6.2 ZYLEZES GMP*! -
01.6.4 N LEZE GMP" -
01.6.5 HZESFEL GMP" -
01.6.6 FLiE#HE LN 3000 | mg/kg
01.7 AHFEEHE, GMP*! -
01.8.1 JRREZLTE M EBL N IS AL TE 2 GMP% -




1414 JRFTHF BTl 23— 55—l HEOW —20194 3 H4H
|57 i S =
B4R wﬁ;ﬂ;ﬁg'ﬁﬂs BRI R SR Z;ﬁ Bt
NEE - NEE SR~ 791 02.0 IENG  TiFIBE G #L L | 02.2.2 IEG BB HR%E  ALEE IR B IR B HIE & B Ik GMP!
J 75 ~ P I #1 17| =
02.3 EE Rk BB FALY - BIER SR/ GMPH
B RSV R /e
02.4 HEZEEEHES R &R B01. 7/ E GMP*!
03.0 &Mk - GMP*!
04.0 /KEMEESE (ELFEEE | 04.1.2 J1T/KSE GMP!
SRS IIE 8RR 04.0.2.0 st CommaEAE BORIR|
VLI DG B sl ORI 00 ) 9 BRI
&) e BURATR - e - o
’ T 04.2.2.3 B~ 1 B K SIS HIBS IO B S (FL SR
FEFIR A E R BRSNS E S 5 | GMPY
&) MR
04.2.2.4 FEZEBOMEE (RRE RARE ) iR E KR8
R (EEEEA R AR R RS EE 5| GMPY
MG FEHE &) FIE S
04.2.2.5 §i3 (EFEEENEAE R SR
G ) MEE - BRI ERE | GMPY!
SRR
04.2.2.6 G (EFEEENE AR R SR
SR AN W) B BRI
AR HBLE S BEEB S MR ER04.2.2.5
HYZE i
280, 281, o ~ — .
04.2.2.8 FRBUBHYEIVER SE (RfEEE S HE
282, 2837 g g e s GMP*!
’ IR SRR BRSO SRS ) T
05.0 fEHE - GMP*!
06.0 FFEMAIRAERL > | 06.3 FEZLY) EILHER GMP"
AR SRR SRR S | 06 4 1 4 ytmifge 2 e R, ECAE DL, 250 | mg/ke
7 JE R e et Y BT
4.3 FEE ARG 0 7R EOELR 61
R+ T B £ 06.4.3 THE AR « Kl 57 5o HAADL S GMP
KER07.01E 5y 06.5 B FERH B R £ 5 B GMP*
06.6 i GMP"
06.7 FAPREIEN T AR BT, GMP*!
06.8 KT B N FE &L B2 9RY 2 GMP®
07.0 HLRsHIE, - GMP®
08.0 AFIAEL S, - HEE | 08.2 BN EIR I L&A « BIAFIEF I GMP®
FIEF IR 08.3 TERIIN L A » 5 RIS Ik 8 5, GMP*!
08.4 Al ALK GMP*!
09.0 7KEFIZKESLS, - 41 ]09.3 2EI5IE R 7K 7E F BB, GMP*!
R IR B B 09.4 52 2 ity - 4 e 6 S B I 1 7K R .
b8 INES E:.D GMP
10.0 ZEFIEBLT 10.2.3 7z BIR/ B e [E Y A B GMP®
10.3 MBI - FE A I sl eSS 20 GMP®
10.4 FERFHEL GMP*!
11.0 #HEEE BIEBRE | 11.6 BEZIHWE (S0 & B ZE 5 GMP*!
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Blsiin g N . = .
B4R %’g@jggﬁﬂs BRI R A R z;;f B
PR NS - 9 12.0 F%R AL B [ 12.2.1 BEME RS GMP®!
T 75 ~ PN % #i FER G R 12.2.2 SEsk BRI GMPS!
EHB
12.3 E& GMP*!
12.4 FF5R GMP%
12.5 B &S GMP®
12.6 46 K HAR, GMP®!
127 WRM=S0GAERE - FEE RSB
04.2.2.5F105.1.3F#yr] n] LA EX L L R BRI
12.8 FERER HAA L b GMP*!
12.9 KB BIAI GMP*
280, 281, —
282, 2837 1210 FEREAIRTE H B GMP*!
14.0 BUFE NEIRELS, | 14.1.4 KEFRECR BF SEE)” -~ “BER” - "B GMP!
R BB A FE R B
14.2.1 MO FIZEER Ok GMP*
14.2.2 SR BEMELFHE GMP*
14.2.4 1 NEIEEE SR R BT GMPY
14.2.5 120 GMP%
14.2.6 EFE & Em 15 % 75 BB EOR GMP®
14.2.7 ho&WEAgaet GMP*
15.0 BIRZR - GMP*!
16.0 TEBIE S, GMPY
BETHAR 01.0 fhBL5 R HE P [01.5.1 B FI=EER (JFER) 7 200 | mg/kg
TNEFEENE02.00E ,
[:']:llj [u]s) =X 017 ﬁ)ﬁ%%ﬁ%ﬁ% 77 90 mg/kg
02.0 figlG ~ HAIAERG FLAL |02.1.1 2FfE - SEKADAS « BRiET 100 | mg/kg
i 02.1.2 HEPIHIFE" 200 | mg/ke
02.1.3 F& ~ 2R3 » R AL B YIRE RS 70 200 | mg/kg
02.2.1 4~ 100 | mg/kg
02.2.2 G &R HRE  FLEERM B HEE ARG B
- 200 mg/kg
%76
02.3 EZ Ry /K MR A AR RG ALY - S EA R 200 | melk
310 TR AT B B P LA B 76 EeE
02.4 PEEEHIEL  TEHE R LA 01 7THY 2 570 200 | mg/kg
04.0 7KEFIFEZE (HUFERE | 04.1.2.9 FELFHEE 035 SL0R K ELFHEE 7077 90 mg/kg
AR R - B SR 04 9 0.0 g k32 (RIS RI & TE  AR AR
AR SRS B | gy TRITHOE KE) 8% BREAF| S0 | me/ke
&) I BT 7628
05.0 fEF 05.1 A A 8GR0 5 B BLRE R T v SRR
P46 200 mg/kg
05.2 B FERE Bl ~ WOWE AR 65 B 5 E NI BE SR - 1
s 200 mg/kg
FLHE B A R05.1~ 05.3F105. 414 7 57
05.3 I HE 1000 | mg/kg




1416 BRI TR B 23— — HIW—2019E3 H4H
: =g EE 7= o oz e o BAE | .
B%ﬁﬁ? EU%*EE‘ unﬁﬁﬂ“sﬁ2&ﬁnn’§ﬁﬂu Fﬁ%“ Ef\_
BETRNE 05.0 FESR 05.4 fE Ry R fh 856 R b g oR (FEK SR 200 K
HHR RS mefkg
06.0 BHERIRIFAEAL > | 06.1 25 R FREY) - BIEACK™ 100 mg/kg
TR BEAR B B S 3H - T AT 06.3 LA I FEMIEET6 200 mg/kg
L A R A A A RS
06.4.3 FEA& 4 R 701 200 Ik
HOBEBL T R R PRI R SR mere
K07, 0B 06.5 F3EEHH BL R A L FH B 7677 90 mg/kg
07.0 BEREBYS, 07.1.2 MBI TR IHHE 100 | mg/kg
07.1.3 HAth MR B e 100 | mg/kg
07.2.1 ZEFE ~ BHZTHFAILTST 100 | mg/kg
07.2.2 HoARE B 8l 7678 100 | mg/kg
07.2.3 FEBILRE BT THRER 70 200 | mg/kg
08.0 WATAS, - EE | 08.2 BHLE /S BRI TE A » & AFIEF 200 | mg/kg
310 AFIET IR 08.3 BRI T 741 5 PRI Ik B 76 200 | mg/kg
09.0 ZKEFIZKZES G, ) 09.2.5 #FEIE « 525 - 2% FEA1/ B A ko e 2
B RSB Y - A | B 100 mg/kg
ek R K e
10.0 EFIAEELT 10.4 FEEEHBE7OT7 90 mg/kg
12.0 vk AIEE - | 12.2 TFE - FFE SR 200 | mg/kg
FR G FRT W 12.5 ¥ {%7‘};[]]*”576 200 mg/kg
EHE
12.6 & K HFA LI 200 | mg/kg
14.0 ERRh NEIEELG | 14.1.4 KEFHREEL  fFE SEE - "EET - “E 1000 | me/k
BRI IOk 2 R BIORH se
15.0 flIEZ R 151 LB # S 808 SR s CIRIF AR 31 200 | melk
e SRIEFOE) BER B R Ee
15.2 JITCEUR AR ERENERENEFESY | 200 | mg/kg
R+ 02.0 I8N ARG AL | 02.1 BTG KAIREIGFIH70780 200 | mg/kg
311,312 | (b) EARER |9 02.2.2 BS54 - FLIEE I % SRS AR &% 5
157681 200 mg/kg
OB 02.0 EHG ~ WFIIERG #L L | 02.1.2 YR 1000 | mg/kg
) 02.1.3 F# ~ 2F=EHE ~ Sl A B Y 1000 | mg/kg
314 05.0 FER 05.3 & 1500 | mg/kg
12.0 FRMR 5 ALFEEE - & 12.6 1 R HEEDLA
SR 5 Bk ‘Mi | 600 | mg/kg
EH B
BT EBR M | 01.0 40845 R ESEOUS > | 01.3.2 DA BRRH A S
R ELER02.089EE 100 | mg/kg
o
02;2) HE G ~ A1 G AL | - 200 mg/kg
319 i
03.0 &Rk - 200 mg/kg
05.0 FER 05.1.4 "] A FITG 7 I8 57 200 mg/kg
05.2 ALFERE BE  BORE RS B S AE IO 1
200 mg/kg

ALFEE T ERN05.1 05.3F105. 4R 70
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i | m RRERI R R RER |
B TEBIR TR 05.0 fiER 05.3 & 400 | mg/kg
05.4 1’?%@%%% B g BORE (FRZK SRS 200 me/kg
il S =2 Sa
06.0 FRFEFIAIFER AL« | 06.4.3 THE AR} - Kl R Ky HAEL 5
R BRAR BB 35 B
5 A8 FE M A A A Y RS 200 mg/kg
RS TSR
HEH07.00
07.0 HERZELE, 07.1.1 %0141 #57° 200 | mg/kg
07.1.2 Mz - NI 200 | mg/kg
07.1.3 HAt3% 5w HERE 8 570 200 | mg/kg
07.1.4 FEZEELT, - FFEM A AR R L g T 200 | mg/kg
319 07.2.1 ZEFE ~ BHETHEAIHL52 200 | mg/kg
07.2.2 HoA R B % S 57678 200 | mg/kg
08.0 AAIASLT, - EIEE |08.2 BHRE /> BRI TE A » B AR 5R7e 100 | mg/kg
ARIE IR 08.3 FEHTHN T3 741 5 PARIET bk A 17684 100 | mg/kg
09.0 7KEFIZKZEB S, 109.2.5 #EEIE - 57 5 - 2% FER1/ B Ak oE K H
G BB Y) - R | B0 200 | mg/kg
i Fz AEK e
12.0 Fsk & S F | 12.2 FE FEE FARBIRIGRT 200 | mg/kg
FRE G BRI D 104 J0 200 mg/kg
ERM 12.5 E & IS 200 | mg/kg
12.6 #8 R HIADLA 200 | mg/kg
15.0 BHIEZR™ - 200 | mg/kg
BT BB A | 01.0 8L R EIEOS - [01.3.2  IIABREILIRE™ 100 | mg/kg
Bk B RMAEII02.00E [ 0151 grpRISEeg (BB 7
H 100 mg/kg
;);;g Hg i ~ i FORE 5 AL | - 200 | mg/ke
03.0 &K - 200 | mg/kg
04.0 ZKFFIFEE (LIEHE | 04.2.2.287 B35 52 (LI EE#E R & B R LR
ﬂﬁ%ﬂéﬁﬁ[ﬁf@ffﬁ% R R TS EE) i BURATAE 200 | mg/ke
PR TR LA R | 708
&) R B
320 05.0 fEF 05.1.4 o] A FIT; 5 Sy 8o 200 | mg/kg
05.2 @fﬁ@% O T 65 i S O N R - 1 200 | mg/kg
FHE AR R105.1 05.37105. 4/ 7 4170
05.3 I HE 400 mg/kg
05.4 1’%@5&%% EAHEERCRE (FEKREED 200 | mg/ke
it 5 e} 76
06.0 BHERIAIRFAEHL | 06.2 FERH R (BLIE A TR 708 200 | mg/kg
. B PRk T = s




1418 TRPTEE FITT I 2N #— 55— HOW —2019FE3H4H
, PR B Eb oz e . BAE | ..
EPR 4R TR B 258 RmiERR AR RER mE B
BT BB AT | 07.0 HEREELE - 200 | mg/kg
L 08.0 RIS, - FLHE S | 08.2 HeBREk S BN T4 S5 PFIEF IS 200 | mg/ke
PAITIEF TR 08.3 BRI TG A « B AR B Uk B 5,76 200 | mg/ke
09.0 7KEEFIZKEE ST, - 1| 09.2.1 R BRIN 7K 2 Ry HBL g0 200 | mg/kg
R BARE Y B 09 5 5 v e K R BT 200 | meg/ke
IR R JE K e -
09.2.5 AREJEE I « 57 B 2 e R/ BY R I 17 7K 22 R H
200 mg/kg
@&76
09.3 FPFIE K E Fy HLBL 57 200 mg/kg
320 09.4 5EZFHIEHY > A1 MESE S B B 0y Kk e B HL 8
a6 200 mg/kg
[nju)
12.0 FAVK A AR 7122 TR Tk PRI ERT 200 | mg/kg
:‘T’—‘*} (EJ— ;Jﬁu*%[“ N ?9?% N 12.5 /ﬁ %%DW/EW’ 200 mg/kg
EEE
12.6 & K HEE L 5470 200 mg/kg
12.8 FERF R HAELLEL 200 | mg/kg
15.0 fl&Za 15.1 DS S B8 MR BB (IR AR » 3R 200 | me/k
R R TRIT ) BB B AT &8
15.2 JN LB - R SRV B RIS FUE &Y | 200 | mg/kg
TTESIERZ 010 AhEL R AL | 01.3.2 AR RS T 100 | mg/kg
TS AL HER102.089 7 " =
02.0 505 ~ ARG B5 FLAL | 02.1.1 4=HAE ~ SE/KABAE ~ TRl 200 | mg/kg
7 02.1.2 HYHIE™ 200 | mg/kg
02.1.3 F&iH ~ 2-2E 08 ~ fumFn A B Ae ;70 200 mg/kg
02.2.1 4= 200 mg/kg
02.2.2 fENF B - ALEIB T B R EFR & 8B K
- 200 mg/kg
%76
02.3 EE R /KM B FERG ALY - IR &R/ 200 | melk
B R AR FLA L L o &8
1 02.4 fEETHES NG R MERI01. 70 7 200 mg/kg
03.0 BAVkG™ - 100 mg/kg
04.0 KRFIERF (BIEEE | 04.2.2.2 #2 BB (HIEEEN R HE R 91R
FEFI A RS AR SRR | iR TR O ) W BRI
PURHR SR B | e 200 | mefke
) i BRI E
05.0 & 05.1.4 A ATFIT o0 J 80 200 | mg/kg
05.1.5 3815537~ (R 7g B 200 mg/kg
05.2 B0F5 WA ~ OB T 65 1 S5 0E I RO BB B > 200 | me/k
RS A AERN05.1 05.3F105. 4097 5 gre
05.3 7 400 mg/kg
05.4 {E R i EEE0 - Al ikt (GEZK S8 Al
200 mg/kg

BRI RS
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Bl %Egjzgﬁb BAERISR R R AR ?:iifﬁ =ivs
TTERERE | 06.0 BHEFAEREAL |06.3 RERY) - BIEHEERT 100 | mg/kg
1R SURSAIA - SR/ 06 4.3 Fas e 28 R HAEMAT
A HE RO A ) R
YA - L 200 | melke
HEBI07.08ZE T
07.0 HERZEL - 200 | mg/kg
08.0 1A %L,  EIEE | 08.2 BEUE A EINIIN T E A B AFIEF 1765 100 mg/kg
ARIET IR 08.3 BRECT N T3 741 5 PAIRIIT bk A 7684 100 | mg/kg
09.0 7K EFIZK EE B, A1 [09.2.1 BRIk 2 R Ho Bl 570 200 | mg/kg
01 8 W B RO 09,0 0 14 s KSR K A R EL BT 200 | mg/kg
FIVRR ke 09.2.5 #SREIR - #54 « SERE/ S EARA K 7 B 20
76 200 mg/kg
09.3 R 7K f H 857 200 | mg/kg
09.4 SE2 PR - FOHE MESE 528 BE A /K i i L3
a6 200 mg/kg
12.0 TR, BIEE & [12.2 FE - F¥E FRERIER 200 | mg/kg
TR SR B 125 misfims 200 | mg/kg
EHM 12.6 R HIAPLR 100 | mg/kg
15.0 =A™ - 200 | mg/kg
e E ] 02.0 BgHA ~ HAIAR RS FLAL | 02.1.2 tEYAE 200 mg/kg
¥ 02.1.3 F&iHl -~ 2R3 08 ~ Al E A B HE S 200 | mg/kg
02.2.2 g K88 « ZLEIERT B R FIR & B
iz 100 mg/kg
08.0 IFIPABLN, - ELFE B | 08.1.2 FERIEEE A B IARIEF R 200 | mg/kg
384 ISR 08.2.12 WHLSUAEN RISHEROBN (0fF| |
BT ) FI8Z BN T3 A ~ 2 AR B ok B i
08.3.1.2 WRHY - RICH R MR (R IEEERE) AT 200 | mg/kg
BN TG A ~ B RIS ok B
14.0 B0k LRSS, 14.1.11 m\%ﬁ%%ﬁkﬁﬁ@% CEE) - RER” - “E 200 | mg/kg
fEEE” B A FERL R
TR VUES e = 01.0 AnE L R ARG - | 01.1.4 TR REATEICK}
FE5 ~ 2 T EE | NS s EE R 02,0/ E 30 mg/kg
[l Al
02.0 A5 ~ whiAIMRAG#LAL | 02.2.2 IG5 B 3R - AR B IR B ANE S B IR
Wy i 100 mg/kg
04.0 ZKFFNEEZE (ELFGREE | 04.1.2.2 FZ8KR 265 mg/kg
; AR AR SRS 04,103 1% - s KBRS 250 | mg/kg
385,386 gffﬁiggﬁéﬁﬁﬁ 04.1.2.5 4% - MHERIE 130 | mg/ke
04.1.2.6 FREMEEB04.1.2.5DAIMF R B PR IS 100 mg/kg
04.1.2.10 ZEEE/K BN, 250 | mg/kg
04.1.2.11 KEBHIKIAER 650 mg/kg
04.2.2.1 BB E (EIEEHE R AR R R
BRI ORI ) e B 100 mg/kg
e




1420 JRFTHF BTl 23— 55—l HEOW —20194 3 H4H
i PR EIS I EE o s oa o BRARE | .
B%ﬁﬁ? EU%*EE‘ ﬁunﬁﬁﬂ“iﬁzﬁﬁnn’;ﬁﬂu Fﬁ%“ Efﬁ
7 T IEVUES EE | 04.0 AKEREFIEESE (HFEHEE | 04.2.2.2 82803552 (HFEEEGE Rl & A 1R - BRAR
SHEE - L REVUES | ZERI R FHE R SRR ER | slBi M BRI S ) e BRI 800 mg/kg
I —5R R T T A S - | 4800
) R BRI 04223 5 KSR MG 5E (RIERE
AR HE R RS S E e | 250 mg/kg
&) MR
04.2.2.4 FEAETIREE (RE KREN) s iR R8s
R (WREEEMNE AR R PR 2| 365 mg/kg
S EE) FEE
04.2.2.5 B3z CEIHE AR HE R SR s
R TN EAE EE) e BRENNENE| 250 mg/kg
SRR
04.2.2.6 BR3¢ CHFGE A& AR R SRR
R TN EAE EE) s BRI ENA <0 me/k
5 ELBLE B B TR R ET04.2.2.5 ke
Y2 i
04.2.2.7 M (HEEEMEHE R 5
RECBH R SRS &) AE RSN 250 me/k
o EE £ ER106.8.6 06.8.7212.9.1+12.9.2. 171 &8
12.9.2. 350 B R T BT,
04.2.2.8 PELEGHIEREESE (BIEERE AR HE 550 me/k
1R SRR B - TR T AE ) R &8
05.0 HER 05.1.3 "] A[EB R - G EAR) 50 mg/kg
385, 386" 06.0 FFEMIATFERA L~ | 06.5 FeELHH BLAIBRS LT B, 315 mg/kg
TR BRAR BB €<% - 5 A0 06.8.1 K T ELERE
LR S A AT A 1 RS
HYE L, - A 30 | melkg
HER07.0097 iy
08.0 AFIASELY, - EHEE | 08.3.2 BRAIFEEN SR BN T 25 1A ~ 25 AR Ik S
. 35 mg/kg
AR EF IR
09.0 ZKZEFI/KESL S - 1] 09.2.1 A /KE f HBL5, 75 mg/kg
i BIREIY) U 09.0.0 & st KesE Kk R LB, 75 | me/ke
X
TR SRR E 09.2.4.1 #8& = Fa o Fy HLBL, 50 mg/kg
09.3.2 FyE F/ B B /K VE Y7k B Ry HLBLE 250 mg/kg
09.4 SEZFHIEWY - FLFE MESE sl e e iy 7k g f H 8l
o 340 mg/kg
ufuj
10.0 EAEEN, 10.2.3 75U/ S B BRI B 200 | mg/kg
11.0 FHuRE EEEE | 11.6 BEHWH > SESE = S WA 0 E 52 1000 | mg/kg
12.0 kS A5 F | 12.2 F5 - F2Rb AR R 70 mg/kg
?*’l’/’%gﬁu*/'f‘/@\@ 12.4 %;E 75 mg/kg
=i
ERE 12.5 {ES RS 75 mg/kg
12.6.1 FALEH-FIBES 100 mg/kg
12.6.2 FEAALE 75 mg/kg
12.6.3 HEIRBE AT ARG Y 75 mg/kg
12.6.4 &1 75 mg/kg
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i PR EIS I ElE o s oa o BRARE | .
B%ﬁﬁ? EU%#E nn"ﬁﬁﬂ“sﬁQ&ﬁnn*xﬁﬂu Fﬁ%“ 1"
Z O MEVUES R 1 12.0 ARG BT | 127 WEN =R B S N A N E R
85~ 2 ZREVURES | SERb 5 FARH D | 04.2.2.5F105.1. 35 ] ] B AN ER SR AL R bR 100 | mg/kg
1% —$ EEEL,
14.0 80KE NMEFEDES |14.1.2 Rt 30 mg/kg
14.1.3 FERsE 30 mg/kg
o 14.1.4 KEFRARECKE B EB” © “gEE" >~ B 200 mo/k
385, 386 BRI B0 R 2 B O S8
14.1.5 Wk ~ WWERR AR 3% B R Ho A 2L
e L A . 35 mg/kg
FAFIBRIBIORE  ANELFE R] ]Ik
14.2.1 BUEFIZEEFEOR 25 mg/kg
14.2.6 915 & 5% 75 S Aok 25 mg/kg
14.2.7 IN&EHEREECE 25 mg/kg
387 FRECHRAERG (44 02.0 HERG ~ iAFTAR G #LAL | 02.1 EARE ZKBURE G FTIH 500 me/k
EALATNSHS) ) e
TR N - Bif | 02.0 F5H5 IR R A1k | 02.1.2 THYHHE 200 mg/kg
“HECARRE Y 02.1.3 F&ifh~ =208 « GOl EA B AR I 200 | mg/ke
02.2.2 fEIF B HRE - AL EEL B R EMRES B
e 200 mg/kg
B
04.0 ZKRANERSE (ELIEHEE | 04.1.1.2 FELA R HAHT KR 200 | mg/kg
AR ~ B~ SR 04 2 1.2 s i o B 0 B 5 L9 G O 2
SRR GALGIOR | g i SR SRS SO TR S ) | 200 | mg/ke
&) g BURARE - EUR A4
06.0 BFEFIAIFRF R | 06.4.3 TAE YA - 5 57 K HAEDL
388, 389” 1R B B R A LA
T A8 FE R A AR A Y O 200 mg/kg
IR RS N RN
HER07.0 897 iy
09.0 ZKEFI/KESLS - £ 09.2.2 B E TS VERER KR F HE8L 7
AR - R 200 mg/kg
RO R FEUK 2
14.0 80k NUFEELS | 14.1.4 KEEFRARECKEL  BiE “EHB)" © "pEE" -~ 8 1000 | me/k
B GO S R AR &8
15.0 Hiasa - 200 | mg/kg
T 5 1R B G 1% EF | 01.0 3L, s HFE LS - |01.1.2 HARRELY (JRER) GMP*
TS PR R EEI02.009E | 11 1 4 S 5 BT L GMP®!
o 01.2.2 EEFL (k) GMP®!
01.3 4y e EARALL Sy (SRR ) GMP®
01.4.1 FEEGRE IS HE () GMP*!
472¢ 01.4.2 FIHE A2 HE B ERFE (UHT) 1=
BE BTSSR CREITNESERIERSE (| GMPY
)
01.4.3 EE[E 2 hE () GMP*!
01.4.4 S EERFELLS, GMP®
01.5 DRy F1L = By S EFEDA (k) GMP*




1422 TR T 2 H——— HEOH ——20194 3 H 4 H
BEEIS RS BAfE
EE 7T i 1‘1 e I ulh2 T I B i
.Bﬂlﬁﬁ% EU%*EE‘ EIH*EEJE’E &ﬁnnxﬁﬂ] Fﬁ%“ Ef\l
12 B TR S 05 % H | 01.0 fBLGL R HAELL > | 01.6.1 FERVLEZEK GMPY
THEE MU ELFER02.009E | 01 6.2 W (AL GMP*!
=
o 01.6.4 TR GMPS!
01.6.5 HZE&EREL GMP®
01.7 FhEHHES GMP"!
01.8.1 VRS R H BN, IS AL B2 K GMPY!
02.0 fgfG ~ HFIREAG AL | 02.1.2 HYIHHAR 100 mg/kg
7 02.1.3 F&i/ ~ 2F=EHE « imFnE A @ e 100 mg/kg
02.2.2 FRpF B - AL BB R HRERIR S BT ol
e GMP
B
02.3 EE R KM BRI ALY - BERIR G/ GMP©!
B RO SN e R 7S
02.4 HEEETE:  NEFE LRI 7 ZE b GMPY
03.0 &Mk - GMP*!
04.0 /KBRS (BLFEEE | 04.1.2 N T/KE GMP?®
EREAE A RIRK 042,20 MBS EBEDRAR BOAR
ST LRSS B | sy ORISR ) 9 B |
&) e BUERAR - e - e
)W BRI 1503 Bt i - Bk oI B B (2
FEFIR FE R BRI R E S 54 | GMPY
&) Mg e
04.2.2.4 FEAETIREE (IRE KRREN) oh iR 4S8
472¢ R (EIREEM AR R R EE 5| GMPY
MIE &) NgEE
04.2.2.5 B3 (HLIEIEREFI A& A E AR - BUAR E B
I S EE EE) i BB ENE | GMPY!
BB ERE
04.2.2.6 HE3E (HLFERE 7R FI A& A AR BEAR B BY
O TREAE  EE) I BRAENA GMP*!
HER B, SRS NS AL ED04.2.2.5
HAJ 2 i
04.2.2.7 #FEHEE (UG EE S AR R 5
MR B B 24 - AT A4 B E) A e sl GMP*
A A NE06.8.606.8.7212.9.1+12.9.2.1f1
12.9.2 3HhHY I 5 8L,
04.2.2.8 FABIEGMIFAYBESE (AR AL IR AR GMP®
R BEARBR IR R AT S ) TN
05.0 fHEE - GMP*!
06.0 FLEMAELFRL - | 06.3 BEZRY) ALK GMP?®
iR BRARSUBREHA T | 06 4.1 28 ymfge - 4 7 B ELAE LS GMP*!
A R A A ORS
06.4.3 TEZ A% - 40 57 K EE DL GMP%
B, T g | DV b IR U
FE 07,00 iy 06.5 FFETH EHFOPSF FEEH B GMP®
06.6 At GMP"
06.7 THZPREIEIN T AK S, GMP®
06.8 REBH NI RSIEDN2.909E GMP*
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Bty %Jﬁ:dzgﬁm mEERISR AR AR ?:f;f E=livi
fE B e B 8 H | 07.0 HERZELH, - GMP*!
i 08.0 I B, - AL HE S | 08.1.1 BEBHERSY BIRUREZETA + 85 PURIET bR OSS GMP®!
PAITIE IR 08.1.2 FEMIEEE A » B AIFIEF TR0 GMP®!
08.2 BEIHE /> EIRI I LA A~ S IATIER IR GMP*
08.3 BRI L& A ~ & AR IR B GMP*!
08.4 AlE G GMP*!
09.0 7KEFRIZKESLE A1 |09.1.2 SBEAIEEENY) BRI R SE K GMP*!
R BB RO 09.0.1 vk e R L, GMP®!
FVRRSR R 09.2.2 R HF AR K A B LB GMPY
09.2.3 7K E IESL LS GMP®
09.2.4.1 #&2 FY f R HBL R GMP*!
09.2.4.3 REHE 7K 2 R Ho L, 0 GMP*!
09.2.5 #&JEENE ~ 5z B~ FEEER/ B HE R 7K 7 R H o
o8 GMP
09.3 FFHIEHIZKE R HL BT GMP*
0E9.4 SE 2 PG HY - 0 i S s R R 7K A T LY GMP®!
[u]s)
10.0 ZEAIER 10.2.3 5z B/ BB GE [ ) S B GMP®!
10.3 FRBdEE - F5E A AN B RESE A B GMP*!
10.4 FEHELTHE GMP*!
1196 11.0 #HERRE R 11.4 HARRIfES" GMP*!
11.6 & SEHURA] - FLHE 27 o R R Y 22 i GMP*
12.0 FRWk AL - AFEHET - & 12.1.2 (U GMP®
R BRI D 1001 FERIEERS GMPY!
EEM 12.2.2 FsRFI AR GMP
12.3 [ GMP®
12.4 ¥R GMP®
12.5 &GRS GMP*
12.6 & f AL GMP
RIVEM=ZCEEHRE  TEERLET GMP®
04.2.2.5%105.1. 3R] A L FIEL L L v bR 48
12.8 FERE R FAELLA, GMP
12.9 R BRI R GMP
12.10 FER G AR E B GMP*!
13.0 FekEEHES 13.1 BEEH RS BB E TR fIR ok E
RIS 2000 | me/ke
13.2 245 R 5000 | mg/kg
14.0 BORL NEIEELT | 14.1.4 KEFHRACR - G5F EE)” - “BBE" - "B GMP!
g BIORE B & FEAL BIORY
14.1.5 Wk ~ iR AR ~ 2R B TROR HoAth 2% GMP®!
KEFIB R EIORE AN EHE AT TRk
14.2.1 MPRIZEZFEICR GMP*
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, PR B EL N o BAE | .
B RS oy BB R A R ﬁ;%w B
MBS 5 6 | 14.0 B0R AIEAELE, | 14.2.2 BEEPEHIELTH GMP*!
e 14.2.4 5 TAIFER AT » 58 S0 R AL Tl GMP®!
14.2.5 MEH GMP*!
472¢ 14.2.6 TEHG 2 B 15 % (07 S ekt GMP*!
14.2.7 IIE W REECE GMP"
15.0 HIEZF & - GMP
16.0 THEL&N - GMP!
THAEEE M EEREES | 02.0 BER  FRIBEASFLAL | 02.1.2 WIS GMP*!
| 02.1.3 FEHI~ 4205 « ORI E A B S IS GMP®!
02.2.2 BEHH % 5k 15 - FUAERE RS B RIS RN & % bk
484 1576 100 mg/kg
05.0 fHEER 05.3 15k 15000 mg/kg
14.0 §OFH FOIEEE | 14.14 J)BPRECR - (7% S CReR R |
R GO 2 T B gre
R [ AEEE ) 04.0 KEFIEE % CELFERE | 04.1.2.4 MESE B SE T FCRR E HY /K SR 20 mg/kg
PRSI B VRS 04.2.2. 4R 108 CREES SRAET)) SR Se 2
<0 SRR ENIE SR B | ey mmi s A E AR SUREIEOS T 25 | me/ke
&) R BRNNE moros me) A
14.0 fkE TSI | 14.0.4 KEFRICH 0 EB  CHER W) |
R B B R O grke
WA | 04.0 KERIEEE (RIEEE | 04.2.2.305 i« B K 5L RS A0 B 32 (s
i BRI B AR SO AR AR R SRR IOR SRS | N
PR TR T | ) A merke
) Y BRI
A-CERTE TR | 09.0 KERIKZESLS, 4] 09.1.2 EEAIREEIY) - AR Kk 103
586 T fE B A GMP®!
ol R dE K
RERBZEIE | 04.0 ARG CEIEE | 04.1.1.2 £ M E A FTEKE 10 mg/kg
ﬁ%fﬁfﬁﬁ‘%jﬁf*ﬁﬁ 04.2.1.2 8 5 T B 09 37 6 0 5 (A I AR 05 7
LR SRIEOR B R seiRscn o8 ENIESE E) 8| 10 | mglkg
926 ) Vg BRI SE LA
09.0 7KEERIZK LS, - £ -
WY PEE 50 | mg/ke
U R Ak 104
BEETE  |01.0 RS REBECE |01.8.1 WEEILE RS, AL EHgS 100 | mg/ke
RS R A E02.009 | 1 8 2 gl R EL B, - LS T i 100
= 100 mg/kg
928 06.0 FAEMIAIH KL | 06.2.1 Ak
1R BRAR BB HE -~ T
T R AR ) 75 | mg/ke
BB TS A
R 07. 0897 i
—&L=& 01.0 WL B HFEMUG, - 1 01.1.4 TR ERh AR
942 TEFERESER02.01E GMP"

=]
a]u)
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i PR BEISR &b R . BAE | .
Bty B 27 mEERISR AR AR s fiz
—&/b=% 01.0 8L K EEPL  |01.3 SRR BB LR (R GMP*!
N\ =] * N
Z@%ﬁ””*ﬁ’ujm'owé 01.4.3 EE[E2EF (JRR) GMP*!
HE
01.4.4 S HRIELL, GMP*!
01.5 Wy A1 SRR B HAE U (R GMP®
01.6.1 JERLEE RS GMP*!
01.6.2 FYLHZES GMP*!
01.6.4 NN THZEK GMP?®
01.6.5 FZESFELLN, GMP*!
01.7 QhEHHES GMP!
01.8.1 TEHERLIE K HEBLE,  RUFEA B GMP®
02.0 A5~ AIFEIFFLAL | 02.2.2 G5 B 4R - LIRS B R EANE S B 5 o
GMP
Y) i
02.3 F R K im A N AR I AL LY - AR A/ GMP®
s AR B R BRI AL L P B,
02.4 JEERHEE AU R SEBI01.702E 5 GMP®!
03.0 BRIk - GMP*!
04.0 7K (FLFEEE | 04.1.1.3 25 R Ei U BR Atk 52 GMP®
ARG R SRS ) | o g GMP®!
PREME ORI T A
942 &) Y EURAE | 04.2.2.2 BB (S SRR A R SR GMP®
oI RIS ) e BRI
04.2.2.3 Fits ~ 1 ~ B 7k B VI VE 1O 55 52 (R R
GEFIR B R BUAR s U S RIS 364 1 | GMPY!
&) M
04.2.2.4 HESEERE S (RO ECRR M) B AR 8 48
B (R R B R SR e B %41 5| GMPY
FEAHE &) Rl
04.2.2.5 B3 (EIEEEEFIR R R SR
- TSI ) i BRI ENTE | GMPY
R R
04.2.2.6 B3¢ (EIEEEGEFIR R R SR
R EMEE  E) EE BREAEN A GMP®
0K LB, BEER S AU RER04.2.2.5
P ZE i
04.2.2.8 BB ERO RS2 (R E s A s B GMP®
1R BEARBRBE RO ST 3 ) TN
05.0 fER - GMP*!
06.0 FLEMAIEF R | 06.3 BEZHRY) A REH, GMP®!
N At FEKE O
B SRR TR o0 ) o womie g B
T A R A A A Y R
GMP*!

WEHEES NEE AR
HER07.0 897 iy
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.Bﬁkﬁﬁ% EU%*EE‘ EIH*EEJE’E &ﬁnnxﬁﬂ] Fﬁ%“ ET
—&L =& 06.0 EZHEFIRIEAEL R« | 06.4.3 TER ARG - 50 57 K AL 5 GMP!
PR SRRSO S S| 6 5 st e mely S ait e GMP®!
A8 K IR e A A GRS 06.6 18 pamp—
BRI R g |0 MP
HER07.0897 06.7 TEFAEIE N T AK B GMPY!
06.8 KEELY, NS RIER12.909 2 i GMP*!
07.0 BEEsELE, - GMP*!
08.0 AFIASLG, A5 ES | 08.2 BEHEk S EIRTIN TE A » B AR EF GMP*!
PAITIE TR 08.3 REINIT 2 P4 5 AR BF 0 L GMP®!
08.4 "JEABGK GMP"
09.0 /KEFIZKAESL G £ 09.1.2 SEAYTREEEIY) « FRSRRE R R /K e GMPY!
B R 99 1 o ui ki R0 GMP®!
TR R FE K E
09.3 FBHIE R 7K EE R H B, GMP*!
09.4 SERFHREI - L 1E WELE B 5% B 7k e fr Ho 8l GMP®!
i
10.0 ZEFIE BT 10.2.3 HzZ B0/ B0 20 S HY 5 GMP!
10.3 MBI A3 A B I el S A0 GMP*!
10.4 FERFHEL GMP*!
11.0 #HvRE EiERE | 11.4 HAPERIRELE GMP®
11.6 B LFHERE BIE A & R EH R B E GMP*!
12.0 ok AR & | 12.2.1 EEMEER GMP*!
942 Al YE. | ZH N VY
R G TR R g 0 0 kAR GMP*!
EHEL,
12.3 fi& GMP*!
12.4 7+ GMP*!
12.5 {5 &GRS GMP*!
12.6 5 ;e HFE A GMP*!
RIVEM=ZTEBHRE TNEE S E GMP*!
04.2.2.5F105.1. 3Ry R] A] H A B 1 HL vk PR g
12.8 B Rz S H AR GMP*!
12.9 K G EFRAN R GMP®
12.10 FEREARIRHTEFBLT, GMP*!
14.0 BRKE NEIEDELG | 14.1.4 KSEEFRRECK - fFE “HE)"  “gEE" « “& GMP*!
A= ¢ SIS a=2 VA
14.2.1 WHERIZRZEAOR GMP®!
14.2.2 FEEEFIFLFE GMP*!
14.2.4 1 VEIEE A  BE RN M EL T GMPY!
14.2.5 WEH GMP*!
14.2.6 15 & = E 15 %875 BN Aok GMP!
14.2.7 INE G ER GMP®
15.0 HIEZEE - GMP*!
16.0 TESIA M, - GMPY
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MRS RAN02. 002 | 013 ety 2 EABDLE, (oK) GMP"!
=
. 01.4.3 EE S HE (ER) GMP"!
01.4.4 S BRIELLS, GMP"
01.5 @k A1 S Bk B HAE U (JFEH) GMP*!
01.6.1 JEFLRZHE GMP®
01.6.2 ZA(LRZER GMP*!
01.6.4 NN THZI GMP"
01.6.5 HZESFEPL, GMP*!
01.7 Q5T %, GMP®
01.8.1 RRSALIE B HBLG, PR ALE TS GMP®
02.0 A8~ AIFRAF AL | 02.2.2 [R5 B bR « AL MR B KRR S B K o
GMP
L7} =
02.3 F B R /KM A iR AL LY - IR &/ GMPY
SRR AR R IR G AL L B
02.4 HEEERES s &S ERI01. 7 iy GMP®!
03.0 BRIk - GMP®
04.0 7KRFIEFR S CEIEEE | 04.1.2 hnLKE GMP*!
BHEAE R AR 04220 wmiese (mBHENLME- AR
B TRITTH | sy ey GRITHON ) 5% BRANTE
1102 &) i BN - — - —
04.2.2.3 i ~ /7 ~ B /K B0 1 B T BV 5 % CRLFSEE
FEFIA AR R BRI SIS | GMPY!
&) MEHE
04.2.2.4 MESE SIS R FGRE ) SR B8
DRt (RS AR R PR 5| GMPY!
FE K &) Al
04.2.2.5 $R% (UFEEE LRI A A R SR bl
W DRIE I ) IR BRI S | GMPY
R
04.2.2.6 B3¢ (EIEREEGEFIR R R SR
R TS ) s BRI EN A GMP®
0 R LB R S AU RER04.2.2.5
FAZE i
04.2.2.8 BB IMERI RS (B iE s & B GMP®
TR BHAR B O - TR ) AE
05.0 FER - GMP*
06.0 FRFEFIAEFLERRL - | 06.3 FEEY) - L IG R GMP®
HR SRS EIE G| 6 4 3 mmamnomee - 10 1 B EOE DL, GMP!
5 A TR A A Y T e T—— o
BRI, L £ 06.5 FHEAH BT i GMP
HERN07.089E 5 06.6 Zi GMP*!
06.7 THFAELE N TAK 8 GMP?®
06.8 A BT ANELHE B L EE 12,910 7 GMP®
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EPR 4R TR Bﬁlﬁ:ﬂzgﬁb RmiERR AR RER i;ﬁ BEfu
AE R AL 07.0 HEEEELT, GMP*!
08.0 WAIAELY - I E | 08.2 BHLE S BRI TE A ~ BAFIE %R GMP®!
ARIE R 08.3 FEE I TR 1A » Sy PRI bR B4, GMP®!
08.4 Al MK GMP*!
09.0 7k EFIK ARG 4] 09.3 LBAB /K E R H 8T, GMP*!
FRSRC BIRBIY) FROR | 09.4 56 2 1Y » 0 55 0 o T 7K 2 R L .
AR Sk , GMP
10.0 FEAMESE 10.2.3 2 BN/ BB R R HO E B GMP*
10.3 WS - EL AR i - E R e ESE R A GMP®!
10.4 FEELEH R GMP*!
11.0 EHERRL WIEIEE | 11.6 BELHHRE G55 &6 & A TH W E 5 GMP®!
12.0 AR EIEH - & 12.2.1 FEME R GMP*!
FR G BRI D 1000 gk GMP®!
AR 12.3 B4 GMP*
12.4 F¥K GMP*!
oo 12.5 {E GRS GMP%
12.6 8 R HAADLE GMP*!
127 WEM=ES0E®HE - R E &S ET GMP
04.2.2.5/105.1. 30y A] ] FE AT ER R EL R 3K S
12.8 FRg R HAHLUM GMP%
12.9 KRG EFFHHBIFI R GMP*!
12.10 FEREARIFHEH S GMP*
14.0 EURE NEIETENG | 14.1.4 AKEFRECE - ffg SEE” - "EE - "E GMP®
fRE" BB R & TR B0
14.2.1 WOFENIZ A0 GMP®!
14.2.2 FERPEANELTH GMP
14.2.4 10 RGBSR R AT GMP*!
14.2.5 12N GMPY
14.2.6 RS & BT S % 25 B R GMP®!
14.2.7 IO RS ECE GMP®!
15.0 flgZg - GMP*®!
16.0 FHELER - GMP*
VAR 01.0 BT R HIAPLG - | 01.6 82F8 K HAALLT,
NEFE R A 102,082 GMP%
i
14.0 B8R NEFEEL | 14.2.1 WUERIZE R 500 | mg/kg
1105 14.2.2 BRBEAERTH 500 | mg/kg
14.2.3 & %N 500 mg/kg
14.2.4 05 A FE R A0 ~ 8 S R AL 08 500 | mg/kg
14.2.5 1&EH 500 mg/kg
14.2.7 JN&ETRE AR 500 | mg/kg
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=
U BIMSRASEE A R B R R R IR A B PR AR IS A4 (International Numbering System ) FHAJ#R5E ©

? RAEPSRRIRRMTR BITEE (RSB SR RS ) TP R A S SR AR SR -

P AEBIEHIE IS AR — TR G AR - TR AT A LR B 6 A B G ELR R F R A L 2 AR R -

OSSR HSEON - BRSRE T R ORI ST T R AR B PSR ST U7 e R R A O S DU E B R R B Y
IRREETE -

> DULALERST -

6 FRIERI rh E IR 2T A AR B 1 ARV o T B P A I A sl R A A
T RAREEKER RS AN EE S R A 53000 mg/kg -

§ R H IR AE 2 R BRI AT 68 R R P I A BT A L

S SRR BRI - BRI

10 S R R S S E BRI TN 8 B T B IR P I B s i S L -

U R H PR 1 T 6 R P I BT A L

2 e LE

B SR R E R IE R 72 0.6 AU BB IR 2R 1 5 2 R i F BB IS I B i i AL A -
YRR (USRI SE i) R A A 2556000 mg/kg ©

15 SR R (PR R B L T B R I A A

1 NEEREEAS S -

T R E R AN AR ORI TR SR & A BN AR ERORE AT 68 F B2 BA I sl EA Ll -
S ARG -

Y DURHEERT -

20 FH R B R R OB F 281000 mg/kg ©

2 R I IR RO O 852500 mg/kg ©

2 BN HMEIR 2R & BARKNT % HEE St ] B R IS Al sl i 8L A -

P DU HRREL -

# DISO &R &t »

S GRS Eior B el AN A HE e R (i

2 PR IR FER2000 me/ke » FHRBIAZIG AR R 1500 mg/kg » FHRR TRy I e A B FH 8200 mg/k g I R BRI 53410 i
BRI IR B B FH 855100 mg/kg ©

7T RIE R PR fr RS P 6 F R BRI s B A -

IR R E AT i A IR s A LA -

2 BB R A B 11 7 B R SE R 1 B IR 1] o T R IS A el A L A
0 IRV B SR R SRR B P #5300 mg/kg ©

3 HREZEAEE R (Kampyo ) B A6EHE55000 mg/kg ©

2 BHE R ERR AN TR A8 & T B R IS A st &AL -

3 FHRABE A B i A & R900 me/kg ©

R R R T 68 R R P T A BT A L -

3 FARABIZIR B A 2 R 100 me/kg <
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38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69

70

71

72

FESER R RE YY) HRENY) AR R B R B A R IS R ST A LA -
FRTA it e E BRI B R B 2851000 mg/kg ©

PRk B (SLBE - mi%ahE ~ A~ B0 MMLRE ) e B & K40 mg/kg ©
R T4 S s SR A iz S 5 W A R K5 P 20150 g/ ke g PR 7 S o SR S ) A T W R e e R 5 FH 27400 mg/keg -
FIR BB T AR B R i R B P 2055500 mg/kg

A R RS R ORI B R VAR AT B R B IS B e A LA -

R 52K 15 g VS PR f A f8 T B F5400 mug/keg

FHRA AR SR (BESR ~ AL~ FRIDUAN ) R A0 A #5250 mg/kg -

FHHE N F PR R AR A SR T 1 P R B I T sl L

DAL FRGHER B ZEET -

N FE R E IR R L) -

FEHE BN PP R B AT R P B R P S B e i A LA -

A (B IR AL, AT 68 A P R A s A LA -

FEHE B P R RV N S R A P S P o IR D TR B e i B LR -
AR (R L T B R P A et e A P R D I Bl e b SR A A

FZFE R R A& SRR R e et v i I RZ S IS A sl AL

NS B E 14, L TR EE o -

FHE A2 mg/dm?® FYZRIE » 58 FHHA R N ES mmAgE D -

FAE A1 mg/dm? BIZRIAT » 38 F AT ES mmEg I -

DAFHEERT -

FZFAR R FE RIS HZER (provolone cheese ) I FHRZIHIE skt E LA -
T KRR - RES SR -

A H (A PR v R P P 6 L R TS PR L SR A L -

FZHE R (R TS % 7 A BV ety e B P RZ I IS A BT S A LA
DANO, Bt T H 5 R 5T -

GMP-2 5 55 PUGAR T 1 R A 4R A ML -

SR (R R R R LB T B EZ A IS B et A -

FH A T S R B K B FH 8520000 mg/kg @

A (IR SR 2 SRR P B RZ I IS B et AL A -

LI IS e i A AL B RR AR PR B S R oY - o Bl -

FESE R R = e R F RZ I IS Bl B bt S AL A

FRFE R R R SRR R AR AR 2R B G Fe i R R A vl o FH B B IS Al sl i S A -
FEHE N P EE R (B AT 8 PR I A e AL A

EZFE R R ARG A R A I R s AL -

PR & SR AN R R e A8 FH 5510000 mg/kg ©

NEFEIRELE -

DU S B ET -
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73

74

75

76

77

78

79

80

81

82

83

84

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

96

97

98

99

100

10

10:

10:

10:

10

10

10:

5}

>

i

5

=y

3

53

R Fe FH BT AR 5 A T BR300 mg/kg ©

2RI ERRRD R By n] B HIRZDS IS B s AL
DAL -

Rl BV E A A -

DEZRsy ~ 28~ RZIREYIEIRMEY A -

AL HEFRAFRZ T i R P IS A s L AL -
TR -

S RS R AR IR S (LR R CRBERERRRSN ) B S PSRRI AR ) G R kb
L -

RZ AR P R F e T B R I A s SE AL A -
AZIA B P ERAFEZ A H B AT B IR P I A s sa AL A -
FHIA V2B AR B R B B R 100 mg/kg 5 AHTRIEIR A BESRAE (AP ~ A ~ ARES ~ okl ~ BRI ) PR %200 my/kg

PR R B it s R B 7 R B R B 08100 mg/keg 5 AR A S48 (ARl ~ BB ~ ARG mPaUke ~ B ) i R E S
200 mg/kg °

AZ AR P Rz B ] TR IS B s S AL -

RZIEB AR R AT B I DR B s AL A -

AP a1 L e

RZIAB PR v S R S 5% 2wl 6 I RZ D IS B s S L -
AR B P EREZ S R B RZ D R e A L -

Rl g g it T DA K B G 50K B 1T 85200 mg/kg -
DlEzZEHEER -

IPNCTIES I SOL A= Gl

DR NERET -

2R P E R B ] B IR DS IS B s SR AL -

A R A B AUMIER R ] B P RZ G IR A B S AL A -
AL T ERBRIF A LLNE & FALECRH 16 A m] B8 A RZ B I Bl ek i e AL -
A2 R S BB ] 5 IR IS B s sm AL

2R R £ ] B FH 2P IR B S i AL A -

RIS B2 52 F 5 0553 e e A8 FH /7500 mg/kg @

PSR

DASEET -

LSRG RS i R P B A s L AL -

XS R i R P IS A s L AL -

RZIE R AP R SR L] 6 IR IS A b s AL

RS PR SR S C 5 B e RO B AL T AN PL I B -

RS IR SR S B LRI LI A -

AZIE B AR AE B R BB Y R 6 RZ DD T R s LA L -

ALHE D T RS I ] 08 FH R B i s LA
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Anexo
Tabela dos conservantes e antioxidantes permitidos para uso no admbito
e dosagem seguintes
(a que se refere o n.’ 2 do artigo 1.°)
Numeracao conl:;)::'l:n(i(e) ou N.* de categorias’ e categorias de mélx)i(:l:: de Unidade
internacional’ . . géneros alimenticios ce - 34
antioxidante utilizagio ™
Acido sérbico, | 01.0 Lacticinios e | 01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aro-
. A . 6 1000 mg/kg
sorbato de so- | produtos sucedaneos, | matizadas
dio, sorbato de | excluindo os produtos
potdssio, sorba- | da categoria 02.0 01.2.2 Coalhada (natural) 1000 mg/kg
to de célcio 0132 N w0 14 bebi
3. atas nao lacteas para bebi- 200 mg/kg
das
01.6.1 Queijo ndo curado’ 1000 mg/kg
01.6.2 Queijo curado 3000 mg/kg
01.6.3 Requeijao 1000 mg/kg
01.6.4 Queijo fundido 3000 mg/kg
01.6.5 Sucedaneos de queijo® 3000 mg/kg
01..6.6 Queijo de proteina de soro de 3000 ma/ke
leite
01.7 Sobremesas a base de leite 1000 mg/kg
02.0 Gorduras, 6leos | 02.2.2 Matéria gorda para barrar,
e emulsdes gordas m?téria gorda ,lé.ctea para barrar e 2000 me/ke
mistura de matérias gordas para bar-
rar
200, 201, 202,
203° 02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de oleo.em dgua, incluindo 1000 ma/ke
os produtos de misturas e/ou aroma-
tizados a base de emulsdes gordas
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria 1000 mg/kg
01.7
03.0 Sorvetes - 500 mg/kg
04.0 Frutas e hor- | 04.1.1.2 Frutas frescas de superficie
. . . 500 mg/kg
talicas (incluindo | tratada
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e | 04.1.2.2 Frutas secas 500 mg/kg
tubérculos, legumino- ] j
sas, aloé vera), algas, 04.1.2.3 Frutas em vinagre, 6leo ou 1000 ma/ke
£ .- salmoura
rutos de casca rija e
sementes .
04.1.2.5 Pc?ces de frutas, geleias de 1000 ma/ke
frutas e citrinadas
04.1.2.6 Pastas de barrar a base de
frutas, excluindo os produtos da cate- 1000 mg/kg
goria 04.1.2.5
04.1.2.7 Frutas cristalizadas 500 mg/kg
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Numeracio
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacio 3*

Unidade

200, 201, 202,
203°

Acido sérbico,
sorbato de so-
dio, sorbato de
potassio, sorba-
to de calcio

04.0 Frutas e hor-
talicas (incluindo
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e
tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes

04.1.2.8 Preparados de frutas, in-
cluindo polpa, puré, coberturas de
frutas e leite de coco

1000

mg/kg

04.1.2.9 Sobremesas a base de frutas,
incluindo sobremesas com aroma de
fruta a base de dgua

1000

mg/kg

04.1.2.10 Produtos de fruta fermen-
tada

1000

mg/kg

04.1.2.11 Recheios de fruta para pro-
dutos de pastelaria

1000

mg/kg

04.1.2.12 Frutas cozidas

1200

mg/kg

04.2.1.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
frescos, de superficie tratada’

500

mg/kg

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

1000

mg/kg

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubér-
culos, leguminosas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e sementes

1000

mg/kg

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

1000

mg/kg

04.2.2.7 Produtos de hortaligas
fermentadas (incluindo cogumelos
e fungos comestiveis, raizes e tu-
bérculos, leguminosas, aloé vera) e
de algas fermentadas, excluindo os
produtos de soja fermentados das ca-
tegorias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1
12923

1000

mg/kg

04.2.2.8 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas'”

1000

mg/kg

05.0 Produtos de con-
feitaria

05.1.2 Misturas de cacau (xaropes)

1000

mg/kg

05.1.3 Pasta de barrar de cacau, in-
cluindo recheio

1000

mg/kg
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Numeracao
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacio >*

Unidade

200, 201, 202,
203°

Acido sérbico,
sorbato de so-
dio, sorbato de
potadssio, sorba-
to de calcio

05.0 Produtos de con-
feitaria

05.1.5 Imitagdes de chocolate e suce-
déaneos de chocolate

1500

mg/kg

05.2 Doces incluindo rebucgados duros
e moles e nogado, excluindo os pro-
dutos das categorias 05.1, 05.3 e 05.4

1500

mg/kg

05.3 Gomas de mascar

1500

mg/kg

05.4 Produtos para decoracao, co-
bertura (néo de frutas) e molho doce

1000

mg/kg

06.0 Cereais e produ-
tos de cereais deriva-
dos de gréos, raizes
e tubérculos, legumi-
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo os
produtos da categoria
07.0

06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
folhas pré-cozidas e produtos suceda-
neos!!

2000

mg/kg

06.5 Sobremesas a base de cereais e
amido

1000

mg/kg

06.6 Polme

2000

mg/kg

07.0 Produtos de pa-
nificacdo

1000

mg/kg

08.0 Carne e produ-
tos carneos, incluindo
aves de capoeira e
caca

08.2.1.1 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
caca ndo tratados termicamente e
curados (incluindo salgados), em pe-
cas inteiras ou cortados®

200

mg/kg

08.2.1.2 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
caca ndo tratados termicamente, se-
cos e curados (incluindo salgados),
em pegas inteiras ou cortados®

2000

mg/kg

08.2.1.3 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
caca ndo tratados termicamente e
fermentados, em pecas inteiras ou
cortados®

200

mg/kg

08.2.2 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
cacga tratados termicamente, em pe-
cas inteiras ou cortados®

200

mg/kg

08.2.3 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
caca congelados, em pecas inteiras ou
cortados®

200

mg/kg

08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, tri-
turados

1500

mg/kg

08.4 Tripas comestiveis'>!®

10000

mg/kg
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Numeracao conf:::n(:(e) ou N.% de categorias® e categorias de m:ixi(l)l:: de Unidade
internacional’ .. géneros alimenticios o - 34
antioxidante utilizacao >
Acido sérbico, | 09.0 Produtos aquati- | 09.2.4.1 Peixe cozido e seus derivados 2000 mg/kg
sorbato de sé- | cos e seus derivados, I B ;
dio, sorbato de | incluindo peixe, mo- 09.2.4.2 Mo u.scos, crustdceos e equi- 2000 me/ke
P . nodermes cozidos'™
potadssio, sorba- | luscos, crustdceos e
to de célcio equinodermes Ati :
09.2.4.3. Produtos aquadticos fritos e 1000 ma/ke
seus derivados
09.2.5 Produtos aquaticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados 1000 mg/kg
e seus derivados
09.3 Produtos aguatlcos semi-conser- 1000 me/ke
vados e seus derivados
10.0 Ovos e ovopro- | 10.2.1 Ovoprodutos liquidos 5000 mg/kg
dutos
10.2.2 Ovoprodutos congelados 1500 mg/kg
10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- 1500 me/ke
gulados por calor
10.4 Sobremesas a base de ovo 1000 mg/kg
11.0 Edulcorantes, in- | 11.4 Outros agiicares e xaropes 1000 mg/kg
cluindo mel : ;
11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
aqueles que contém edulcorantes de 1000 mg/kg
alta intensidade®
’12.0 ' Condi'mentos, 12.2 'Plantas aromadticas, especiarias, 1000 ma/ke
incluindo sais, espe- | condimentos e temperos
200, 201, 202, ciarias, sopas, molhos, i
203 saladas, produtos pro- 12.3 Vinagres 1000 mg/kg
teicos 12.4 Mostardas 1000 mg/kg
12.5 Sopas e caldos® 1000 mg/kg
12.6 Molhos e produtos sucedaneos 1000 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar
a base de cacau e frutos de casca rija 1500 me/ke
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.9.1 Pasta de soja fermentada 1000 mg/kg
12.9.2 Molho de soja 1000 mg/kg
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.2.1 Sumos de fruta 1000 mg/kg
do produtos ldcteos .
14.1.2.2 Sumos de hortalica 500 mg/kg
14.1.2.3 Sumos de fruta concentrados 1000 mg/kg
14.1.2.4 Sumos de hortali¢a concen- 2000 ma/ke
trados
14.1.3.1 Néctares de fruta 1000 mg/kg
14.1.3.2 Néctares de hortalica 500 mg/kg
14.1.3.3 Néctares de fruta concentra- 1000 ma/ke
dos
14.1.3.4 Néctares de hortalica con- 2000 ma/ke

centrados
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D
Numeracio Nome do N.% de categorias® e categorias de , .ose .
. . 1 | conservante ou P . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios ce -~ 34
antioxidante utilizaciao >
Acido sérbico, | 14.0 Bebidas excluin- | 14.1.4 Bebidas aromatizadas 2 base
sorbato de s6- | do produtos lacteos de agua, incluindo bebidas «desporti-
; I 1 500 mg/kg
dio, sorbato de vas», «energéticas» e de «electrélitos»
potadssio, sorba- e bebidas com particulas
to de calcio
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
infusdes de planFas e o~utras beb.ldas 500 ma/ke
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau!’
14.2.2 Cidra e perada 600 mg/kg
14.2.3 Vinho de uvas 200 mg/kg
200, 201; 202, 14.2.4 Vinhos, excluindo vinho de
203 uvas, cidra e d 600 mg/ke
, perada
14.2.5 Hidromel 200 mg/kg
14.2.7 Bebi Icodli iza-
187 ebidas alcodlicas aromatiza 500 ma/ke
das
15.0 Aperitivos pron- | 15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 1000 mg/kg
raizes, tubérculos e leguminosas)
15.2 Frutos de casca rija transforma-
dos, incluindo frutos de casca rija com 1000 mg/kg
revestimento e misturas desses frutos
Acido benzéi- | 01.0 Lacticinios e | 01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aro-
N . 1000 mg/kg
co, benzoato de | produtos suceddneos, | matizadas
sédio, benzoato | excluindo os produtos R ;
de potéssio, | da categoria 02.0 01.7 Sobremesas a base de leite 300 mg/kg
benzoato de
calcio 02.0 Gorduras, 6leos | 02.2.2 Matéria gorda para barrar,
e emulsdes gordas m?téria gorda }éctea para barrar e 1000 ma/ke
mistura de matérias gordas para bar-
rar
02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de oleo.em dgua, incluindo 1000 ma/ke
os produtos de misturas e/ou aroma-
tizados a base de emulsdes gordas
210,211, 212. 02.4 SObremesas a base de gordur'a,
2131 excluindo os produtos da categoria 1000 mg/kg
01.7
03.0 Sorvetes - 1000 mg/kg
04.0 Frutas e hor-| 04.1.2.2 Frutas secas 800 mg/kg
talicas (incluindo ] .
cogumelos e fungos 04.1.2.3 Frutas em vinagre, 6leo ou 1000 ma/ke
comestiveis, raizes e salmoura
tubércu}os, legumino- 04.1.2.5 Doces de frutas, geleias de 1000 me/k
sas, alo¢ vera), algas, frutas e citrinadas ke
frutos de casca rija e
sementes 04.1.2.6 Pastas de barrar a base de
frutas, excluindo os produtos da cate- 1000 mg/kg
goria 04.1.2.5
04.1.2.7 Frutas cristalizadas 1000 mg/kg
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Numeracio
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacdo >*

Unidade

210, 211, 212,
213"

Acido benzéi-
co, benzoato de
sodio, benzoato
de potdssio,
benzoato de
célcio

04.0 Frutas e hor-
tali¢as (incluindo
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e
tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes

04.1.2.8 Preparados de frutas, in-
cluindo polpa, puré, coberturas de
frutas e leite de coco

1000

mg/kg

04.1.2.9 Sobremesas a base de frutas,
incluindo sobremesas com aroma de
fruta a base de dgua

1000

mg/kg

04.1.2.10 Produtos de fruta fermenta-
da

1000

mg/kg

04.1.2.11 Recheios de fruta para pro-
dutos de pastelaria

1000

mg/kg

04.1.2.12 Frutas cozidas

1000

mg/kg

04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

1000

mg/kg

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

2000

mg/kg

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubér-
culos, leguminosas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e sementes

1000

mg/kg

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortalicas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

3000

mg/kg

04.2.2.7 Produtos de hortaligas fer-
mentadas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé vera) e de algas
fermentadas, excluindo os produtos
de soja fermentados das catego-
rias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 ¢
12.9.2.3

1000

mg/kg

04.2.2.8 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas

1000

mg/kg

05.0 Produtos de con-
feitaria

05.1.3 Pasta de barrar de cacau, in-
cluindo recheio

1500

mg/kg

05.1.5 Imitacdes de chocolate e suce-
daneos de chocolate

1500

mg/kg

05.2 Doces incluindo rebucados
duros e moles e nogado, excluindo os
produtos das categorias 05.1, 05.3 e
05.4

1500

mg/kg
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D
Numeracio Nome do N.% de categorias® e categorias de , .ose .
. . 1 | conservante ou P . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios ce -~ 34
antioxidante utilizaciao >
Acido benzéi- | 05.0 Produtos de con- | 05.3 Gomas de mascar 1500 mg/kg
C(,)’ penzoato de | feitaria 05.4 Produtos para decoragao, cober-
sdédio, benzoato - 1500 mg/kg
L. tura (ndo de frutas) e molho doce
de potdssio,
benzoato de | 06.0 Cereais e produ- | 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
calcio tos de cereais deriva- | folhas pré-cozidas e produtos suceda- 1000 mg/kg
dos de graos, raizes | neos
¢ tubéreulos, legumi- 06.5 Sobremesas a base de cereais e
nosas e cerne mole da . 1000 mg/kg
. . amido
palmeira, excluindo
0s produtos da cate- | 06.8.1 Bebidas a base de soja 1000 ma/ke
goria 07.0
07.0 Pfodutos de pa- | - 1000 ma/ke
nificacdo
08.0 Carne e produ- | 08.2.1.2 Produtos transformados a
tos carneos, incluindo | base de carne, aves de capoeira e caga
aves de capoeira e | ndo tratados termicamente, secos € 1000 mg/kg
caca curados (incluindo salgados), em pe-
cas inteiras ou cortados®
08.3.1.2 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
caca, ndo tratados termicamente, 1000 mg/kg
curados (incluindo salgado), secos e
triturados®
. ati- .2.4.2 Mol A i-
09.0 Produtos ?quatl 09 o u.scosl,4 crusticeos e equi 2000 ma/ke
cos e seus derivados, | nodermes cozidos
210, 2111’9212’ iﬁzlclz:d:rsssgséglsoe; 09.2.5 Produtos aquaticos fumados,
213 L secos, fermentados e/ou salmourados 200 mg/kg
equinodermes . 2
e seus derivados
09.3 Produtos aquéticos semi-conser-
vados e seus derivados®! 2000 mg/kg
10.0 Ovos e ovopro- | 10.2.1 Ovoprodutos liquidos 5000 mg/kg
dutos 10.4 Sobremesas a base de ovo 1000 mg/kg
11.0 Edulcorantes, in- | 11.4 Outros agiicares e xaropes 1000 mg/kg
cluindo mel 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
aqueles que contém edulcorantes de 2000 mg/kg
alta intensidade
12.0 Condimentos, | 12.2.2 Condimentos e temperos 1000 mg/kg
incluindo sais, espe- | 1) 3y oo 1000 me/kg
ciarias, sopas, molhos,
saladas, produtos pro- | 12.4 Mostardas 1000 mg/kg
teicos 12.5 Sopas e caldos 1000 mg/kg
12.6 Molhos e produtos sucedaneos 1000 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar
a base de cacau e frutos de casca rija 1500 me/ke
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.9.2 Molho de soja 1000 mg/kg
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.2.1 Sumos de fruta 1000 mg/kg
do produtos ldcteos 14.1.2.3 Sumos de fruta concentrados 1000 mg/kg
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Numeracio Nome do N.* de categorias’ e categorias de ’D-ose .
. . 1 | conservante ou p . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios ee - 34
antioxidante utilizagao >
Acido benzéi- | 14.0 Bebidas excluin- | 14.1.2.4 Sumos de hortali¢a concen-
. 800 mg/kg
co, benzoato de | do produtos lacteos trados
6dio, b t
socto e/nzo? © 14.1.3.1 Néctares de fruta 1000 mg/kg
de potdssio,
benzoato de S -
en 14.1.3.3 Néctares de fruta concentra 1000 ma/ke
célcio dos
14.1.3.4 N¢é h li -
3 éctares de hortalica con 600 me/ke
centrados
14.1..4.1 B\ebldas ca’rbonatadas aro- 250 ma/ke
matizadas a base de dgua
14.1.4.2 Bebidas aromatizadas ndo
carbonatadas a base de dgua, incluin-
do ponche de frutas e bebidas de fru- 1000 me/ke
tas
210,211, 212. 14.1.4.3 l’3e.:b1das concen.tradas \(llqul-
21319 das ou sdlidas) aromatizadas a base 250 mg/kg
de dgua
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
infusdes de planFas e 0~utras beb.ldas 1000 ma/ke
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau
14.2.2 Cidra e perada?? 1000 mg/kg
14.2.4'V1nhos, excluindo vinho de 1000 me/ke
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel 1000 mg/kg
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- 1000 ma/ke
das
15.0 Aperitivos pron- | 15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 1000 mg/kg
raizes, tubérculos e leguminosas)
Etilparabeno, | 01.0 Lacticinios e 01.6.4 Queijo fundido 300 mg/kg
etilparabeno | produtos sucedaneos, 01.6.5 Suceda d = 500 K
de sédio, me- | excluindo os produtos 0.2 suceddncos de queno merke
tilparabeno, | da categoria 02.0 01.7 Sobremesas a base de leite 120 mg/kg
metilparabeno , .
de sédio 02.0 le)rduraz, 6leos 02.2,.2. Matf;rlal ,gorda parabbarrar,
e emulsdes gordas m.aterla gorda ,a.ctea para barrar e 300 ma/ke
mistura de matérias gordas para bar-
rar
02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
214, 2152’3218’ te do tipo de dleo em 4gua, incluindo 300 me/k
219 os produtos de misturas e/ou aromati- ke
zados a base de emulsdes gordas
04.0 Frutas e hor- | 04.1.1.2 Frutas frescas de superficie
talicas (incluindo | tratada
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e
tubérculos, legumino- 12 me/ke
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes
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Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacdo >*

Unidade

214,215, 218,
219

Etilparabeno,
etilparabeno
de s6dio, me-
tilparabeno,
metilparabeno
de sédio

04.0 Frutas e hor-

04.1.2.2 Frutas secas

800

mg/kg

talicas (incluindo
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e

04.1.2.3 Frutas em vinagre, 6leo ou
salmoura

250

mg/kg

tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,

04.1.2.5 Doces de frutas, geleias de
frutas e citrinadas

250

mg/kg

frutos de casca rija e
sementes

04.1.2.6 Pastas de barrar a base de
frutas, excluindo os produtos da cate-
goria 04.1.2.5

1000

mg/kg

04.1.2.7 Frutas cristalizadas

1000

mg/kg

04.1.2.8 Preparados de frutas, in-
cluindo polpa, puré, coberturas de
frutas e leite de coco

800

mg/kg

04.1.2.9 Sobremesas a base de frutas,
incluindo sobremesas com aroma de
fruta a base de dgua

800

mg/kg

04.1.2.10 Produtos de fruta fermenta-
da

800

mg/kg

04.1.2.11 Recheios de fruta para pro-
dutos de pastelaria

800

mg/kg

04.2.1.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
frescos, de superficie tratada’

12

mg/kg

04.2.2.3 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

1000

mg/kg

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubér-
culos, leguminosas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e sementes

1000

mg/kg

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortalicas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

1000

mg/kg

04.2.2.7 Produtos de hortaligas fer-
mentadas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé vera) e de algas
fermentadas, excluindo os produtos
de soja fermentados das catego-
rias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 ¢
12.9.2.3

300

mg/kg

05.0 Produtos de con-
feitaria

05.1.3 Pasta de barrar de cacau, in-
cluindo recheio

300

mg/kg
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Etilparabeno, | 05.0 Produtos de con- | 05.1.5 Imitacdes de chocolate e suce-
. . A 300 mg/kg
etilparabeno | feitaria daneos de chocolate
d'e] SOdl(:)’ me- 05.2 Doces incluindo rebugados duros
t p'zlira ebn 0, e moles e nogado, excluindo os produ- 1000 mg/kg
metl/ Para eno tos das categorias 05.1,05.3 e 05.4
de sédio
05.3 Gomas de mascar 1500 mg/kg
05.4 Produtos para decoragao, cober-
tura (nfo de frutas) e molho doce 300 me/ke
06.0 Cereais e produ- | 06.8.6 Soja fermentada
tos de cereais deriva-
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi- 1000 ma/ke
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo
os produtos da cate-
goria 07.0
0P - 2P ificacdo fi
07 0 fodutos de pa- | 07 fodutos de panificacdo finos e 300 me/ke
nificacao suas misturas
08.0 Carne e produ- | 08.4 Tripas comestiveis
tos carneos, 1nch.11nd0 36 ma/ke
aves de capoeira e
caca
09.0 Produtos aquati- | 09.3 Produtos aquaticos semi-conser-
cos e seus derivados, | vados e seus derivados
incluindo peixe, mo- 1000 mg/kg
214,215,218, luscos, crustdceos e
21923 equinodermes
10.0 Ovos e ovopro- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- 200 ma/ke
dutos gulados por calor
11.9 Edulcorantes, in- | 11.4 Outros aguicares e xaropes 100 ma/ke
cluindo mel
12.0 Condimentos, | 12.3 Vinagres 250 mg/kg
11.1c1.u1ndo SIS, €SP 1 19 4 Mostardas 300 mg/kg
ciarias, sopas, molhos,
saladas, produtos pro- | 12.6 Molhos e produtos sucedaneos 1000 mg/kg
teicos 12.9.1 Pasta de soja fermentada 250 mg/kg
12.9.2 Molho de soja 250 mg/kg
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
do produtos lacteos de 4gua, 1ncl,u.1nd0 bebidas «des}plortl— 500 me/ke
vas», «energéticas» e de «electrolitos»
e bebidas com particulas
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
nfUsS ) .
infusdes de p anFas e 0~utras beb‘ldas 450 ma/ke
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau'
14.2.2 Cidra e perada 200 mg/kg
14.2.4.V1nhos, excluindo vinho de 200 ma/ke
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel 200 mg/kg
14.2.7 Bebidas alcoodlicas aromatiza- 1000 ma/ke

das'®
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Etilparabeno, | 15.0 Aperitivos pron- | 15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
etilparabeno | tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 300 mg/kg
214.215. 218 de sdédio, me- raizes, tubérculos e leguminosas)
til b .
219% niefiall r;ralizr?(; 15.2 Frutos de casca rija transforma-
) p dos, incluindo frutos de casca rija com 300 mg/kg
de sédio . .
revestimento e misturas desses frutos
Dioxido de | 01.0 Lacticinios e | 01.7 Sobremesas a base de leite
enxofre, sulfito | produtos sucedaneos
) . . ’ 100 /k
de sédio, bis- | excluindo os produtos merke
sulfito de sédio, | da categoria 02.0
meta,bI?SUIflto 04.0 Frutas e hor-| 04.1.1.2 Frutas frescas de superficie
de s6dio, me- . . . 50 mg/kg
. . talicas (incluindo | tratada
tabissulfito de cooumelos e funsos
potdssio, sulfito & o 3 & 04.1.2.1 Frutas congeladas® 500 mg/kg
de potassio, sul- comestiveis, raizes e
. .~ | tubérculos, legumino- | 04.1.2.2 Frutas secas®® 1000 mg/kg
fito de céleio, sas, aloé vera), algas
bissulfito de ’ > 48351 04 1.2.3 Frutas em vinagre, 6leo ou
P .| frutos de casca rija e 100 mg/kg
calcio, bissulfi- salmoura
to de potdssio sementes
tiossulfato de 04.1.2.5 P(.)ces de frutas, geleias de 100 ma/ke
L g L. frutas e citrinadas
s6dio, acido
sulfuroso, hi- 04.1.2.7 Frutas cristalizadas 350 mg/kg
drossulfito de
L1 ! 04.1.2.8 Preparados de frutas, in-
sodio, enxofre . o
cluindo polpa, puré, coberturas de 100 mg/kg
frutas e leite de coco
04.1.2.9 Sobremesas a base de frutas,
incluindo sobremesas com aroma de 100 mg/kg
fruta a base de dgua
04.1.2.10 Produtos de fruta fermenta- 100 me/k
220-228, 539, da g/kg
_ 24
04.1.2.11 Reche19s de fruta para pro- 100 ma/ke
dutos de pastelaria
04.2.1.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera), 400 mg/kg
algas, frutos de casca rija e sementes
frescos, de superficie tratada®’
04.2.1.3 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosz.i.s, aloé vera), 50 ma/ke
algas, frutos de casca rija e sementes
frescos, descascados, cortados ou tri-
turados?®?
04.2.2.1 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera), 50 mg/kg
algas, frutos de casca rija e sementes
congelados?%2%3°
04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera), 500 mg/kg

algas, frutos de casca rija e sementes
secos’!
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Diéxido de |04.0 Frutas e hor- | 04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
enxofre, sulfito | tali¢as (incluindo | melos e fungos comestiveis, raizes e
de sédio, bis- | cogumelos e fungos | tubérculos, leguminosas, aloé vera) e 100 mg/kg
sulfito de sédio, | comestiveis, raizes e | algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
metabissulfito | tubérculos, legumino- | molho de soja
de .SOdlo.’ me- | sas, aloé vera), al.gas’ 04.2.2.4 Hortalicas (incluindo cogu-
tabissulfito de | frutos de casca rija e . .
. melos e fungos comestiveis, raizes e
potassio, sulfito | sementes ) . )
. tubérculos, leguminosas, aloé vera)
de potassio, sul- 50 mg/kg
. . e algas, em conserva ou em frascos
fito de cédlcio, .
. ) (pasteurizados) ou em bolsas de re-
bissulfito de torta
calcio, bissulfi-
to de potassio, 04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
tiossulfato de hortalicas (incluindo cogumelos e
sédio, dcido fungos comestiveis, raizes e tubér- 500 mg/kg
sulfuroso, hi- culos, leguminosas, aloé vera), algas,
drossulfito de frutos de casca rija e sementes®
sddio, enxofre 04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos 300 mg/kg
de casca rija e sementes, ¢ hortalicas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5
04.2.2.7 Produtos de hortaligas fer-
mentadas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubércu-
220-228, 539, los, leguminosas, alqé vera) e de algas 500 ma/ke
s fermentadas, excluindo os produtos
de soja fermentados das catego-
rias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 ¢
12.9.2.3
0P - -
05_ 0 : rodutos de con 100 ma/ke
feitaria
06.0 Cereais € produ- | 06.2.1 Farinhas® 200 mg/kg
tos de cerfials der/lva— 06.2.2 Amidos 50 mg/kg
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi- | 06.4.1 Massas alimenticias frescas em
. A 34 50 mg/kg
nosas e cerne mole da | tiras e folhas e produtos sucedaneos
palme1dra, exglulndo 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
o8 Pro utos da cate- folhas pré-cozidas e produtos suceda- 20 mg/kg
goria 07.0
neos
06.8.2 Casca da bebida a base de soja 200 mg/kg
07.0 Produtos de pa- | 07.1.2 Bolacha, excluindo bolacha
. - 100 mg/kg
nificacao doce
07.2 Produtos d ificacdo fi
rodu 025 e panificagdo finos e 50 ma/ke
suas misturas
09.0 Produtos .aquatl- 09.1.2 Moluscos, crustdceos e equi- 100 ma/ke
cos e seus derivados, | nodermes frescos
incluindo pen,(e, mo- 09.2.1 Produtos aquaticos congelados
luscos, crustdceos e . 36 100 mg/kg
. e seus derivados
equinodermes
09.2.4.2 Moluscos, crustdceos e equi- 150 me/ke

nodermes cozidos
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Didéxido de | 09.0 Produtos aqudti- | 09.2.5 Produtos aqudticos fumados,
enxofre, sulfito | cos e seus derivados, | secos, fermentados e/ou salmourados 30 mg/kg
de sédio, bis- | incluindo peixe, mo- | e seus derivados
sulfito .de SOd.IO’ lusc.os, crustaceos e 09.4 Produtos aqudticos inteiramente
metabissulfito | equinodermes . . .
o conservados e seus derivados, incluin- 150 mg/kg
de sédio, me- 37
; . do os enlatados ou fermentados
tabissulfito de
potissio, sulfito | 11.0 Edulcorantes, in- | 11.1.1 Agtcar branco, glicose anidra,
. . . . 38 15 mg/kg
de potissio, sul- | cluindo mel glicose mono-hidratada e frutose
fito de célcio . < :
’ 11.1.2 Acgtcar em po e glicose em
bissulfito de 238 15 mg/kg
po
calcio, bissulfi-
to de potdssio, 11.1.3 Actcar branco suave, aglcar
tiossulfato de mascavo sgave, xarope de/ glicose, xa- 20 me/kg
sédio, dcido rope de glicose seco e acticar de cana
sulfuroso, hi- bruto®
drossulfito de 11.1.5 Act 1 5
o ! 5 Agucar branco de plantacido ou 70 ma/ke
sédio, enxofre moido
11.2 Agtcar mascavado, excluindo os
. 4 k
produtos da categoria 11.1.3 0 me/ke
11.3 Solucao de agticar e xarope, tam-
bém parcialmente 1r.1vert1d0s, incluin- 70 ma/ke
do melagos e excluindo os produtos
da categoria 11.1.3
11.4 Outros agucares e xaropes 50 mg/kg
12.0 Condimentos, | 12.2.1 Plantas aromaticas e especia-
. . . . 150 mg/kg
220-228, 539, incluindo sais, espe- | rias
24 iari
T ciarias, sopas, molhos, 12.2.2 Condimentos e temperos 200 mg/kg
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres 100 mg/kg
12.4 Mostardas* 250 mg/kg
12.6 Molhos e produtos sucedaneos 300 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
fandes, excluindo as pastas de barr.z.lr 50 me/ke
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.2.1 Sumos de fruta 50 mg/kg
do produtos ldcteos 14.1.2.2 Sumos de hortalica 50 mg/kg
14.1.2.3 Sumos de fruta concentrados 50 mg/kg
14.1.2.4 Sumos de hortali¢a concen- 50 ma/ke
trados
14.1.3.1 Néctares de fruta 50 mg/kg
14.1.3.2 Néctares de hortalica 50 mg/kg
14.1.3.3 Néctares de fruta concentra- 50 ma/ke
dos
14.1.3.4 Néctares de hortalica con- 50 me/kg
centrados
14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
de dgua, incluindo bebidas «desporti- 70 me/ke

vas», «energéticas» e de «electrolitos»
e bebidas com particulas*!
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Diéxido de | 14.0 Bebidas excluin- | 14.2.1 Cerveja e bebidas de malte 50 mg/kg
enxofre., sulf¥to do produtos lacteos 14.2.2 Cidra ¢ perada 250 mg/kg
de soédio, bis-
sulfito de sédio, 14.2.3 Vinho de uvas* 350 mg/kg
metabissulfito 14.2.4 Vinhos, excluindo vinho de | ol
de s6dio, me- uvas, cidra e perada® se
tabissulfito de -
potassio, sulfito 14.2.5 Hidromel 200 mg/kg
de potdssio, sul- 14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
220-228, 539, fito de cdlcio, com teor alcodlico superior a 15% em 200 mg/kg
L bissulfito de volume
calcio, bissulfi- ) . .
L. 14.2.7 Bebidas alcoodlicas aromatiza-
to de potadssio, d 250 mg/kg
tiossulfato de as
s6dio, dcido | 15.0 Aperitivos pron- | 15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
sulfuroso, hi- | tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 50 mg/kg
drossulfito de raizes, tubérculos e leguminosas)*
s6dio, enxofre 15.2 Frutos de casca rija transforma-
dos, incluindo frutos de casca rija com 50 mg/kg
revestimento e misturas desses frutos
Orto-fenil-|04.0 Frutas e hor-| 04.1.1.2 Frutas frescas de superficie
fenol, orto- | taligas (incluindo | tratada*
-fenilfenato de | cogumelos e fungos
231,232 sodio com,estl’veis, ral'ze'zs e 12 ma/ke
tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes
Nisina 01.0 Lacticinios e | -
pI'Odl.ltOS sucedaneos, 500 ma/ke
excluindo os produtos
da categoria 02.0%
04.0 Frutas e hor- | 04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
talicas (incluindo | melos e fungos comestiveis, raizes e
cogumelos e fungos | tubérculos, leguminosas, aloé vera)
comestiveis, raizes e | e algas, em conserva ou em frascos
. . . 200 mg/kg
tubérculos, legumino- | (pasteurizados) ou em bolsas de re-
sas, aloé vera), algas, | torta*’
frutos de casca rija e
sementes
06.0 Cereais e produ- | 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
23445 tos de cereais deriva- | folhas pré-cozidas e produtos suceda- 250 mg/kg
dos de grios, raizes | neos*®
¢ tubéreulos, legumi- 06.5 Sobremesas a base de cereais e
nosas e cerne mole da . 200 mg/kg
] 3 amido
palmeira, excluindo
0s Produtos da cate- | 06.7 Produtos de49arroz, pré-cozidos 250 ma/ke
goria 07.0 ou transformados
06.8.1 Bebidas a base de soja 200 mg/kg
07.0 Pfodutos de pa- | 07.2 P¥0dutos de panificacdo finos e 6.25 ma/ke
nificagdo suas misturas
08.0 Carne e produ- | 08.2.1 Produtos transformados a
tos carneos, incluindo | base de carne, aves de capoeira e caca
. - . 500 mg/kg
aves de capoeira e | ndo tratados termicamente, em pecas
caca inteiras ou cortados
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Nisina 08.0 Carne e produ- | 08.2.2 Produtos transformados a
tos cdrneos, incluindo | base de carne, aves de capoeira e caga
. . . 500 mg/kg
aves de capoeira e | tratados termicamente, em pecas in-
caga teiras ou cortados
08.3.1 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, ndo 500 mg/kg
tratados termicamente e triturados
08.3.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tra- 500 mg/kg
tados termicamente e triturados
08.4 Tripas comestiveis 7 mg/kg
09.0 Produtos aquati- | 09.2.4 Produtos aquéticos cozidos e/ou
. . . 500 mg/kg
cos e seus derivados, | fritos e seus derivados
incluindo pel)/(e, MO=109.2.5 Produtos aquaticos fumados,
lusc.os, crustaceos e secos, fermentados e/ou salmourados 500 mg/kg
equinodermes . 50
23445 e seus derivados
10.0 Ovos e ovopro- | 10.2 Ovoprodutos 250 ma/kg
dutos
12.0 Condimentos, | 12.2.2 Condimentos e temperos™! 200 mg/kg
11?01}11ndo Sais, espe-| 15 3 Vinagres 150 mg/kg
ciarias, sopas, molhos,
saladas, produtos pro- 12.5 Sopas e caldos 200 mg/kg
teicos 12.6 Molhos e produtos sucedaneos 200 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
s\:andes, excluindo as pastas de barrizilr 200 ma/kg
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.9.1 Pasta de soja fermentada 200 mg/kg
12.9.2 Molho de soja 200 mg/kg
14.0 Bebidas excluin- | 14.1 Bebidas nio alcodlicas™
. 200 mg/kg
do produtos lacteos
Natamicina | 01.0 Lacticinios e | 01.6.1 Queijo nio curado®> 40 mg/kg
(Pimaricina) pI‘Odl.ltOS sucedaneos, | (1 ¢ 5 Queijo curado® 40 mg/kg
excluindo os produtos
da categoria 02.0 01.6.4 Queijo fundido®>* 40 mg/kg
01.6.5 Sucedaneos de queijo®3 40 mg/kg
01.6.6 Queijo de proteina de soro de
leited:s3 40 mg/kg
08.0 Carne e produ- | 08.2.1.2 Produtos transformados a
235 tos carneos, incluindo | base de carne, aves de capoeira e caga
aves de capoeira e | ndo tratados termicamente, secos e 6 mg/kg
caga curados (incluindo salgados), em pe-
cas inteiras ou cortados
08.3.1.2 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e
cacga, ndo tratados termicamente, 20 mg/kg
curados (incluindo salgado), secos e
triturados®*
Hexametileno- | 01.0 Lacticinios e | 01.6.2.1 Queijo curado, incluindo sua
. A 56
93055 tetramina produtos sucedaneos, | casca )5 ma/ke

excluindo os produtos
da categoria 02.0
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Dicarbonato de | 14.0 Bebidas excluin- | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
dimetilo do produtos lacteos de dgua, 1ncl/u.1nd0 bebidas «des,p.ortl- 250 me/ke
vas», «energéticas» e de «electrolitos»
e bebidas com particulas
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
infusdes de planFas e 0~utras beb.ldas 250 ma/ke
quentes de cereais e graos, excluindo
242 bebidas de cacau
14.2.2 Cidra e perada 250 mg/kg
14.2.3 Vinho de uvas 200 mg/kg
14.2.4.V1nh0s, excluindo vinho de 250 ma/ke
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel 200 mg/kg
Ethyl Lauroyl | 01.0 Lacticinios e | 01.6.1 Queijo ndo curado 200 mg/kg
Arginate HCI | produtos sucedaneos, - ; ;
excluindo os produtos 01.6.2.1 Queijo curado, incluindo sua 200 ma/ke
da categoria 02.0 casca
01.6.3 Requeijao 200 mg/kg
01.6.4 Queijo fundido 200 mg/kg
01.6.5 Sucedaneos de queijo 200 mg/kg
01.7 Sobremesas a base de leite 200 mg/kg
02.0 Gorduras, 6leos | 02.2.2 Matéria gorda para barrar,
e emulsdes gordas m:aterla gorda /la.ctea para barrar e 200 ma/ke
mistura de matérias gordas para bar-
rar
04.0 Frutas e hor- | 04.1.2.2 Frutas secas 200 mg/kg
talicas (incluindo -
cogumelos e fungos 04.1.2.11 Rechel?s de fruta para pro- 200 ma/ke
comestiveis, raizes e dutos de pastelaria
243 tubéreulos, legumino- | 042 1.2 Hortalicas (incluindo cogu-
sas, alo¢ vera), alligas, melos e fungos comestiveis, raizes e
frutos de casca rija € | (yperculos, leguminosas, aloé vera), 200 mg/kg
sementes algas, frutos de casca rija e sementes
frescos, de superficie tratada
04.2.1.3 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosa}.s, aloé vera), 200 ma/ke
algas, frutos de casca rija e sementes
frescos, descascados, cortados ou tri-
turados
04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e 200 mg/kg
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja
05.0 Produtos de con- | 05.1.3 Pasta de barrar de cacau, in-
. . . 200 mg/kg
feitaria cluindo recheio
05.3 Gomas de mascar 225 mg/kg
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N d D
Numeragio ome ¢o N.* de categorias® e categorias de . .ose .
. . 1 | conservante ou P . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios ce -~ 34
antioxidante utilizaciao >
Ethyl Lauroyl | 06.0 Cereais e produ- | 06.5 Sobremesas a base de cereais e
Arginate HCl | tos de cereais deriva- | amido
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi- 200 ma/ke
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo
os produtos da cate-
goria 07.0
08.0 Carne e produ- | 08.2.1 Produtos transformados a
tos carneos, incluindo | base de carne, aves de capoeira e caca
. ~ . 200 mg/kg
aves de capoeira e | ndo tratados termicamente, em pegas
caga inteiras ou cortados
08.2.2 Produtos transformados a
base de carne,’aves de capoeira e ceT(;a 200 ma/ke
tratados termicamente, em pegas in-
teiras ou cortados
08.2.3 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e caga 200 ma/ke
congelados, em pecas inteiras ou cor-
tados®>®
08.3.1 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, ndo 315 mg/kg
tratados termicamente e triturados
08.3.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tra- 200 mg/kg
tados termicamente e triturados
243 08.3.3 Produtos transformados & base
de carne, aves de capoeira e caca, tri- 315 mg/kg
turados e congelados®*®
09.0 Produtos aquati- | 09.2.4.1 Peixe cozido e seus derivados 200 mg/kg
cos © seus de.rlvados, 09.2.4.2 Moluscos, crustdceos e equi-
incluindo peixe, mo- . 200 mg/kg
B} nodermes cozidos
luscos, crustaceos e
equinodermes 09.2.4.3. Prodlslgtos aquéticos fritos e 200 ma/ke
seus derivados
09.2.5 Produtos aquaticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados 200 mg/kg
e seus derivados
09.3 Produtos aguéticos semi-conser- 200 ma/ke
vados e seus derivados
10.0 Ovos e ovopro- | 10.2 Ovoprodutos 200 mg/kg
dutos 10.4 Sobremesas a base de ovo 200 mg/kg
12.0 Condimentos, | 12.2.2 Condimentos e temperos 200 mg/kg
H,ICI,ume SIS, €SPe- 45 5 Sopas e caldos 200 mg/kg
ciarias, sopas, molhos,
sa.ladas, produtos pro- | 12.6.1 Molhos emulsionados e mo- 200 ma/ke
teicos lhos de cobertura
12.6.2 Molhos ndo emulsionados 200 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 200 ma/ke

a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 ¢ 05.1.3
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Numeracio
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacdo >*

Unidade

243

Ethyl Lauroyl
Arginate HCI

14.0 Bebidas excluin-
do produtos lacteos

14.1.4.1 Bebidas carbonatadas aro-
matizadas a base de dgua

50

mg/kg

14.1.4.2 Bebidas aromatizadas nao
carbonatadas a base de dgua, incluin-
do ponche de frutas e bebidas de fru-
tas

50

mg/kg

14.1.4.3 Bebidas concentradas (liqui-
das ou sodlidas) aromatizadas a base
de dgua

50

mg/kg

249, 25090

Nitrito de po-
tassio, nitrito
de sédio

08.0 Carne e produ-
tos carneos, incluindo
aves de capoeira e
caca

08.2.1 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e caca
ndo tratados termicamente, em pecas
inteiras ou cortados

150

mg/kg

08.2.2 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e caca
tratados termicamente, em pecas in-
teiras ou cortados

150

mg/kg

08.3.1 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, nao
tratados termicamente e triturados

150

mg/kg

08.3.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tra-
tados termicamente e triturados

150

mg/kg

251,252

Nitrato de so-
dio, nitrato de
potéssio

08.0 Carne e produ-
tos carneos, incluindo
aves de capoeira e
caca

08.2.1 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e caca
ndo tratados termicamente, em pegas
inteiras ou cortados

500

mg/kg

08.2.2 Produtos transformados a
base de carne, aves de capoeira e caca
tratados termicamente, em pecas in-
teiras ou cortados

500

mg/kg

08.3.1 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, ndao
tratados termicamente e triturados

500

mg/kg

08.3.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tra-
tados termicamente e triturados

500

mg/kg

260

Acido acético
glacial

01.0 Lacticinios e
produtos sucedaneos,
excluindo os produtos
da categoria 02.0

01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aro-
matizadas

GMP*!

01.3 Leite condensado e seus suceda-
neos (natural)

GMP*

01.4.3 Nata coagulada (natural)

GMP*

01.4.4 Sucedaneos de nata

GMP*!

01.5 Leite em pd, nata em pod e seus
sucedaneos (natural)

GMP*!

01.6.1 Queijo ndo curado

GMP*

01.6.2 Queijo curado

GMP*

01.6.4 Queijo fundido

GMP*

01.6.5 Sucedaneos de queijo

GMP*!

01.6.6 Queijo de proteina de soro de
leite

GMP*!
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260

Acido acético
glacial

01.0 Lacticinios e
produtos sucedaneos,
excluindo os produtos
da categoria 02.0

01.7 Sobremesas a base de leite

GMP*

01.8.1 Soro de leite liquido e seus de-
rivados, excluindo requeijao

GMP*!

02.0 Gorduras, d6leos
e emulsdes gordas

02.2.2 Matéria gorda para barrar,
matéria gorda lactea para barrar e
mistura de matérias gordas para bar-
rar

GMP*!

02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de dleo em 4gua, incluindo
os produtos de misturas e/ou aromati-
zados a base de emulsdes gordas

GMP*

02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria
01.7

GMP*!

03.0 Sorvetes

GMP*

04.0 Frutas e hor-
taligas (incluindo
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e
tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes

04.1.2 Frutas transformadas

GMPY

04.2.1.1 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas (incluindo
soja), aloé vera), algas, frutos de casca
rija e sementes, frescos e ndo trata-
dos®:63

GMP*

04.2.2.1 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
congelados®?%

GMP*

04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*

04.2.2.3 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, dleo, salmoura ou
molho de soja

GMP*

04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de re-
torta

GMP*!

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortaligas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubér-
culos, leguminosas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e sementes

GMPY

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMPY
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- Nome do . . Dose
Numeracao N.% de categorias® e categorias de . . .
. . 1 | conservante ou , . L. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios o - 34
antioxidante utilizacao >
Acido acético | 04.0 Frutas e hor- | 04.2.2.7 Produtos de hortalicas fer-
glacial talicas (incluindo | mentadas (incluindo cogumelos e
cogumelos e fungos | fungos comestiveis, raizes e tubércu-
comestiveis, raizes e | los, leguminosas, aloé vera) e de algas GMP*!
tubérculos, legumino- | fermentadas, excluindo os produtos
sas, aloé vera), algas, | de soja fermentados das catego-
frutos de casca rija e | rias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 ¢
sementes 12.9.2.3
04.2.2.8 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e 61
) . . GMP -
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas
05.0 Produtos d - -
.0 Produtos de con GMP®! i
feitaria
06.0 Cereais e produ- | 06.3 Cereais para o pequeno almogo, 61
. . . . . GMP -
tos de cereais deriva- | incluindo aveia em flocos
dos de graos, raizes . .. .
R tubércgulos leoumi 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
-8 folhas pré-cozidas e produtos suceda- GMP®! -
nosas e cerne mole da
. . neos
palmeira, excluindo
os produtos da cate- | 06.5 Sobremesas a base de cereais e 61
. . GMP -
goria 07.0 amido
06.6 Polme GMP*! -
06.7 Produtos d é-cozid
rodutos de arroz, pré-cozidos GMPE! i
ou transformados
260 06.8 Produtos de soja, excluindo os GMP©! i
produtos da categoria 12.9
07.0 Produtos de pa- | -
o P GMPS! .
nificacao
08.0 Carne e produ- | 08.2 Carne, aves de capoeira e caga
tos carneos, incluindo | transformadas, em pecas inteiras ou GMP* -
aves de capoeira e | cortadas
caca
¢ 08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, tri- GMP*! -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP*! -
09.0 Produtos aquati- | 09.2.2 Produtos aqudticos em polme 61
. . 64 GMP -
cos e seus derivados, | e congelados e seus derivados
incluindo peixe, mo- . .
b . 09.2.3 Produtos aquaticos picados con- 61
luscos, crustdceos e 65 GMP -
. gelados
equinodermes
09.2.4 Produtos aquaticos cozidos e/ou 61
. . GMP -
fritos e seus derivados
09.2.5 Produtos aquéticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados GMP®! -
e seus derivados
09.3 Produtos aquéticos semi-conser-
d GMP®! .
vados e seus derivados
09.4 Produtos aqudticos inteiramente
conservados e seus derivados, incluin- GMP* -

do os enlatados ou fermentados
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Numeragio ome ¢o N.* de categorias® e categorias de . .ose .
. . 1 | conservante ou P . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios ce -~ 34
antioxidante utilizaciao >
Acido acético | 10.0 Ovos e ovopro- | 10.2.1 Ovoprodutos liquidos GMP* -
glacial dutos 10.2.2 Ovoprodutos congelados GMP% -
10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMPY! i
gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os 61
P GMP -
ovos em alcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP*! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de GMP*! -
alta intensidade
12.0 Condimentos, | 12.1.2 Sucedaneos de sal GMPY -
11.101-111ndo Sais, €Spe- | 13 2.1 Plantas aromaticas e especia- 61
ciarias, sopas, molhos, rias® GMP -
saladas, produtos pro- -
teicos 12.2.2 Condimentos e temperos GMP* -
12.3 Vinagres GMP*! -
12.4 Mostardas GMP% -
12.5 Sopas e caldos GMPY! -
12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP®! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
5 .. GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5e 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos GMP*! -
12.9 pondimentos e temperos a base GMP®! i
de soja
260 . N -
12.10 Produtos proteicos ndo oriun- 61
. GMP -
dos da soja
13.0 Alimentos des- | 13.2 Suplementos alimentares desti-
tinados a utilizagdo | nados a lactentes e criangas jovens 5000 mg/kg
dietética especifica
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
do produtos lacteos de agua, incluindo bebidas «desporti- GMP®! i
vas», «energéticas» e de «electrélitos»
e bebidas com particulas
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
infusdes de plantas e outras bebidas 61
. ~ . GMP -
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau'
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMPY! -
14.2.2 Cidra e perada GMP"! -
14.2.4.Vinhos, excluindo vinho de GMP*! i
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel GMPY! -
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% em GMP* -
volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMP®! i
das
15.0 AperitiYos pron- | - GMPY! i
tos a consumir
16.0 Alimentos pre- | - GMP! i

parados
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N d D
Numeracao cons:rlifl:nt(e) ou N.% de categorias® e categorias de m;ixi(l)lf: de Unidade
internacional’ .. géneros alimenticios e - 34
antioxidante utilizacao ™
Acetato de po-|01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas l4cteas liquidas aroma- GMPY!
tassio produtos sucedaneos, | tizadas
excluindo os produtos . ~
da categoria 02.0 01.3 Leite condensado e seus suceda- GMPS! i
neos (natural)
01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP*! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP* -
01.5 Ijelte em po, nata em po e seus GMPS! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP®! -
01.6.2 Queijo curado GMP® -
01.6.4 Queijo fundido GMP®! -
01.6.5 Sucedaneos de queijo GMP®! -
01.7 Sobremesas a base de leite GMP* -
0.1.8.1 Soro d? leite hqu%f{o e seus de- GMPS! i
rivados, excluindo requeijao
02.0 Gorduras, 6leos e |02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
emulsoes gordas téria gorda lactea para barrar e mistu- GMP"! -
ra de matérias gordas para barrar
02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de 6leo em 4dgua, incluindo 61
. . GMP -
os produtos de misturas e/ou aromati-
261(i) zados a base de emulsdes gordas
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria| GMP® -
01.7
03.0 Sorvetes - GMP* -
04.0 Frutas e horta-|04.1.2 Frutas transformadas GMP"! -
licas (incluindo cogu-
cas ( & 04.2.2.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comes- . )
. . . melos e fungos comestiveis, raizes e
tiveis, raizes ¢ tubércu- . . . 61
. . | tubérculos, leguminosas, aloé vera), GMP -
los, leguminosas, aloé N
algas, frutos de casca rija e sementes
vera), algas, frutos de
.. secos
casca rija e sementes
04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e| GMP? -
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja
04.2.2.4 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) GMPS!
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de retor-
ta
04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos, GMP* -

leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes
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- Nome do . . Dose
Numeracio N.* de categorias’ e categorias de . .
. . 1 | conservante ou P . L. maxima de Unidade
internacional .. géneros alimenticios e~ 34
antioxidante utilizacao
Acetato de po-|04.0 Frutas e horta-|04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
tassio licas (incluindo cogu- | talicas (incluindo cogumelos e fungos
melos e fungos comes- | comestiveis, raizes e tubérculos, le-
tiveis, raizes e tubércu- | guminosas, aloé vera), algas, frutos| GMP® -
los, leguminosas, aloé | de casca rija e sementes, e hortaligas
vera), algas, frutos de | cristalizadas, excluindo os produtos
cascarija e sementes | da categoria 04.2.2.5
04.2.2.8 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e 61
. . . GMP -
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas
05.0 Produtos d - -
.0 Produtos de con GMPY )
feitaria
06.0 Cereais e produ-|06.3 Cereais para o pequeno almogo, 61
. . . . . GMP -
tos de cereais deriva- | incluindo aveia em flocos
dos de graos, raizes ) ; ;
4 . | 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
e tubérculos, legumi- .
folhas pré-cozidas e produtos suceda-| GMP% -
nosas e cerne mole da
. . neos
palmeira, excluindo os
produtos da categoria | 06.5 Sobremesas a base de cereais e MPS!
07.0 amido G )
06.6 Polme GMP®! -
06.7 Produtos d é-cozid
rodutos de arroz, pré-cozidos GMP*! i
ou transformados
261(1) 06.8 Produtos de soja, excluindo os 61
. GMP -
produtos da categoria 12.9
0P i-| -
07.0 | rodutos de pani GMP! i
ficacdo
08.0 Carne e produtos|08.2 Carne, aves de capoeira e caca
carneos, incluindo | transformadas, em pegas inteiras ou GMP* -
aves de capoeira e caga | cortadas
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, tri-| GMP®! -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP"! -
09.0 Produtos aquédti-|09.3 Produtos aquaticos semi-con- 61
. . GMP -
cos e seus derivados, | servados e seus derivados
incluindo peixe, mo- ; T
| . 09.4 Produtos aqudticos inteiramente
uscos, crustdceos e . ) .
. conservados e seus derivados, incluin- GMP* -
equinodermes
do os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMPS!
tos gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os 6l
P GMP -
ovos em &lcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP*! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de GMP% -

alta intensidade
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N d D
Numeracao cons:rlifl:nt(e) ou N.% de categorias® e categorias de m;ixi(l)lf: de Unidade
internacional’ .. géneros alimenticios e - 34
antioxidante utilizacao ™
Acetato de po-|12.0 Condimentos,|12.2.1 Plantas arométicas e especia- GMP!
téssio incluindo sais, espe- | rias®
ciarias, sopas, molhos, 12.2.2 Condimentos e temperos GMP®! -
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres GMP® R
12.4 Mostardas GMP® -
12.5 Sopas e caldos GMP® -
12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP® -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
N .. GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5e¢ 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos | GMP®! -
12.9 .Condlmentos e temperos a base GMP®! i
de soja
12.10 Prgdutos proteicos nao oriun- GMP®! i
dos da soja
) 13.0 Alimentos des-|13.2 Suplementos alimentares desti-
261(i) tinados a utilizagdo |nados a lactentes e criangas jovens GMP*! -
dietética especifica
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
produtos lacteos de dgua, incluindo bebidas «desporti- GMPS!
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP4! -
14.2.2 Cidra e perada GMP® -
14.2.4.V1nhos, excluindo vinho de GMPS! i
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel GMP®! -
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% em| GMP® -
volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMP®! i
das
15.0 Aperitiyos pron- |- GMPS! i
tos a consumir
16.0 Alimentos prepa- |- GMPS! i
rados
Acetato de 01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aroma- GMPS!
sodio produtos sucedaneos, | tizadas
chi;lizgsrizsog,rgdutos 01.3 Leite condensado e seus suceda- GMPS! i
neos (natural)
262(i) 01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP®! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP® -
01.5 Ijelte em po, nata em po e seus GMP*! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP* -
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Numeracao
internacional

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacdo >*

Unidade

262(i)

Acetato de
sédio

01.0 Lacticinios e
produtos sucedaneos,
excluindo os produtos
da categoria 02.0

01.6.2 Queijo curado

GMP*!

01.6.4 Queijo fundido

GMP*

01.6.5 Sucedaneos de queijo

GMP*

01.7 Sobremesas a base de leite

GMP*!

01.8.1 Soro de leite liquido e seus de-
rivados, excluindo requeijao

GMP*!

02.0 Gorduras, Oleos e
emulsdes gordas

02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda lactea para barrar e mistu-
ra de matérias gordas para barrar

GMP*

02.3 Emulsdes gordas,
essencialmente do tipo de 6leo em
dgua, incluindo os produtos de mistu-
ras e/ou aromatizados a base de emul-
soes gordas

GMP*!

02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria
01.7

GMP*!

03.0 Sorvetes

GMP*

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.2 Frutas transformadas

GMP*

04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*!

04.2.2.3 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

GMP*!

04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de re-
torta

GMP*

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes

GMP*!

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, ¢ hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMP*!
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- Nome do . . Dose
Numeracao N.% de categorias® e categorias de . . .
. . 1 | conservante ou , . L. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios e - 34
antioxidante utilizacao ™
Acetato de 04.0 Frutas e horta-|04.2.2.7 Produtos de hortalicas fer-
sodio licas (incluindo cogu- |mentadas (incluindo cogumelos e
melos e fungos comes- | fungos comestiveis, raizes e tubércu-
tiveis, raizes e tubércu- | los, leguminosas, aloé vera) e de algas GMPY! -
los, leguminosas, aloé | fermentadas, excluindo os produtos
vera), algas, frutos de |de soja fermentados das categorias
cascarija e sementes |06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1e¢12.9.2.3
04.2.2.8 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e 6l
. . . GMP -
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas
05.0 Produtos d - -
.0 Produtos de con GMPY! i
feitaria
06.0 Cereais e produ-|06.3 Cereais para o pequeno almogo, 61
. . . . . GMP -
tos de cereais deriva- | incluindo aveia em flocos
dos de graos, raizes 41 M 5 .
¢ tubéreulos, legumi- 96. . assas alimenticias refcas em 6000 ma/ke
tiras e folhas e produtos sucedaneos
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo 0s| (6 4.2 Massas alimenticias secas em GMPY!
produtos da categoria | tiras ¢ folhas e produtos sucedaneos'
07.0
06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
folhas pré-cozidas e produtos suceda-| ~ GMP% -
neos
06.5 Sob ab d i
5 Sobremesas a base de cereais ¢ GMP*! i
amido
262(i) 06.6 Polme GMP*! -
06.7 Produtos d é-cozid
7 Produtos de arroz, pré-cozidos GMPY! )
ou transformados
06.8 Produtos de soja, excluindo os 61
. GMP -
produtos da categoria 12.9
07.0 Produtos de pani- | -
- p 1 GMP61 _
ficagdo
08.0 Carne e produtos |08.2 Carne, aves de capoeira e caga
cdrneos, incluindo |transformadas, em pecas inteiras ou GMP*! -
aves de capoeira e caga | cortadas
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- GMP* -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP®! -
09.0 Produtos aquati-|09.2.2 Produtos aquéticos em polme e 61
. . 64 GMP -
cos e seus derivados, | congelados e seus derivados
incluindo peixe, mo- . .
luscos, crustdceos e 09i2;13 Pﬁrsodutos aquaticos picados con- GMP®! i
equinodermes gelados
09.2.4 Produtos aqudticos cozidos e/ou 61
. . GMP -
fritos e seus derivados
09.2.5 Produtos aquéaticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados GMP*! -

e seus derivados
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N d D
Numeracio ome o N.% de categorias® e categorias de , .ose .
. . 1 | conservante ou P . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios o - 34
antioxidante utilizacao
Acetato de 09.0 Produtos aquéti-|09.3 Produtos aqudticos semi-con- 61
. . . GMP -
sodio cos e seus derivados, | servados e seus derivados
inClume petn,(e, MO~ 09.4 Produtos aqudticos inteiramen-
usc.osc,lcrus 4€COS €l e conservados e seus derivados, in-|  GMP®! -
cquinodermnes cluindo os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu-|10.2.1 Ovoprodutos liquidos GMP®! -
tos 10.2.2 Ovoprodutos congelados GMP*! -
10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMPY! i
gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os o1
P GMP -
ovos em dlcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP%! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de GMP%! -
alta intensidade
12.0 Condimentos,|12.1.2 Sucedaneos de sal GMPY -
incluindo sais, espe- . .
’ 12.2.1 Plant it -
ciarias, sopas, molhos, | . antas aromaticas € especta GMP* -
saladas, produtos pro-
teicos 12.2.2 Condimentos e temperos GMP*! -
12.3 Vinagres GMP* -
12.4 Mostardas GMP*! -
12.5 Sopas e caldos GMP% -
262(1) 12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP*! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
R . GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 ¢ 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos GMP*! -
12.9 Condlmentos e temperos a base GMPS! i
de soja
12.10 Prgdutos proteicos ndo oriun- GMPS! i
dos da soja
13.0 Alimentos des-|13.2 Suplementos alimentares desti-
tinados a utilizagdo | nados a lactentes e criangas jovens GMP"! -
dietética especifica
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
produtos lacteos de dgua, incluindo bebidas «desporti- GMP!
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
infusdes de plantas e outras bebidas GMP!
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau'’
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP%! -
14.2.2 Cidra e perada GMP*! -
14.2.4 Vinhos, excluindo vinho de GMPY! i

uvas, cidra e perada
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N d D
Numeracao cons:rlifl:nt(e) ou N.% de categorias® e categorias de m;ixi(l)lf: de Unidade
internacional’ .. géneros alimenticios e - 34
antioxidante utilizacao ™
Acetato de 14.0 Bebidas excluindo | 14.2.5 Hidromel GMP%! -
sodio produtos lacteos
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% em| GMP% -
volume
262i) 14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMPS! i
das
15.0 AperitiYos pron- |- GMPS! i
tos a consumir
16.0 Alimentos prepa- |- GMPS! i
rados
Diacetato de|02.0 Gorduras, 6leos e |02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
sédio emulsoes gordas téria gorda lactea para barrar e mistu- 1000 mg/kg
ra de matérias gordas para barrar
02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de ole(? em agua, 1nclu1nd.0 1000 ma/ke
os produtos de misturas e/ou aromati-
zados a base de emulsdes gordas
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria 1000 mg/kg
01.7
05.0 Produtos de con-|05.2 Doces incluindo rebugados duros
feitaria e moles e nogado, excluindo os produ- 1000 mg/kg
tos das categorias 05.1, 05.3 ¢ 05.4
06.0 Cereals.e pro'du- O6.§ Sg;bremesas a base de cereais e 4000 ma/ke
tos de cereais deriva- |amido
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi- 06.8.4 Queijo de soja (tofu) semidesi-
nosas e cerne mole da|dratado
262(ii) palmeira, excluindo os 1000 mg/kg
produtos da categoria
07.0
07.0 ~Produtos de pani-|07.1 P.aio e prod_utos de panificagao 4000 ma/ke
ficacao normais e suas misturas
07.2 P?odutosgde panificacao finos e 4000 ma/ke
suas misturas
08.0 Carne e produtos |08.2.1 Produtos transformados a base
cdrneos, 1n.c1u1nd0 de carne, aves.de capoeira e caca n.ao 3000 ma/ke
aves de capoeira e caga | tratados termicamente, em pecas in-
teiras ou cortados
08.2.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga .tra— 3000 ma/ke
tados termicamente, em pecas inteiras
ou cortados
08.2.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga con- 1000 mg/kg
gelados, em pecas inteiras ou cortados
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N d D
Numeracao ome ¢o N.% de categorias® e categorias de , -ose .
. . 1 | conservante ou p . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios o~ 34
antioxidante utilizagao >
Diacetato de|08.0 Carne e produtos |08.3.1 Produtos transformados a base
sodio cdrneos, incluindo|de carne, aves de capoeira e caga, nao 3000 mg/kg
aves de capoeira e caga | tratados termicamente e triturados
08.3.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tra- 3000 mg/kg
tados termicamente e triturados
08.3.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- 1000 mg/kg
turados e congelados
09.0 Produtos .aquatl— 09.2.4 Produtos.aquatlcos cozidos e/ou 1000 ma/ke
cos e seus derivados, | fritos e seus derivados
incluind . )
pneningo pel)/(e, M97109.2.5 Produtos aqudticos fumados,
luscos, crustaceos e
. secos, fermentados e/ou salmourados 1000 mg/kg
equinodermes . 50
e seus derivados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.4 Sobremesas a base de ovo 2000 ma/ke
tos
262(ii) 12.0 Condimentos,|12.1 Sal e sucedaneos de sal 2500 mg/kg
incluindo sais, espe- . .
.. 12.2 Plantas arométicas, especiarias,
ciarias, sopas, molhos, . 70 2500 mg/kg
condimentos e temperos
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres 2500 mg/kg
12.4 Mostardas 2500 mg/kg
12.5 Sopas e caldos 10000 mg/kg
12.6 Molhos e produtos sucedaneos 10000 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
ui
?andes, excluindo as pastas de barr'e'lr 10000 ma/ke
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 ¢ 05.1.3
12. i a
9 Condlmentos e temperos a base 2500 ma/ke
de soja
15.0 Aperitivos pron-|15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 1000 mg/kg
raizes, tubérculos e leguminosas)
Acetato de 01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aroma- GMPS!
calcio produtos sucedaneos, | tizadas
excluindo os produtos . N
da categoria 02.0 01.3 Leite condensado e seus suceda- GMP®! i
neos (natural)
01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP%! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP®! -
263 01.5 Ijelte em po, nata em po € seus GMP*! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP*! -
01.6.2 Queijo curado GMP* -
01.6.4 Queijo fundido GMP% -
01.6.5 Sucedaneos de queijo GMP% -
01.7 Sobremesas a base de leite GMP% -
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Numeracio
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacio >*

Unidade

263

Acetato de
calcio

01.0 Lacticinios e
produtos sucedéaneos,
excluindo os produtos
da categoria 02.0

01.8.1 Soro de leite liquido e seus de-
rivados, excluindo requeijao

GMP*

02.0 Gorduras, Oleos e
emulsdes gordas

02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda lactea para barrar e mistu-
ra de matérias gordas para barrar

GMP*!

02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de dleo em dgua, incluindo
os produtos de misturas e/ou aromati-
zados a base de emulsdes gordas

GMP*

02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria
01.7

GMP*

03.0 Sorvetes

GMP?

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.2 Frutas transformadas

GMP*

04.2.2.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

GMP*

04.2.2.4 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de retor-
ta

GMP*

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes

GMP*

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMP*

04.2.2.8 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas

GMP*

05.0 Produtos de con-
feitaria

GMP*
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N d D
Numeracio ome o N.% de categorias® e categorias de , .ose .
. . 1 | conservante ou P . .. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios o - 34
antioxidante utilizacao
Acetato de 06.0 Cereais e produ-|06.3 Cereais para o pequeno almogo, 61
. . . . . . GMP -
cdlcio tos de cereais deriva- | incluindo aveia em flocos
d(zsgl/e grlaos,lralze's 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
© tUbCretlos, 1M ¢ 1has pré-cozidas e produtos suceda-|  GMP®! -
nosas e cerne mole da
. . neos
palmeira, excluindo os
produtos da categoria 06.:5 Sobremesas a base de cereais e GMPY! i
07.0 amido
06.6 Polme GMP* -
06.7 Produtos de arroz, pré-cozidos GMPS! i
ou transformados
06.8 Produtos de soja, excluindo os GMPS! i
produtos da categoria 12.9
07.0 ~Produtos de pani- | - GMPS! i
ficagdo
08.0 Carne e produtos|08.2 Carne, aves de capoeira e caca
carneos, incluindo | transformadas, em pegas inteiras ou GMPY! -
aves de capoeira e caga | cortadas
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- GMPY -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP%! -
09.0 Produtos aquéti-|09.3 Produtos aquaticos semi-con- 61
. . GMP -
cos e seus derivados, | servados e seus derivados
263 inclumdo petn,(e, MO97109.4 Produtos aquadticos inteiramente
usc?os(,j crustaceos ¢/ . nservados e seus derivados, incluin- GMP* -
equmodermes do os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMPS!
tos gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os 61
P GMP -
ovos em alcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP"! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.4 Outros acticares e xaropes71 GMP* -
cluindo mel 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
aqueles que contém edulcorantes de GMP®! -
alta intensidade
12.0 Condimentos,|12.2.1 Plantas aromadticas e especia- 61
. . . . 66 GMP
incluindo sais, espe- |rias
ciarias, sopas, molhos, [ 1) "0 gimentos temperos GMP% -
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres GMP® R
12.4 Mostardas GMP®! -
12.5 Sopas e caldos GMP*! -
12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP®! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
R .. GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos | GMP% -
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N d D
Numeracao ome o N.% de categorias® e categorias de , .ose .
. . 1 | conservante ou , . L. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios e - 34
antioxidante utilizacao ™
Acetato de 12.0 Condimentos,|12.9 Condimentos e temperos a base GMPS!
cdlcio incluindo sais, espe- |de soja
iari lh . .
(s::;?:; SOF;;;HIE;) roos, 12.10 Produtos proteicos ndo oriun- o
. P PO 4os da soja GMP -
teicos
13.0 Alimentos des-|13.2 Suplementos alimentares desti-
tinados a utilizagdo | nados a lactentes e criangas jovens GMP* -
dietética especifica
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
produtos lacteos de dgua, incluindo bebidas «desporti- GMP!
vas», «energéticas» e de «electrolitos»
e bebidas com particulas
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP4! -
263 14.2.2 Cidra e perada GMP% -
14.2.4‘Vinhos, excluindo vinho de GMPS! i
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel GMPS! -
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% em|  GMP% -
volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMP®! i
das
15.0 AperltlYos pron- |- GMPS! i
tos a consumir
16.0 Alimentos prepa- | - GMPS! i
rados
Acido dehidroa- | 02.0 Gorduras, 6leos e |02.2.1 Manteiga
Lo . - 300 mg/kg
cético, dehidro- | emulsdes gordas
tato de sodi . . .
acetato e SO0 14,0 Frutas e horta-|04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
licas (incluindo cogu-|melos e fungos comestiveis, raizes e
melos e fungos comes- | tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
tiveis, raizes e tubércu- | algas em vinagre, 6leo, salmoura ou 1000 mg/kg
los, leguminosas, aloé | molho de soja’
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes
06.0 Cereais e produ-|06.4.2 Massas alimenticias secas em
. . . A 4 1000 mg/kg
tos de cereais deriva- |tiras e folhas e produtos sucedaneos
dos de graos, raizes .
’ . 106.8.6 f tad 300 k
265,266™ e tubérculos, legumi- Soja fermentada me/ke
nosas e cerne mole da|06.8.7 Queijo de soja (tofu) fermenta-
palmeira, excluindo (.)s do 300 me/ke
produtos da categoria
07.0
07.0 Produtos de pani-|07.1.1 Paes e paezinhos 500 mg/kg
ficacao . .
07.2 Produtos d ficagdo f
rodu 0:9 e panificagdo finos e 500 ma/ke
suas misturas
08.0 Carne e produtos | 08.2.1 Produtos transformados a base
carneos, 1n.clu1nd0 de carne, aves‘de capoeira e caga n.ao 500 ma/ke
aves de capoeira e caga | tratados termicamente, em pegas in-
teiras ou cortados
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Acido dehidroa- | 08.0 Carne e produtos | 08.2.2 Produtos transformados 2 base
cético, dehidro- |cdrneos, incluindo|de carne, aves de capoeira e caca tra-
L1 . . S 500 mg/kg
acetato de sédio |aves de capoeira e caca | tados termicamente, em pecas inteiras
ou cortados
08.3.1 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, nao 500 mg/kg
tratados termicamente e triturados
08.3.2 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, tra- 500 mg/kg
tados termicamente e triturados
12.0 Condimentos,|12.2.2 Condimentos e temperos>! 500 mg/kg
incluindo sais, espe-
265, 2667 e :

g ciarias, sopas, molhos, 12.5 Sopas e caldos 500 mg/kg
sa.ladas, produtos pro- 12.6 Molhos e produtos sucedaneos 500 mg/kg
teicos

12.7 Saladas e pastas de barrar para
fandes, excluindo as pastas de barr.z.lr 500 ma/ke
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.2.1 Sumos de fruta 300 mg/kg
produtos lacteos
14.1.2.2 Sumos de hortalica 300 mg/kg
14.1.3.1 Néctares de fruta 300 mg/kg
14.1.3.2 Néctares de hortalica 300 mg/kg
Acido propanoi- |01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas licteas liquidas aroma- GMPS!
co, propionato | produtos sucedaneos, | tizadas
de s6dio, pro-|excluindo os produtos ] N
pionato de cal- | da categoria 02.0 01.3 Leite condensado e seus suceda- GMPY! i
cio, propionato neos (natural)
de potdssio 01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP®! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP*! -
01.5 Ijelte em po, nata em po e seus GMPY! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP*! -
280, 281, 282, 01.6.2 Queijo curado GMP* -
2837
01.6.4 Queijo fundido GMP* -
01.6.5 Sucedaneos de queijo GMP"! -
01..6.6 Queijo de proteina de soro de 3000 ma/ke
leite
01.7 Sobremesas a base de leite GMP% -
0'1.8.1 Soro d?’ leite ll’qu?'d~o e seus de- GMPS! i
rivados, excluindo requeijao
02.0 Gorduras, 6leos e | 02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
emulsdes gordas téria gorda lactea para barrar e mistu- GMP*! -

ra de matérias gordas para barrar
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Numeracio
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante

N.% de categorias® e categorias de
géneros alimenticios

Dose
maxima de
utilizacio >*

Unidade

280, 281, 282,
2837

Acido propanoi-
co, propionato
de sédio, pro-
pionato de cél-
cio, propionato
de potéssio

02.0 Gorduras, Oleos e
emulsdes gordas

02.3 Emulsdes gordas,
essencialmente do tipo de 6leo em
dgua, incluindo os produtos de mistu-
ras e/ou aromatizados a base de emul-
soes gordas

GMP*

02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria
01.7

GMP*

03.0 Sorvetes

GMP*

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.2 Frutas transformadas

GMP*

04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

GMP*

04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de re-
torta

GMP*

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes

GMP*!

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMP*

04.2.2.8 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas

GMP*

05.0 Produtos de con-
feitaria

GMP*

06.0 Cereais e produ-
tos de cereais deriva-
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi-
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo os
produtos da categoria
07.0

06.3 Cereais para o pequeno almogo,
incluindo aveia em flocos

GMP*

06.4.1 Massas alimenticias frescas em
tiras e folhas e produtos sucedaneos

250

mg/kg

06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
folhas pré-cozidas e produtos suceda-
neos

GMP*
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antioxidante utilizacao
Acido propanoi- | 06.0 Cereais ¢ produ-|06.5 Sobremesas a base de cereais e GMPS!
co, propionato | tos de cereais deriva- | amido
de so6dio, pro-|dos de graos, raizes o
. . . . |106.6 Polme GMP -
pionato de cdl-|e tubérculos, legumi-
cio, propionato | nosas e cerne mole da | (6.7 Produtos de arroz, pré-cozidos GMPY!
de potassio palmeira, excluindo os | ou transformados .
produtos da categoria
07.0 06.8 Produtos de soja, excluindo os GMPS! i
produtos da categoria 12.9
07.0 ~Produtos de pani- | - GMPS! i
ficagdo
08.0 Carne e produtos |08.2 Carne, aves de capoeira e caga
carneos, incluindo | transformadas, em pegas inteiras ou GMP*! -
aves de capoeira e caga | cortadas
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri-| GMP% -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP* -
09.0 Produtos aquati- | 09.3 Produtos aquaticos semi-con- 6l
. . GMP -
cos e seus derivados, | servados e seus derivados
incluindo peixe, mo- .
. 09.4 Produtos aquédticos inteiramente
luscos, crustdceos e . . . 61
. conservados e seus derivados, incluin- GMP -
equinodermes
do os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMP®!
280.281. 282 tos gulados por calor
2837 10.3 Ovos preservados, incluindo os 61
P GMP -
ovos em alcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP*! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de GMP*! -
alta intensidade
12.0 Condimentos,|12.2.1 Plantas aromaéticas e especia- 61
. . . . 66 GMP -
incluindo sais, espe-|rias
ciarias, sopas, molhos, . o
12.2.2 Condimentos e temperos GMP -
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres GMP*! -
12.4 Mostardas GMP*! -
12.5 Sopas e caldos GMP* -
12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP"! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
R .. GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos | GMP®! -
12.9 Condimentos e temperos a base GMPS! i
de soja
12.10 Produtos proteicos ndo oriun- GMPS! i

dos da soja
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Acido propanoi- | 14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas 4 base
co, propionato | produtos lacteos de dgua, incluindo bebidas «desporti- GMP!
de sddio, pro- vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
pionato de cal- e bebidas com particulas
cio, propionato ; ; o
de potéssio 14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP -
14.2.2 Cidra e perada GMP* -
14.2.4.Vinhos, excluindo vinho de GMPS! i
uvas, cidra e perada
280, 281, 282, 14.2.5 Hidromel GMP® -
28375 . . .
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% em| GMP® -
volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMP®! i
das
15.0 Aperltlyos pron- |- GMP®! i
tos a consumir
16.0 Alimentos prepa- |- GMP! i
rados
Qalato de pro-|01.0 LaCtICIIlAIOS e 01.5.176Le1te em pod e nata em po (na- 200 ma/ke
pilo produtos sucedaneos, | tural)
excluindo os produtos N .
da categoria 02.0 01.7 Sobremesas a base de leite’ 90 mg/kg
02.0 Gorduras, 6leos e |02.1.1 Oleo de manteiga, gordura lac-
- . 76 100 mg/kg
emulsdes gordas tea anidra e ghee
02.1.2 Gorduras e 6leos vegetais’ 200 mg/kg
02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
nos e caprinos, 6leo de peixe e outras 200 mg/kg
gorduras animais’®
02.2.1 Manteiga’ 100 mg/kg
02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda lactea para barrar e mistu- 200 mg/kg
310 ra de matérias gordas para barrar’
02.3 Emulsdes gordas,
essencialmente do tipo de 6leo em
dgua, incluindo os produtos de mistu- 200 mg/kg
ras e/ou aromatizados a base de emul-
soes gordas’®
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria 200 mg/kg
01.77°
04.0 Frutas e horta-|04.1.2.9 Sobremesas a base de frutas,
licas (incluindo cogu-|incluindo sobremesas com aroma de
melos e fungos comes- | fruta a base de dgua’®’’
tiveis, raizes e tubércu- 90 mg/kg
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes
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Galato de pro-|04.0 Frutas e horta-|04.2.2.2 Hortalicas (incluindo cogu-
pilo licas (incluindo cogu-| melos e fungos comestiveis, raizes e
melos e fungos comes- | tubérculos, leguminosas, aloé vera),
tiveis, raizes e tubércu- | algas, frutos de casca rija e sementes 50 mg/kg
los, leguminosas, aloé | secos’®?®
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes
05.0 Produtos de con-|05.1 Produtos de cacau e de chocola-
feitaria te, incluindo imitacdes e sucedaneos 200 mg/kg
de chocolate’
05.2 Doces incluindo rebugados duros
e moles e nogado, excluindo os produ- 200 mg/kg
tos das categorias 05.1, 05.3 e 05.47
05.3 Gomas de mascar 1000 mg/kg
05.4 Produtos para decoragdo, cober-
200 /k
tura (ndo de frutas) e molho doce’® mExe
06.0 Cereais e produ-|06.1 Graos de cereais integrais, parti-
. . . . 76 100 mg/kg
tos de cereais deriva-|dos ou em flocos, incluindo arroz
dos de graos, raizes )
e tubérculos, legumi- 96.3 .Cereals .para o peql;éeno almocgo, 200 ma/ke
nosas e cerne mole da incluindo aveia em flocos
palmeira, excluindo ?S 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
produtos da categoria | fop 55 pré-cozidas e produtos suceda- 200 mg/kg
07.0 neos’s:11
06.5 Sobremesas a base de cereais e
310
amido’®77 90 mg/kg
07.0 Produtos de pani-|07.1.2 Bolacha, excluindo bolacha
_ 76 100 mg/kg
ficagdo doce
07.41.736 Produtos de panificagdo nor- 100 ma/ke
mais
07.2.1 Bolos, bolachas e tortas™®’® 100 mg/kg
07.2.2 Outros produtos de panificacio
finos’s78 100 mg/kg
07.2.3 Misturas para produtos de pa-
. 200 /k
nificagdo finos’ merke
08.0 Carne e produtos |08.2 Carne, aves de capoeira e caga
carneos, incluindo | transformadas, em pegas inteiras ou 200 mg/kg
aves de capoeira e caga | cortadas’®
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- 200 mg/kg
turados’®
09.0 Produtos aquéti-|09.2.5 Produtos aqudticos fumados,
cos ¢ seus derivados, | secos, fermentados e/ou salmourados
incluindo peixe, mo- | e seus derivados’® 100 mg/kg
luscos, crustdceos e
equinodermes
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.4 Sobremesas a base de ovo’*"’
90 mg/kg

tos
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Galato de pro-{12.0 Condimentos,|12.2 Plantas aromadticas, especiarias,
. . . . . 76 200 mg/kg
pilo incluindo sais, espe- | condimentos e temperos
ciarias, sopas, molhos, 6
saladas, produtos pro- 12.5 Sopas e caldos 200 mg/kg
teicos 12.6 Molhos e produtos sucedaneos’ 200 mg/kg
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
produtos lacteos de dgua, incl,u.indo bebidas «des,p.orti— 1000 me/ke
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
310 e bebidas com particulas’®
15.0 Aperitivos pron-|15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 200 mg/kg
raizes, tubérculos e leguminosas)’®
15.2 Frutos de casca rija transforma-
dos, in.cluindo frutgs de casca rija com 200 ma/ke
revestimento e misturas desses fru-
tos’®
Galato de oc-|02.0 Gorduras, 6leos e |02.1 Gorduras e 6leos essencialmente
; 5 : £ 511476:79.80 200 mg/kg
tilo, galato de | emulsdes gordas isentos de dgua’™">
dodecilo
311,312 02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda lactea para barrar e mistu- 200 mg/kg
ra de matérias gordas para barrar’®®!
Resina de guaia- | 02.0 Gorduras, 6leos e |02.1.2 Gorduras e 6leos vegetais 1000 mg/kg
co emulsdes gordas
02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
nos e caprinos, 6leo de peixe e outras 1000 mg/kg
gorduras animais
05.0 Produtos de con- |05.3 Gomas de mascar
- 1500 /k
314 feitaria merke
12.0 Condimentos,|12.6 Molhos e produtos sucedaneos’®
incluindo sais, espe-
ciarias, sopas, molhos, 600 mg/kg
saladas, produtos pro-
teicos
Terc-butil- 01.0 Lacticinios e|01.3.2 Natas nao lacteas para bebi-
o . A 76
hidroquinona pI‘Odl.ltOS sucedaneos, | das 100 ma/ke
excluindo os produtos
da categoria 02.0
02.0 Gorduras, 6leos e | -
’ 200 k
emulsdes gordas’ me/ke
03.0 Sorvetes’ - 200 mg/kg
319 05.0 Produtos de con-|05.1.4 Cacau e produtos de chocola-
S 7 200 mg/kg
feitaria te
05.2 Doces incluindo rebugados duros
e moles e nogado, excluindo os produ- 200 mg/kg
tos das categorias 05.1, 05.3 e 05.47
05.3 Gomas de mascar 400 mg/kg
05.4 Produtos para decoragdo, cober-
200 /k
tura (ndo de frutas) e molho doce’® mefke
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Terc-butil- 06.0 Cereais e produ-|06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
-hidroquinona |tos de cereais deriva- | folhas pré-cozidas e produtos suceda-
dos de graos, raizes|neos’
e tubérculos, legumi- 200 ma/ke
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo os
produtos da categoria
07.0
07.0 Produtos de pani- | 07.1.1 Paes e paezinhos™ 200 mg/kg
ficagao 07.1.2 Bolacha, excluindo bolacha 200 me/k
dOCC76 g/kg
13 P ificaca -
07 4 736 rodutos de panificagdo nor 200 ma/ke
mais
07.1.4 Produtos do tipo de pao, in-
. . . 200 k
cluindo recheio e migalhas de pao’® me/ke
07.2.1 Bolos, bolachas e tortas’®5 200 mg/kg
07.2.2 Outros produtos de panificacio
finos’s78 200 mg/kg
319 .
08.0 Carne e produtos | 08.2 Carne, aves de capoeira e caga
cdrneos, incluindo|transformadas, em pegas inteiras ou 100 mg/kg
aves de capoeira e caca | cortadas "%
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- 100 mg/kg
turados’®%¢
09.0 Produtos aquati- | 09.2.5 Produtos aquéticos fumados,
cos e seus derivados, | secos, fermentados e/ou salmourados
incluindo peixe, mo- | e seus derivados’®® 200 mg/kg
luscos, crustdceos e
equinodermes
12.0 Condimentos,|12.2 Plantas aromdticas, especiarias,
. . . . 76 200 mg/kg
incluindo sais, espe- | condimentos e temperos
ciarias, sopas, molhos, [ 4 yrociardas™ 200 mg/kg
saladas, produtos pro-
teicos 12.5 Sopas e caldos’ 200 mg/kg
12.6 Molhos e produtos sucedaneos’® 200 mg/kg
15.0 AperltlY(;: pron- |- 200 ma/ke
tos a consumir
Butil-hidroxia- |01.0 Lacticinios e|01.3.2 Natas nado lacteas para bebi- 100 me/k
nisolo (BHA) |produtos sucedaneos, | das’ &xe
excluindo os produtos . . .
. 01.5.1 Leite em pd e nata em po6 (na-
100 k
da categoria 02.0 tural)’® mg/kg
02.0 G~0rduras, (;ieos el- 200 ma/ke
emulsdes gordas
320 03.0 Sorvetes’ - 200 mg/kg
04.0 Frutas e horta-|04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
licas (incluindo cogu- | melos e fungos comestiveis, raizes e
melos e fungos comes- | tubérculos, leguminosas, aloé vera),
tiveis, raizes e tubércu- | algas, frutos de casca rija e sementes 200 mg/kg

los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

secos’0-28
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Butil-hidroxia- | 05.0 Produtos de con-|05.1.4 Cacau e produtos de chocola-
. . 76 200 mg/kg
nisolo (BHA) | feitaria te
05.2 Doces incluindo rebugados duros
e moles e nogado, excluindo os produ- 200 mg/kg
tos das categorias 05.1, 05.3 e 05.47
05.3 Gomas de mascar 400 mg/kg
05.4 Produtos para decoragdo, cober-
200 /k
tura (ndo de frutas) e molho doce’® merke
06.0 C i du-|06.2 Farinh id incluind
ereais e produ . ar1/n76265 e amidos (incluindo 200 ma/ke
tos de cereais deriva-|soja em pd)’*
dos de graos, raizes
’ . . i 1
e tubérculos, legumi- 96 3 ‘Cereals ‘para o peq17166no aimogo, 200 mg/kg
incluindo aveia em flocos
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo os|06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
produtos da categoria | folhas pré-cozidas e produtos suceda- 200 mg/kg
07.0 neos’®
07.0 Produtos de pani- |-
200 k
ficagao’® me/ke
08.0 Carne e produtos |08.2 Carne, aves de capoeira e caga
cdrneos, incluindo |transformadas, em pegas inteiras ou 200 mg/kg
aves de capoeira e caca | cortadas’®
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- 200 mg/kg
turados’
00 09.0 Produtos .aquéti— 09.2.1 Pr(?dutos76aquéticos congelados 200 ma/ke
cos e seus derivados, | e seus derivados
incluind i - .
snefuindo pel{(e, 9710922 Produtos aquaticos em polme e
luscos, crustdceos e . 76 200 mg/kg
. congelados e seus derivados
equinodermes
09.2.5 Produtos aquéaticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados 200 mg/kg
e seus derivados’®
09.3 Produtos aquéticos semi-con-
. 200 /k
servados e seus derivados™ mers
09.4 Produtos aqudticos inteiramente
conservados e seus derivados, incluin- 200 mg/kg
do os enlatados ou fermentados’®
12.0 Condimentos,|12.2 Plantas arométicas, especiarias,
. . . . 76 200 mg/kg
incluindo sais, espe- | condimentos e temperos
iari 1h
claras, sopas, momos, 12.5 Sopas e caldos’® 200 mg/kg
saladas, produtos pro-
teicos 12.6 Molhos e produtos sucedaneos’ 200 mg/kg
12.87ggevedura e produtos suceda- 200 me/ke
neos
15.0 Aperitivos pron-|15.1 Aperitivos a base de batata, ce-
tos a consumir reais, farinha ou amido (derivados de 200 mg/kg
raizes, tubérculos e leguminosas)’®
15.2 Frutos de casca rija transforma-
dos, in.cluindo frut(.)s de casca rija com 200 ma/ke
revestimento e misturas desses fru-
tos
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Butil-hidroxito- |01.0 Lacticinios e|01.3.2 Natas nao lacteas para bebi- 100 me/k
lueno (BHT) produtos sucedaneos, | das’™ Exe
excluindo os produtos . . .
. 01.5.1 Leite em pé e nata em po (na-
da categoria 02.0 tural)’® 200 mg/kg
02.0 Gorduras, 6leos e |02.1.1 Oleo de manteiga, gordura lac-
- . 76 200 mg/kg
emulsdes gordas tea anidra e ghee
02.1.2 Gorduras e 6leos vegetais’ 200 mg/kg
02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
nos e caprinos, 6leo de peixe e outras 200 mg/kg
gorduras animais’®
02.2.1 Manteiga’® 200 mg/kg
02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda lactea para barrar e mistu- 200 mg/kg
ra de matérias gordas para barrar’
02.3 Emulsoes gordas,
essencialmente do tipo de 6leo em
dgua, incluindo os produtos de mistu- 200 mg/kg
ras e/ou aromatizados a base de emul-
soes gordas’
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excl;;indo os produtos da categoria 200 mg/kg
01.7
03.0 Sorvetes’® - 100 mg/kg
04.0 Frutas e horta-|04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
ligas (incluindo cogu- | melos e fungos comestiveis, raizes e
melos e fungos comes- | tubérculos, leguminosas, aloé vera),
321 tiveis, raizes e tubércu- | algas, frutos de casca rija e sementes 200 mg/kg
los, leguminosas, aloé | secos’®?8
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes
05.0 Produtos de con-|05.1.4 Cacau e produtos de chocola-
. 76 200 mg/kg
feitaria te
05.1.5 Imitacdes de chocolate e suce-
daneos de chocolate’ 200 me/ke
05.2 Doces incluindo rebugados duros
e moles e nogado, excluindo os produ- 200 mg/kg
tos das categorias 05.1, 05.3 e 05.47
05.3 Gomas de mascar 400 mg/kg
05.4 Produtos para decoragdo, cober-
2 k
tura (ndo de frutas) e molho doce’ 00 me/ke
06.0 Cereais e produ-|06.3 Cereais para o pequeno almogo,
. . . . . 76 100 mg/kg
tos de cereais deriva- | incluindo aveia em flocos
dos d/e graos, ralze's 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
e tubérculos, legumi- ) . A
folhas pré-cozidas e produtos suceda-
nosas e cerne mole da neos™
palmeira, excluindo os 200 mg/kg
produtos da categoria
07.0
07.0 Produtos de pani- | -
ficagio™ 200 mg/kg
08.0 Carne e produtos|08.2 Carne, aves de capoeira e caca
carneos, incluindo | transformadas, em pegas inteiras ou 100 mg/kg

aves de capoeira e caga

cortadas’®®?
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Butil-hidroxito- | 08.0 Carne e produtos |08.3 Produtos transformados a base
lueno (BHT) carneos, incluindo |de carne, aves de capoeira e caga, tri- 100 mg/kg
aves de capoeira e caga | turados’®%*
0P ati- 109.2.1 P Ati 1
09.0 Produtos gquatl 09 rgdutos7?quat1cos congelados 200 me/ke
cos e seus derivados, | e seus derivados
nelui . i .
incluindo pel),(e, mo 09.2.2 Produtos aquéaticos em polme e
luscos, crustaceos e . 76 200 mg/kg
. congelados e seus derivados
equinodermes
09.2.5 Produtos aquaticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados 200 mg/kg
e seus derivados™
09.3 Produtos aquédticos semi-con-
321 200 k
servados e seus derivados’® me/kg
09.4 Produtos aquaticos inteiramente
conservados e seus derivados, incluin- 200 mg/kg
do os enlatados ou fermentados’®
12.0 Condimentos,|12.2 Plantas aromaticas, especiarias,
. . . . 76 200 mg/kg
incluindo sais, espe- | condimentos e temperos
ciarias, sopas, molhos, 12.5 Sopas e caldos’ 200 mg/kg
saladas, produtos pro-
teicos 12.6 Molhos e produtos sucedaneos™ 100 mg/kg
15.0 Aperiti - -
peritivos pron 200 | meke
tos a consumir
Ester isopro-|02.0 Gorduras, 6leos e |02.1.2 Gorduras e 6leos vegetais 200 mg/kg
p,1t11.co de dcido| emulses gordas 02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
citreo nos e caprinos, 6leo de peixe e outras 200 mg/kg
gorduras animais
02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda l4ctea para barrar e mistu- 100 mg/kg
ra de matérias gordas para barrar
08.0 C dutos | 08.1.2 C d i
5 arne e produtos arpe, aves de capoeira e caga, 200 ma/ke
carneos, incluindo |frescas e trituradas
aves de capoeira e caga 08.2.1.2 Produtos transformados a base
384 de carne, aves de capoeira e caca nio
tratados termicamente, secos e cura- 200 mg/kg
dos (incluindo salgados), em pecgas
inteiras ou cortados
08.3.1.2 Produtos transformados a base
d d i a
e carne, aves‘ e capoeira e caca, n‘ao 200 ma/ke
tratados termicamente, curados (in-
cluindo salgado), secos e triturados
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
14 ) inclui . .
produtos lacteos de agua, 1nc,u.1nd0 bebidas «des,p.ortl 200 me/ke
vas», «energéticas» e de «electrolitos»
e bebidas com particulas
Etilenodiami-|01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aroma-
notetracetato de | produtos sucedaneos, | tizadas
. o . 30 mg/kg
cdlcico dissédi- | excluindo os produtos
385, 386% co, etilenodia- | da categoria 02.0
fjn'm?(tftracetato 02.0 Gorduras, 6leos e |02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
1s0dico emulsdes gordas téria gorda lactea para barrar e mistu- 100 mg/kg
ra de matérias gordas para barrar
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385, 386"

Etilenodiami-
notetracetato de
calcico dissodi-
co, etilenodia-
minotetracetato
dissédico

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.2.2 Frutas secas

265

mg/kg

04.1.2.3 Frutas em vinagre, 6leo ou
salmoura

250

mg/kg

04.1.2.5 Doces de frutas, geleias de
frutas e citrinadas

130

mg/kg

04.1.2.6 Pastas de barrar a base de
frutas, excluindo os produtos da cate-
goria 04.1.2.5

100

mg/kg

04.1.2.10 Produtos de fruta fermen-
tada

250

mg/kg

04.1.2.11 Recheios de fruta para pro-
dutos de pastelaria

650

mg/kg

04.2.2.1 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
congelados®®

100

mg/kg

04.2.2.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos®?

800

mg/kg

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

250

mg/kg

04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de re-
torta

365

mg/kg

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes

250

mg/kg

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

80

mg/kg

04.2.2.7 Produtos de hortalicas fer-
mentadas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé vera) e de algas
fermentadas, excluindo os produtos
de soja fermentados das categorias
06.8.6,06.8.7,12.9.1,12.9.2.1 ¢ 12.9.2.3

250

mg/kg
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Etilenodiami- | 04.0 Frutas e hor- | 04.2.2.8 Hortalicas (incluindo cogu-
notetracetato | taligas (incluindo | melos e fungos comestiveis, raizes e
de calcico|cogumelos e fungos | tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
dissodico, | comestiveis, raizes e | algas cozidas ou fritas
. L . . 250 mg/kg
etilenodiami- | tubérculos, legumino-
notetracetato | sas, aloé vera), algas,
dissédico frutos de casca rija e
sementes
05.0 Produtos de con- | 05.1.3 Pasta de barrar de cacau, in-
. . . 50 mg/kg
feitaria cluindo recheio
06.0 Cereais e produ- | 06.5 Sobremesas a base de cereais e
. . . 315 mg/kg
tos de cereais deriva- | amido
dos de graos, ral'ze.s 06.8.1 Bebidas a base de soja
e tubérculos, legumi-
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo 30 mg/kg
os produtos da cate-
goria 07.0
08.0 Carne e produ- | 08.3.2 Produtos transformados a
tos cdrneos, incluindo | base de carne, aves de capoeira e 35 me/k
aves de capoeira e | caca, tratados termicamente e tritu- EXE
caga rados
09.0 Produtos aquati- | 09.2.1 Produtos aqudticos congela-
. . 75 mg/kg
cos e seus derivados, | dos e seus derivados
incluindo peixe, mo- 09.2.2 Produtos aqudticos em polme
luscos, crustdceos e . 75 mg/kg
” e congelados e seus derivados
equinodermes
385, 386%7 09.2.4.1 Peixe cozido e seus derivados 50 mg/kg
09.3.2 Produtos aquaticos e seus de- 750 ma/ke
rivados, salmourados e/ou salgados
09.4 Produtos aquéticos inteiramen-
te conservados e seus derivados, in- 340 mg/kg
cluindo os enlatados ou fermentados
10. - | 10.2. -
0.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 OVOSpI‘Odl;l[OS secos e/ou coa 200 ma/ke
tos gulados por calor
11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de 1000 mg/kg
alta intensidade®?
12.0 Condimentos, in- | 12.2 Plantas aromaticas, especiarias, 70 me/k
cluindo sais, especia- | condimentos e temperos ke
rias, sopas, molhos, 12.4 Mostardas 75 mg/kg
saladas, produtos pro-
teicos 12.5 Sopas e caldos 75 mg/kg
12.6.1 Molhos emulsionados e mo-
lhos de cobertura 100 mg/ke
12.6.2 Molhos ndo emulsionados 75 mg/kg
12.6.3 Misturas para preparagio de
k
molhos e molhos de carne 7 mg/ke
12.6.4 Molhos liquidos 75 mg/kg
12.7 Saladas e pastas de barrar para
?andes, excluindo as pastas de barr.e.lr 100 ma/ke
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
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Etilenodiami- | 14.0 Bebidas excluin- | 14.1.2 Sumos de fruta e hortalica 30 mg/kg
14 .
notetr}acet‘ato do produtos ldcteos 14.1.3 Néctares de fruta e hortalica 30 mg/kg
de célcico
dissddico, 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
etilenodiami- de 4gua, incl/u%ndo bebidas «des,p'orti- 200 ma/ke
notetracetato vas», «energéticas» e de «electrélitos»
dissédico e bebidas com particulas
14.1.5 Café, sucedancos de café, cha,
385, 386" infusdes de planFas e o~utras beb.idas 35 ma/ke
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte 25 mg/kg
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% 25 mg/kg
em volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- )5 ma/ke
das
Oxiestearina 02.0 Gorduras, 6leos | 02.1 Gorduras e 6leos essencialmen-
387 - . j 500 mg/kg
e emulsdes gordas te isentos de dgua
Acido tiodipro- | 02.0 Gorduras, 6leos | 02.1.2 Gorduras e dleos vegetais 200 mg/kg
g;)(;m;)(; dil(iil;ﬁ)l ¢ emulsGes gordas 02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
prop nos e caprinos, 6leo de peixe e outras 200 mg/kg
gorduras animais
02.2.2 Matéria gorda para barrar,
m.atéria gorda }éctea para barrar e 200 ma/ke
mistura de matérias gordas para bar-
rar
04.9 Fru.tas e .hor- 04.1.1.2 Frutas frescas de superficie 200 ma/ke
talicas (incluindo | tratada
cogum?lo.s ¢ fl/lngos 04.2.1.2 Hortaligas (incluindo cogu-
comestiveis, raizes e o .
. . melos e fungos comestiveis, raizes e
tubéreulos, legumino- tubérculos, leguminosas, aloé vera)
sas, aloé vera), algas, ) 18 . ’ 200 mg/kg
5 algas, frutos de casca rija e sementes
frutos de casca rija e . 9
frescos, de superficie tratada
sementes
388, 389% . . . .
’ 06.0 Cereais e produ- | 06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
tos de cereais deriva- | folhas pré-cozidas e produtos suceda-
dos de grios, raizes | neos™
érculos, 1 i-
e tubérculos, legumi 200 ma/ke
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo
os produtos da cate-
goria 07.0
09.0 Produtos aquati- | 09.2.2 Produtos aqudticos em polme
cos e seus derivados, | e congelados e seus derivados’®
incluindo peixe, mo- 200 mg/kg
luscos, crustdaceos e
equinodermes
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
do produtos lacteos de 4gua, incluindo bebidas «desporti- 1000 ma/ke

vas», «energéticas» e de «electrolitos»
e bebidas com particulas’
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Acido tiodipro- | 15.0 Aperitivos pron- | -
388,389% pidnico, dilauril | tos a consumir 200 mg/kg
tiodipropionato
Esteres citri- | 01.0 Lacticinios e | 01.1.2 Outros leites liquidos (natural) GMP*
cos de mono e | produtos sucedaneos, . ) Lo
S . 01.1.4 Bebidas lacteas liquid -
diglicéridos de | excluindo os produtos ;7 oebidas facteas llquidas aro GMP*! -
. . matizadas
acidos gordos da categoria 02.0
01.2.2 Coalhada (natural) GMP® -
01.3 Leite condensado e seus suceda- GMPS! i
neos (natural)
01.4.1 Nata pasteurizada (natural) GMP"! -
01.4.2 Nata esterilizada, nata UHT,
nata para bater, nata batida e nata GMP® -
meio-gorda (natural)
01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP4! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP* -
01.5 Ijelte em pod, nata em po e seus GMP©! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP® -
01.6.2 Queijo curado GMP®! -
01.6.4 Queijo fundido GMP* -
01.6.5 Sucedaneos de queijo GMP®! -
01.7 Sobremesas a base de leite GMP* -
01.8.1 Soro de leite liquido e seus de- GMPS!
472c¢ rivados, excluindo requeijao
02.0 Gorduras, 6leos | 02.1.2 Gorduras e 6leos vegetais 100 mg/kg
¢ emulsdes gordas 02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
nos e caprinos, 6leo de peixe e outras 100 mg/kg
gorduras animais
02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda ldctea para barrar e mistu- GMP®! -
ra de matérias gordas para barrar
02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de d6leo em dgua, incluindo 61
. GMP -
os produtos de misturas e/ou aroma-
tizados a base de emulsdes gordas
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria GMP® -
01.7
03.0 Sorvetes - GMP® R
04.0 Frutas e hor- | 04.1.2 Frutas transformadas
talicas (incluindo
cogumelos e fungos
con{estiveis, raizc?s e GMP®! i
tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes
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472¢

Esteres citri-
cos de mono e
diglicéridos de
acidos gordos

04.0 Frutas e hor-
talicas (incluindo
cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e
tubérculos, legumino-
sas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e
sementes

04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*!

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

GMP*!

04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de re-
torta

GMP*

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e
fungos comestiveis, raizes e tubér-
culos, leguminosas, aloé vera), algas,
frutos de casca rija e sementes

GMP*!

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMP*

04.2.2.7 Produtos de hortalicas
fermentadas (incluindo cogumelos
e fungos comestiveis, raizes e tu-
bérculos, leguminosas, aloé vera) e
de algas fermentadas, excluindo os
produtos de soja fermentados das ca-
tegorias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1
e12.9.2.3

GMP*!

04.2.2.8 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas

GMP*

05.0 Produtos de con-
feitaria

GMP*!

06.0 Cereais e produ-
tos de cereais deriva-
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi-
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo
os produtos da cate-
goria 07.0

06.3 Cereais para o pequeno almogo,
incluindo aveia em flocos

GMP*

06.4.1 Massas alimenticias frescas
em tiras e folhas e produtos suceda-
neos'!

GMP*

06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
folhas pré-cozidas e produtos suceda-
neos

GMP*

06.5 Sobremesas a base de cereais e
amido

GMP*!
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Esteres citri- | 06.0 Cereais e produ- | 06.6 Polme GMP®! -
C(.)S de mono ¢ | tos de cer(ials derflva- 06.7 Produtos de arroz, pré-cozidos 61
diglicéridos de | dos de graos, raizes GMP -
oS ) .| ou transformados
acidos gordos e tubérculos, legumi-
nosas e cerne mole da | 06.8 Produtos de soja, excluindo os
palmeira, excluindo | produtos da categoria 12.9 GMPS! ]
os produtos da cate-
goria 07.0
07.0 Produtos de pa- | -
LT P GMP*! -
nificacdo
08.0 Carne e produ- | 08.1.1 Carne, aves de capoeira e caga
tos carneos, incluindo | frescas, em pecas inteiras ou corta- GMP*! -
aves de capoeira e | das®”
caga 08.1.2 Carne, aves de capoeira e 61
. 96 GMP -
caga, frescas e trituradas
08.2 Carne, aves de capoeira e caga
transformadas, em pecas inteiras ou GMP*®! -
cortadas
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caca, tri- GMP* -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP® -
09.0 Produtos aquati- | 09.1.2 Moluscos, crusticeos e equi- 61
. GMP -
cos e seus derivados, | nodermes frescos
incluindo pel{(e, mo- 09.2.1 Produtos aquéticos congelados 61
472¢ luscos, crustdceos e . GMP -
] e seus derivados
equinodermes
09.2.2 Produtos aquaticos em polme 61
. 65 GMP -
e congelados e seus derivados
09.2.3 Produtos aqudticos picados
e q p GMP61 _
congelados
09.2.4.1 Peixe cozido e seus deriva-
P GMP4! -
dos
09.2.4.3 Produtos aquaticos fritos e
roquos ad GMPY! -
seus derivados
09.2.5 Produtos aquéticos fumados,
secos, fermentados e/ou salmourados GMP*! -
e seus derivados”®
09.3 Produt Ati i-con-
rodutos aql.la icos semi-con GMP*! i
servados e seus derivados
09.4 Produtos aquéticos inteiramen-
te conservados e seus derivados, in- GMP* -
cluindo os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMP®!
tos gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os 61
P GMP -
ovos em &lcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP" -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.4 Outros agtcares e xaropes’" GMP®!

cluindo mel
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Esteres citri- | 11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cos de mono e | cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de GMP*! -
diglicéridos de alta intensidade
dcidos gordos |15 ) Condimentos, in- | 12.1.2 Sucedaneos de sal GMP*! -
cluindo sais, especia- . .
’ 12.2.1 Plantas aromdticas e especia-
rias, sopas, molhos, | . g ' pect GMP®! -
saladas, produtos pro-
teicos 12.2.2 Condimentos e temperos GMP"! -
12.3 Vinagres GMP*! -
12.4 Mostardas GMP* -
12.5 Sopas e caldos GMP%! -
12.6 Molhos e produtos sucedineos GMP%! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar ”
N . GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedane- GMPY! i
0s
12.9 Condlmentos e temperos a base GMPY! i
de soja
12.10 Pr(?dutos proteicos ndo oriun- GMPS! i
dos da soja
13.0 Alimentos des- | 13.1 Preparados para lactentes, ali-
tinados a utilizagdo | mento de transicdo para criancas de
472c dietética especifica primeira infincia e preparados para 9000 mg/kg
lactentes destinados a fins medicinais
especiais”
13.2 Suplementos ali.menta'res desti- 5000 ma/ke
nados a lactentes e criangas jovens
14.0 Bebidas excluin- | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
do produtos lacteos de 4gua, incluindo bebidas «desporti- GMP!
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas
14.1.5 Café, sucedaneos de café, cha,
infusdes de plantas e outras bebidas GMPS!
quentes de cereais e graos, excluindo
bebidas de cacau'
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP*! -
14.2.2 Cidra e perada GMP"! -
14.2.4'V1nhos, excluindo vinho de GMPS! i
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel GMP"! -
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% GMP%! -
em volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMP! i
das
15.0 Aperitivos pron- | - GMP®! i

tos a consumir




N.°9 — 4-3-2019

BOLETIM OFICIAL DA REGIAO ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE MACAU — I SERIE

1481

Numeracio
internacional’

Nome do
conservante ou
antioxidante
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maxima de
utilizacio >*

Unidade

472c

Esteres citri-
cos de mono e
diglicéridos de
dcidos gordos

16.0 Alimentos prepa-
rados

GMP*

484

Citrato de este-
arila

02.0 Gorduras, Oleos e
emulsdes gordas

02.1.2 Gorduras e dleos vegetais

GMP*!

02.1.3 Banha, sebo de bovinos, ovi-
nos e caprinos, 6leo de peixe e outras
gorduras animais

GMP*

02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
téria gorda lactea para barrar e mistu-
ra de matérias gordas para barrar’

100

mg/kg

05.0 Produtos de con-
feitaria

05.3 Gomas de mascar

15000

mg/kg

14.0 Bebidas excluindo
produtos lacteos

14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
de dgua, incluindo bebidas «desporti-
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas

500

mg/kg

512100

Cloreto esta-
nhoso

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.2.4 Frutas pasteurizadas, em
conserva ou em garrafas

20

mg/kg

04.2.2.4 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de retor-
ta

25

mg/kg

14.0 Bebidas excluindo
produtos lacteos

14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
de dgua, incluindo bebidas «desporti-
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas

20

mg/kg

579101

Gluconato fer-
roso

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas em vinagre, dleo, salmoura ou
molho de soja 1”2

150

mg/kg

586

4-Hexilresorci-
nol

09.0 Produtos aquati-
cos e seus derivados,
incluindo peixe, mo-
luscos, crustdceos e
equinodermes

09.1.2 Moluscos, crustaceos e equino-
dermes frescos!®

GMP*

926

Dioéxido de clo-
ro estabilizado

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.1.2 Frutas frescas de superficie
tratada

10

mg/kg
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Dioxido de clo-|04.0 Frutas e horta-|04.2.1.2 Hortaligas (incluindo cogu-
ro estabilizado |ligas (incluindo cogu- | melos e fungos comestiveis, raizes e
melos e fungos comes- | tubérculos, leguminosas, aloé vera),
tiveis, raizes e tubércu- | algas, frutos de casca rija e sementes 10 mg/kg
los, leguminosas, aloé | frescos, de superficie tratada’
vera), algas, frutos de
926 casca rija e sementes
09.0 Produtos aquati- | -
cos e seus derivados,
incluindo peixe, mo- 50 mg/kg
luscos, crustdaceos e
equinodermes'™
Per6xido de|01.0 Lacticinios e|01.8.1 Soro de leite liquido e seus de-
. R . . .o 105 100 mg/kg
benzofilo produtos sucedaneos, | rivados, excluindo requeijao
Ui
excluindo .OS produtos 01.8.2 Soro de leite em p¢ e seus deri-
da categoria 02.0 . o~ 106 100 mg/kg
vados, excluindo requeijao
06.0 Cereais e produ-|06.2.1 Farinhas
928 tos de cereais deriva-
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi- 75 ma/ke
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo os
produtos da categoria
07.0
Oxido nitroso  |01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas licteas liquidas aroma- GMPY!
produtos sucedaneos, | tizadas
excluindo os produtos
. 1.3 Lei 4-
da categoria 02.0 01.3 Leite condensado e seus suceda GMPY! i
neos (natural)
01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP*! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP"! -
01.5 I:elte em pod, nata em po e seus GMP®! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP*! -
01.6.2 Queijo curado GMP% -
01.6.4 Queijo fundido GMP* -
942 01.6.5 Sucedaneos de queijo GMP"! -
01.7 Sobremesas a base de leite GMP% -
0.1.8.1 Soro d.e leite l1qu¥i1~0 e seus de- GMPY i
rivados, excluindo requeijao
02.0 Gorduras, dleos e | 02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
emulsdes gordas téria gorda l4ctea para barrar e mistu- GMP"! -
ra de matérias gordas para barrar
02.3 Emulsdes gordas,
essencialmente do tipo de 6leo em
dgua, incluindo os produtos de mistu-| GMP%! -
ras e/ou aromatizados a base de emul-
soes gordas
02.4 Sobremesas a base de gordura, GMP! i

excluindo os produtos da categoria 01.7
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942

Oxido nitroso

03.0 Sorvetes

GMP*

04.0 Frutas e horta-
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.1.1.3 Frutas frescas, descascadas
ou cortadas

GMP?

04.1.2 Frutas transformadas

GMP*

04.2.2.2 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*

04.2.2.3 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

GMP*

04.2.2.4 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas, em conserva ou em frascos (pas-
teurizados) ou em bolsas de retorta

GMP?!

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes

GMP*

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortaligas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMP*

04.2.2.8 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas

GMP*

05.0 Produtos de con-
feitaria

GMP*

06.0 Cereais e produ-
tos de cereais deriva-
dos de graos, raizes
e tubérculos, legumi-
nosas e cerne mole da
palmeira, excluindo os
produtos da categoria
07.0

06.3 Cereais para o pequeno almogo,
incluindo aveia em flocos

GMP*

06.4.2 Massas alimenticias secas em
tiras e folhas e produtos sucedaneos®’

GMP*

06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
folhas pré-cozidas e produtos suceda-
neos

GMP*

06.5 Sobremesas a base de cereais e
amido

GMP*

06.6 Polme

GMP*

06.7 Produtos de arroz, pré-cozidos
ou transformados

GMP*

06.8 Produtos de soja, excluindo os
produtos da categoria 12.9

GMP*
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942

Oxido nitroso

07.0 Produtos de pani-

- GMP% -
ficagdo
08.0 Carne e produtos | 08.2 Carne, aves de capoeira e caga
cdrneos, incluindo | transformadas, em pegas inteiras ou GMP"! -
aves de capoeira e caga | cortadas
08.3 Produtos transformados a base
de carne, aves de capoeira e caga, tri- GMPY -
turados
08.4 Tripas comestiveis GMP*! -
09.0 Produtos aquéti-|09.1.2 Moluscos, crustdceos e equino- 61
. GMP -
cos e seus derivados, | dermes frescos
incluindo peixe, mo- .
’ 09.2.1 Produt At lad
luscos, crustdceos e rocd Oslfﬁua 1608 CONBEIacos  Gmpet -
j e seus derivados
equinodermes
09.3 Produtos aqgatlcos semi-con- GMPS! i
servados e seus derivados
09.4 Produtos aquéticos inteiramente
conservados e seus derivados, incluin- GMP® -
do os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMP®!
tos gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os 61
P GMP -
ovos em alcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP*! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.4 Outros agucares e xaropes GMP% -
cluindo mel 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
aqueles que contém edulcorantes de GMP"! -
alta intensidade
12.0 Condimentos,|12.2.1 Plantas aromdticas e especia- 61
. . . . 66 GMP -
incluindo sais, espe- |rias
ciarias, sopas, molhos, {1, 5 5 o1 dimentos temperos GMP% -
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres GMP*! -
12.4 Mostardas GMP®! -
12.5 Sopas e caldos GMP*! -
12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP*! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
N . GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 e 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos GMP*! -
12.9 Condimentos e temperos a base GMP®! i
de soja
12.10 Pr(?dutos proteicos ndo oriun- GMPS! i
dos da soja
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
produtos lacteos de dgua, incluindo bebidas «desporti- GMP!

vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas
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Oxido nitroso | 14.0 Bebidas excluindo | 14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP* -
dutos lact
procutos facteos 14.2.2 Cidra e perada GMP*! -
14.2.4‘V1nhos, excluindo vinho de GMP! i
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel GMP®! -
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
942 com teor alcodlico superior a 15% em| GMP®! -
volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatizadas GMP* -
15.0 Aperltl\.zos pron- |- GMPS! i
tos a consumir
16.0 Alimentos prepa- |- GMPS! i
rados
Glicose oxidase |01.0 Lacticinios e|01.1.4 Bebidas lcteas liquidas aroma- GMP!
produtos sucedaneos, | tizadas
luind dut .
Z);cczilelg(?rizsogf(()) H19%101.3 Leite condensado e seus suceda- GMPS! i
neos (natural)
01.4.3 Nata coagulada (natural) GMP®! -
01.4.4 Sucedaneos de nata GMP"! -
01.5 Ijelte em po, nata em po e seus GMPS! i
sucedaneos (natural)
01.6.1 Queijo ndo curado GMP®! -
01.6.2 Queijo curado GMP* -
01.6.4 Queijo fundido GMPS! -
01.6.5 Sucedaneos de queijo GMP®! -
01.7 Sobremesas a base de leite GMP% -
0.1.8.1 Soro d? leite hqu%io e seus de- GMPS! i
rivados, excluindo requeijao
1102
02.0 Gorduras, 6leos e |02.2.2 Matéria gorda para barrar, ma-
emulsdes gordas téria gorda lactea para barrar e mistu- GMP®! -
ra de matérias gordas para barrar
02.3 Emulsdes gordas, essencialmen-
te do tipo de 6leo em 4dgua, incluindo 61
. . GMP -
os produtos de misturas e/ou aromati-
zados a base de emulsdes gordas
02.4 Sobremesas a base de gordura,
excluindo os produtos da categoria GMP® -
01.7
03.0 Sorvetes - GMP® R
04.0 Frutas e horta-|04.1.2 Frutas transformadas
licas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu- GMP*! -
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes
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1102

Glicose oxidase

04.0 Frutas e horta-
ligas (incluindo cogu-
melos e fungos comes-
tiveis, raizes e tubércu-
los, leguminosas, aloé
vera), algas, frutos de
casca rija e sementes

04.2.2.2 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera),
algas, frutos de casca rija e sementes
secos

GMP*

04.2.2.3 Hortaligas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas em vinagre, 6leo, salmoura ou
molho de soja

GMP*

04.2.2.4 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera)
e algas, em conserva ou em frascos
(pasteurizados) ou em bolsas de retor-
ta

GMP*

04.2.2.5 Puré e pasta de barrar de
hortalicas (incluindo cogumelos e fun-
gos comestiveis, raizes e tubérculos,
leguminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes

GMP*!

04.2.2.6 Polpa e preparados de hor-
talicas (incluindo cogumelos e fungos
comestiveis, raizes e tubérculos, le-
guminosas, aloé vera), algas, frutos
de casca rija e sementes, e hortalicas
cristalizadas, excluindo os produtos
da categoria 04.2.2.5

GMP*!

04.2.2.8 Hortalicas (incluindo cogu-
melos e fungos comestiveis, raizes e
tubérculos, leguminosas, aloé vera) e
algas cozidas ou fritas

GMP*

05.0 Produtos de con-
feitaria

GMP%

06.0 Cereais e produ-
tos de cereais deriva-
dos de graos, raizes e
tubérculos, leguminosas
e cerne mole da pal-
meira, excluindo os
produtos da categoria
07.0

06.3 Cereais para o pequeno almogo,
incluindo aveia em flocos

GMP*

06.4.3 Massas alimenticias em tiras e
folhas pré-cozidas e produtos suceda-
neos

GMP*

06.5 Sobremesas a base de cereais e
amido

GMP*!

06.6 Polme

GMP*!

06.7 Produtos de arroz, pré-cozidos
ou transformados

GMP*

06.8 Produtos de soja, excluindo os
produtos da categoria 12.9

GMP*!

07.0 Produtos de pani-
ficagdo

GMPY

08.0 Carne e produtos
carneos, incluindo
aves de capoeira e caca

08.2 Carne, aves de capoeira e caga
transformadas, em pecas inteiras ou
cortadas

GMP*
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Glicose oxidase |08.0 Carne e produtos | 08.3 Produtos transformados a base
carneos, incluindo |de carne, aves de capoeira e caga, tri- GMP®! -
aves de capoeira e caga | turados
08.4 Tripas comestiveis GMP®! -
09.0 Produtos aquati-|09.3 Produtos aqudticos semi-con- 6l
. . GMP -
cos e seus derivados, | servados e seus derivados
inclumdo petl),(e, M97109.4 Produtos aquaticos inteiramente
usgosélcrus 4ceos €1 onservados e seus derivados, incluin- GMP* -
equmodermes do os enlatados ou fermentados
10.0 Ovos e ovoprodu- | 10.2.3 Ovosprodutos secos e/ou coa- GMP®!
tos gulados por calor
10.3 Ovos preservados, incluindo os 61
P GMP -
ovos em 4lcali, salgados ou enlatados
10.4 Sobremesas a base de ovo GMP%! -
11.0 Edulcorantes, in- | 11.6 Edulcorantes de mesa, incluindo
cluindo mel aqueles que contém edulcorantes de GMP* -
alta intensidade
12.0 Condimentos,|12.2.1 Plantas aromdticas e especia- 61
. : . .66 GMP -
incluindo sais, espe- |rias
ciarias, sopas, molhos, [, 5 » 0 dimentos ¢ temperos GMP® -
saladas, produtos pro-
teicos 12.3 Vinagres GMP* _
12.4 Mostardas GMP4! -
12.5 Sopas e caldos GMP® -
102 12.6 Molhos e produtos sucedaneos GMP4! -
12.7 Saladas e pastas de barrar para
sandes, excluindo as pastas de barrar 61
N .. GMP -
a base de cacau e frutos de casca rija
das categorias 04.2.2.5 ¢ 05.1.3
12.8 Levedura e produtos sucedaneos GMP®! -
12.9 _CondlmentOS e temperos a base GMPS! i
de soja
12.10 Pr9dutos proteicos nao oriun- GMPS! i
dos da soja
14.0 Bebidas excluindo | 14.1.4 Bebidas aromatizadas a base
produtos lacteos de agua, incluindo bebidas «desporti- GMP!
vas», «energéticas» e de «electrdlitos»
e bebidas com particulas
14.2.1 Cerveja e bebidas de malte GMP"! -
14.2.2 Cidra e perada GMP* -
14.2.4.V1nhos, excluindo vinho de GMPY! i
uvas, cidra e perada
14.2.5 Hidromel GMP%! -
14.2.6 Bebidas alcodlicas destiladas
com teor alcodlico superior a 15% em| GMP% -
volume
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza- GMPS! i

das
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~ Nome do os . 2 . Dose
Numeracio N.” de categorias” e categorias de . . .
. . | | conservante ou , . L. maxima de Unidade
internacional . . géneros alimenticios o - 34
antioxidante utilizacao >
Glicose oxidase |15.0 AperitiYos pron-| - GMPY! i
tos a consumir
1102 -
16.0 Alimentos prepa- | - GMPY! i
rados
Lisozima 01.0 Lacticinios e|01.6 Queijo e produtos sucedaneos
prodgtos sucedaneos, GMP! i
excluindo os produtos
da categoria 02.0
14.0 Bebidas excluindo | 14.2.1 Cerveja e bebidas de malte 500 mg/kg
produtos licteos 14.2.2 Cidra e perada 500 mg/kg
11 .
03 14.2.3 Vinho de uvas 500 mg/kg
14.2.4 Vinhos, excluindo vinho de
uvas, cidra e perada'®® 500 me/ke
14.2.5 Hidromel 500 mg/kg
14.2.7 Bebidas alcodlicas aromatiza-
dasl0s 500 mg/kg
Notas:

1

16

17

20

21

A numeragdo internacional refere-se a um conjunto de nimeros do Sistema Internacional de Numeragdo (International Numbering System),
elaborado pelo Comité do Codex Alimentarius para os aditivos alimentares.

Os ndmeros de categorias de géneros alimenticios correspondem aos nimeros do sistema de classificacdo dos géneros alimenticios, constante
das Orientacdes para a Classificacdo dos Géneros Alimenticios relativas aos Aditivos Alimentares da Regido Administrativa Especial de Ma-
cau.

Quando se trata da mistura de varios conservantes ou antioxidantes num mesmo alimento, a soma das percentagens que as quantidades indi-
viduais dos conservantes ou antioxidantes ocupam na respectiva dose maxima de utilizagdo nao deve ser superior a 1.

O cdlculo relativo as sopas e caldos, molhos e produtos sucedaneos, preparados para lactentes, alimentos de transi¢do para criancas de pri-
meira infancia e preparados para lactentes destinados a fins medicinais especiais, assim como bebidas concentradas ou sélidas, é feito com
base no estado em que sdo fornecidos directamente aos consumidores.

E calculado o 4cido sérbico.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos alimentos condimentados, fermentados e submetidos a
tratamento térmico.

A dose maxima de utilizac¢do nos produtos que contém frutas, hortaligas ou carne é de 3000 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacido do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida no tratamento de superficie.

Nao se incluem os fungos comestiveis, algas, frutos de casca rija e sementes.

Nesta categoria, a utilizacao do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas batatas «hash brown» e batatas pré-fritas.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas massas alimenticias em tiras.

E calculado o que est4 presente na tripa.

Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida nas tripas de colagénio cuja actividade aquosa é superior a 0,6.
A dose maxima de utilizagdo em camardes (camardes negros e camardes negros vulgares) é de 6000 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacao do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos produtos liquidos.

Nao se incluem as sopas e os caldos em conserva.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida nas bebidas prontas a consumir e bebidas prontas a consumir
pré-misturadas.

Nao se inclui a cerveja aromatizada.
E calculado o dcido benzéico.
A dose maxima de utilizac¢do nos produtos de peixe fermentados é de 1000 mg/kg.

A dose mdxima de utilizacdo no caviar é de 2500 mg/kg.
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22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos produtos com teor de etanol inferior a 7%.
E calculado o dcido 4-hidroxibenzoico.

E calculado o SO, residual.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas fatias de mag¢a congeladas.

A dose maxima de utilizacao nos alperces secos ¢ de 2000 mg/kg; nas uvas secas, de 1500 mg/kg; em p6 de coco, de 200 mg/kg; em coco do
qual o dleo foi extraido parcialmente, de 100 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida em fungos comestiveis e algas.
Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas batatas.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida para prevenir o escurecimento de determinadas hortaligas de
cor clara.

A dose maxima de utiliza¢do no abacate congelado ¢ de 300 mg/kg.

A dose médxima de utiliza¢do nas tiras de cabaga (Kampyo) seca é de 5000 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos produtos com calorias reduzidas apds processamento.
A dose maxima de utilizac¢do na farinha de konjac é de 900 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida em «ramen».

A dose mdxima de utilizacdo no biscoito ¢ de 100 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos moluscos, crustdceos e equinodermes.

A dose maxima de utilizag@o no haliote em conserva é de 1000 mg/kg.

A dose méaxima de utilizagdo no acticar de amido (frutose, glicose, maltose e aglicar parcialmente invertido) ¢ de 40 mg/kg.

A dose maxima de utilizagdo no xarope de glicose seco destinado ao fabrico de produtos de confeitaria é de 150 mg/kg e no xarope de glicose
destinado ao fabrico de produtos de confeitaria é de 400 mg/kg.

A dose maxima de utilizacdo na mostarda de Dijon é de 500 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida em bebidas a base de sumo e dry ginger ale.

A dose maxima de utilizacdo no vinho branco especial ¢ de 400 mg/kg.

A dose maxima de utilizagdo em outros vinhos (excepto nos de maga, péra e uva) ¢ de 250 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas frutas citricas.

E calculada a nisina.

Nao se incluem o leite pasteurizado e o leite esterilizado.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas conservas de fungos comestiveis e de algas.
Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas massas alimenticias frescas em tiras instantaneas.

Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos enchidos de cereais e enchidos de arroz e massa de fari-
nha.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida nos produtos cozidos que podem ser directamente consumi-
dos.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos condimentos e temperos compostos.

Nao se incluem os produtos da categoria 14.1.1.

A superficie equivalente a 2 mg/dm? aplica-se 4 profundidade inferior a 5 mm.

A superficie equivalente a 1 mg/dm? aplica-se a profundidade inferior a 5 mm.

E calculado o formaldeido.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida no queijo provolone.

Sendo a dose maxima de utilizagdo, nao pode ser detectado nos produtos finais.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos derivados de carne cozidos e congelados.
Nesta categoria, a utilizagcdo do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida na comida pronta a consumir que precisa de ser refrigerada.
Sao calculados os ides NO, residuais.

GMP refere-se as boas praticas de fabrico previstas no artigo 4.°

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos fungos comestiveis e seus derivados.

A dose maxima de utiliza¢do nos fungos salmourados é de 20000 mg/kg.

Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida na superficie revestida de farinha ou em polme.

A utilizag@o do conservante ou antioxidante ¢ apenas permitida no polimento, revestimento ou decoracio de carne ou peixe.
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Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas especiarias.

% Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas massas alimenticias em tiras, pasta sem gliten e pasta

destinada a dieta hipoproteica.

% Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas bolinhas de tapioca.

% Nesta categoria, a utilizacio do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos produtos de pastelaria.

7 A dose méaxima de utilizagdo nos condimentos e temperos compostos é de 10000 mg/kg.

"' Nio se inclui o xarope de 4cer.

72 E calculado o 4cido dehidroacético.

73 A dose maxima de utilizagdo nos fungos comestiveis e algas é de 300 mg/kg.

7 Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida no macarrio de celofane e macarrio transparente.

7> E calculado o 4cido propanoico.

" E calculado com base no peso da gordura ou do 6leo nos produtos alimentares.

" E calculado com base no ingrediente seco, peso seco, mistura seca ou concentrado.

78 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida no biscoito.

7 Nio se inclui a gordura ldctea anidra.

80" Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas gorduras e 6leos exclusivamente destinados ao fabrico

profissional de géneros alimenticios que precisam de ser aquecidos (incluindo gorduras e dleos para fritar (excepto 6leo de bagago de azeito-
na), banha, 6leo de peixe, sebo de bovinos, ovinos e caprinos e gordura de aves de capoeira).

81 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas gorduras e 6leos para fritar.

82 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida no biscoito e bolo lunar.

85 A dose mdxima de utilizagdo nos produtos secos é de 100 mg/kg; e nos derivados de carne curada (v.g. carne salgada, carne salgada e seca,

pato salgado e seco, presunto chinés e chourico chinés) é de 200 mg/kg.

8 A dose méaxima de utilizagdo nos produtos secos e no salame é de 100 mg/kg; e nos derivados de carne curada (v.g. carne salgada, carne salga-

da e seca, pato salgado e seco, presunto chinés e chourico chinés) é de 200 mg/kg.

85 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos produtos secos.

86 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitido em pé multigrao.

87 E calculado o EDTA de célcio dissédico aindro.

8 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas batatas fritas a francesa congeladas.

8 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos feijdes secos.

% A dose maxima de utilizagdo na comida pronta a consumir na base anidra é de 200 mg/kg.

%1 E calculado com base no peso da gema de ovo seca.

92 E calculado com base no peso seco do edulcorante de alta intensidade.

% E calculado o 4cido tiodipropiénico.

% Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nas massas alimenticias fritas.

%5 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida na carne, aves de capoeira e caga frescas.

% Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida na carne picada fresca que, a par de carne picada, contenha

outros ingredientes.

7 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos produtos de peixe picado.

% Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida na lula salgada.

% A dose méaxima de utilizacio em férmulas infantis para lactentes é de 7500 mg/kg.

190 E calculado o estanho.

101 E calculado o ferro.

102 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida na azeitona.

103 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida no camaro.

104 Nesta categoria, a utilizacdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida no processamento de peixe.

105 Nio se incluem o soro de leite liquido e os derivados de soro de leite, utilizados como ingredientes nos preparados para lactentes.
106 Nao se inclui o soro de leite em p6 utilizado nos géneros alimenticios destinados a bebés.

107 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos moluscos crus.

108 Nesta categoria, a utilizagdo do conservante ou antioxidante é apenas permitida nos vinhos fermentados.



