1404.

Na osnovu ¢lana 39 Zakona o poljoprivredi i ruralnom razvoju (,Sluzbeni list CG", br.
56/09, 34/14 i 1/15) Ministarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja, uz saglasnost
Ministarstva zdravlja, donijelo je

PRAVILNIK

O MINIMALNOM KVALITETU VOCNIH DZEMOVA, ZELEA, MARMELADA,
PEKMEZA | ZASLADENOG KESTEN PIREA*

Predmet

Clan 1

Ovim pravilnikom propisuje se minimalni kvalitet, uslovi za stavljanje na trziSte, sastojci,
sadrzaj i oznaCavanje voénih dzemova, Zelea, marmelada, pekmeza i zasladenog
kesten pirea (u daljem tekstu: proizvodi od voca).

Izuzeée od primjene

Clan 2

Ovaj pravilnik ne primjenjuje se na proizvode koji su namijenjeni za proizvodnju
pekarskih proizvoda, kolaca ili keksa.

Minimalni kvalitet proizvoda od voéa

Clan 3

Proizvodi od vo¢a mogu se stavljati na trziSte samo ako ispunjavaju minimalne zahtjeve
u pogledu kvaliteta, sastojaka i sadrzaja.

Minimalni zahtjevi u pogledu kvaliteta koje treba da ispunjavaju proizvodi od voc¢a dati su
u Prilogu 1 koji je sastavni dio ovog pravilnika.

Zahtjevi koje u pogledu sastojaka i sadrzaja treba da ispunjavaju proizvodi od voca dati
su u Prilogu 2 koji je sastavni dio ovog pravilnika.

Ozna€avanje proizvoda od vo¢a

Clan 4

Proizvodi od voca koji se stavljaju na trziSte oznac¢avaju se u skladu sa ovim pravilnikom
i propisom kojim je uredeno deklarisanje, ozna¢avanje, reklamiranje i prezentacija hrane
bilinog porijekla nakon primarne proizvodnje, kombinovane i ostale hrane.

Nazivi proizvoda od voéa dopunjavaju se nazivom voca od kojeg su proizvedeni.

Nazivi proizvoda od voca koji su proizvedeni od tri ili viSe vrsta voc¢a, dopunjavaju se
navodom ,mijeSano voce* ili sli€nim izrazom ili brojem upotrijebljenih vrsta voca.

Nazivi proizvoda od vo¢a dopunjavaju se nazivima upotrijebljenog voca, po opadajuéem
redosljedu u skladu sa koli¢inom upotrijebljenog voca.

Na etiketi proizvoda od voca treba da bude naveden sadrzZaj voca rijeCima ,proizvedeno
od (...) g voc¢a na 100 g“ proizvoda.

Ukoliko se u proizvodnji proizvoda od voca koristi vodeni ekstrakt voc¢a, sadrZzaj voca se
izracunava oduzimanjem vode, koriS¢ene za pripremu vodenog ekstrakta.

Na etiketi proizvoda od voca treba da bude navedena ukupna koli¢ina Secéera rijeCima
,2ukupni Seceri (...) g na 100 g“ proizvoda.

Koli€ina Secera iz stava 7 ovog €lana predstavlja vrijednost odredenu refraktometrom pri
20°C za gotov proizvod, uz toleranciju £ 3 refraktometrijska stepena.

Podaci o sadrzaju voca i SeCera u proizvodu od voc¢a nalaze se u istom vidnom polju kao
i naziv proizvoda, a ukoliko je ostatak sumpor-dioksida u proizvodu veci od 10 mg/kg,
njegovo prisustvo se navodi na etiketi.



Prestanak primjene

Clan 5

Danom pocetka primjene ovog pravilnika prestaje primjena odredaba ¢l. 77 do 94
Pravilnika o kvalitetu proizvoda od voca, povréa i pe€urki i pektinskih preparata
(»Sluzbeni list SFRJ”, br. 1/79, 20/82 i 74/90 i ,Sluzbeni list SRJ”, broj 58/95).
Stupanje na snagu

Clan 6

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u ,Sluzbenom listu
Crne Gore", a primjenjivace se od 1. januara 2017. godine.

* U ovaj pravilnik prenesena je Direktiva Savjeta broj 2001/113/EZ od 20. decembra
2001. godine o vo¢nim dZzemovima, Zeleima, marmeladama i zasladenom kesten pireu
namijenjenim prehrani ljudi i odredbe ¢lana 1 Direktive Savjeta 2001/111/EZ od 20.
decembra 2001. godine o odredenim Secerima namjenjenim ishrani ljudi.

Broj: 320-1320/15-11

Podgorica, 1. decembra 2015. godine

Ministar,

prof. dr Petar Ivanovié, s.r.



Prilog 1

MINIMALNI ZAHTJEVI ZA PROIZVODE OD VOCA

Proizvodi od voce koji se stavljaju na trziSte treba da ispunjavaju minimalne zahtjeve u
pogledu kvaliteta i to:

1. Dzem

DZem je proizvod odgovarajuce Zelirane strukture koji sadrzi vo¢nu pulpu i/ili voénu kasu
jedne ili viSe vrsta voca, Secer i vodu.

Koli€ina voc¢ne pulpe i/ili vocne kase koja se upotrebljava za proizvodnju 1000 g dZzema,
treba da bude najmanje:

—-3500¢;

— 250 g za crvenu ribizlu, oskorusu, pasji trn, crnu ribizlu, Sipurak i dunje;

— 150 g za dumbir;

— 160 g za orascicevu/kajusku jabuku;

— 60 g za marakuju.

DzZem od citrusa moze se proizvoditi od cijelih plodova i/ili narezanih na komade i/ili
kriske.

2. Ekstra dzem

Ekstra dZzem je proizvod odgovarajuce zelirane strukture koji sadrZi nekoncentrisanu
voénu pulpu jedne ili viSe vrsta voéa, Secer i vodu.

Ekstra dZzem od Sipurka i ekstra dzem od malina, kupina, crne i crvene ribize i borovnice
bez sjemenki moZze biti proizveden u cijelosti ili djelimi¢no od nekoncentrisane vo¢ne
kasSe.

Ekstra dZzem od citrusa moze se proizvoditi od cijelih plodova i/ili narezanih na komade
i/ili kriske.

U proizvodniji ekstra dzema nije dozvoljeno mijeSanje sljedecih vrsta vo¢a sa drugim
vocem: jabuke, kruske, Sljive, dinje, lubenice, grozda, bundeve, krastavca i paradajza.
Koli¢ina vo¢ne pulpe upotrijebljena za proizvodnju 1000 g konaénog proizvoda, treba da
bude najmanje:

—450 g;

— 350 g za crvenu ribizlu, oskorusu, pasji trn, crnu ribizlu, Sipurak i dunje;

— 250 g za dumbir;

— 230 g za orascicevu/kajusku jabuku;

— 80 g za marakuju.

3. Zele

Zele je proizvod odgovarajuée Zelirane strukture koji sadrzi voéni sok i/ili vodeni ekstrakt
jedne ili vise vrsta voéa i Secer.

Koli¢ina vocnog soka i/ili vodenih ekstrakata, upotrijebljena za proizvodnju 1000 g Zelea
ne treba da bude manja od koli€ine propisane za proizvodnju dZzema, a te koli€ine se
izracunavaju nakon oduzimanja vode koja je upotrebljena u pripremi vodenog ekstrakta.
4. Ekstra zele

Ekstra Zele je proizvod kod kojeg koli¢ina voc¢nog soka i/ili vodenih ekstrakata
upotrijebljenih za proizvodnju 1000 g kona¢nog proizvoda, ne moze da bude manja od
koliine propisane za proizvodnju ekstra dZzema, izraCunato nakon oduzimanja vode koja
je upotrebljena u pripremi vodenog ekstrakta.

U proizvodnji ekstra Zelea nije dozvoljeno mije$anje sljedecih vrsta voc¢a sa drugim
vocem: jabuke, kruske, Sljive, dinje, lubenice, grozda, bundeve, krastavca i paradajza.

5. Marmelada

Marmelada je proizvod odgovarajuce Zelirane strukture proizveden od jedne ili viSe vrsta
proizvoda citrus voca: vocne pulpe, voéne kase, voénog soka, vodenog ekstrakta i kore,
Secera i vode.



Koli€ina citrus voca upotrijebljenog za proizvodnju 1000 g marmelade, treba da bude
najmanje 200 g, od kojih je najmanje 75 g iz unutrasnjeg dijela ploda (endokarpa).

6. Domaéa marmelada

Domaca marmelada je proizvod odgovarajuée Zelirane strukture proizveden od voc¢ne
kaSe jedne ili viSe vrsta voca i Secera.

Koliina vo¢ne kaSe upotrijebljena za proizvodnju 1000 g domace marmelade treba da
bude najmanje:

—300 g;

— 250 g za crvenu ribizlu, crnu ribizlu, borovnicu, brusnicu, Sipurak i dunju.

7. Ekstra domaéa marmelada

Ekstra domac¢a marmelada je proizvod odgovarajucée Zelirane strukture proizveden od
voéne kase jedne ili viSe vrsta voca i Secera.

Koli¢ina vo¢ne kaSe upotrijebljene za proizvodnju 1000 g ekstra domace marmelade ne
moze da bude manja od:

—450 g;

— 350 g za crvenu ribizlu, crnu ribizlu, borovnicu, brusnicu, Sipurak i dunju.

8. Zele marmelada

Zele marmelada je proizvod koji ne sadrzi nerastvorljivu materiju, uz moguéi dodatak
male koli€ine fino narezane kore.

9. Pekmez

Pekmez je proizvod odgovarajuce uguscene strukture proizveden ukuvavanjem vocéne
pulpe i/ili voéne kaSe jedne ili viSe vrsta voca sa ili bez dodatka Secera.

Koli¢ina Secera koju je dozvoljeno dodati u pekmez iznosi najvise do 20% u odnosu na
ukupnu voénu masu.

U slucaju kada je pekmez proizveden bez dodatka Secera, na etiketi treba da bude
oznacen kao ,pekmez®.

U slucaju kada je pekmez proizveden sa dodatkom Secera, na etiketi treba da bude
oznacen kao ,zasladeni pekmez®.

10. Zasladeni kesten pire

Zasladeni kesten pire je proizvod odgovarajuce strukture koji sadrzi najmanje 380 g
kesten pirea (biljne vrste Castanea sativa) na 1000 g kona¢nog proizvoda, Secer i vodu.
Proizvodi iz ta€. 1 do 5 i ta€. 8 do 10 ovog Priloga, treba da sadrZze najmanje 60%
rastvorljive suve materije (mjereno refraktometrom na 20°C), osim proizvoda kod kojih je
Secer djelimi¢no ili u cijelosti zamijenjen zasladivacima.

Proizvodi iz ta€. 6 i 7 ovog Priloga treba da sadrze najmanje 55% rastvorljive suve
materije (mjereno refraktometrom na 20°C).

Proizvodi iz ta€. 1 do 5 i ta€. 8 do 10 ovog Priloga, osim proizvoda u kojima su Seceri
djelimiéno ili potpuno zamijenjeni zasladivaCima mogu da imaju sadrzaj suve materije od
50% ili manje i ovi proizvodi treba da budu oznaceni kao proizvodi sa ,smanjenim
sadrzajem Secera”.

U mjeSavini razliitih vrsta vo¢a minimalni udio pojedine vrste voca treba da se smaniji
proporcionalno koli¢ini pojedine vrste voca.



Prilog 2

ZAHTJEVI U POGLEDU SASTOJAKA | SADRZAJA ZA PROIZVODE OD VOCA

1. Proizvodima od voéa mogu se dodavati sljedeéi sastojci:

1) med i drugi p€elinji proizvodi u sve proizvode kao djelimi¢na ili potpuna zamjena
Secera;

2) voéni sok u dzem, domacu marmeladu i ekstra domac¢u marmeladu;

3) vocni sok citrusa u proizvode proizvedene od drugih vrsta voc¢a: u dZzem, ekstra dzem,
Zele, ekstra zele, domacu marmeladu i ekstra domac¢u marmeladu;

4) sokove crvenog voc¢a u dzem, ekstra dzem, domacu marmeladu i ekstra domacu
marmeladu koji su proizvedeni od Sipurka, jagode, maline, ogrozda, crvene ribize, Sljive i
rabarbare;

5) sok od cvekle u dzem, Zele i domac¢u marmeladu proizvedenu od jagode, maline,
ogrozda, crvene ribize, Sljive;

6) eteri€na ulja citrusa u marmeladu i Zele marmeladu;

7) jestiva ulja i masti kao sredstva protiv pjenjenja u sve proizvode;

8) tecni pektin u sve proizvode;

9) koru citrusa u dzem, ekstra dzem, Zele, ekstra Zele, domacu marmeladu i ekstra
domacu marmeladu;

10) listove biljke Pelargonium odoratissimum: u dZzem, ekstra dzem, Zele, ekstra Zele i
domacu marmeladu, koji su proizvedeni od dunje;

11) jaka alkoholna pic¢a, vina i likerska vina, koStunjavo voce, aromati¢no bilje, zacine,
vanilu i ekstrakt vanile u sve proizvode;

12) vanilin u sve proizvode;

13) suseno voce: u dZzemovima i ekstra dzemovima dozvoljena je upotreba susenog
voca u kombinaciji sa ostalim voénim sirovinama.

2. Sirovine koje se mogu upotrebljavati za proizvodnju proizvoda od voéa:

1) voce je svjezi i zdravi plod odgovarajuce (tehnoloske) zrelosti, koji nije zahvacen
procesom truljenja i sadrzi sve bitne sastojke, koji se nakon €iS¢enja i uklanjanja
oStecenih dijelova, peteljki i kostica moze koristiti u skladu sa namjenom;

2) voc¢na pulpa je jestivi dio cijelog ploda voca, po potrebi bez kore, sjemenki i kostica,
koji mogu biti narezani, sjeceni ili usitnjeni, ali ne pasirani u kasu;

3) voc¢na kasa je jestivi dio cijelog ploda voca, po potrebi bez kore, sjemenki, kostica i
sliénog, koji su preradeni u kasu pasiranjem ili sliénim postupkom;

4) vodeni ekstrakt voca je proizvod koji sadrzi sve u vodi rastvorljive sastojke voca,
uzimajuci u obzir gubitke do kojih dolazi prilikom pravilne prerade;

5) suseno voce je suvi, zdravi plod, cijeli ili njegov dio, koji sadrzi sve bitne sastojke voca
i koji nije zahvacen procesom kvarenja, a suvi plod je dobijen suSenjem cijelog ili dijela
ploda voca u skladu sa odgovaraju¢im postupkom do stepena da postane podesan za
duze Cuvanje;

6) prilikom proizvodnje proizvoda od vo¢a mogu se upotrebljavati:

- polubijeli ecer;

- bijeli Secer;

- ekstra-bijeli Secer;

- Secerni rastvor,;

- invertni Secerni rastvor;

- invertni Secerni sirup;

- glukozni sirup;

- osuseni glukozni sirup;

- dekstroza i dekstrozni monohidrat;

- dekstroza ili anhidrovana dekstroza;






- fruktoza;

- fruktozni sirup;
- Secer iz voca;
- smedi Secer.

U smislu ovog pravilnika, u voce se ubrajaju i paradajz, jestivi dijelovi stabla rabarbare,
mrkva, slatki krompir, krastavac, bundeva, dinja i lubenica.

DPumbir je jestivi korijen biljke dumbir u svjezem ili konzervisanom stanju i moze biti
su$en ili konzervisan u sirupu.

3. Obrada sirovina

1) sirovine iz tacke 2 podtac¢. 1 do 5 ovog Priloga mogu se obradivati:

- zagrijavanjem, hladenjem ili zamrzavanjem;

- liofilizacijom (susenjem nakon zamrzavanja u vakuumu);

- koncentrisanjem, do stepena koji je tehni¢ki moguc;

- konzervisanjem sa sumpor-dioksidom (E 220) ili njegovim solima (E 221, E 222, E 223,
E 224, E 226 i E 227) kao pomoénog sredstva u preradi, osim kod sirovina za
proizvodnju ,ekstra“ proizvoda, pod uslovom da u proizvodima iz Priloga 1 ovog
pravilnika nije prekoracena najveca dozvoljena koli¢ina sumpor-dioksida propisana
propisom kojim su uredeni aditivi.

2) kajsije i Sljive za proizvodnju dZzemova mogu se susiti i drugim postupcima susenja,
osim liofilizacijom.
3) kore citrusa mogu se Cuvati u salamuri.



