1867.

Na osnovu C¢lana 42 stav 5, ¢lana 43 stav 5, ¢lana 44 stav 5, ¢lana 48 stav 5 i ¢lana 57 stav 5
Zakona o vinu (,Sluzbeni list CG”, broj 41/16), Ministarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja
donijelo je

PRAVILNIK
O KVALITETU, 0ZNACAVANJU, PAKOVANIJU | PREDSTAVLIANJU VINA | DRUGIH PROIZVODA
OD GROZPA

Predmet
Clan1
Ovim pravilnikom propisuje se kvalitet vina i drugih proizvoda od grozda, blizi sadrzaj
izvjeStaja o fizicko-hemijskim svojstvima vina, nacin uzimanja uzoraka za ocjenu kvaliteta vina i
nacin organoleptickog ocjenjivanja vina, nacdin superocjene kvaliteta vina, blizi nacin
oznacavanja, pakovanja i predstavljanja vina i drugih proizvoda od grozda i visina naknade za
organolepti¢ku ocjenu vina.

Primjena
Clan 2
Ovaj pravilnik primjenjuje se na vino, mlado vino u fermentaciji, likersko vino, pjenusavo
vino, kvalitetno pjenusavo vino, kvalitetno aromati¢no pjenusavo vino, gazirano pjenusavo vino,
biser vino, gazirano biser vino, vino od prosusenog grozda, vino od prezrelog grozda, Siru,
djelimi¢no fermentisanu Siru, djelimi¢no fermentisanu Siru ekstrahovanu iz prosusenog grozda,
koncentrovanu Siru i rektifikovanu koncentrovanu Siru.

Kvalitet vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan 3
Vino bez oznake porijekla i geografske oznake u zavisnosti od vinogradarske zone, treba da
ispunjava sljedece zahtjeve u pogledu kvaliteta:
- da je proizvedeno od groZzda odgovarajuéih sorti;
- da je proizvedeno odgovarajuéim postupcima proizvodnje; i
- daima odredene fizicke, hemijske, mikrobioloSke i senzorne osobine.
Zahtjevi koje u pogledu fizickih, hemijskih, mikrobioloskih i senzornih osobina treba
da ispunjava vino bez oznake porijekla i geografske oznake dati su u Prilogu 1.

Kvalitet vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom
Clan 4
Vino sa oznakom porijekla i geografskom oznakom, pored zahtjeva iz ¢lana 3 ovog pravilnika,
treba da ispunjava i zahtjeve iz Priloga 2.

Ocjena kvaliteta vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan 5
Ocjena kvaliteta vina bez oznake porijekla i geografske oznake obuhvata:
- administrativnu i in situ kontrolu podataka iz vinogradarskog registra i drugih baza
podataka i dokumentacije;
- uzorkovanje;
- laboratorijsko ispitivanje; i



- organoleptic¢ko (senzorno) ocjenjivanje.
Administrativna i in situ kontrola vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan 6

Administrativna i in situ kontrola vina bez oznake porijekla i geografske oznake obuhvata
kontrolu:

- proizvodnje grozda i utvrdivanje kojoj vinogradarskoj zoni pripada vinograd iz kojeg
potice upotrijebljeno grozde, koli¢ine ubranog grozda, radi utvrdivanja maksimalnog prinosa i
randmana, procentualnog uces¢a pojedinih sorti u strukturi vina, kao i kvaliteta grozda
(minimalnog sadrzaja Secera i kisjelina u grozdu i drugo);

- proizvodnje vina i primijenjenih enoloskih postupaka i sredstava u skladu sa
dokumentacijom o porijeklu sirovina za proizvodnju vina, koli¢ine proizvedenih vina,
evidentiranja zaliha vina za dalju proizvodnju, ozna¢avanja sudova (lot) i koli¢ine vina za svaki
lot;

- punjenja i pakovanja vina.

Uzorkovanje vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan 7

Uzimanje uzoraka za vina bez oznake porijekla i geografske oznake moZe da se vrsi samo iz
posuda koje su oznacene.

Uzorak moZe da bude prosjecan, pojedinacan i slu¢ajan.

Uzorak se uzima u koli¢ini od po tri flaSe od kojih se jedna flasa ¢uva kao kontrolni uzorak u
prostoriji za skladistenje, a preostale dvije flaSe se koriste za laboratorijsku analizu i za
organoleptic¢ko ocjenjivanje.

Laboratorijsko ispitivanje vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan 8

Laboratorijsko ispitivanje vina bez oznake porijekla i geografske oznake obavlja se
ispitivanjem:

1) ukupne i stvarne alkoholne jacine izrazene volumenom;

2) relativne gustine;

3)  ukupnog suvog ekstrakta;

4)  ukupne kisjelosti;

5)  sadrzaja isparljivih kisjelina;

6) sadrzaja ukupnog sumpor-dioksida;

7) sadrzaja Seéera izrazenog kao fruktoza i glukoza (ukljuCujuéi saharozu u slucaju
polupjenusavog i pjenusavog vina),

8) sadrzaja ugljen-dioksida (kod polupjenusavih i pjenusavih vina) izrazenog kao pritisak u
barima na 20°C; i

9)  pH vrijednosti.

Organolepticko (senzorno) ocjenjivanje vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan9
Organolepticko (senzorno) ocjenjivanje vina bez oznake porijekla i geografske oznake
obuhvata:
1) vizuelno opazanje:
- boje;
- bistrine;



2) olfaktivno opazanje:

- Cistoce;

- finode;

- inteziteta;

3) gustativno opazanje:

- Cistoce;

- strukture, tijela i alkohola,

- harmonije, ravnoteze, inteziteta;

4) gustativno-olfaktilno opazanje:

- odrZivost,

- karakteristike odgovarajuéeg postupka proizvodnje, podudarnosti sa vrstom, tipom vina ili
karakteristikama sorte.

Organolepticko (senzorno) ocjenjivanje vina bez oznake porijekla i geografske oznake vrsi se
bodovanjem svake karakteristike vina iz stava 1 ovog ¢lana davanjem bodova od 0 do 10, pri
¢emu je karakteristika sa ocjenom:

1) 0 bodova — neprihvatljivo;

2) 1 do 4 boda — loSeg kvaliteta;
3) 5 do 7 bodova — prosjecno;

4) 8 bodova — dobro;

5) 9 bodova — vrlo dobro; i

6) 10 bodova — odli¢no.

Maksimalni broj bodova prilikom organoleptickog (senzornog) ocjenjivanja kvaliteta vina je
100, a vino bez geografskog porijekla i uvozno vino treba da ima najmanje 65 bodova.

Za obavljanje organolepticke (senzorne) analize uzoraka, treba da se obezbijedi:

- prostorija za degustaciju sa adekvatnim uslovima okoline i opremom;

- prostorija za skladistenje kontrolnih uzoraka;

- termi¢ka priprema i Sifriranje uzoraka, radi obezbjedenja anonimnosti identiteta
proizvoda.

Zahtjev za kontrolu kvaliteta vina bez oznake porijekla i geografske oznake
Clan 10
Prije stavljanja u promet vina bez oznake porijekla i geografske oznake, podnosi se zahtjev za
kontrolu kvaliteta vina.
Zahtjev iz stava 1 ovog ¢lana, podnosi se na obrascu 1.

Ocjena kvaliteta vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom
Clan 11
Ocjena kvaliteta vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom obuhvata:
- godisnju provjeru ispunjenosti uslova iz specifikacije proizvoda, odnosno provjeru da li se
proizvodnja grozda i vina vrsi u skladu sa specifikacijom proizvoda;
- laboratorijsko ispitivanje; i
- organoleptic¢ko (senzorno) ocjenjivanje vina sa geografskim porijeklom.

Godisnja povjera ispunjenosti uslova iz specifikacije proizvoda
Clan 12



Godisnja provjera ispunjenosti uslova iz specifikacije proizvoda, odnosno provjera da li se
proizvodnja grozda i vina vrsi u skladu sa specifikacijom proizvoda, vrsi se administrativnom i
terenskom kontrolom, koja obuhvata:

1)  kontrolu podataka iz vinogradarskog registra i drugih baza podataka i dokumentacije;

2)  kontrolu svih vinogradarskih parcela, odnosno kontrolu proizvodnje grozida, a narocito
kontrolu berbe grozda, radi utvrdivanja da li se groZde doprema iz drugih vinogradarskih
podrucja i mijeSa sa grozdem namijenjenim proizvodnji vina sa geografskim porijeklom u
pogledu maksimalnog prinosa, kvaliteta grozda (minimalnog sadrzaja Secera i kisjelina u grozdu i
drugo);

3) kontrolu proizvodnje vina, primijenjenih enoloskih postupaka i sredstava u
odgovarajucim klimatskim zonama i da li se vino mijesa sa vinom iz drugih geografskih podrucja;

4)  kontrolu punjenja, odnosno pakovanja vina, kao i faze nakon punjenja i pakovanja vina sa
oznakom porijekla i geografskom oznakom; i

5)  uzorkovanje.

Laboratorijsko ispitivanje vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom
Clan 13
Laboratorijsko ispitivanje vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom vrsi se u skladu
sa standardom ISO/IEC 17025.

Organolepticko (senzorno) ocjenjivanje vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom
Clan 14
Organolepticko (senzorno) ocjenjivanje vina sa oznakom porijekla ili geografskom oznakom
pored ocjene parametara iz ¢lana 9 ovog pravilnika obuhvata i utvrdivanje:
- karakteristika vina, koje poticu i koje su specificne za sorte vinove loze od kojih je
vino proizvedeno, i
- da li uzorkovano vino ima kvalitet i karakteristike koje odgovaraju tipu vina date
oznake porijekla ili geografske oznake kojoj pripada.
Nakon organoleptickog (senzornog) ocjenjivanja vina, vino sa oznakom porijekla treba da ima
najmanje 85 bodova, a vino sa geografskom oznakom treba da ima najmanje 75 bodova.

Oznacavanje vina i drugih proizvoda od grozda
Clan 15
Na etiketi vina i drugih proizvoda od groZda sa i bez geografskog porijekla navode se
obavezni i fakultativni podaci i tradicionalniizrazi za vina sa geografskim porijeklom.

Obavezni podaci
Clan 16
Etiketa na vinu i drugim proizvodima od groZda, pored podataka iz ¢lana 46 Zakona o vinu,
treba da sadrii i sljedece obavezne podatke:
- oznaku alergena SO2;
- oznaku lota ili serijski broj;
- oznaku nominalne zapremine u ml; i
- zagaziranavina izraz ,,dobijeno dodavanjem ugljen dioksida“.

Fakultativni podaci



Clan 17

Na etiketi vina i drugih proizvoda od grozda, pored podataka iz ¢lana 47 Zakona o vinu, mogu
da se navode sljedeci fakultativni podaci i oznake:

- piktogram za oznaku alergena;

- simbol za zasti¢éenu oznaku porijekla, zasti¢enu geografsku oznaku;

- zaproizvode iz organske poljoprivrede;

- priznanje za kvalitet i osvojene nagrade i medalje, samo na pakovanju one koli¢ine vina
koje je nagradeno;

- sadrzaj neprevrelog Secera u ostalim proizvodima za koje to nije obavezan podatak;

- izrazi koji se odnose na gazdinstvo u oznacavanju vina sa oznakom porijekla i
geografskom oznakom;

- dodatni tradicionalni izrazi u oznacavanju vina sa oznakom porijekla i geografskom
oznakom;

- pojmovi, izrazi i nazivi od opSteg znacaja u oznacavanju vina sa oznakom porijekla i
geografskom oznakom.

Oznaka porijekla, geografska oznaka i tradicionalni izrazi
Clan 18
Oznaka porijekla, geografska oznaka i tradicionalni izrazi navode se na vino, likersko vino,
pjenusavo vino, kvalitetno pjenusavo vino, kvalitetno aromati¢no pjenusavo vino, gazirano
pjenusavo vino, biser vino, gazirano biser vino, vino od prosusenog grozda, vino od prezrelog
grozda i djelimi¢no fermentisanu Siru.

Oznaka porijekla
Clan 19

Na etiketi vina pored izraza “Zasti¢ena oznaka porijekla” moze da se navede i naziv manjeg
geografskog podrucja, ako je vino proizvedeno isklju¢ivo na tom manjem geografskom podrucju
i ako grozde od kojeg se vino proizvodi, potice iskljucivo sa tog geografskog podrucja.

Proizvod sa oznakom porijekla, ukoliko je to utvrdeno u specifikaciji proizvoda, moze se
preraditi u vino i u podrucju koje se nalazi u neposrednoj blizini rejoniranog i ogranic¢enog
vinogradarskog podrucja, a u pjenusavo vino ili biser vino sa zasticenom oznakom porijekla
moze se preraditi i u podrucjima koja nijesu u neposrednoj blizini rejoniranog i ograni¢enog
vinogradarskog podrudja.

Geografska oznaka
Clan 20

Na etiketi vina pored izraza ,Zasti¢ena geografska oznaka” mozZze da se navede i naziv
manjeg geografskog podrucja, ako je vino proizvedeno isklju¢ivo na tom manjem geografskom
podrucju i ako najmanje 85% grozda koris¢éenog za njegovu proizvodnju potice iskljucivo sa
tog geografskog podrugja.

Proizvod sa geografskom oznakom, ukoliko je to utvrdeno u specifikaciji proizvoda, moze se
preraditi u vino i u podrucju koje se nalazi u neposrednoj blizini rejoniranog i ograni¢enog
vinogradarskog podrugja, a u pjenusavo vino ili biser vino sa zasticenom geografskom oznakom
i u podrucjima koja nijesu u neposrednoj blizini rejoniranog i ograni¢enog vinogradarskog
podrugja.

Tradicionalni izrazi



Clan 21
Tradicionalni izrazi koriste se samo za oznacavanje vina sa zasticenom oznakom porijekla ili
geografskom oznakom.
Tradiciononani izrazi za vina sa geografskim porijeklom kojima se oznacava kvalitetna
kategorija tih vina su:
1) za vina sa zastiCenom oznakom porijekla: “Zasticena oznaka porijekla” / “ZOP”
(“Protected designation of origin” / “PDQ”) i
2) za vina sa zasti¢enom geografskom oznakom: “Zasti¢ena geografska oznaka” / “ZGO”
(“Protected geographical indication” / “PGI”).
Izrazi iz stava 2 ovog Clana koriste se uz obavezno navodenje naziva oznake porijekla i
geografske oznake.

Dodatni tradicionalni izrazi za oznacavanje vina sa geografskim porijeklom
Clan 22
Za oznacavanje vina sa geografskim porijeklom, mogu da se koriste i dodatni tradicionalni
izrazi, ukoliko su ispunjeni uslovi za odredeni tradicionalni izraz i to:

1) »,mlado vino” — ako se vino nalazi u prometu do 31. marta u godini koja slijedi odmah
poslije godine u kojoj je ubrano grozde od kojeg je u cjelosti to vino proizvedeno;
2) »rezerva” — ako je vino istaknutih organoleptic¢kih osobina, pri ¢emu vino treba da

bude staro najmanje 30 mjeseci, od Cega treba da je flaSirano 12 mjeseci crno vino, a Sest
mjeseci bijelo i roze vino;

3) "arhivsko vino" - ako je u podrumskim uslovima ¢uvano pet ili viSe godina, a od ¢ega je
najmanje tri godine flasirano;

4) ,vino od samotoka” ili ,samotok” — ako je vino proizvedeno od Sire dobijene
samoocjedivanjem kljuka, bez presovanja;

5) ,kasna berba” — ako je vino proizvedeno u godini izuzetno povoljnoj za gajenje vinove
loze, od grozda ubranog kasnije u odnosu na uobicajeno vrijeme berbe, usljed ¢ega je povedéan
sadrzaj Secera u grozdu i Siri;

6) ,probirna berba” ili ,selekcija” — ako je vino proizvedeno od odabranih najkvalitetnijih
grozdova u vinogradu;

7) ,odabrane bobice” ili ,selekcija bobica” — ako je vino proizvedeno od odabranih
najkvalitetnijih bobica grozdova u vinogradu;

8) »suvarak” — ako je vino proizvedeno u godini izuzetno povoljnoj za gajenje vinove
loze, od grozda sa plemenitim plijesnima usljed ¢ega je poveéan sadrzaj Sec¢era u grozdu i Siri;

9) »,Vino iz starog vinograda” ili ,stari vinograd” — ako je vino proizvedeno od groZda iz
vinograda koji su stariji od 40 godina i ispunjava uslove za priznavanje geografskog porijekla;

10)  ,sopstvena proizvodnja” — ako je vino proizvedeno od grozda koje potice iskljucivo iz
vinograda proizvodaca i ako ispunjava uslove za priznavanje geografskog porijekla;

11)  ,vinStica” — ako je u tradicionalnim objektima za proizvodnju vina (vinSticama) od
sopstvenog grozda proizvodada proizvedeno vino koje ispunjava uslove za zasticenu oznaku
porijekla;

12) yvinica”, ,vinarija”, ,poljana”, ,vinska kuéa”, ,vinski podrum” ,vinoteka” ,kastel”,
»gazdinstvo”, ,vila”, ,manastir”’, ,dvorac” i drugi izrazi u skladu sa sadrZinom specifikacije
proizvoda vina sa geografskim porijeklom.

Tradicionalno koris¢eni izrazi kao oznaka porijekla
Clan 23



Odredeni tradicionalno koris¢eni izrazi mogu biti oznaka porijekla ili geografska oznaka ako:
a) oznacavaju vino;

b) se odnose na geografski naziv;

c) ispunjavaju zahtjeve iz ¢l. 19 do 22 ovog pravilnika; i

d) su podvrgnuti postupku kojim oznake porijekla ili geografske oznake postaju zasticene.
Zasticeni tradicionalni izrazi ne mogu postati genericki.

Ogranicenje koriSéenja tradicionalnih izraza kao oznake porijekla
Clan 24

Tradicionalni izrazi ne mogu biti zasticeni kao oznaka porijekla ako:

1) ne predstavljaju geografski naziv u odredenom vinogradarskom podrucju za koje je
proizvodnja tog vina karakteristi¢na ili ne asociraju na geografsku odrednicu;

2) su najmanje pet godina koriséeni za vina iz odredenog vinogradarskog podrucja Crne
Gore ili su strani izrazi najmanje 15 godina koriS¢eni na domacem trZiStu za vina iz odredenog
vinogradarskog podrucja Crne Gore;

3) nijesu izrazi koji su i pored povezanosti sa tradicionalnim nadinom proizvodnje vina u
odredenom vinogradarskom podrucju, usljed dugotrajne upotrebe postali genericni i uobicajeni
izrazi za oznacavanje vina iz drugih vinogradarskih podrucja;

4) su u specifikaciji proizvoda odredeni uslovi za proizvodnju vina sa tim tradicionalnim
izrazima.

Podaci koji se ne navode na etiketi i pakovanju vina

Clan 25
Na etiketi i pakovanju vina i drugih proizvoda od groZda ne mogu da se navode podaci koji
upucéuju na preventivna, terapeutska ili ljekovita svojstva proizvoda, ni izrazi koji su u

suprotnosti sa propisima, ugledom ili moralom.

Na etiketi i pakovanju vina i drugim proizvodima od groZzda ne mogu da se navode podaci
koji na bilo koji nacin obmanjuju potrosace:

1) u pogledu karakteristika proizvoda i njegove prirode, identiteta, osobina, sastava,
kvantiteta, kvaliteta, trajnosti, geografskog porijekla, zemlje porijekla, metoda proizvodnje;

2) pripisivanjem proizvodu svojstava, karakteristika i osobina koje ne posjeduje;

3) pripisivanjem proizvodu sa odredenim nazivom, koji pripada jednoj vrsti proizvoda, kao
osobina specificna samo za taj proizvod, karakteristika i osobina koje su zajednicke za sve ili
neke vrste proizvoda;

4) navodenjem naziva proizvoda koji ve¢ proizvodi drugi proizvodac ili naziva, robne marke,
zaSticenog Ziga, djelatnosti ili drugih podataka drugog proizvodaca i na taj nacin koristiti njegov
ugled;

5) navodenjem na etiketi i pakovanju proizvoda bez geografskog porijekla, podataka koji
podsjeéaju na proizvod sa geografskim porijeklom istog ili drugog proizvodaca;

6) navodenjem rijeci koje se koriste za oznacavanje komparativa ili superlativa;

7) u pogledu identiteta proizvodaca, vlasnika proizvoda ili ovlaséenog zastupnika;

8) koris¢enjem kod proizvoda bez geografskog porijekla naziva vinogradarskog geografskog
proizvodnog podrucja (regiona/subregiona), geografskog obiljezja ili dijela naziva geografskog
obiljeZja;

9) koris¢enjem naziva sorte vinove loze i godine berbe za proizvode koji ne zadovoljavaju
propisane uslove;



10) koris¢enjem rijedi: ,kvalitetno”, ,vrhunsko” i slicnih izraza o kvalitetu, za oznacavanje
proizvoda bez geografskog porijekla;

11) koris¢enjem dodatnih oznaka i tradicionalnih izraza za oznacavanje proizvoda bez
geografskog porijekla;

12) navodenjem na proizvodu bez geografskog porijekla, pojmova, izraza, naziva ili drugih
podataka o drzavnim, lokalnim, istorijskim i drugim znamenitostima, licnostima i dogadajima od
opsteg znacaja.

Pakovanje vina i drugih proizvoda od grozda
Clan 26
Vino i drugi proizvodi od groZda stavljaju se u promet u pakovanju na nacin da sadrzaj tog
proizvoda ne moZe da bude promijenjen, osim u slu¢aju otvaranja ili ostec¢enja pakovanja.

Zapremina flasa
Clan 27

Za mirna vina zapremina flase je u intervalima od 100 ml do 1500 ml u osam nominalnih
koli¢ina: 100, 185, 250, 375, 500, 750, 1000 i 1500.

Za pjenusava vina zapremina flase je u intervalima od 125 ml do 1500 ml u pet nominalnih
koli¢ina: 125, 200, 375, 750 i 1500.

Za likerska i aromatizirana vina zapremina flase je u intervalima od 100 ml do 1500 ml u
sedam nominalnih koli¢ina: 100, 200, 375, 500, 750, 1000 i 1500.

Nominalne koli¢ine iz st. 1, 2 i 3 ovog ¢lana ne primjenjuju se na proizvode, koji su suveniri ili
poslovna prezentacija proizvodaca.

Specificni tip flasSe
Clan 28
Vino sa geografskim porijeklom moze da se stavi u promet u flasi specificnog izgleda.
Flase specificnog izgleda koje su namijenjene samo za pakovanje vina sa odredenom
zaSticenom oznakom i koje potrosaci povezuju sa tom odredenom zastiéenom oznakom vina,
date su u Prilogu 3.

Flasa za pjenusavo vino
Clan 29

Pjenusavo vino, kvalitetno pjenusavo vino i kvalitetno aromati¢no pjenusavo vino moZze da se
stavi u promet samo u flasi tipa ,flasa za pjenusavo vino” izradenu od stakla zapremine:

1) vece od 0,20 | koja se zatvara ¢epom u obliku pecurke od plute ili drugog materijala koji
moze da dode u dodir sa hranom, koji je pri¢vrséen i po potrebi prekriven plo¢icom i oblozen
folijom koja u potpunosti prekriva Cep, kao i dio ili cijeli grli¢ flase;

2) a do 0,20 | koja se zatvara bilo kojim odgovaraju¢im zatvaracem.

Flasa iz stava 1 ovog ¢lana moZe da se koristi i za gazirano vino, gazirano pjenusavo vino,
biser vino i gazirano biser vino.

Zatvaraci na posudama
Clan 30
Za zatvaranje posuda sa vinom i drugim proizvodima od grozda mogu da se koristi samo
zatvaradi koji nijesu prekriveni navlakom ili folijom na bazi olova.



Predstavljanje vina i drugih proizvoda od grozda
Clan 31

Prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od grozda obavezni podaci se navode na
crnogorskom jeziku, a na proizvodima namijenjenim izvozu mogu da se navedu na drugom
jeziku.

Obavezni podaci treba da se nalaze na originalnom punjenju i na pakovanju u istom vidnom
polju i to tako da mogu da se istovremeno procitaju bez okretanja originalnog punjenja i
pakovanja i da su direktno vidljivi bez otvaranja pakovanja.

Izuzetno od stava 2 ovoga €lana, adresa punioca i preradivaca, naziv i adresa uvoznika, lot i
naznaka da proizvod sadrzi sastojke koji mogu da izazovu alergijske reakcije, mogu da se nalaze
van vidnog polja u kome se nalaze ostali obavezni podaci.

Obavezni podaci navode se neizbrisivom bojom i treba da se jasno razlikuju od drugog teksta
ili slika i grafickih prikaza.

Naziv vrste proizvoda
Clan 32
Prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od groZda, naziv vrste proizvoda navodi se u
skladu sa Zakonom o vinu.

Zasticena oznaka porijekla i zasti¢ena geografska oznaka
Clan 33

Prilikom predstavljanja vina sa geografskim porijeklom, kao oznaka porijekla i geografska
oznaka navodi se, uz tradicionalni izraz kojim se oznacava kvalitetna kategorija tih vina:
“Zasticena oznaka porijekla” / ,ZOP” ili “Zasticena geografska oznaka” / “ZGO”, naziv
vinogradarskog geografskog proizvodnog podrudja (region/subregion).

Oznaka geografskog porijekla na vinu iz uvoza, prilikom predstavljanja ne prevodi se, veé se
navodi u originalu.

Naziv proizvoda
Clan 34

Prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od grozda naziv (trgovacki naziv, fantazijski
naziv) treba da bude jedinstven i razli¢it od drugih odobrenih naziva i naziva koji su u upotrebi
za proizvode iste vrste.

Ne smatra se da je naziv proizvoda jedinstven i razli¢it od drugih naziva ako se od njih
razlikuje:

1) samo u jednom slovu, osim u slu¢ajevima ako se razlikuje prvo slovo naziva i ako je naziv
proizvoda izuzetno kratak;

2) u dva slova koja su samo promijenila mjesta;

3) samo u akcentu.

Naziv proizvoda ne treba da sadrzi:

1) rijeci, slova, brojeve i oznake koji ga Cine tesko izgovorljivim;

2) naziv sorte vinove loze bez izraza i rijeCi koje naziv tog proizvoda (trgovacko ime) Cine
jedinstvenim i razli¢itim od drugih naziva za proizvode iste vrste;

3) oznaku za vino sa geografskim porijeklom.



Zapremina proizvoda
Clan 35
Zapremina proizvoda je zapremina tecnosti koja je sadrzana u originalnom punjenju i
pakovanju i koja se navodi prilikom predstavljanja.
Stvarna alkoholna jacina
Clan 36
Prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od grozda stvarna alkoholna jacina izrazava se
cijelim brojem ili polovinom broja poslije koga se navodi oznaka: ,,% vol”.
Ispred broja i oznake: ,% vol” mogu da se navedu rijeci: ,,stvarna alkoholna jac¢ina”, ,stvarni
alkohol” ili skraéenica ,alk.”.
Sadrzaj stvarnog alkohola vina i drugih proizvoda od groZzda ispisuje se slovima i brojevima
Cija visina ne moZe da bude manja od:
-5 mm, ako je zapremina originalnog punjenja i pakovanja ve¢aod 1 |;
- 3 mm, ako je zapremina originalnog punjenja i pakovanja jednaka ili manja od 1 |, ali veéa
od0,2;
- 2 mm, ako je zapremina originalnog punjenja i pakovanja jednaka ili manja od 0,2 .

Zemlja porijekla
Clan 37

Kod mirnih vina bez geografskog porijekla, zemlja porijekla navodi se rije¢ima: ,vino iz”,
»proizvedeno u” ili ,proizvod iz”, a kod pjenusavog vina, kvalitetnog pjenusavog vina i
kvalitetnog aromati¢nog pjenusavog vina i rije€ima: ,sekt iz”, poslije kojih se navodi naziv
zemlje.

Kod vina sa geografskim porijeklom, zemlja porijekla navodi se rije¢ima: ,vino iz”,
»proizvedeno u” ili ,proizvod iz”, poslije kojih se navodi naziv zemlje na dijoj teritoriji je
proizvedeno grozde i vino.

Naziv i adresa proizvodaca, punioca, uvoznika i prodavca
Clan 38

Punjenje je stavljanje vina i drugih proizvoda od grozda u posude najveée zapremine od 60 |
radi prodaje.

Ispred naziva i adrese punioca navodi se rijec: ,punilac” ili ,puni”, a kod vina sa geografskim
porijeklom umjesto tih rije¢i mogu da se navode rijeci:

1) ,puni gazdinstvo” ili ,puni proizvodac¢ vina” ako se punjenje vrsi u okviru vinarije
proizvodaca;

2) ,,puni zadruga/kooperativa” ako se punjenje vrsi u okviru proizvodnog pogona koji koriste
¢lanovi zadruge/kooperative;

3) ,punjeno u okviru oznake geografskog porijekla od” ili ,punjeno u ... od” pri ¢emu se
navodi oznaka geografskog porijekla i naziv vinogradarskog geografskog proizvodnog podrugéja
(region/subregion), ako se punjenje vrsi u vinariji drugog proizvodaca koja se nalazi u
vinogradarskom geografskom proizvodnom podrucju koje je vezano za navedenu oznaku
geografskog porijekla.

Ako je izvrSeno usluZno punjenje, naziv i adresa proizvodaca za koga je izvrSeno usluzno
punjenje navode se:

1) poslije rijeci: ,,punjeno za”, ili

2) poslije rijeci: ,,za”, a poslije toga se navodi rije¢: ,puni” i naziv i adresa punioca (,,za ... puni

).



Ako se punjenje obavlja u proizvodnom pogonu koji se ne nalazi na adresi sjedista punioca,
podaci o nazivu i adresi sjediSta punioca dopunjuju se podacima o adresi proizvodnog pogona u
kome je izvrSeno punjenje.

Ako je proizvod punjen u posudi a ne u flasi, rijec: ,punilac”, ,puni” ili odgovarajuca rijec
koja se navodi zamenijuje se rijecju: ,paker”, ,pakuje” ili odgovarajuc¢om rijecju.

Prilikom predstavljanja vina iz uvoza, ispred naziva i adrese uvoznika navode se rijedi:
,uvoznik” ili ,uvozi”.

Kada je isto pravno lice, preduzetnik punilac i uvoznik proizvoda, ispred naziva i adrese tog
pravnog lica i preduzetnika mogu zajedno da se navedu pojmovi vezani za radnju koju je
obavljena navodennjem rijeci: ,punilac i uvoznik”.

Naziv i adresa punioca, proizvodaca uvoznika ili prodavca, koji se sastoje od zasti¢ene oznake
porijekla ili zasti¢ene geografske oznake ili ako sadrZe dio naziva zasticenih oznaka, na etiketi i
pakovanju navode se slovima koja ne mogu da budu veéa od polovine veli¢ine slova za
navodenje naziva zasti¢enih oznaka ili naziva vrste proizvoda i slovima ¢ija visina moZe da bude
do 5 mm.

SadrZaj Secera pjenusavog vina, gaziranog pjenusavog vina, kvalitetnog pjenusavog vina i
kvalitetnog aromati¢nog pjenusavog vina
Clan 39

Prilikom predstavljanja pjenusavog vina, gaziranog pjenusavog vina, kvalitetnog pjenusavog
vina i kvalitetnog aromati¢nog pjenusavog vina navode se izrazi koji se odnose na sadrzaj
neprevrelog Seéera u tim vinima iz Priloga 4.

Ako sadrzaj Secera u proizvodima iz stava 1 ovog C€lana, izrazen kao fruktoza i glukoza
(uklju€ujuci saharozu), odgovara razli¢itim izrazima iz Priloga 4 i ako se iz tog razloga mogu
upotrijebiti dva izraza, navodi se samo jedan od tih izraza.

Obavezni izrazi uz naziv vrste proizvoda
Clan 40

Naziv “gazirano pjenusavo vino” i “gazirano biser vino” prilikom predstavljanja dopunjava se
izrazom ,,dobijeno dodavanjem ugljen dioksida“, koji se ispisuje slovima iste vrste i veli¢ine.

Izraz ,dobijeno dodavanjem ugljen dioksida“ navodi se i prilikom predstavljanja vina sa
geografskim porijeklom ako je u ta vina dodat ugljen-dioksid.

Kod kvalitetnog pjenusavog vina kod koga je prilikom predstavljanja navedena rijec: ,sekt”
moze da se izostavi naziv vrste proizvoda.

Lot oznaka
Clan 41
Lot je cjelina prodajnih jedinica proizvoda, koji je proizveden i pakovan pod istim uslovima.
Podatak koji se odnosi na lot prilikom predstavljanja vina i drugih proizoda od grozda navodi
se rijecju: ,lot” ili slovom: ,L”, poslije ¢ega se navodi broj i oznaka lota.

Oznaka alergena SO2
Clan 42
Ako proizvod sadrZi jedan ili vise sastojaka koji mogu da izazovu alergijske reakcije kao Sto su
sulfiti koncetracije vece od 10 mg/| izrazeni kao SO2, navode se jednim od izraza: ,sadrzi
sumpor-dioksid” ili ,sadrzi sulfite”.



Godina berbe
Clan 43

Godina berbe moZe da se navede samo na vinu i drugom proizvodu od grozda koji je
najmanje 85 % proizveden od grozda ubranog u toj godini berbe.

U procentualnu vrijednost iz stava 1 ovog ¢lana nije uklju¢ena koli¢ina proizvoda:

1) upotrijebljena za dosladivanje, ekspedicioni liker ili tirazni liker, ili

2) koji se dodaju u proizvodniji likerskih vina iz Priloga 5.

Za proizvode koji se tradicionalno dobijaju od grozda ubranog u januaru ili februaru, kao
godina berbe mozZe da se navede samo prethodna kalendarska godina.

Naziv sorte vinove loze kod proizvoda sa geografskim porijeklom
Clan 44

Naziv sorte vinove loze ili njeni sinonimi mogu da se navedu prilikom predstavljanja vina i
drugog proizvoda od groZda sa zasticenom oznakom porijekla i geografskom oznakom ako je taj
proizvod proizveden od sorte grozda sa etikete i pakovanja i ako je najmanje 85 % tog proizvoda
dobijeno od te sorte i ako u taj procenat nije uklju¢ena:

1) koli¢ina proizvoda upotrijebljena za dosladivanje, ekspedicioni liker ili tirazni liker, ili

2) koli¢ina proizvoda koji se dodaju u proizvodniji likerskih vina iz Priloga 5.

Ako se prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od groida sa zastiéeniom oznakom
porijekla i geografskom oznakom navodi naziv dvije ili viSe sorti vinove loze ili njihovi sinonimi,
onda 100 % tog proizvoda treba da bude dobijeno od tih sorti i ako u taj procenat nije
ukljuéena:

1) koli¢ina proizvoda upotrijebljena za dosladivanje, ekspedicioni liker ili tirazni liker, ili

2) koli¢ina proizvoda koji se dodaju u proizvodnji likerskih vina iz Priloga 5.

Nazivi sorti vinove loze ,pinot blanc”, , pinot noir”, , pinot meunier” ili ,,pinot gris” ili njihovi
sinonimi mogu prilikom predstavljanja pjenusavih vina i kvalitetnih pjenusavih vina da budu
zamijenjeni sinonimom ,,pinot”.

Za svako vinogradarsko geografsko proizvodno podrucje, odredene su sorte i njihovi sinonimi,
Ciji naziv moze da se navodi prilikom predstavljanja vina sa geografskim porijeklom.

Prilikom predstavljanja iz stava 2 ovog €lana, nazivi sorti vinove loze navode se slovima iste
veli¢ine redosljedom koji predstavlja koli¢inu upotrijebljenog grozda sorte u proizvodniji vina.

Naziv sorte vinove loze kod proizvoda bez geografskog porijekla
Clan 45

Naziv sorte vinove loze ili njeni sinonimi prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od
grozda bez geografskog porijekla mogu da se navedu ako je izvrSena administrativna, analiticka i
senzorna provjera ispunjenosti sljedecih uslova:

- da najmanje 80% sirovine za proizvodnju vina, koju ¢ine najviSe dvije sorte vinove loze,
potice od sorti, Ciji je naziv naveden na etiketi vina i na pakovanju;

- da se sorte vinove loze nalaze na spisku sorti vinove loze &iji nazivi ili sinonimi mogu da se
navedu prilikom oznacéavanja proizvoda bez geografskog porijekla iz Priloga 6.

Ako su ispunjeni uslovi iz stava 1 ovog ¢lana, prilikom predstavljanja vina bez geografskog
porijekla mogu da se navedu rijeci: ,vino iz” poslije kojih se navodi naziv zemlje gde je groZde i
vino proizvedeno i odakle vino potiée i nazivi sorti vinove loze ili njihovi sinonimi.



Piktogram za prisustvo sulfita u vinu i drugim proizvodima od grozda
Clan 46
Prisutnost sulfita u vinu i drugim proizvodima od grozda, osim obaveznih izraza iz ¢lana 42
ovog pravilnika moZe da bude oznacena i piktogramom iz Priloga 7.

Sadrzaj Secera mirnog vina, likerskog vina, biser vina, gaziranog biser vina, vina od prosusenog
grozda, vina od prezrelog grozda, mladog vina i Sire
Clan 47

Prilikom predstavljanja sadrzaja Secera mirnog vina, likerskog vina, biser vina, gaziranog biser
vina, vina od prosusenog grozda, vina od prezrelog grozda, mladog vina i Sire, mogu da se
navedu izrazi iz Priloga 8 koji se odnose na sadrzaj Secera u tim proizvodima.

Ako sadriaj Secera u proizvodima iz stava 1 ovog Clana, izrazen kao fruktoza i glukoza,
odgovara razli¢itim izrazima iz Priloga 8 koji se odnose na sadrzaj Seéera i da iz tog razloga mogu
da se upotrijebe dva izraza, prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od groZda navodi se
samo jedan od tih izraza.

Simboli, odnosno graficke oznake za vina sa zasticenom oznakom porijeka i zasSticenom
geografskom oznakom
Clan 48
Prilikom predstavljanja vina sa geografskim porijeklom, mogu da se koriste simboli, odnosno
graficke oznake za zasti¢enu oznaku porijekla i zasticenu geografsku oznaku iz Priloga 9.

Tradicionalni izrazi koji se odnose na metode proizvodnje
Clan 49

Prilikom predstavljanja vina i drugih proizvoda od groZzda mogu da se navedu izrazi koji se
odnose na metode proizvodnje, ukoliko su ispunjeni odgovarajuéi uslovi za odredeni
tradicionalni izraz, i to:

1) ,fermentisalo u drvenom sudu od” poslije ¢ega se navodi vrsta drveta ili izraz:
,fermentisalo u drvenom sudu”, za vino koje je fermentisalo u drvenim sudovima;

2) ,,odlezalo u drvenom sudu od” poslije ¢ega se navodi vrsta drveta ili izraz: ,odlezalo u
drvenom sudu”, za vino koje je odlezavalo u drvenim sudovima;

3) , dozrijevalo u drvenom sudu od” poslije ¢ega se navodi vrsta drveta ili ,dozrijevalo u
drvenom sudu”, za vino koje je dozrijevalo u drvenim sudovima.

Izrazi koji se odnose na dozrijevanje vina i drugih proizvoda od groZzda mogu da se navedu na
vinu iz stava 1 ovog ¢lana koje je dozrijevalo u drvenim sudovima i na vinu kod koga je postupak
dozrijevanja nastavljen u sudovima koji nijesu drveni, u skladu sa propisom kojim su uredeni
enoloski postupci.

Izrazi iz stava 1 ovog ¢lana ne mogu da se koriste za vino proizvedeno dodavanjem komadiéa
hrastovog drveta i ako su ti komadiéi dodati u vino koje je u drvenim sudovima.

Izraz ,vrenje u flasi” ili ,,fermentacija u flasi” mozZe da se koristi samo prilikom predstavljanja
pjenusavih vina sa geografskim porijeklom ili kvalitetnih pjenusavih vina kod kojih su ispunjeni
odredeni uslovi za proizvodnju, i to da:

1) pjenusavost potice od sekundarne alkoholne fermentacije (vrenja) u flasi;

2) proizvodni proces, koji se racuna od pocetka vrenja kojim se dobija cuvée, nije kraci od
devet mjeseci, ukljucujucéi dozrijevanje u vinariji u kojoj je proizvod dobijen;

3) proces vrenja kojim se dobija cuvée i njegovo drzanje u kontaktu sa vinskim talogom traju
najmanje 90 dana;



4) se proizvod odvaja od vinskog taloga filtriranjem metodom pretakanja ili otklanjanjem
kvasca.

Izrazi: ,vrenje u flasi tradicionalnom metodom”, ,fermentacija u flasi tradicionalnom
metodom”, ,tradicionalna metoda”, ,klasi¢na metoda” ili , klasi¢na tradicionalna metoda” mogu
da se koriste samo prilikom predstavljanja pjenusavih vina sa geografskim porijeklom ili
kvalitetnih pjenusavih vina kod kojih su ispunjeni odredeni uslovi za proizvodniju, i to da:

1) pjenusavost poti¢e od sekundarne alkoholne fermentacije (vrenja) u flasi;

2) je proizvod najmanje devet mjeseci od trenutka nastanka cuvée-a bio neprekidno u
kontaktu sa vinskim talogom u vinariji u kojoj je dobijen;

3) se proizvod odvaja od vinskog taloga filtriranjem metodom pretakanja ili otklanjanjem
kvasca.

Izraz ,crémant” moZe da se koristi prilikom predstavljanja bijelih i roze pjenusavih vina sa
geografskim porijeklom kod kojih su ispunjeni odredeni uslovi za proizvodnju, i to da:

1) je groZzde ru¢no ubrano;

2) je vino proizvedeno od Sire dobijene muljanjem cijelog groZda ili grozda bez peteljki, pri
¢emu koli¢ina dobijene Sire ne moZe da bude veca od 100 | na 150 kg grozda;

3) je sadrZaj sumpor-dioksida do 150 mg/I;

4) je sadrzaj Se¢era maniji od 50 g/I;

5) su ispunjeni uslovi za proizvodnju vina iz stava 5 ovog ¢lana;

6) se taj izraz navodi zajedno sa nazivom vinogradarskog geografskog proizvodnog podrucja
koje je vezano za oznaku vina sa geografskim porijeklom.

Naziv drugog geografskog podrucja i rijeci koje upucuju na geografsko podrucje
€lan 50

Naziv drugog geografskog podrucja, koje je manje ili veée od vinogradarskog geografskog
proizvodnog podrucdja koje je vezano za oznaku porijekla i geografsku oznaku i rijeéi koje
upuduju na geografsko podrucje mogu da se navedu samo prilikom predstavljanja vina sa
geografskim porijeklom.

Naziv manjeg ili ve¢eg geografskog podrucja i rijeCi koje upuéuju na geografsko podrucje
mogu da se sastoje od naziva:

1) lokaliteta, grupe lokaliteta i/ili malih apelacija (apsolutne, elitne, istorijske i organske
vinogradarske parcele);

2) dijela katastarske opstine, dijela opstine;

3) dijela vinogradarskog regiona, vinogradarskog subregiona, vinogradarske oaze;

4) okruga ili prirodne geografske cjeline.

Ako se koristi naziv manjeg geografskog podruéja od podrucja na koje se odnosi oznaka
porijekla ili geografska oznaka, granice tog geografskog podrudja treba da budu precizno
odredene.

Najmanje 85 % grozda od kojeg je vino proizvedeno treba da potiCe iz tog manjeg
geografskog podrucja, a preostala koli¢ina groida da poti¢e iz vinogradarskog geografskog
proizvodnog podrucja navedenog na oznaci porijekla ili geografskoj oznaci, unutar koga se nalazi
manje geografsko podrugje.

Pojmovi, izrazi i nazivi od opSteg znacaja
Clan 51

Pojmovi, izrazi, nazivi ili drugi podaci o drzavnim, lokalnim, istorijskim i drugim
znamenitostima, licnostima i dogadajima od opsteg znacaja, mogu da se koriste samo prilikom
predstavljanja vina sa geografskim porijeklom.



Podaci iz stava 1 ovog ¢lana mogu da se navedu na vinu sa geografskim porijeklom samo ako
su vezani za vinogradarsko geografsko proizvodno podrucje iz kojeg to vino potice.

Naknada za organolepticku ocjenu vina i drugih proizvoda od grozda
Clan 52
Za organoleptic¢ku ocjenu vina i drugih proizvoda od grozda plaéa se naknada.
Naknada iz stava 1 ovog ¢lana plaéa se u iznosu od 35 € po uzorku.

Prilozi i obrazac
Clan 53
Prilozi od 1 do 9 i obrazac 1 ¢ine sastavni dio ovog pravilnika.

Stupanje na snagu
Clan 54
Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u ,Sluzbenom listu Crne
Gore”.

Broj: 320-2240/17-3
Podgorica, 21. decembra 2017. godine

Ministar,
mr Milutin Simovig, s.r.



Prilog 1
ZAHTJEVI KVALITETA ZA VINO BEZ OZNAKE PORIJEKLA | GEOGRAFSKE OZNAKE

1.Fizicke i hemijske osobine vina

Vino bez oznake porijekla i geografske oznake treba da ima:

- stvarnu alkoholnu jacina najmanje 8,5% vol ako je proizvedeno od grozda ubranog u vinogradarskoj zoni A i B i najmanje 9% vol u
drugim vinogradarskim zonama;

- sadrzaj ukupnih kisjelina, izrazen kao vinska kisjelina, ne manji od 3,5 g/l ili 46,6 meq/I;

- sadrzaj isparljivih kisjelina, izrazen kao siréetna kisjelina, ne vedi od: 18 meq/I ili1,08 g/l (za bijelo i roze vino) i 20 meq/I ili1,2 g/I (za
crveno vino);

- sadrzaj ukupnog sumpor-dioksida u mirnim vinima, ne veéi od 150 mg/I (za crveno vino), odnosno 200 mg/l (za crveno vino ako je
sadrzaj Secera veci od 5 g/1), 200 mg/I (za bijelo i roze vino), odnosno 250 mg/I (za bijelo i roze vino ako je sadrzaj $ecera vedi od 5 g/l), 185 mg/I
(za kvalitetno pjenusavo vino), 235 mg/| (za ostala pjenusava vina), 150 mg/l odnosno 200 mg/I (za likersko vino ako je sadrZaj $e¢era manji od 5
g/1), odnosno 200 mg/I (za likersko vino ako je sadrzaj Secera veéi od 5 g/l);

- ukupni suvi ekstrakt bez Se¢era ne maniji od 15,0 g/| za bijelo vino, 16,0 g/l za roze vino i 18,0 g/l za crveno vino;

- relativnu gustinu (specifi¢nu tezinu) ne manju od 0,9850 g/ml;

- sadrzaj diglukozid malvidola, ne veci od 15mg/I.

Dozvoljeno odstupanje sadrzaja alkohola u proizvodu je 0,5 % vol. od vrijednosti stvarne alkoholne jacine, koja je navedena na etiketi i
pakovanju proizvoda, bez obzira kojom referentnom analitickom metodom je utvrdena stvarna alkoholna jacina.

Stvarna alkoholna jacina navedena na etiketi i pakovanju vina sa geografskim porijeklom koja se nalaze u bocama vise od tri godine, ne
smije da odstupa vise od 0,8 % vol od utvrdene stvarne alkoholne jacine.

Dozvoljeno je odstupanje sadrzaja isparljivih kisjelina u vinu sa geografskim porijeklom ako je bilo podvrgnuto postupku odlezavanja u
trajanju od najmanje dvije godine ili je proizvedeno u skladu sa posebnim metodama i u vinima sa stvarnom alkoholnom jac¢inom od najmanje
13% vol.

Ako vino ispunjava uslove u pogledu fizickih i hemijskih osobina, a senzorne osobine vina nijesu karakteristi¢ne za odredeno vino, i nijesu u
skladu sa rezultatima laboratorijske analize, fizicka i hemijska analiza tog vina, moze da se vrsi i na:

- pepeo, je 1,1 g/l;

- limunska kisjelina, ne smije biti ve¢i od 1,0 g/I;

- natrijum, ne smije biti veéi od 60,0 mg/I;

- brom, ne smije biti veci od 1,0 mg/I;

- bor, ne smije biti veci od 80,0 mg/l;

- sorbinsku kisjeline, ne smije biti ve¢i od 200,0 mg/I;

- fosfornu kisjeline, kao P205, treba da bude od 0,1 do 1,0 g/I;

- sulfat, kao kalijum-sulfat, ne smije biti veéi od 2,0 g/I;

- arsen, ne smije biti veci od 0,2 mg/l;

- kadmijum, ne smije biti veéi od 0,01 mg/I;

- bakr, ne smije biti veci od 1,0 mg/I;

- olovo, ne smije biti ve¢i od 0,15 mg/I;

- fluor, ne smije biti veci od 1,0 mg/I;

- metanol, ne smije biti ve¢i od 150,0 mg/I za bijelo i roze vino, i 300 mg/I za crveno vino;

- askorbinsku kisjelinu, ne smije biti ve¢i od 250,0 mg/I;

- ohratoksin A, ne smije biti veci od 2,0 ppb.

2.Mikrobioloske osobine vina

U pogledu mikrobioloskih osobina vino ne smije da bude pokvareno i ne smije da bude vino sa manom.

Pokvareno vino je vino u kojem:

1) su mikrobioloski procesi izazvali promjene u pogledu senzornih i hemijskih osobina tog vina tako da ono nije upotrebljivo za neposrednu
potrosnju;

2) su aktivirane sir¢etne bakterije i sircetna fermentacija, a dio alkohola se oksidise u siréetnu kisjelinu;

3) je nastalo razlaganje neprevrelog Secera pod uticajem mlije¢nih bakterija;

4) je nastalo razlaganje vinske kiseline i glicerina pod uticajem bakterija.

Kao pokazatelj da je vino pokvareno sluZi sadrzaj isparljivih kisjelina izraZzen kao siréetna kisjelina.

Vino se smatra pokvarenim i kada su isparljive kisjeline u propisanim granicama, ali se jasno osjeéaju po mirisu i ukusu.

Vino sa manom je vino kod kojeg su nastale promjene u pogledu senzornih, hemijskih, i fizicko-hemijskih osobina zbog:

1) oksidacionih procesa;

2) razmnoZavanja mikroorganizama ili prelaska nestabilnih sastojaka u nerastvorljivo stanje;

3) taloga stranog porijekla;

4) stranih netipi¢nih mirisa i ukusa, metala, ostataka pesticida, nehigijenske posude, zapusaca i dr.

Vino sa manjom manom (zamucenost zbog bioloskih nestabilnosti belancevina, izdvajanja tartarata, oksidacije, nedostataka zbog mirisa i
ukusa) prije stavljanja u promet treba da se doradi.

Ako se kod obojenih vina izdvoje polifenolne materije nakon duzeg odlezavanja u flasi, ono se ne smatra vinom sa manom.

3. Senzorne osobine vina

Senzorne osobine vina su: odgovarajuca bistrina, boja, miris i ukus koji su svojstveni odgovarajuéem vinu, i sorti.

Vino treba da bude kristalno bistro ili bistro, osim obojenih vina nakon visegodisnjeg odleZavanja sa opalescencijom od polimerizovanih
oblika polifenolnih materija.

Bijelo vino treba da ima blijedo-Zutu, Zutu, zelenkasto-Zutu, maslinastu, ¢ilibarnu i zlatnozutu boju.

Roze vino treba da ima blijedoruZicastu, svijetloruZic¢astu, svijetlocrvenu i svijetlorubin boju.

Crveno vino treba da ima crvenu, tamno rubin, tamnocrvenu boju i cigla crvenu boju.

Vino treba da ima svojstven miris, u zavisnosti od vrste i starosti vina i muskatni miris koji imaju vina od muskatnih sorti vinove loze.



Vino koje se stavlja u promet ne smije da ima miris koji nije svojstven vinu —,,strani miris” .
Ukus vina moze da bude pun, prazan, tup, kisjeo, harmonican ili neharmonican, umjereno trpak, trpak i jako trpak.

Prilog 2
ZAHTJEVI KVALITETA ZA VINO SA OZNAKOM PORIEKLA | GEOGRAFSKOM OZNAKOM

1.  Zahtjevi kvaliteta vina
Zahtjevi kvaliteta za vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom, odnose se na ogranicenja u proizvodnji grozda od kojeg se proizvodi
vino, (prinosirandman grozda) i na ograni¢enja vremena stavljanja u promet vina.
Prinos grozda za proizvodnju vina sa geografskom oznakom ne moze da bude veéi od 4kg po ¢okotu, i 16.000kg/ha ukoliko je broj
¢okota po ha manji od 4000, ni veéi od 3,5kg po ¢okotu, i 17.500kg/ha ukoliko je broj ¢okota po ha vedi od 4000.
Prinos grozda za proizvodnju vina sa oznakom porijekla ne moze da bude vedi od 3,5kg po ¢okotu i 14.000kg/ha ukoliko je broj ¢okota
po ha manji od 4000, ni veéi od 3,0kg po ¢okotu i 15.000kg/ha ukoliko je broj ¢okota po ha veéi od 4000.
Najveci preporuceni randman grozda namijenjenog proizvodniji bijelih/roze vina:
- sa geografskom oznakom je 65%;

- sa oznakom porijekla je 60%.
Najveci preporuceni randman grozda namijenjenog proizvodnji crvenih vina:

- sa geografskom oznakom je 75%;
- sa oznakom porijekla je 70%.
Datum stavljanja u promet vina sa oznakom porijekla i geografskom oznakom, proizvedenog u svim vinogradarskim regionima, a koje se

oznacava tradicionalnim izrazom ,,mlado vino” je 15. novembar godine kada je obavljena berba grozda i tim izrazom vino se moze oznacavati do
31. marta naredne kalendarske godine.

Datum najranijeg stavljanja u promet vina sa oznakom porijekla, i geografskom oznakom, proizvedenog u svim vinogradarskim regionima, a
koje se oznacava tradicionalnim izrazom ,rezerva” je 1. jun u trecoj godini nakon godine kada je bila berba grozda.

2. Parametri kvaliteta
Parametri kvaliteta vina u zavisnosti od regiona dati su u tabeli 1, 2i 3.

Tabela br. 1: Parametri kvaliteta mirnih vina iz regiona Crnogorski basen Skadarskog jezera

Specificna |Sadrzaj stvarnog| Ukupni  [Redukuju¢ | Titrac. Isparljive Slobodni Ukupni pH
teZina alkohola ekstrakt i Secer kisjel. kisjel. SO2 SO2
Tip vina (g/ml) (% vol) (g/) (/) (/) (g/) (mg/1) (mg/1)
Krstaé 0,9917 12,01 19,83 1,35 5,31 0,63 29,84 91,39 3,24
Sardone (Chardonnay) | 0,9911 13,63 22,26 1,88 6,16 0,57 32,35 114,00 3,27
Sovinjon (Sauvignon) | 10,9905 13,23 20,67 1,60 5,86 0,60 28,75 90,37 3,17
Vranac 0,9928 13,38 26,61 2,05 5,15 0,77 25,04 72,47 3,55
Kratosija 0,9925 14,25 28,78 2,71 5,71 0,68 29,40 78,78 3,46
Kaberne Sovinjon (Cab.
Sauvignon) 0,9929 13,48 27,15 1,85 5,12 0,74 25,83 74,97 |3,51
Tabela br. 2: Parametri kvaliteta mirnih vina iz regiona Crnogorsko primorje
Specifitna | Sadrzaj stvarnog | Ukupni |Redukuju¢ | Titrac. Isparljive Slobodni Ukupni pH
Tip vina tezina alkohola ekstrakt i Secer kisjel. kisjel. SO2 SO2
] (g/ml) (% vol) (/1) (/1) (g/1) (g/1) (mg/1) (mg/1)
Sardone (Chardonnay) | 0,9910 13,4 21,9 2,07 6,7 0,5 40,47 110,98 3,28
Kaberne Sovinjon (Cab.
Sauvignon) 0,9925 12,90 24,10 2,29 5,41 0,80 31,52 128,57 | 3,40
Merlo (Merlot)
0,992 13,22 23,86 2,28 5,55 0,73 27,60 111,58 | 3,35
Vranac 0,9933 13,43 28,42 3,04 4,99 0,668 27,82 82,84 3,55
Tabela br. 3: Parametri kvaliteta mirnih vina iz regiona Nudo
Specificna Sadrzaj Ukupni | Reduk. | Titrac. Isparljiv |jabucna vinsk limunsk pH
tezina stvarnog ekstrak | Secer kisjel. e kisjel. kis. a kis. akis.
Tip alkohola t
vina (g/ml) (% vol) (s/1) (/1) (s/1) (/1) (g/1) (8/1) (8/1)
Zilavka 0,98973 14,04 20,34 0,9 4,80 0,24 2,42 1,62 0,34 3,53
Vranac 0,99307 13,35 27,31 1,09 4,99 0,62 1,71 1,51 0,13 3,63

3. Organolepticke karakteristike vina u regionu Crnogorski basen Skadarskog jezera

Tip vina Krstac je mirno bijelo suvo vino sa pretezno umjereno nizim do srednjim (umjerenim) sadrzajem alkohola, pretezno optimalno kisjelo
vino u pogledu pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) do umjereno visim sadrzajem ukupnih kisjelina, sa srednjom (umjerenom) gustinom
(specificnom teZinom) i sa pretezno umjerenim do umjereno visim sadrzajem ekstrakta sa niskim sadrzajem ukupnih polifenola i u boji vina tog
tipa uglavnom dominiraju A420 - Zuti ili braon pigmenti (flavonoidi i tanini, kao i neki antocijani).



Tip vina Zizak je mirno bijelo suvo vino sa pretezno srednjim (umjerenim) sadrzajem alkohola, pretezno je umjereno kiselo vino u pogledu pH,
sa uglavnom veoma visokim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavnom srednjom (umjerenom) gustinom (specificnom teZzinom) i sa pretezno visim
sadrzajem ekstrakta i pretezno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i u boji vina tog tipa uglavnhom dominiraju A420 - Zuti ili braon pigmenti
(flavonoidi i tanini, kao i neki antocijani).

Tip vina Sardone (Chardonnay) je mirno bijelo suvo vino sa pretezno umjereno vidim sadrzajem alkohola, prete#no je optimalno kiselo vino u
pogledu pH, sa uglavnom visSim do visokim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavnom srednjom (umjerenom) gustinom (specificnom tezinom) i sa
pretezno viSim sadrzajem ekstrakta, preteZno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i u boji vina tog tipa uglavnom dominiraju A420 - Zuti ili
braon pigmenti (flavonoidi i tanini, kao i neki antocijani).

Tip vina Vranac je mirno crveno suvo vino sa pretezno umjereno viSim sadrZajem alkohola, preteZno je optimalno kiselo vino po pitanju pH,
sa srednjim (umjerenim) do umjereno visSim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavhom umjereno visom gustinom (specificnom teZinom) i sa
visokim do veoma visokim sadrZajem ekstrakta, pretezno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i uglavhom umjereno visi sadrZaj antocijana i u
boji vina ovog tipa uglavnom dominiraju A520 — crveni pigmenti (uglavnom antocijani).

Tip vina Kratosija je mirno crveno suvo vino sa pretezno visSim sadrZzajem alkohola, pretezno je optimalno kiselo vino u pogledu pH, sa
uglavnom srednjim (umjerenim) sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavnom umjereno viSom gustinom (specificnom teZinom) i sa pretezno veoma
visokim sadrZajem ekstrakta, pretezno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i uglavnom umjereno niZi sadrzaj antocijana i u boji vina ovog tipa
uglavnom dominiraju A520 — crveni pigmenti (uglavnom antocijani).

Tip vina Sovinjon (Cabernet Sauvignon) je mirno crveno suvo vino sa pretezno umjereno visim sadrzajem alkohola, pretezno je optimalno
kiselo vino u pogledu pH, sa uglavhom srednjim (umjerenim) do umjereno visim sadrZzajem ukupnih kiselina, sa uglavhom umjereno visom
gustinom (specificnom teZinom) i sa pretezno visokim sadrzajem ekstrakta, vina ovog tipa pretezno imaju niZi sadrzaj ukupnih polifenola i
uglavnom umjereno niZi sadrzaj antocijana i u boji vina tog tipa uglavnhom dominiraju A520 — crveni pigmenti (uglavhom antocijani), a u nesto
manjoj meri i A420 - Zuti ili braon pigmenti (flavonoidi i tanini, kao i nekiantocijani).

4. Organolepticke karakteristike vina Crnogorsko primorskog regiona

Tip vina Sardone (Chardonnay) je mirno bijelo suvo ili polusuvo vino sa pretezno umjereno visim sadrzajem alkohola, preteino je optimalno
kiselo vino u pogledu pH, sa uglavhom umjereno visim do visokim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavnom srednjom (umjerenom) do
umjereno visom gustinom (specificnom tezinom) i sa pretezno umjereno visim pa do visokim sadrzajem ekstrakta, pretezno imaju nizak sadrzaj
ukupnih polifenola i u boji vina tog tipa uglavhom dominiraju Zuti ili braon pigmenti (flavonoidi i tanini, kao i neki antocijani).

Tip vina Kaberne Sovinjon (Cabernet Sauvignon) je mirno crveno suvo vino sa pretezno srednjim (umjerenim) do umjereno visim sadrzajem
alkohola, preteZno je optimalno kiselo vino u pogledu pH, sa uglavnom srednjim (umjerenim) do visSim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavhom
umjereno visom do visom gustinom (specificnom teZinom) i sa preteZno visim pa do veoma vikokim sadrzajem ekstrakta, pretezno imaju nizi
sadrzaj ukupnih polifenola i uglavhom umjereno niZi sadrzaj antocijana i u boji vina tog tipa uglavnom dominiraju crveni pigmenti (uglavhom
antocijani).

Tip vina Merlo (Merlot) je mirno crveno suvo vino sa pretezno umjereno visim do visim sadrZzajem alkohola, pretezno je optimalno kiselo
vino u pogledu pH, sa uglavhom srednjim (umjerenim) do viSim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavhom umjereno viSom gustinom
(specificnom teZinom) i sa pretezno viSim do visokim sadrzajem ekstrakta, pretezno imaju nizi sadrzaj ukupnih polifenola i uglavnom srednji
sadrzaj antocijana i u boji vina tog tipa uglavnom dominiraju crveni pigmenti (uglavnom antocijani).

Tip vina Vranac je mirno crveno suvo (mada obi¢no ima izvjestan sadrZaj neprevrelog Secera) vino sa pretezno umjereno visim sadrzajem
alkohola, preteino je optimalne kiselosti u pogledu pH, sa uglavnom umjereno nizim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavnhom umjereno viSom
gustinom (specificnom teZinom) i sa pretezno visim do visokim sadrZajem ekstrakta, pretezno imaju pretezno nizi sadrzaj ukupnih polifenola i
uglavnom visok sadrzaj antocijana i u boji vina ovog tipa uglavnom dominiraju crveni pigmenti (uglavnomantocijani).

5. Organolepticke karakteristike vina u regionu Nudo

Tip vina Zilavka je mirno bijelo suvo vino sa prete7no visim sadriajem alkohola, pretezno je optimalno kiselo vino u pogledu pH, sa
uglavnom umjereno nizim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavnhom umjereno viSom gustinom (specificnom teZzinom) i sa pretezno visokim
sadrzajem ekstrakta, pretezno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i u boji vina ovog tipa uglavnom dominiraju Zuti ili braon pigmenti
(flavonoidi i tanini, kao i neki antocijani).

Tip vina Vranac je mirno crveno suvo vino sa pretezno umjereno visim sadrZajem alkohola, pretezno je optimalno kiselo vino u pogledu pH,
sa uglavnom umjereno nizim sadrzajem ukupnih kiselina, sa uglavhom umjereno nizom gustinom i sa pretezno umjereno visim sadrzajem
ekstrakta, pretezno imaju nizak sadrzaj ukupnih polifenola i uglavhom umjereno niZi sadrzaj antocijana i u boji vina ovog tipa uglavnom
dominiraju crveni pigmenti (uglavnom antocijani).
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Prilog 3
Specificni tipovi flasa za vina sa odredenom oznakom geografskog porijekla

1. Tip flase: ,Flite d’Alsace”
Izgled flase: staklena fla3a koja se sastoji od pravog cilindri¢nog tijela sa dugackim grliéem, priblizno sljedecih proporcija:
1) ukupna visina/prec¢nik u osnovi = 5:1;
2) visina cilindriénog tijela = ukupna visina/3.
Tip flase ,Flate d’Alsace” je rezervisan za vina sa sljede¢im oznakama geografskog porijekla:
a) ,Alsace” ili ,vin d’Alsace” ,Alsace Grand Cru”;
b) ,Crépy”;
c) ,Chateau-Grillet”;
d) ,Cotes de Provence”, crveno i roze;
e) ,Cassis”;
f) ,Jurangon”, ,Jurangon sec”;
g) ,Béarn”, ,Béarn-Bellocq”, roze;
h) , Tavel”, roze.

2. Tip flase: ,Bocksbeutel” ili ,Cantil”

Izgled flade: flasa kratkog grli¢a, okruglog ali pljosnatog oblika, osnova i presjek flase su na tacki najvec¢e konveksnosti elipsoidni:

1) odnos izmedu dugih i kratkih osa elipsoidnog presjeka = 2:1;

2) odnos izmedu visine konveksnog tijela i cilindri¢nog grli¢a boce = 2,5:1.

Tip flase ,Bocksbeutel” ili ,Cantil” rezervisan je za vina sa sljede¢im oznakama geografskog porijekla:

a) ,Franken”,

b) ,,Baden”:

c) ,Santa Maddalena” (St. Magdalener),

d) ,Valle Isarco” (Eisacktaler), proizvedeno od sorti vinove loze Sylvaner i Miller-Thurgau,

e) , Terlaner”, proizvedeno od grozda sorte vinove loze Pinot bianco,

f) ,Bozner Leiten”,

g) ,Alto Adige” (Sudtiroler), proizvedeno od groZda sorti vinove loze: Riesling, Miiller-Thurgau, Pinot nero, Moscato giallo, Sylvaner, Lagrein,
Pinot blanco (Weissburgunder) i Moscato rosa (Rosenmuskateller),

h) ,,Greco di Bianco”,

i), Trentino”, proizvedeno od grozda sorti grupe Muskata;

j) .Agioritiko”,

k) ,,Rombola Kephalonias”.

3. Tip flase ,,Clavelin”

Izgled flase: staklena flasa Sirokog grli¢a koja sadrzi 0,62 |, sastoji se od cilindri¢nog tijela sa Sirokim dijelom do grli¢a koji daje flasi boci $¢ucuren
izgled, priblizno sljedec¢ih dimenzija:

1) ukupna visina/pre¢nik u osnovi = 2,75;

2) visina cilindri¢nog tijela = ukupna visina/2.

Tip flase ,Clavelin”rezervisan je za vina sa sljede¢im oznakama geografskog porijekla:

a) ,,Céte du Jura”;

b) , Arbois”;

c) ,L'Etoile”;

d) ,,Chateau Chalon”.

4. Tip flase: , Tokaj”

Izgled flase: prava, dugog grli¢a, bezbojna staklena flasa koja se sastoji od cilindricnog tijela sljedecih dimenzija:

1) visina cilindri¢nog tijela/ukupna visina = 1:2,7;

2) ukupna visina/pre¢nik u osnovi = 1:3,6;

3) nazivna zapremina: 500 ml; 375 ml, 250 ml ili 100 ml;

4) zapusac napravljen od materijala koji upucduje na vinski region ili proizvodaca vina koji moZe biti stavljen na flasi.

Tip flase , Tokaj”rezervisan je za vina sa sljede¢im oznakama geografskog porijekla:

a) , Tokai”;

b), Tokaj(-ské)”/(-skd)/(-sky), uz dodatak jedne od sljedeéih tradicionalnih oznaka: aszi/vyber, aszleszencia/esencia vyberova, eszencia/esencia,
maslas/maslas, szamorodni/samorodné.



Prilog 4

Izrazi za sadrzaj neprevrelog Secera u pjenusavom, gaziranom, kvalitetno pjenusavom i kvalitetno aromati¢cnom vinu

Proizvodi: pjenusavo vino, gazirano pjenusavo vino, kvalitetno pjenusavo vino i kvalitetno aromati¢no pjenusavo vino

Izrazi koji se koriste u Crnoj Gori ” Uslovi za navodenije izraza |

brut natur .Ako je sa.('jriaj ?eprevrel?géeéera manji od 3 g/I; ovaj izraz se moie 'koristiti samo za
proizvode kojima nije dodat Secer nakon sekundarne fermentacije (vrenja)
| ekstra brut “ Ako je sadrzaj neprevrelog Secera izmedu 0i 6 g/l |
| brut ” Ako je sadrzaj neprevrelog Seéera manji od 12 g/I |
| ekstra suvo “ Ako je sadrzaj neprevrelog Secera izmedu 12117 g/| |
| suvo ” Ako je sadrzaj neprevrelog Seéera izmedu 17 i 32 g/| |
| polusuvo “ Ako je sadrzaj neprevrelog Secera izmedu 32 i 50 g/| |
| slatko ” Ako je sadrzaj neprevrelog Seéera veci od 50 g/I |

Sadrzaj $ecera, koji se prilikom oznacavanja navodi odgovarajuéim izrazom, ne smije da odstupa za vise od 3g/| od vrijednosti koja se odnosi
na upotrijebljeni izraz za oznacavanje sadrzaja Secera.

Prilog 5
Proizvodi koji se dodaju u proizvodniji likerskih vina

Likersko vino je proizvod koji ima:

1) sadrzaj stvarnog alkohola od 15 % vol do 22 % vol;

2) sadrZaj ukupnog alkohola od najmanje 17,5 % vol, osim za odredena likerska vina sa geografskim porijeklom (,,PDO” i ,PGI” likerska vina).

Likersko vino se dobija od:

1) djelimi¢no fermentisane Sire;

2) vina;

3) mijesanjem djelimi¢no fermentisane Sire i vina;

4) sSire ili njene mjesavine sa vinom, ako se radi o likerskim vinima sa geografskim porijeklom (,PDO” i ,PGI” likerska vina), a likerska vina sa
geografskim porijeklom koja se dobijaju na taj nacin su:

Zauog (Samos),

Mooydtog Natpwv (Patras Muscatel),

Mooxdtog Piou Matpwv (Rio Patron Muscatel),

Mooxdtog KebaAAnviag (Kefallonia Muscatel),

Mooydtog PoSou (Rhodes Muscatel),

Mooydtog Afvou (Lemnos Muscatel),

sntela (Sitia),

Nepéa (Nemea), Zavtopivn (Santorini),

Aadvég (Dafnes),

Maupodadvn KepaAhnviag (Mavrodafne of Kefallonia),

Maupodadvn Matpwv (Mavrodafne of Patras)

Alicante,

Carifiena,

Jerez-Xérés-Sherry,

Malaga,

Montilla-Moriles,

Priorato,

Tarragona,

Valencia

Cannonau di Sardegna,

Gird di Cagliari,

Malvasia di Bosa,

Malvasia di Cagliari,

Marsala,

Monica di Cagliari,

Moscato di Cagliari,

Moscato di Sorso-Sennori,

Moscato di Trani,

Masco di Cagliari, Oltrepd Pavese Moscato,

San Martino della Battaglia,

Trentino,

Vesuvio Lacrima Christi



Likersko vino je proizvod koji ima pocetni sadrzaj prirodnog alkohola od najmanje 12 % vol, osim za odredena likerska vina sa geografskim
porijeklom.

Likerskom vinu se dodaje:

1) pojedinacno ili u kombinaciji:

a) neutralni alkohol vinskog porijekla, ukljucujuci alkohol proizveden od prosusenog grozda, ¢iji je sadrzaj stvarnog alkohola najmanje 96 %
vol,

b) destilat vina ili prosusenog grozda Ciji je sadrzaj stvarnog alkohola od 52 % vol do 86 % vol;

2) u odredenim slucajevima jedan ili vise sljedeéih proizvoda:

a) koncentrovana $ira,

b) mjesavina jednog od sljedecih proizvoda: neutralni alkohol vinskog porijekla, uklju¢ujuci alkohol proizveden od prosusenog grozda, Ciji je
sadrZaj stvarnog alkohola najmanje 96 % vol, destilat vina ili destilat od prosusenog grozda ciji je sadrzaj stvarnog alkohola od 52 % vol do 86 %
vol sa djelimi¢no fermentisanom Sirom ili sa Sirom ili sa mjeSavinom Sire i vina kada se radi o likerskom vinu sa geografskim porijeklom.

Kada se radi o odredenim likerskim vinima sa geografskim porijeklom njima se dodaje:

1) pojedinacno ili u kombinaciji: neutralni alkohol vinskog porijekla, ukljucujuéi alkohol proizveden od prosusenog groZzda, Ciji je sadrzaj
stvarnog alkohola najmanje 96 % vol i/ili destilat vina ili prosusenog grozda ¢iji je sadrZaj stvarnog alkohola od 52 % vol do 86 % vol;

2) ili jedan ili viSe sljedecih proizvoda:

a) vinski destilat ili destilat od prosusenog grozda sa sadrzajem stvarnog alkohola od 95 % vol do 96 % vol, a likerska vina sa geografskim
porijeklom koja se dobijaju na taj nacin su:

Zauog (Samos),

Mooxdtog Matpwv (Patras Muscatel),

Mooxdtog Piou Matpwv (Rio Patron Muscatel),

Mooxdtog KedpaAAnviag (Kefallonia Muscatel),

Mooydtog PoSou (Rhodes Muscatel),

Mooydtog Afpvou (Lemnos Muscatel),

Intela (Sitia),

Savtopivn (Santorini),

Aadvég (Dafnes),

Maupodadvn Matpwv (Mavrodafne of Patras),

Maupobadvn Keparhnviag (Mavrodafne of Kefallonia)

Condado de Huelva,

Jerez-Xéres-Sherry,

Manzanilla-Sanltcar de Barrameda,

Malaga,

Montilla-Moriles,

Rueda,

Terra Alt.

Koupavdapia (Commandaria)

b) jaka alkoholna piéa destilovana iz vina ili komine sa sadrZajem stvarnog alkohola od 52 % vol do 86 % vol, a likerska vina sa geografskim
porijeklom koja se dobijaju na taj nacin su:

Maupodadvn Matpwv (Mavrodafne of Patras)

Maupodadvn KepaAhnviag (Mavrodafne of Kefallonia),

Inteia (Sitia),

Javtopivn (Santorini),

Aadvég (Dafnes),

Nepéa (Nemea)

Pineau des Charentes ili Pineau charentais,

Floc de Gascogne,

Macvin du Jura

Koupavdapia (Commandaria)

c) jaka alkoholna piéa destilovana iz prosusenog grozda sa sadrZajem stvarnog alkohola od 52 % vol do 94,5 % vol, a likerska vina sa
geografskim porijeklom koja se dobijaju na taj nacin su:

Maupodadvn Matpwv (Mavrodafne of Patras),

Maupodadvn Keparhnviag (Mavrodafne of Kefallonia)

3) jedan ili viSe sljedecih proizvoda kada je to primjenjivo:

a) djelimi¢no fermentisana Sira dobijena iz prosusenih bobica grozda, a likerska vina sa geografskim porijeklom koja se dobijaju na taj nacin
su:

Jerez-Xéres-Sherry,

Malaga,

Montilla-Moriles

Aleatico di Gradoli,

Gird di Cagliari,

Malvasia delle Lipari,

Malvasia di Cagliari,

Moscato passito di Pantelleria

Koupavdapia (Commandaria)

b) proizvod dobijen koncentrovanjem Sire neposrednim zagrevanjem, a likerska vina sa geografskim poreklom koja se dobijaju na taj nacin
su:

Alicante,

Condado de Huelva,

Jerez-Xérés-Sherry,

Malaga,



Montilla-Moriles,

Navarra

Marsala

c) koncentrovana sira, a likerska vina sa geografskim porijeklom koja se dobijaju na taj nacin su:
Malaga,

Montilla-Moriles,

Tarragona

Oltrepd Pavese Moscato,

Marsala,

Moscato di Trani

d) mesavina jednog od sledecih proizvoda: vinski destilat ili destilat od prosusenog groZda sa sadrzajem stvarnog alkohola od 95 % vol do 96
% vol, jaka alkoholna pica destilovana iz vina ili komine sa sadrZajem stvarnog alkohola od 52 % vol do 86 % vol, jaka alkoholna pi¢a destilovana
iz prosusenog grozda sa sadrzajem stvarnog alkohola od 52 % vol do 94,5 % vol sa delimi¢no fermentisanom Sirom ili sa njenom mesavinom sa

vinom.

Prilog 6
Sorte vinove loze ¢iji nazivi ili sinonimi mogu da se navedu prilikom oznacavanja proizvoda bez geografskog porijekla ¢
BiFRa SORTE |0 e unojGori__ivorn SNoNIMI
CV001 Aglianiko crni Aglianico Agliatica, Ellenico, Ellanico, Gnanico, Uva Nera
BV002 Albana bijela Albana Forcella, Greco di Ancona
CV003 Alicante Bouschet Alicante Bouschet Alicante Henri Bouschet, Tinto nero, Dalmatinka
BV004 Aligote bijeli Aligote Plant Gris, Blanc de Troyes, Vert Blanc, Chaudenet Gris
CV005 Ancellotta Ancellotta Ancelota
CV006 Aramon crni Aramon noir Ugni noir, Ramonen
BV007 Assyrtiko Assyrtiko
BV008 Auxerrois Auxerrois Pinot Auxerrois, Auxerrois Blanc, Auxerrois Blanc de Laquenexy
CV009 Babi¢ crni Babi¢ Sibencanac, Rogoznicka, Babicevi¢, Pazanin, Roguljanac, Babica
BV010 Bacchus Bacchus Weisser Bacchus
BV011 Bagrina Braghina Bagrina crvena
Barbera Nera, Noire, Barbera d'Asti, Barbera Dolce, Barbera Fine,
V012 Barbera Barbera Barbera Forte, Barbera Grossa, Barbera Riccia, Barbera Vera
BV 013 Bena Bena
CV014 Blatina Blatina Tribidrag, Zlorod, Praznobacva, Blatina noir, Blatina nera
BV015 Bogdanusa Bogdanusa S?ES:jT(:éa bijela, Bogdanusa mala, Bogdanusa vela, Hvarka,
BV016 Bratkovina bijela Brakovina bijela, Brapkovica
CV017 Bratkovina crvena Brakovina crvena
CV018 Cabernet franc Cabernet franc Kabernet frank Breton, Plant Breton, Veron
cvo19 Cabernet sauvignon Cabernet sauvignon Kabe.rnet, Kabernet sovinjon, C.S. Noir, Petit cabernet, Vidure
Sauvignon
CV020 Ruby cabernet Ruby cabernet
CV021 Carignan Carignan Mataro, Karinjan, Catalan, Carignane noir, Bois dur
CV022 Carmenera crna Carmenere
BV023 Chardonnay Chardonnay Morillon, Pinot Chardonnay, Feiner Weisser Burgunder
BV024 Chenin blanc Chenin blanc Senin
ICV025 Cinsaut Cinsaut Passerille senso, Cingsaut, Senso, Calabre, Prunella, Espagnol
BV026 Clairette blanche Clairette blanche Klaret bijela
CV027 Clairette rose Clairette rose Klaret crvena
BV028 Cortese Cortese
CV029 Cubrica Cubrica
BV030 Debit Debit Puljizanac, Carapar, Debi¢
CV031 Dobrici¢ Dobrici¢ Dobrici¢ crni, Slatinjac, Crljenak slatinski
BV032 Emerald rizling Emerald rizling
CV033 Frankovka Blaufrankische Frankinja, Moravka, Limberger
CV034 Game crni Gamay noir Gamay beaujolais, Gamay noir
CV035 Game bojadiser Gamay teinturier Freo, Gamay freo, Tinturier
BV036 Gegic Gegic bijeli Debeljan, Debljan, Geji¢, Paskinja, Paska, Zutina
BV037 Grenache blanc Grenache blanc Grenas bijeli, Belan

CV038

Grenache noir

Grenache noir

Grenas crni




BV039 Grk Grk

ICV040 Gros Verdot crni Verdot Gros

Cv041 Hrvatica Hrvatica Carbonera, Crevatizza, Negrara, Negrona

BV042 Italijanski rizling Reisling italico Grasevina, Talijanski rizling

BV043 JapudzZak lapudzZak

CV044 Jagodinka lagodinka

ICV045 Kadarka Kadarka Skadarka, Branic¢evka, Gomza

CV046 Kadarun Kadarun crni Becirska loza, Kadarin, Kadarunac

CV047 Kavcina crna Kavcina crna Zametovka, Kapcina, Zametna ¢rnina

BV048 Kerner bijeli Kerner

BV049 Kreaca Kreazer Banatski rizling, Creata, Kreacer

BV050 Kraljevina Kraljevina

CV051 Kratosija Kratosija Kratkosija, Gratosija, KratkoSica, Primitivo

CV052 Krajinski bojadiser Krajinski bojadiser

BV053 Krkosija Krkosija Kratkosija bijela

BV054 Krstac Krstac Krstaca bijela, Bijela vinogradarska, Bijela loza

BV055 KujundZusa KujundZusa KujundZusa Zuta

cvose Lasina Lasina t/::fri‘na, Krapljenica, PaZanin, RuZa crna, Kutlarica, Zlarinka, Slast,

BV057 Lipovina Harslevelue Lipolist

ICV058 LisiCina LisiCina

ICV059 Saint Laurent Saint Laurent Magdalena near, Sentlovrenka, Lovrijenac crni

BV060 Macabeo Maccaben blanc Macabeo

CV061 Malbec crni Malbec Cot noir

BV062 Malvasia del Chianti Malvasia del Chianti

BV063 Malvasia di Candia Malvasia di Candia Malvasia di Candia aromatica

BV064 Malvazija dubrovacka Malvazija dubrovacka Malvasia Di Lipari, Malvasia de la Palma

BV065 Malvazija istarska Malvazija istarska Malvasia istriana, Malvasia di ronchi

BV066 Marselan Marselan

CV067 Merlo Merlot Merlaut noir, Merlot noir, Plant medoc, Vitraille

CV068 Meunier crni Pinot Meunier

CV069 Montepuliciano Montepulciano Cordisco, Sangiovese cardisco, Uva abruzzese

BV070 Moscadella Moscadella Muskadela, Angelico, Moscadello selvatico, Moscadello

BV071 Moslavac Furmint blanc Sipon, Pusipel, Posipon, Mosler gelber, Jaune

CV072 Mourvedre Monastrell Murveder, Balsac, Mourves, Mourvedon

BV073 Muskat krokan Muscat Jaune Muscat Grougrant, Muskat krokan, Vanilijevka, Mirisavka

BV074 Mutkacela Muskat a petit graine Muskat bijeli, jl'amjanikalv, Muscat blanc, Muscat de Frontignan,
Muscat canelli, Muskat Zuti

BV075 Muskat morio Morio muscat Muskat morio

BV076 Muskat otonel Muscat ottonel Muskat ottonel

BV077 Muler thurgau Muler thurgau Rizvanac

CV078 Nebbiolo Nebbiolo Bruneta, Melasca, Prunena

BV079 Neoplanta Neoplanta

BV080 Neuburger Neuburger Nojburger, Burgrebe

CV081 Negroamaro Negroamaro Nigramaro, Negro Amaro

CV082 Nincusa Nincusa Vinc€usa, Lin¢usa

ICV083 Petit verdot Petit verdot Verdot rouge, Carmelin, Verdot

IC — BV084 Petra Petra

CV085 Probus Probus

BV086 Burgundac bijeli Pinot blanc Pinot bijeli, Burgundac

CV087 Burgundac crni Pinot noir Pinot crni

BV088 Burgundac sivi Pinot gris Pinot sivi

cvose plavac mali crni plavac mali crni Plavac mali, Plavac veliki, Crljenak mali, Crljenac, Agadebit crni,
Zelenka

BV090 Plavac mali sivi Plavac mali sivi

CV091 Plavcina Plavcina

BV092 Plavec Zuti Plavec Zuti Plavec rumeni

ICV093 Plavina crna Plavina crna Plavka, Modrulj, Marasovka, Brajda, Plavinac

CV094 Plovdina crvena Plovdina Slankamenka crvena, Crvenka, Bukovar, Pamid

CV095 Portugizac Blauer Portugieser Portugalka




BV096 Posip bijeli Posip bijeli Posipak, Posipica, Posip

CV097 Posip crni Posip crni

CV098 Prokupac Prokupac Kamenicarka, Rskavac, Crnka, Skavac, Skopsko crno, NiSevka
BV099 Prosecco Prosecco Teran bijeli

BV100 Radgonska ranina Bouvier Bouvierova ranina, Ranina

BV101 Rajnski rizling Rheinriesling Grasevina rajnska, Grasevina diseca
BV102 Ranfol Stajerska belina Stajerka, Urbanka,Vrbanka

BV103 Rebula Ribolla gialla Rebula Zuta

CV104 Refosk Refosco Refosko crni

BV105 Rizvanac Miller-Thurgau Rizvaner

BV106 Rkaciteli Rkaciteli Korolek, Kurkura, Topolek, Budasari
CV107 Rumenika

BV108 Kevidinka RuZica crvena Dinka crvena, Kovidinka

CV109 Sangiovese Sangiovese Brunello, Nerino, Calabrese, Lambrusco
CV110 Saperavi Saperavi

BV111 Sovinjon Sauvignon blanc Muskatni silvanac, Sovinjon bijeli, Sovinjon
BV112 Scheurebe Scheurebe

BV113 Semijon Semillon blanc Semion, Semijon, Semillon

BV114 Silvanac zeleni Silvaner gruner Silvaner verde, Zelenc¢i¢

BV115 Sirmium Sirmium

BV116 Sila Sila

BV117 Slankamenka Slankamenka Madarka, Madarusa, Slankamenka bijela
BV118 Smederevka Smederevka bijela Dimjat, Galan, Belina

CV119 Stanusina Stanusina Tikvesko crno, Grades

CV120 Syrah Syrah Shiraz, Sirah, Sirac, Shyrez, Siraz

Cv121 Tamjanika crna [Tamjanika crna

CV122 Tempranillo Tempranillo Tinto Fino, Tinto del Pais, Tinto de Toro, Valdepenas
CV123 Teran Teran Terrano, Istrijanac, Refosko, Teran noir
CV124 Tikveska Tikveska

BV125 Tocai Friulano Tocai Friulano Tokaj friulijski, Tokaj, Istarski tokaj
BV126 Traminac bijeli Savagnin blanc

BV127 Traminac Gewurtztraminer Traminac mirisljavi, Traminac crveni, Traminer
BV128 Trbljan bijeli Trbljan bijeli Ku¢, Grban, Dobrogostina

BV129 Trebbiano romagnolo Trebbiano romagnolo

BV130 Trebbiano toscano Trebbiano toscano Ugni blanc

CV131 Trollinger Trollinger blau Tirolan crni

BV132 Veltlinac crveni Veltliner roter Veltliner

BV133 Veltlinac zeleni Veltliner griiner

BV134 Verduzzo Verduzzo Friulano Veduzz, Verdicchio Friulano, Verduc
BV135 Vermentino Vermentino Rolle, Rollo, Pigato

BV136 Viognier bijeli Viognier bijeli Viogne

CV137 Vranac Vranac Vranec

BV138 Vugava Vugava Bugava

CV139 Zacinak Zacinak Negotinsko crno

BV140 Zelenika Zelenika bijela Zelenika drobna, Hrvatska zelenika, Zelenika bukovacka
Cv141 Zweigelt Zweigeltrebe

BV142 Zilavka Zilavka bijela Zilavka mostarska bijela

BV143 Zizak Zizak

BV144 Zlahtina Zlahtina Zlajtina

BV145 Zupljanka Zupljanka

BV146 Sasla Chasselas blanc Plemenka bijela

Ostale domace stvorene sorte, lokalne sorte i njihovi sinonimi, upisane u Vinogradarski registar




Prilog 7

Piktogram za prisustvo sulfita
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Prilog 8

Izrazi koji se koriste prilikom oznacavanja i predstavljanja slasti

Proizvodi: mirno vino, likersko vino, biser vino, gazirano biser vino, vino od prosusenog grozda, vino od prezrelog grozda, mlado vino, Sira,

delimi¢no fermentisana Sira i koncentrovana Sira

Izrazi koji se koriste u

Uslovi za navodenje izraza

Crnoj Gori
Ako sadrzaj neprevrelog Secera ne prelazi:
swvo —4 g/l, odnosno
—9 g/l, pod uslovom da sadrzaj ukupnih kiselina izrazen u g/l vinske kiseline nije za vise od 2 g manji od
sadrZaja neprevrelog Secera.
Ako sadrzaj neprevrelog Secera prelazi utvrdene maksimalne vrijednosti za izraz ,suvo”, ali ne prelazi:
polusuvo —12 g/, odnosno
—18 g/l, pod uslovom da sadrzaj ukupnih kiselina izrazen u g/l vinske kiseline nije za vise od 10 g manji od
sadrZaja neprevrelog Secera.
Ako je sadrzaj neprevrelog Secera veéi od utvrdenih maksimalnih vrijednosti za izraz ,polusuvo”, ali ne veci
poluslatko od 45 g/I.

slatko

Ako je sadrzaj neprevrelog Secera veci od 45 g/I.




Prilog 9

Simboli odnosno graficke oznake za zasticenu oznaku porijekla i zasti¢enu geografsku oznaku vina iz Crne Gore




