825.

Na osnovu ¢lana 3 stava 9 i ¢lana 7 stava 2 Zakona o uredenju trziSta poljoprivrednih proizvoda (,,Sluzbeni list CG”,
broj 51/17), Ministarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja, donijelo je

PRAVILNIK 5
O STANDARDIMA ZA STAVLJANJE NA TRZISTE ZIVINSKOG MESA*

Clan 1
Ovim pravilnikom propisuju se standardi za stavljanje na trziste zivinskog mesa i nacin oznacavanja i prodajne oznake
zivinskog mesa.

Clan 2
Zivinsko meso u smislu ovog pravilnika je meso dobijeno od:
1) kokosaka (Gallus domesticus);
2) patki (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata);
3) guski (Anser anser dom.);
4) ¢urki (Meleagris gallopavo dom.);
5) biserki (Numida meleagris domesticus).

Clan 3
Ovaj pravilnik ne primjenjuje se na male koli¢ine zivinskog mesa, kojima proizvoda¢ snabdijeva neposredno krajnjeg
potrosaca na mjestu proizvodnje i/ili maloprodajne objekte na lokalnom trzistu u koli¢ini do 50 komada zivine nedjeljno.

Clan 4

Izrazi upotrijebljeni u ovom pravilniku imaju sljedeca znacenja:

1) Zivinsko meso je meso namijenjeno za ishranu ljudi, koje nije bilo podvrgnuto nikakvom drugom postupku osim
hladenja;

2) svjeZe meso Zivine je meso koje se nije stvrdnulo zbog postupka hladenja, koje se stalno drzati na temperaturi od —
2°Cdo4°C;

3) zamrznuto meso Zivine je meso koje se u okviru uobicajenog postupka klanja mora zamrznuti $to je moguce prije
i koje se mora stalno drzati na temperaturi koja ne smije biti veca od —12 °C;

4) brzo smrznuto meso Zivine je meso koje se drzi na temperaturi niZoj od —18 °C;

5) trup je cijelo tijelo Zivine nakon iskrvarenja, uklanjanja perja i evisceracije, dok uklanjanje bubrega nije
obavezno;

6) komadi mesa Zivine predstavljaju meso zivine kod kojeg je zbog njegove veli¢ine i karakteristika jedinstvenog
misi¢nog tkiva ocito da je dobijeno od odredenog dijela trupa;

7) nezapakovano meso Zivine je meso Zivine koje se nudi na prodaju krajnjem potro$acu bez prethodnog pakovanja
ili se pakuje na mjestu prodaje na zahtjev krajnjeg potrosaca;

8) stavljanje na trZiSte je drzanje ili izlaganje u svrhu prodaje, nudenje na prodaju, prodavanje, isporuku ili bilo koji
drugi nacin stavljanja na trziste;

9) serija je meso Zivine iste vrste i kategorije, iste klase, istog proizvodnog ciklusa, iz objekta u kojem se obavlja
djelatnost klanja;

10) tragovi zamrzavanja su oste¢enja od zamrzavanja u vidu nepopravljivog i viSe ili manje povrSinski ograni¢enog
isusivanja koze i/ili mesa koje moze dovesti do promjena:

— originalne boje (koja uglavnom postaje bljeda) ili

— ukusa i mirisa (bez ukusa ili neugodnog mirisa) ili

—  strukture tkiva (suvo).

Clan 5

Zivinsko meso, prema kvalitetu, razvrstava se u klasu A ili klasu B, zavisno od konformacije i izgleda trupa ili
rasje¢enih komada.

Prilikom klasiranja zivinskog mesa narocito se uzima u obzir razvijenost misica, prisustvo masti i koliina ostecenja i
kontuzija.

Zivinsko meso se stavlja na trziste kao svjeze, zamrznuto ili brzo smrznuto.

Zivinsko meso ne klasira se u skladu sa stavom 1 ovog ¢lana prilikom isporuke Zivinskog mesa u objekte za rasijecanje
ili za preradu.

Clan 6
Zivinsko meso moze se stavljati na trziste kao:
1) trupovi;
2) komadi mesa Zivine;
3) gus¢jaipacja masna jetra.
Clan 7

Trupovi koji poti¢u od kokosaka mogu se stavljati na trziste kao:



— tovljeno pile, brojler: zivina kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao),

— pijetao, kokoska, kokoska za pecenje ili kuvanje: zivina kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao),

— kopun: muska zivina kastrirana hirur§kim putem prije polne zrelosti i zaklana u starosti od najmanje 140 dana i koja je
tovljena najmanje 77 dana nakon kastriranja,

— mlado pile i mladi pijetao: pile ¢iji je trup laksi od 650 g (bez utrobe, glave i donjeg dijela nogu); pile mase 650g do
7509 koje u trenutku klanja nije starije od 28 dana,

— mladi pijetao: musko pile lakih linija kod kojeg je vrh grudne kosti krut, ali nije potpuno okostao i koji je u trenutku
klanja star najmanje 90 dana.

Clan 8

Trupovi koji poti¢u od ¢urki mogu se stavljati na trziste kao:

— mlada ¢urka: kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao),

— ¢urka: kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao).

Clan 9
Trupovi koji poticu od patki mogu se stavljati na trziste kao:
— mlada patka, mlada moSusna patka, mlada patka mulard kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao);
— patka, moSusna patka, patka mulard kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao).

Clan 10
Trupovi koji poti¢u od guski mogu se stavljati na trziste kao:
— mlada guska: kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao), a cijeli trup je prekriven tankim ili umjerenim
slojem masnog tkiva; boja masnog tkiva mlade guske moZze ukazivati na poseban rezim ishrane;
— guska: kod koje je vrh grudne kosti krut (okostao), a cijeli trup je prekriven umjerenim do debelim slojem masnog
tkiva;
Clan 11
Trupovi koji potic¢u od biserki mogu se stavljati na trziste kao:
—mlada biserka: kod koje je vrh grudne kosti savitljiv (nije okostao);
— biserka: kod koje je vrh grudnekosti krut (okostao).

Clan 12

Komadi mesa zivine koji potic¢u od zivine iz ¢l. 7 do 11 ovog pravilnika na trziSte se mogu stavljati kao :

1) polovina (polovina trupa dobijena uzduznim rezom po sredini grudne kosti i ki¢éme);

2) cetvrtina (zadnja ili prednja Cetvrtina dobijena popre¢nim rasijecanjem polovine);

3) neodvojene zadnje Cetvrtine (obje zadnje Cetvrtine spojene dijelom grebena, sa ili bez trtice);
mogu nuditi kao cijele ili rasjecene na pola);

5) noge (butna kost (femur), cjevanica (tibija) i lisna kost (fibula), zajedno sa pripadaju¢im mi$i¢ima, razdvajanjem na
zglobovima);

6) pileci batak sa karabatakom sa dijelom leda (maso lednoga dijela ne prelazi 25 % ukupne teZine cijelog komada);

.....

zglobovima);

9) krilo (nadlakatna kost (humerus), zbica (radius) i lakatna kost (ulna), zajedno sa pripadaju¢im misi¢ima, a
mogu se odstraniti, a rezovi treba da budu napravljeni na zglobovima);

10) neodvojena krila (oba krila spojena dijelom leda, pri ¢emu ledni dio ne prelazi 45 % ukupne tezine cijelog komada);

11) file od grudi (cijele grudi ili polovina grudi bez kosti, odnosno bez grudne kosti i rebara. Kod ¢ure¢ih grudi, file se
moze sastojati iskljuc¢ivo od dubokog grudnog misica);

12) file od grudi s grudnom kosti (file od grudi bez koze, samo sa kljuénom kosti i hrskavi¢nim dijelom grudne kosti,
pri éemu tezina kljucne kosti i hrskavice ne smije prelaziti 3 % ukupne teZine cijelog komada);

13) magret, maigret (file od grudi patki i guski iz ¢lana 13 ovog pravilnika, sa kozom i potkoznom masno¢om koja
prekriva grudni misi¢, bez dubokog grudnog misica);

14) meso Curecih bataka i karabataka bez kosti (Curece grudi i/ili bataci bez kosti, odnosno bez butne kosti (femura),
cjevanice (tibije) i lisne kosti (fibule), ¢itavi ili isjeCeni na kocke ili reznjeve).

Rezovi iz stava 1 ta¢. 5, 7 i 8 ovog ¢lana treba da se vr$e na zglobovima” u skladu sa Prilogom 1.

Komadi mesa zivine iz stava 1 tac. 4 do 11 ovog ¢lana mogu biti bez koze ili sa kozom.

Ako su komadi mesa iz stava 3 ovog ¢lana bez koze ili sa kozom, to se navodi prilikom oznac¢avanja.

Clan 13
Jetra koja potice od gusaka ili pataka koje su hranjene tako da je doslo do nagomilavanja masti u jetrenim c¢elijama na
trziste se stavlja pod nazivom “Guscija i pacija masna jetra”(foie gras).



Zivina od koje se uzima jetra is stava 1 ovog &lana prilikom klanja treba potpuno da iskrvari, i jetra treba da bude
ujednacene boje.
Tezina pacije jetre treba da bude najmanje 300 g neto, a guscije jetre najmanje 400 g neto.

Clan 14

Trupovi zivine se mogu stavljati na trziste kao:

- djelimi¢no eviscerirani (“effile”, “roped”),

- sajestivim iznutricama,

- bez jestivih iznutrica.

Djelimi¢no eviscerirani trupovi zivine su trupovi kod kojih nijesu odstranjeni srce, jetra, pluca, Zeludac, voljka i
bubrezi.

Kod svake obrade trupa, dusnik, jednjak i voljka mogu ostati u trupu ako se ne odstrani glava.

Jestive iznutrice su srce, vrat, (pred) Zeludac, jetra i drugi dijelovi koji su jestivi.

Iznutrice iz stava 4 ovog ¢lana jestive su ako su obradene tako da:

- jejetra bez zune kesice;

- je (pred)zeludac bez roznatog dijela i njegov sadrzaj treba da bude uklonjen;

- jesrce saili bez osr¢ja;

- ukoliko vrat nije odvojen od trupa, ne smatra se iznutricom.

Ako se sa trupom zajedno ne prodaje neki od organa iz stava 4 ovog ¢lana, na oznaci se navodi da taj organ nedostaje.

Clan 15
Zivinsko meso moZe se stavljati na trZiste ako je oznateno u skladu sa ovim pravilnikom i propisom kojim je uredeno
informisanje potrosaca.
Prilikom oznacavanja zivinskog mesa navode se i slede¢i podaci:
- nacin obrade trupova iz ¢lana 14 stav 1 ovog pravilnika u slucaju cijelog trupa;
- odgovarajuca vrsta zivinskog mesa, ako se na trziSte stavljaju u komadima koji su dobijeni rasijecanjem trupa.

Clan 16
Prilikom oznadavanja, reklamiranja i prezentovanja zivinskog mesa namijenjenog krajnjem potrosacu, kod svjezeg
zivinskog mesa navodi se datum minimalnog trajanja i oznacava se rijeCima “upotrijebiti do” uz navodenje krajnjeg datuma
upotrebe.
Prilikom oznacavanja, reklamiranja i prezentovanja zapakovanog zivinskog mesa koje je namijenjeno krajnjem
potrosacu, na ambalazi ili naljepnici moraju se navesti sljedeéi podaci:
- klasa zivinskog mesa u skladu sa ¢lanom 5 ovog pravilnika;
- stanje u kojem se meso zivine stavlja na trziSte u skladu sa ¢lanom 5 stav 3 ovog pravilnika i preporucena
temperatura skladiStenja;
- odobreni broj klanice ili objekta za rasijecanje mesa, osim ako se radi o rasijecanju i iskoStavanju na mjestu
prodaje u skladu sa propisom kojim je uredena higije hrane zivotinjskog porijekla;
- oznaka zemlje porijekla u skladu sa propisom koji je uredeno informisanje potrosaca o hrani;
- ukupna maloprodajna cijena i maloprodajna cijena po jedinici mase ako se radi o svjezem mesu Zivine.
Ukoliko se zivinsko meso prodaje nezapakovano, osim u slucaju kada se rasjecanje i iskostavanje vrs$i na mjestu
prodaje, na zahtjev potrosaca, navode se informacije u skladu sa propisom kojim je uredeno informisanje potrosaca o hrani.
Zivinsko meso prilikom isporuke u objekte za rasijecanje i prepradu ne oznagava se u skladu sa st. 1 i 2 ovog &lana.

Clan 17
Temperatura zamrznutog zivinskog mesa u svim dijelovima proizvoda konstantno se odrzava na temperaturi od — 12 °C
ili nize sa mogucim kratkim porastom za najvise 3 °C.
Temperatura zamrznutog Zivinskog mesa, moZe biti veca od 3° C tokom lokalnog prevoza i u rashladnim vitrinama
maloprodajnih objekata.

Clan 18
Trupovi zivine treba da ispunjavaju slede¢e minimalne zahtjeve prilikom klasiranja iz ¢lana 5 ovog pravilnika i to da su:
— cijeli, uzimaju¢i u obzir nacin obrade;
— Cisti, bez vidljivih stranih materija, prljavstine ili krvi;
— bez stranih mirisa;
— bez vidljivih krvnih podliva, osim onih koji su mali i neupadljivi;
— bez preloma kostiju;
— bez ve¢ih kontuzija.
Clan 19
Trupovi zivine i komadi dobijeni njihovim rasijecanjem za razvrstavanje u klasu A, pored uslova iz ¢lana 18 treba da
ispunjavaju i sljedece uslove:
— da imaju dobru konformaciju;



— budu mesnati;

— dobro razvijenih, §irokih, dugih i mesnatih grudi i mesnatih nogu;

— na pili¢ima, mladim patkama i ¢urkama treba da bude tanak ujednacen sloj masnog tkiva na grudima, ledima i
batacima,

— na pijetlovima, kokoskama, patkama i mladim guskama dozvoljen je deblji sloj masnog tkiva;

— nagusakama, cijeli trup treba da bude prekriven umjerenim do debelim slojem masnog tkiva;

— dana grudima, nogama, ledima, zglobovima donjeg dijela nogu i vrhovima krila moze se nalaziti nekoliko komada
malih pera, klica i paperja, a nekoliko ih se moZe nalaziti i na drugim dijelovima kod pijetlova ili kokosi za kuvanje ili pecenje,
patkama, ¢uranima i guskama;

— dozvoljeno je nekoliko pojedinaénih ostecenja, nagnjecenja i promjena boje pod uslovom da su manji i neupadljivi
i da se ne nalaze na grudima ili bataku sa karabatakom;

— zavr$ni dio krila moze nedostajati, a dozvoljeno je blago crvenilo na vrhovima krila;

— da kod zamrznutog i brzo smrznutog zivinskog mesa nema tragova zamrzavanja, osim sluc¢ajnih, malih i
neupadljivih koji nijesu na grudima, batacima i karabatacima.

Clan 20
Provjera uskladenosti zivinskog mesa sa standardima sprovodi se uzimanjem uzoraka slu¢ajnim odabirom iz svake
serije koju treba pregledati u klanicama, objektima za rasijecanje, veleprodajnim i maloprodajnim skladistima ili u svakoj drugoj
fazi stavljanja na trziste, ukljucujuci pregled tokom prevoza ili prilikom uvoza u trenutku carinjenja.
Provjera uskladenosti iz stava 1 ovog ¢lana vrsi se za cijelu seriju iz koje poti¢u ispitani uzorci.
Broj uzoraka koji treba uzeti radi provjere uskladenosti iz stava 1 ovog ¢lana dat je u Prilogu 2 ovog pravilnika.

Clan 21
Zamrznuto i brzo smrznuto Zivinsko meso treba da bude prethodno upakovano.
Prethodno upakovani proizvodi iz stava 1 ovog ¢lana mogu da sadrze:
— jedan trup zivine; ili
— jedan ili vise komada iste kategorije i vrste Zivine iz ¢l. 7 do 13 ovog pravilnika.
Zamrznuto i brzo smrznuto zivinsko meso iz stava 1 ovog ¢lana razvrstavaju se po kategorijama nominalne tezine u
skladu sa Prilogom 3.
Clan 22
Prilikom oznacavanja zivinskog mesa moze se navesti jedna od sljede¢ih metoda hladenja:
— hladenje strujanjem vazduha (hladenje trupova Zivine hladnim vazduhom);
— hladenje rasprsivanjem (hladenje trupova zivine hladnim vazduhom i rasprSivanjem vodene pare ili sitnih vodenih
kapi);
— hladenje potapanjem u vodu (hladenje trupova Zivine u bazenima sa vodom ili sa ledom i vodom).

Clan 23
Prilikom oznacavanja zivinskog mesa, osim zivinskog mesa dobijenog iz organske proizvodnje, navodi se nacin uzgoja
u skladu sa Prilogom 4, rije¢ima:
- “Hranjeno sa... %....”;
- “Ekstenzivan uzgoj u zatvorenim objektima”;
- “Slobodan uzgoj”;
- “Tradicionalni slobodan uzgoj”;
- “Slobodan uzgoj — neograniceni ispust”.
Ovi izrazi se mogu dopuniti podacima koji se odnose na posebno znacenje pojedinih nacina uzgoja.
Ako se prilikom oznac¢avanja mesa patki i guski uzgajanih za proizvodnju pacije i guscije masne jetre navede da se radi
o0 slobodnom uzgoju iz stava 1 al. 3, 4 i 5 ovog €lana, navodi se i podaci “iz uzgoja za proizvodnju pacije i gus¢ije masne jetre”.
Starost u trenutku klanja ili trajanje tova moZe se navesti jedino ako se koristi uz jedan od podataka iz stava 1 ovog
¢lana i da starost nije manja od starosti iz Priloga 4.
Izuzetno od stava 4 ovog ¢lana podaci o starosti ne navode se za mlado pile i mladi pijetao.

Clan 24
Zivinsko meso koje se uvozi iz drugih zemalja treba da bude oznageno sa jednom ili vie oznaka iz &l. 22 i 23 ovog
pravilnika, pod uslovom da posiljku prati potvrda o uskladenosti mesa sa odredbama ovog pravilnika koju je izdao nadlezni organ
zemlje porijekla.
Clan 25
Zamrznuti i brzo smrznuti pileéi trupovi mogu se stavljati na trziste ako sadrzaj vode ne prelazi vrijednosti date u
Prilogu 5.
Klanice preduzimaju sve potrebne mjere za utvrdivanje sadrzaja vode iz stava 1 ovog ¢lana i to da:
— uzimaju uzorke za kontrolu apsorpcije vode tokom hladenja i sadrzaja vode u zamrznutim i brzo smrznutim
pile¢im trupovima;
—  rezultate pregleda evidentiraju i ¢uvaju godinu dana;



—  se svaka serija oznaci tako da se moze utvrditi datum proizvodnje;
—  se svaka oznaka serije upise u evidenciju proizvodnje.

Clan 26

Redovne kontrole koli¢ine apsorbovane vode u skladu sa Prilogom 6 ili kontrole gubitka vode pri odmrzavanju u skladu
sa Prilogom 5 obavljaju se u klanicama najmanje jednom u svakom radnom ciklusu od osam sati.

Ako se kontrolama iz stava 1 ovog ¢lana utvrdi da je koli¢ina apsorbovane vode odnosno gubitak vode pri odmrzavanju
veci od ukupnog sadrzaja dozvoljene vode, uzimajuéi u obzir i vodu koju apsorbuju trupovi u fazama obrade u kojima se ne
obavljaju pregledi, a ako koli¢ina apsorbovane vode ili vode dobijene odmrzavanjem trupa prelazi vrijednosti iz tacke 10 Priloga
6 ili tacke 7 Priloga 5, klanica treba da izvrsi tehnicka prilagodavanja procesa zamrzavanja.

U sluéajevima iz stava 2 ovog €lana, a najmanje jednom u dva mjeseca, provjerava se sadrzaj vode iz ¢lana 25 ovog
pravilnika i to uzorkovanjem zamrznutih i brzo smrznutih pile¢ih trupova iz svake klanice u skladu sa Prilogom 5.

Pregledi iz st. 1, 2 1 3 ovog ¢lana vrse se pod nadzorom nadleznog inspektora.

U slucajevima kada serija zamrznutih ili brzo zamrznutih pile¢ih trupova nije u skladu sa ovim pravilnikom, nadlezna
inspekcija vrsice preglede sve dok tri uzastopna pregleda ne daju negativan rezultat u skladu sa Prilogom 5, koja se moraju obaviti
na uzorcima iz proizvodnje ostvarene u tri razli¢ita dana u razdoblju od najviSe Cetiri nedjelje, a troskove pregleda placa klanica.

Ako, u slucaju hladenja strujanjem vazduha, rezultati pregleda iz st. 1, 2 i 3 ovog ¢lana pokazuju da je tokom Sest
mjeseci sadrzaj vode u dozvoljenim granicama, ucestalost pregleda iz stava 1 ovog ¢lana moze se smanjiti na jedan pregled
mjesecno.

Ako rezultat pregleda iz stava 3 ovog ¢lana pokazuje da su prekoracene dozvoljene granice sadrzaja vode, smatra se da
serija ne ispunjava zahtjeve utvrdene ovim pravilnikom, a klanica moze zahtijevati da se u referentnoj laboratoriji obavi ponovna
analiza.

Troskove ponovne analize snosi vlasnik serije.

Ako se 1 nakon ponovne analize utvrdi da serija nije u skladu sa ovim pravilnikom, dopusta se stavljanje takve serije na
trziSte ako klanica ozna¢i pojedinacna i zajednicka pakovanja trupova trakom ili naljepnicom na kojoj piSe crvenim velikim
Stampanim slovima: “Sadrzaj vode prelazi dozvoljena ogranicenja”.

Oznake iz stava 9 ovog ¢lana stavljaju na vidno mjesto, tako da su lako uocljive, Citljive i da se ne mogu izbrisati.

Oznake se ne smiju ni na koji nacin sakriti, uéiniti nejasnim ili prekinuti drugim tekstom ili slikama, a slova na oznaci
treba da su veli¢ine najmanje 1 cm na pojedinacnim pakovanjima i 2 cm na zajedni¢kim pakovanjima.

Clan 27
Svjezi, zamrznuti i brzo smrznuti djelovi zivine mogu se stavljati na trziSte ako sadrzaj vode ne prelazi vrijednosti
utvrdene metodom iz Priloga 5 (hemijska metoda):
- pile¢i file od grudi, sa grudnom kosti ili bez nje, bez koze;
- pilece grudi sa kozom;
- pileca bedra, bataci, batak sa karabatakom, batak i karabatak sa dijelom leda, zadnje Cetvrtine, sa kozom;
- curedi file od grudi, bez koze;
- cureée grudi, sa koZzom;
- Cureca bedra, bataci, batak sa karabatakom, sa kozom,;
- meso ¢ureceg bataka i karabataka bez kosti, bez koZe.
Klanice i objekti za rasijecanje mesa nezavisno da li pripadaju ili ne pripadaju klanici, treba da vr$e redovne kontrole
apsorbovane vode u skladu sa ¢lanom 26 stav 1 ovog pravilnika.
Provjere se moraju obavljati najmanje jednom u svakom radnom ciklusu od osam sati.
U sluc¢aju hladenja ¢urecih trupova strujanjem vazduha, ne obavljaju se redovne provjere apsorbovane vode.
Grani¢ne vrijednosti apsorbovane vode iz tacke 10 Priloga 6 primjenjuju se i na éuree trupove, a rezultati kontrola
evidentiraju i cuvaju godinu dana;
Svaka serija treba da se oznaci tako da se moze utvrditi datum proizvodnje i svaka oznaka serije mora biti unijeta u
evidenciji proizvodnje.
Ako, u slucaju hladenja pili¢a strujanjem vazduha, rezultati kontrola iz stava 2 alineja 1 ovog ¢lana pokazu da su tokom
Sest mjeseci grani¢ne vrijednosti apsorbovane vode u skladu sa Prilogom 5 ili 6 ovog pravilnika, uCestalost provjera se moze
smanjiti na jednu provjeru mjesecno.
Sadrzaj vode u zamrznutim i brzo smrznutim djelovima Zivine iz svakog objekta za rasijecanje provjerava se najmanje
jednom na svaka tri mjeseca, na osnovu uzorkovanja, u skladu sa Prilogom 6.
Ako meso u objektu za rasijecanje godinu dana ispunjava grani¢ne vrijednosti apsorbovane vode iz Priloga 5, ucestalost
pregleda smanjuje se na jedan pregled na svakih Sest mjeseci.

Clan 28
Prilozi 1 do 6 ¢ine sastavni dio ovog pravilnika.
Clan 29
Danom pocetka primjene ovog pravilnika prestaje primjena Pravilnika o kvalitetu mesa pernate zivine ("Sluzbeni list
SFRJ", br. 1/81 i 51/88).



Clan 30
Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u Sluzbenom listu Crne Gore, a primjenjivace se od 1.
januara 2020. godine.

*U ovaj Pravilnik prnijete su odredbe Uredbe Vije¢a Evropske unije (EZ) br. 543/2008 od 16. juna 2008. godine kojom se
utvrduju trzis$ni standardi za meso zivine.

Broj: 320-1142/18-3
Podgorica, 3. jula 2018. godine

Ministar,
mr Milutin Simovig¢, s.r.

Prilog 1
GRAFICKI PRIKAZ REZOVA NA ZGLOBOVIMA

Rez koji odvaja butinu i leda
— prikaz zgloba kuka
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Prilog 2

BROJ UZORAKA KOJI SE UZIMAJU RADI PROVJERE USKLAPENOSTI ZIVINSKOG MESA SA
STANDARDIMA

Dozvoljeni broj jedinica proizvoda koji nijesu uskladeni
Veli¢ina serije Broj uzorka

|Ukupno lza sl 7do 11 i dlan 13 i clan 18 |
i I v |
100 do 500 |]s0 5 |2 |
/501 do 3200 |50 7 E |
>3 200 leo 120 4 |
‘* Dozvoljeni broj unutar svake vrste, a ne izmedu pojedinih vrsta ‘




Ukupan broj dozvoljenih jedinica proizvoda koji nijesu u skladu sa ¢l. 7 do 14 i ¢l. 18 i 19 ovog pravilnika iz serije
mesa zivine klase A dat je u koloni III tabele ovog priloga, a ako se radi o filetima od grudi neispravne jedinice proizvoda mogu
obuhvatati filete kod kojih 2 % mase ¢ini hrskavica (savitljivi vrh grudne kosti).

Broj neispravnih jedinica (proizvoda) koje nisu u skladu sa ¢l. 7 do 11 i ¢l. 13 i 18 ovog pravilnika ne smije biti veéi od
broja koji je naveden u koloni 1V tabele ovog priloga.

Serija proizvoda iz ¢lana 13 ovog pravilnika ne smije da sadrzi nijednu neispravnu jedinicu ¢ija je masa manja od 240 g
u slucaju pacije jetre i manja od 385 g u slucaju guscije jetre.

Serija zivinskog mesa klase B moZe da sadrzi dvostruko ve¢i broj neispravnih jedinica proizvoda.

Ako se pregledom utvrdi da serija ne ispunjava propisane zahtjevima, zabranjuje se stavljanje serije na trziste, odnosno
uvoz, ukoliko se serija uvozi iz druge drzave.

Prilog 3
RAZVRSTAVANJE ZAMRZNUTOG I BRZO SMRZNUTOG ZIVINSKOG MESA PREMA TEZINI

Upakovani proizvodi zamrznutog ili brzo smrznutog zivinskog mesa razvrstavaju se po sljede¢im kategorijama
nominalne tezine:
(a) trupovi:
— <1100 g: kategorije po 50 g (1050 — 1000 — 950 itd.)
— 1100 — < 2400 g: kategorije po 100 g (1100 — 1200 — 1300 itd.)
—> 2400 g: kategorije po 200 g (2400 — 2600 — 2800 itd.);
(b) komadi mesa:
—< 1100 g: kategorije po 50 g (1050 — 1000 — 950 itd.)
—>1100 g: kategorije po 100 g (1100 — 1200 — 1300 itd.).
Upakovani proizvodi iz stava 1 ovog Priloga treba da ispunjavaju sljedece uslove:
(a) stvarna koli¢ina ne smije biti u prosjeku manja od nominalne tezine;
(b) procenat upakovanih proizvoda kod kojih je negativno odstupanje koli¢ine pakovanja veée od dozvoljenog
negativnog odstupanja iz stava 10 ovog Priloga mora da ispunjava zahtjeve iz stava 11 ovog priloga za seriju
upakovanih proizvoda;
(c) upakovani proizvodi kod kojih je negativno odstupanje vece od dvostrukog negativnog odstupanja iz stava 10 ovog
Priloga ne smiju se stavljati na trziste.
Pregledi upakovanih proizvoda obavljaju se uzorkovanjem i sastoje se od dva dijela:
— provjere stvarne koli¢ine pakovanja svakog upakovanog proizvoda u uzorku,
—provjere srednje vrijednosti koli¢ine pakovanja upakovanog proizvoda u uzorku.
Serija upakovanih proizvoda je prihvatljiva ako se provjerom utvrdi da zadovoljavaju zahtjeve iz st. 12 i 13 ovog
Priloga.
Serija treba da se sastoji od svih upakovanih proizvoda iste nominalne teZine, istog tipa i iz istoga ciklusa proizvodnje,
koje su upakovane na istom mjestu i koje se moraju pregledati.
Velicina serije ograni¢ena je na sljedece koli¢ine:
— ako se upakovani proizvodi provjeravaju na kraju linije pakovanja, njihov broj u svakoj seriji mora biti jednak
proizvodnom kapacitetu linije pakovanja tokom jednog sata, bez ikakvih ograniéenja sa obzirom na veli¢inu serije,
— u drugim slucajevima veli¢ina serije ogranicava se na 10.000 upakovanih proizvoda.
1z svake serije koju treba pregledati slu¢ajnim odabirom se uzima uzorak koji se sastoji od sljedeceg broja upakovanih
proizvoda:

| Velicina serije || Velicina uzorka |
| 100 do 500 I 30 |
| 501 do 3200 | 50 |
| > 3200 | 80 |

Ako se sprovodi nedestruktivni test, u skladu sa posebnim propisom, kod serija sa manje od 100 upakovanih proizvoda,
testom mora biti obuhvaéena kompletna serija.
Kod upakovanih proizvoda mesa zivine, dozvoljena su sljedeca negativna odstupanja:



) ) | Dozvoljeno negativno odstupanje (g) |

Nominalna tezina (g) - -
| Trupovi || Komadi |
| manja od 1100 || 25 || 25 |
| 1100 do < 2400 | 50 I 50 |
| 2400 i veéa | 100 | 50 |

Za provjeravanje stvarne koli¢ine pakovanja upakovanih proizvoda u uzorku, najmanja prihvatljiva koli¢ina pakovanja
izraCunava se tako da se od nominalne tezine upakovanih proizvoda oduzme dozvoljeno negativno odstupanje za tu koli¢inu
pakovanja.

Upakovani proizvodi iz uzorka ¢ija je stvarna koli¢ina pakovanja manja od najmanje prihvatljive koli¢ine pakovanja
smatraju se neispravnim.

Pregledana serija upakovanih proizvoda smatra se prihvatljivom ako je broj neispravnih jedinica u uzorku maniji ili je
jednak kriterijumu prihvatljivosti, a odbija se ako je broj neispravnih jedinica u uzorku veéi ili je jednak kriterijumu

neprihvatljivosti:

Broj neispravnih jedinica

Veli¢ina uzorka

prihvatljivosti

Kriterijum

Kriterijum
neprihvatljivosti

| 30 [ 2 [ 3
| 50 [ 3 [ 4
| 80 [ 5 | 6

Za provjeravanje srednje vrijednosti koli¢ine pakovanja, serija upakovanih proizvoda smatra se prihvatljivom ako je
srednja vrijednost koli¢ine pakovanja prethodno upakovanih proizvoda koje ¢ine uzorak veca od kriterijuma prihvatljivosti:

Veli¢ina uzorka Kriterijum prihvatljivosti za srednju vrijednost stvarne koli¢ine pakovanja
30 x>Qn_0503s
50 x>Qn-0,379s
80 x>Qn_0,295s

x = srednja vrijednost stvarne koli¢ine pakovanja prethodno upakovanih proizvoda

Qn = nominalna tezina prethodno upakovanih proizvoda

s = standardno odstupanje stvarne koli¢ine pakovanja prethodno upakovanih proizvoda u seriji
Standardno odstupanje izraunava se u skladu sa tackom 2.3 Priloga 1 Pravilnika o prethodno upakovanim proizvodima

(Sluzbeni list Crne Gore, broj 56/11).

NACIN UZGOJA ZIVINE

Prilikom oznacavanja zivinskog mesa o na¢inu uzgoja navode se sljedeci podaci:
1) “Hranjeno sa... %....” navode se sastojci hrane za Zzivotinje:
— u slucaju da zitarice hrane za zivotinje ¢ine najmanje 65% mase krmnog obroka koji se daje u ve¢em dijelu perioda
tova, pri emu to ne smije ukljucivati vise od 15% nusproizvoda od Zitarica; medutim, ako se navodi neka tacno
odredena zitarica, ona mora ¢initi najmanje 35% koriS¢enog obroka ili najmanje 50% kori§¢enog obroka ako je rije¢ o

kukuruzu,

Prilog 4

— u sluéaju leguminoza i zelenog povréa, oni ¢ine najmanje 5% mase krmnog obroka koji se daje u ve¢em dijelu

razdoblja tova,




— u sluéaju mlije¢nih proizvoda one ¢ine najmanje 5% mase krmnog obroka koji se daje u zavr$noj fazi.

Izraz “guska hranjena zobi” moze se koristiti ako se u zavr$noj fazi tova u trajanju od tri nedjelje daje najmanje 500 g
zobi dnevno po guski.

2) “Ekstenzivan uzgoj u zatvorenim objektima” moze se koristiti ako:

(a) broj Zivotinja po m? podne povriine ne prelazi sljedece granice:

— kod pili¢a, mladih pijetlova, kopuna: 15 ptica, ali ne vise od 25 kg zZive mase,

— kod pataka, biserki, ¢urki: 25 kg zive mase,

— kod gusaka: 15 kg zive mase.

(b) starost zivine u trenutku klanja iznosi:

— kod pili¢a: 56 dana ili vise,

—kod ¢uraka: 70 dana ili viSe,

— kod gusaka: 112 dana ili vise,

— kod pekinskih patki: 49 dana ili vise,

— kod mosusnih pataka: 70 dana ili viSe u sluc¢aju Zenki i 84 dana ili viSe u slucaju muzjaka,

— kod Zenki patke mulard: 65 dana ili vise,

— kod biserki: 82 dana ili vise,

— kod mladih gusaka: 60 dana ili vise,

— kod mladih pijetlova: 90 dana ili vise,

— kod kopuna: 140 dana ili vise.

3) “Slobodan uzgoj” moze se koristiti ako:

(a) su ispunjeni uslovi iz tacke 2 ovog Priloga, osim u sluéaju pili¢a kod kojih se broj Zivotinja moze povecati na 13
ptica po m?, ali ne vise od 27,5 kg Zive mase po m, i u slu¢aju kopuna kod kojih broj Zivotinja ne smije prelaziti 7,5 ptica po m?
ali ne vise od 27,5 kg zive mase po m“.

(b) je zivina tokom najmanje pola svoga Zivota stalno imala dnevni pristup otvorenom ispustu koji je ve¢im dijelom
prekriven vegetacijom i ¢ija povrsina iznosi najmanje:

—1 m? po piletu ili biserki,

— 2 m? po patki ili kopunu,

— 4 m? po ¢urki ili guski.

Kod biserki, ispusti se mogu zamijeniti etaznim sistemom gdje je podna povrSina etaze najmanje jednaka povr$ini
zivinarnika, a visina izmedu etaza iznosi najmanje 2 m. Svaka ptica ima na raspolaganju ukupno najmanje 10 cm precke
(zivinarnik i etazni sistem).

(c) krmni obrok u fazi tova sadrZi najmanje 70% Zitarica.

(d) zivinarnik ima otvore za izlaz/ulaz Zivine &ija ukupna duzina iznosi najmanje 4 m na svakih 100 m? povrsine
zivinarnika.

4) “Tradicionalni slobodan uzgoj” moze se koristiti ako:

(a) broj Zivotinja u zatvorenom objektu po m? podne povrine ne prelazi:

— za pilice: 12 pilica, ali ne vise od 25 kg Zive mase; medutim, u slucaju pokretnih zivinarnika ¢ija podna povrsina nije
veéa od 150 m? i koji ostaju otvoreni preko noéi, broj Zivine moZe se povecati na 20 piliéa, ali ne vise od 40 kg Zive mase po m?,

— za kopune: 6,25 kopuna (do 91 dana starosti: 12 kopuna), ali ne vise od 35 kg zive mase,

— za moSusne i pekinske patke: 8 muskih pataka, ali ne viSe od 35 kg zive mase, 10 zenskih pataka, ali ne vise od 25 kg
Zive mase,

— za patke mulard: 8 pataka, ali ne viSe od 35 kg zive mase,

— za biserke: 13 biserki, ali ne viSe od 25 kg zive mase,

— za Curke: 6,25 ¢urki (do sedam nedjelja starosti: 10 ¢uraka), ali ne viSe od 35 kg zive mase,

— za guske: 5 gusaka (do Sest tjedana starosti: 10 gusaka), 3 guske tokom zadnje tri nedjelje tova ako se drZe zatvorene,
ali ne viSe od 30 kg zive mase.

(b) ukupna upotrebljiva povrsina Zivinarnika po svakoj proizvodnoj jedinici ne prelazi 1600 m2.

(¢) ni u jednom Zivinarniku nema vise od:

— 4800 pilica,

— 5200 biserki,

— 4000 zenskih moSusnih ili pekinskih pataka ili 3200 muskih moSusnih ili pekinskih pataka ili 3200 pataka mulard,

— 2500 kopuna, gusaka i ¢uraka.

(d) zivinarnik ima otvore za izlaz/ulaz zivinei ¢ija ukupna duzina iznosi najmanje 4 m na svakih 100 m2 povrSine
zivinarnika.

(e) tokom dana osiguran je stalni pristup otvorenim povr§inama najmanje od trenutka kad navrse:

— Sest nedjelja ako se radi o pili¢ima i kopunima,

— osam nedjelja ako se radi o patkama, guskama, biserkama i curkama.

(f) otvorene povrsine za ispust veé¢im su dijelom prekrivene vegetacijom i iznose najmanje:

— 2 m? po piletu, moSusnoj patki, pekinskoj patki ili biserki,

— 3 m? po patki mulard,

— 4 m? po kopunu od 92 dana (2 m? do 91 dana),

—6m? po ¢urki,



— 10 m? po guski.

Kod biserki, ispusti se mogu zamijeniti etaznim sistemom gdje je podna povrsina etaze najmanje dvostruko veca od
povrsine zivinarnika, a visina izmedu etaza iznosi najmanje 2m. Svaka ptica ima na raspolaganju ukupno najmanje 10 cm precke
(zivinarnik i etazni sistem).

(g) utovljena zivina pripada liniji ili rasi koja ima osobinu sporog rasta.

(h) krmni obrok u fazi tova sadrzi najmanje 70% Zitarica.

(i) minimalna starost u trenutku klanja je:

— 81 dan za pilice,

— 150 dana za kopune,

—49 dana za pekinske patke,

— 70 dana za Zenke moSusne patke,

— 84 dana za muzjake mosusne patke,

— 92 dana za patke mulard,

— 94 dana za biserke,

— 140 dana za ¢urke i guske koji se prodaju cijeli za pecenje,

— 98 dana za ¢urke namijenjene rasijecanju,

— 126 dana za purane namijenjene rasijecanju,

— 95 dana za guske namijenjene proizvodnji guscje jetre i »magreta,

— 60 dana za mlade guske.

(j) zavrsna faza tova u zatvorenom prostoru ne prelazi:

— za pilice starije od 90 dana: 15 dana,

— za kopune: 4 nedjelje,

— za guske i patke mulard namijenjene proizvodnji guséje i pacje jetre i “magreta”, starije od 70 dana: 4 sedmice.

5) “Slobodan uzgoj — neograniceni ispust” moze se koristiti ako su ispunjeni uslovi navedeni u tacki 4 ovog Priloga te je
zivini tokom dana osiguran stalni pristup otvorenim prostorima neograni¢ene povrsine.

U slucaju ogranicenja, ukljucujuéi ograni¢enja u svrhu zastite javnog zdravlja i zdravlja Zivotinja, zbog kojih je Zivini
ogranicen pristup otvorenim prostorima, zivina uzgajana u skladu sa metodom datom u tac. 3, 4 i 5 ovog Priloga, osim biserki
koje se uzgajaju u etaznom sistemu, moze se za vrijeme trajanja ogranicenja i dalje stavljati na trziSte sa posebnom oznakom
nacina uzgoja, ali ne duze od 12 nedjelja.

Prilog 5

DIO 1
SADRZAJ VODE U ZIVINSKOM MESU

ODREDIVANJE GUBITKA VODE PRI ODMRZAVANJU (Metoda cijedenja)

1. Metoda cijedenja

Metodom cijedenja odreduje se koli¢ina vode koju zamrznuti i brzo zamrznuti pileéi trupovi izgube tokom
odmrzavanja, a ako taj gubitak pri cijedenju, koji se izrazava kao postotak mase trupa (ukljucujuéi sve jestive iznutrice sadrzane u
prethodno upakovanom proizvodu), prelazi grani¢nu vrijednost iz tacke 7 ovog Priloga smatra se da je viSak vode bio apsorbovan
tokom prerade.

2. Izracunavanje gubitka vode pri cijedenju

Gubitak vode pri cijedenju izrazava se kao postotak ukupne mase zamrznutog ili brzo zamrznutog trupa, ukljucujuci
jestive iznutrice.
kontrolisanim uslovima koji omogué¢avaju izraCunavanje mase izgubljene vode.

4. Uredaji i oprema koja se koristi za utvrdivanje sadrzaja vode u zivinskom mesu

4.1. Vage kojima se moze izvagati do 5 kg sa tacno$¢u od najmanje 1 g.

4.2. Plasti¢ne kese dovoljno velike da se u njih moze staviti trup, opremljene sistemom za sigurno ucvrséivanje.

4.3. Vodeno kupatilo sa termostatom, tako opremljeno da se u njoj moze drzati trup u skladu sa tac. 5.5. 1 5.6. ovog
Priloga, mora sadrzati koli¢inu vode koja je najmanje osam puta vec¢a od volumena ptice koju treba pregledati i mora biti takva da
se temperatura vode moze odrzavati na 42 + 2 °C.

4.4. Filter papir ili drugi upijajuci papirni ubrusi.

5. Postupak

5.1. Od ukupne koli¢ine zivine koju treba pregledati nasumi¢no se uzme 20 trupova, dok se svaki od njih ne ispita, u
skladu sa ta¢. 5.2. do 5.11. ovog Priloga, moraju se drzati na temperaturi ne vecoj od — 18 °C.

5.2. Spoljasnja strana ambalaZze mora se obrisati kako bi se uklonio povrsinski led i voda, a vaganjem se odreduje tezina
ambalaze i njen sadrzaj do najblizeg grama: masa MO.

5.3. Trup, zajedno sa svim jestivim iznutricama koje se s njim prodaju, izvadi se iz spoljasnjeambalaze koja se osusi i
vaga do najblizeg grama: to je masa M;.



5.4. Masa zamrznutog trupa i iznutrica izraGunava se tako da se od My oduzme M.

5.5. Trup i jestive iznutrice stavljaju se u ¢vrstu, vodootpornu plasti¢nu kesu tako da trbusna Supljina bude okrenuta
prema donjem, zatvorenom dijelu kese. Kesa mora biti dovoljno duga da se moZe sigurno priévrstiti dok je u vodenom kupatilu,
ali ne toliko Siroka da se trup moze pomjerati iz vertikalnog polozaja.

5.6. Dio kese u kojem se nalazi trup i jestive iznutrice u potpunosti se uranja u vodeno Kupatilo, a kesa se ostavlja
otvorena kako bi moglo izaéi $to je moguce vise vazduha. Kesa se drzi u vertikalnom polozaju, ako je potrebno uz pomo¢ vodica
ili dodatnih tegova stavljenih u kesu, tako da u nju ne moze uéi voda iz vodenog kupatila. Kese se medusobno ne smiju dodirivati.

5.7. Kesa se ostavi u vodenom kupatilu na stalnoj temperaturi od 42 + 2 °C, uz kontinuiranokretanje kesa ili
kontinuirano mijesanje vode sve dok se u termi¢kom centru trupa (najdublji dio grudnog misica blizu grudne kosti kod pili¢a bez
iznutrica, ili srediste iznutrica kod pili¢a sa iznutricama) ne postigne temperatura najmanje 4 °C, mjereno kod dva slucajno
odabrana trupa. Trupovi ne smiju ostati u vodenom kupatilu duze nego $to je potrebno za postizanje temperature od 4 °C.
Potrebno vrijeme u kojem trupovi ¢uvani na — 18 °C moraju ostati uronjeni iznosi:

‘ HOkvirno vrijeme potapanja u minutama ‘
E;tii gcs)lr(i?a © Masa trupa + iznutrice (g) Pili¢i bez iznutrica Pili¢i sa iznutricama

|< 800 |< 825 77 o2 |
}850 Hszs 874 Hsz ”97 ;
900 875924 85 100

950 |lo25 - 974 [E2 |03 |
1000 975 — 1024 o2 107 |
1050 1025 - 1074 |os 110 |
1100 |[1075 - 1149 o8 113 |
1200 1150 - 1249 105 120 |
1300 |[1250 - 1349 111 126 ]
[1400 1350 - 1449 118 133 |

Za trupove iznad 1400 g mora se za svakih dodatnih 100 g dodati sedam minuta. Ako predloZzeno vrijemepotapanja
prode, a ne postigne se temperatura od + 4 °C kod dva trupa koji se pregledavaju, postupak potapanja se nastavlja dok se ne
postigne temperatura od + 4 °C u termi¢kom centru.

5.8. Kesa i njen sadrzaj vade se iz vodenog kupatila; dno kese se probusi kako bi iscurila sva voda nastala pri
odmrzavanju. Kesa i njen sadrzaj ostave se da se cijede jedan sat na temperaturi od + 18 °C do + 25 °C.

5.9. Odmrznuti trup vadi se iz kese, a iz njegove se trbusne Supljine, ako postoji, uklanja omot sa iznutricama. Trup se
susi I spolja I iznutra filter papirom ili papirnim ubrusom. Kesa u kojoj se nalaze iznutrice probusi se, a nakon §to voda iscuri,
kesa i odmrznute iznutrice suse se $to je moguce pazljivije.

5.10. Ukupna tezina odmrznutog trupa, iznutrica i ambalaze odreduje se na najblizi gram i izrazava kao M.

5.11. Tezina ambalaZe u kojoj se nalaze iznutrice odreduje se na najblizi gram i izrazava kao M3.

6. Obracun rezultata
Koli¢ina vode koja se izgubi odmrzavanjem, izrazena kao postotak mase zamrznutog ili brzo zamrznutog trupa (ukljucujuéi
iznutrice), izracunava se s pomocu sljedece formule:

(Mg =My = M2)/(Mg— My — M)) x 100

7. Vrednovanje rezultata

Ako za 20 trupova u uzorku prosjecni gubitak vode pri odmrzavanju prelazi dolje navedeneprocente, smatra se da
koli¢ina vode apsorbirane tokom obrade prelazi grani¢nu vrijednost.

Ti postoci iznose:

— za hladenje strujanjem vazduha: 1,5%

— za hladenje rasprSivanjem: 3,3%

— za hladenje potapanjem u vodu: 5,1%.

ODREPIVANJE UKUPNOG SADRZAJA VODE U PILECIM TRUPOVIMA (Hemijski test)

1. Metoda odredivanja ukupnog sadrzaja vode u zamrznutim i brzo zamrznutim pile¢im trupovima ukljucuje
odredivanje sadrzaja vode i bjelanCevina u uzorcima iz homogenizovanog trupa zivine i tako odredeni ukupan sadrzaj vode



uporeduje se sa grani¢nom vrijedno§cu koja se dobije primjenom formula iz tacke 6.4 ovog Priloga kako bi se odredilo je li tokom
obrade apsorbovano vise vode.

2. “Trup”: trup zivine sa kostima, hrskavicom i iznutricama koje mogu biti u trupu.

“Iznutrice”: jetra, srce, Zeludac i vrat.

3. Sadrzaj vode i bjelan¢evina odreduje se u skladu sa priznatim ISO metodama ili sa drugim odobrenim metodama
analize.

Najveci dozvoljeni ukupan sadzaj vode u trupu odreduje se iz sadrzaja proteina u trupu, koji je moguée povezati
sasadrzajem fizioloske vode.

4. Uredaji i reagensi

4.1. Vaga za vaganje trupa i ambalaze preciznosti vaganja od najmanje 1g.

4.2. Sjekira za meso ili testera za rasijecanje trupa u manje dijelove odgovarajuée veliine za sjekac.

4.3. Snazan sjekac i mikser koji mogu homogenizovati cijele komade zamrznutih ili brzo zamrznutih trupova Zivine.

Napomena:

Ne preporucuje se nikakva posebna vrsta sjekaca. Sjeka¢ mora imati dovoljno snage za mljevenje zamrznutog ili brzo
zamrznutoga mesa i kostiju kako bi se dobila homogena mjesavina koja odgovara onoj dobijenoj pomocu sjekaca opremljenog
diskom sa otvorima od 4 mm.

4.4. Uredaj u skladu sa ISO standardom 1442, za odredivanje sadrzaja vode.

4.5. Uredaj u skladu sa ISO standardom 937, za odredivanje sadrzaja proteina.

5. Postupak

5.1. Nasumic¢no se odabere sedam trupova iz koli¢ine zivine koju treba pregledati koji se do pocetka analize u skladu sa
ta¢. 5.2 do 5.6. ovog Priloga drze u zamrznutom stanju.

MozZe se analizirati posebno svaki od sedam trupova ili kompozitni uzorak sastavljen od sedam trupova.

5.2. Priprema treba poceti u roku od sat vremena od vadenja trupova iz zamrzivaca.

5.3. (a) Obrise se spoljasnja strana ambalaze kako bi se uklonili povrSinski led i voda. Svaki se trup vaga i izvadi iz
ambalaze. Nakon rasijecanja trupa na manje komade, uklanja se svaka vrsta ambalaze oko jestivih iznutrica. Ukupna tezina trupa
zajedno sa jestivim iznutricama i ledom koji je zalijepljen uz trup odredi se do najblizeg grama, nakon oduzimanja tezine
ambalaze, do vrijednosti “P;”.

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, odredi se ukupna tezina svih sedam trupova pripremljenih u skladu sa tatkom
5.3 podtacka (a) ovog Priloga tako da se dobije vrijednost “P;”.

5.4. (a) Cijeli trup mase P; usitni se u sjekacu opisanom u tacki 4.3. ovog Priloga (i ako je potrebno izmijeSa se
mikserom) da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim moze uzeti uzorak reprezentativan za svaki trup.

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, svih sedam trupova ¢ija je masa P usitni se u sjekac¢u opisanom u tacki 4.3.
ovog Priloga (i ako je potrebno izmije$a se mikserom) da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim mogu uzeti dva uzorka
reprezentativna za svih sedam trupova. Ta se dva uzorka analiziraju kako je opisano u tackama 5.5 i 5.6. ovog pravilnika.

5.5. Uzima se uzorak homogenizovanog materijala i odmah upotrebljava za odredivanje sadrzaja vode u skladu s ISO
standardom 1442 kako bi se dobio sadrzaj vode”a %”.

5.6. Uzima se takode uzorak homogenizovanog materijala i odmah upotrebljava za odredivanje sadrzaja azota u skladu
sa [SO standardom 937. Sadrzaj azota se pretvori u sadrZaj sirovih proteina “b % tako da se pomnozi sa faktorom 6,25.

6. Obracun rezultata

6.1. (a) TeZina vode (W) u svakom trupu dobije se pomoc¢u formule aP;/100, a masa proteina (RP) pomoc¢u formule
bP1/100, pri ¢emu su oba rezultata izrazena u gramima. Odredi se zbir tezine vode (W5) i tezine proteina (RP;) u sedam
analiziranih trupova.

(b) U slucaju analize kompozitnog uzorka odredi se prosjecni sadrzaj vode i proteina iz oba analizirana uzorka kako bi
se dobio a% odnosno b%. Tezina vode (W) u sedam trupova dobije se pomocu formule aP;/100, a tezina proteina (RP;) pomocu
formule bP,/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZena u gramima.

6.2. Prosje¢na tezina vode (W,) i proteina(RP,) izraduna se tako da se W, odnosno RP; podijeli sa sedam.

6.3. Teorijski sadrzaj fizioloSke vode u gramima, koji je odreden ovom metodom, moZe se izracunati pomocu sljedece
formule:

— pili¢i: 3,53 x RPa + 23

6.4. (a) Hladenje strujanjem vazduha:

Pod pretpostavkom da minimalni tehnicki nezaobilazni sadrzaj vode apsorbovane tokom pripreme iznosi 2%*,najveca
dozvoljena granica za ukupan sadrzaj vode (WG) u gramima, odreden ovom metodom, dobije se pomocu sljedece formule
(ukljucujuéi interval pouzdanosti):

— pili¢i: Wg = 3,65 X RP + 42.

(b) Hladenje rasprsivanjem:

Pod pretpostavkom da minimalni tehnicki nezaobilazni sadrzaj vode apsorbovane tokom pripreme iznosi 4,5%%*,
najveta dozvoljena granica za ukupan sadrzaj vode (WG) u gramima, odreden ovom metodom, dobije se pomocu sljedece
formule (ukljucujuéi interval pouzdanosti):

— pili¢i: Wg = 3,79 X RPA + 42.

(c) Hladenje potapanjem u vodu:



Pod pretpostavkom da tehnicki nezaobilazni sadrzaj vode apsorbovane tokom pripreme iznosi 7% *, najvec¢a dozvoljena
granica za ukupan sadrzajvode (WG) u gramima, odreden ovom metodom, dobije se pomocu sljedece formule (ukljucujuéi
interval pouzdanosti):

— pili¢i: Wg = 3,93 X RPA + 42.

6.5. Ako prosjecan sadrzaj vode (WA) u sedam trupova, izracunat u skladu sa tackom 6.2. ovog Priloga, ne prelazi
vrijednost navedenu u tacki 6.4. ovog Priloga (WG), smatra se da pregledana koli¢ina Zivine zadovoljava standard.

DIO 2
ODREPIVANJE UKUPNOG SADRZAJA VODE U KOMADIMA MESA ZIVINE DOBIJENIM RASIJECANJEM
(Hemijski test)

1. Metodom odredivanja ukupnog sadrzaja vode u komadima mesa Zivine dobijenim rasijecanjem odreduje se ukupan
sadrzaj vode i proteina na uzorcima homogenizovanih dijelova Zivine, a tako odredeni ukupan sadrzaj vode uporeduje se sa
grani¢énom vrijednoscu koja se dobije primjenom formula iz tacke 6.4 kako bi se odredilo je li tokom obrade apsorbovano previse
vode.

2. Veli¢ina uzoraka mora biti najmanje sljedeca:

— pilece grudi: polovina grudi,

— file od pile¢ih grudi: polovina grudi bez kosti, bez koze,

— ¢urece grudi, file od ¢urecih grudi i meso ¢urecih bataka sa karabatacima bez kosti: komadi od otprilike 100 g,

— ostali komadi: kako su definisani u ¢lanu 12 ovog pravilnika.

U slucaju zamrznutih ili brzo zamrznutih nezapakovanih proizvoda (komadi koji nijesu pojedina¢no zapakovani), velika
pakovanja iz kojih ¢e se uzimati uzorci mogu se drzati na 0 °C dok ne bude moguce odvojiti pojedina¢ne komade.

3. Princip

Sadrzaj vode i proteina odreduje se u skladu sa priznatim ISO metodama ili sa drugim odobrenim metodama analize.

Najveci dozvoljeni ukupan sadrzaj vode u komadima mesa zivine odreduje se iz sadrzajaproteina u komadima, koji je
mogude povezati sasadrzajem fizioloske vode.

4. Uredaji i reagensi

4.1. Vaga za vaganje komada i ambalaZze sa ta¢no$¢u vaganja od najmanje 1 g.

4.2. Sjekira za meso ili testera za rasijecanje komada u manje dijelove odgovarajuce veli¢ine za sjekac.

4.3. Snazan sjekac i mikser koji mogu homogenizovati komade mesa Zivine i njihove dijelove.

Napomena:

Ne preporucuje se nikakva posebna vrsta sjekaca. Sjeka¢ mora imati dovoljno snage za mljevenje zamrznutoga ili brzo
zamrznutoga mesa i kostiju kako bi se dobila homogena mjesavina koja odgovara onoj dobijenoj pomocu sjekaca opremljenog
diskom sa otvorima od 4 mm.

4.4. Uredaj u skladu sa ISO standardom 1442, za odredivanje sadrzaja vode.

4.5. Uredaj u skladu sa ISO standardom 937, za odredivanje sadrzaja proteina.

5. Postupak

5.1. Od komada mesa Zivine koje treba provjeriti uzima se nasumi¢no pet komada i do pocetka analize u skladu sa tac.
5.2 do 5.6. ovog Priloga drzi se u zamrznutom stanju ili u zamrzivacu zavisno od slucaja.

Uzorci zamrznutih ili brzo zamrznutih nezapakovanih proizvoda iz tacke 2 ovog Priloga mogu se do pocetka analize
¢uvati na 0 °C.

Moze se analizirati posebno svaki od pet komada ili kompozitni uzorak sastavljen od svih pet komada.

5.2. Priprema treba poceti u roku od sat vremena od vadenja komada iz zamrzivaca ili frizidera.

5.3. (a) Spoljasnja strana ambalaze treba da se obriSe radi uklanjanja povrsinskog leda i vode i svaki se komad treba da
se izvadi iz ambalaZe i izmjeri, a nakon rasijecanja komada na manje dijelove, masa komada mesa Zivine odredi se do najblizeg
grama nakon oduzimanja teZine ambalaze tako da se dobije “P,”.

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, odreduje se ukupna tezina svih pet komada, pripremljenih u skladu sa tatkom
5.3 podtackom a ovog Priloga i dobije vrijednost »Ps«.

5.4. (a) Cijeli komad tezineP1 usitni se u sjekacu u skladu sa tackom 4.3. ovog Priloga (i ako je potrebno izmijeSa se
mikserom) da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim moZze uzeti uzorak reprezentativan za svaki komad.

(b) Ako se analizira kompozitni uzorak, svih pet komada ukupne tezine Ps usitni se u sjekacu opisanom u tacki 4.3.
ovog Priloga (i ako je potrebno izmijesa se mikserom) da se dobije homogeni materijal od kojeg se zatim mogu uzeti dva uzorka
reprezentativna za svih pet komada.

Ta se dva uzorka analiziraju u skladu sa ta¢. 5.5 1 5.6. ovog Priloga.

5.5. Uzima se uzorak homogenizovanog materijala i odmah upotrijebi za odredivanje sadrzaja vode u skladu sa ISO
standardom 1442 kako bi se dobio sadrzaja vode “a %”.

5.6. Uzima se takode uzorak homogenizovanog materijala i odmah upotrijebi za odredivanje sadrzaja azota u skladu sa
ISO standardom 937, a sadrzaj azota pretvara se u sadrzaj sirovih proteina “b%"” tako da se pomnozi sa faktorom 6,25.

6. Obracun rezultata

6.1. (a) Tezina vode (W) u svakom komadu dobije se pomoc¢u formule aP1/100, a tezina proteina (RP) pomoc¢u formule
bP,/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZena u gramima.

Odreduje se zbir tezine vode (Ws) i teZine proteina (RPs) u pet analiziranih komada.



(b) U slucaju analize kompozitnog uzorka odreduje se prosjecan sadrzaj vode i proteina iz oba analizirana uzorka kako
bi se dobio a % odnosno b %, a teZina vode (Ws) u pet komada dobije se pomoc¢u formule aPs/100, a teZina proteina (RPs)
pomocu formule bP5/100, pri ¢emu su oba rezultata izraZzena u gramima.

6.2. Prosjeéna tezina vode (Wp) i proteina (RP,) izraunava se tako da se W5 odnosno RPg podijeli sa pet.

6.3. Srednji fizioloski odnos W/RP koji je odreden ovom metodom iznosi:

— file od pile¢ih grudi: 3,19 + 0,12

— pile¢e noge i zadnje Cetvrtine: 3,78 + 0,19

— file od ¢urecih grudi: 3,05 £ 0,15

— Curece noge: 3,58 £ 0,15

— meso ¢urec¢ih nogu bez kosti: 3,65 +0,17.

6.4. Pod pretpostavkom da minimalni tehnicki nezaobilazni sadrzaj vode apsorbovane tokom pripreme iznosi 2%, 4% ili
6%*, zavisno od vrste proizvoda i primijenjenoj metodi hladenja, najvisi dozvoljeni odnos W/RP odreden ovom metodom je
sljedeci:

[HLADENJE |

|strujanjem vazduha||raspr§ivanjem|Ipotapanjem u vodu|
[File od pile¢ih grudi, bez koze 3.4 [3.4 |[3.4 |
[Pilece grudi sa kozom 3,4 135 3.6 |
|Pileébutovi, bataci, noge, noge sa dijelom leda, zadnje Cetvrtine, sa koiom||4,05 ||4,15 ||4,3 |
[File od ¢urecih grudi, bez koze |I3.,4 13,4 13,4 |
|Curec'e grudi, sa koZzom ||3,4 ||3,5 ||3,6 |
|Curec'i butovi, bataci, noge, sa kozom ||3,8 ||3,9 ||4,05 |
|Meso ¢urecih nogu bez kosti i bez koze ||3,95 ||3,95 ||3,95 |

Ako prosje¢an odnos WA/RPA kod svih pet dijelova, izracunat u skladu sa tatkom 6.2. ovog Priloga ne prelazi odnos
koji je naveden u tacki 6.4. ovog Priloga, pregledana koli¢ina komada Zzivine ispunjava standard.

Prilog 6
REDOVNE KONTROLE APSORPCIJE VODE U PROIZVODNOM OBJEKTU (Ispitivanje u klanici)

1. Redovne kontrole apsorpcije vode u proizvodnom objektu vr§e se najmanje jednom u svakom radnom ciklusu od
0sam sati:

— slu¢ajnim odabirom 25 trupova na liniji za evisceraciju odmah nakon evisceracije i potpunog uklanjanja iznutrica te
prije prvog pranja.

2. Po potrebi se odrezuje vrat bez odvajanja koze vrata od trupa.

3. Svaki trup se posebno oznacava, mjeri i zabiljezava njegova masa zaokruzena na najblizi gram.

4. Ispitivani trup ponovo se vraca na liniju za evisceraciju i nastaviti sa uobicajenim postupcima pranja, hladenja,
cijedenja.

5. Na kraju linije za cijedenje uklanjaju se oznaceni trupovi ne dopustajuci da se cijede duze nego $to je uobicajeno za
zivinu iz serije iz koje je uzet uzorak.

6. Uzorak se sastoji od prvih 20 uzetih trupova koji se vagaju, a njihova tezina, zaokruZena na najblizi gram, biljezi se i
uporeduje sa tezinom zabiljeZenom na prvom vaganju, a test je nevazeéi ako je broj oznacenih trupova koji su ponovo uzeti manji
od 20.

7. Sa trupova iz uzorka uklanjaju se oznake i trupovi prolaze kroz uobi¢ajeni postupak pakovanja.

8. Procenat apsorbovane vode odreduje se oduzimanjem ukupne tezine istih trupova nakon pranja, hladenja i cijedenja,
a razlika u tezini dijeli se sa po¢etnom tezinom i mnozi sa 100.

9. Za odredivanje procenta apsorbovane vode moze se, za isti broj trupova Koristiti linija za automatsko vaganje umjesto
ruénog vaganja u skladu sa ta¢. 1 do 8.

10. Rezultati ne smiju prelaziti sljedeé¢e procente pocetne mase trupa ili bilo koju drugu vrijednost koja obezbjeduje
uskladenost sa najveéim dozvoljenim sadrzajem ukupne vode:

— hladenje strujanjem vazduha: 0 %

— hladenje rasprsivanjem vazduha: 2,0 %

— hladenje potapanjem u vodu: 4,5 %.







