"Décret n° 2-73:321 du 25 chaatane 1387 (12 acidt 1977) poriant
riglementaiion “de 1a~ vinification, de la détenticn. de la circu-
Tatlow et du commerce des vins.

L& PREMIZR MINISTRE.

Vu le dahir du 23 kaada 1332 (14 octobre 1914) sur
répression des fraudes dans la vente des marchandises et
falsifications des denrées alimentaires et
et les dahirs qui l'ont modifié ou
articlie 19

Vu le dahir du 29 safar 1349 (26 juillet 1939) sur la répres-
sion des infractions aux .dahirs et arréiés viziriels relatifs aux
fraudes ;. : S

Ia
aes
des produits agricoles
complété, notamment son

. Vu Jarrété du 15 safar 1333 (2 janvier 1915) précisant les
conditions dans lesquelles les produits doivent étre presentés
aux consommateurs et assurant la lovauté de la vente
le commerce des marchandises tel qu'il a été modifié

Sur proposition du ministre de l'agriculture et de la réforme
agraire.

dans

DECRETE :

TITRE PREMIFR
I_).é.fi.pjnfon du vin - Vinification

ARTICLE PREMIER. — Est décignés sous le nom de « Vin » la
boicson provenant exclusivement de la termentation alcoolique
compléte ou incompléte du raisin frais ou du jus de raisin frais
ou du molt de raisin.

Toutefois. la dénomination de « Vin doux » peut étre
employvée pour désigner le moit de raisin frais en cours de fer-
 mentation destiné a la consommation.

Ne peuvent étre considérés comme vin propre a la con-
rommation

1 — les liquides obtenus par curpressage des mares avant
déja produit la quantité de vin hebituellement obtenue par
prescurage suivant les usages loyaux et marchands.

2 — les liguides obtenus par pressurage des lies de vins.

3 — les vins colorés artificiclloment., couf ceux additionnés
-de caramel de raisins,

4 — les vins platrés possédant une teneur en suliale texpri-
mée ¢n- sulfate neutre de polasse) supdérieure 3 ler par litre.
Toutelois. les vins doux d'appellation dorigine qui ont subi a
plusicurs reprises le traitement do P'anhyvdride sulfureux peuvent.
apris  deux ans, aveoir une tencur  en suifate cexprimée
‘gulfate neutre de potaste) de 2 gr 50 par litre au maximum.

5 ~— les vine avant unz teneur en chlorurcs
ch!murc_ de sodium) supérieure a 1 gr 25 par litre.

68 — les wvins attemts dracescence simple avant une aewdite
volatile supérieure 3' 0 gr 00 par litre rexprimee en acids eylf
riquer nvee une tolérance égule a4 37 de cotle feneur maximum
pour ls vins vieux et les vins d'anpollation dorigine seulement
tels ouw’'ils sont definis au titre douaxiéme du precsent décret.
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ART. 7 — Ne comsii et
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A rés cpnumerces qui ont unique-.
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sreuduicases les opd
powr oblet la

s vins,

1. — En cve agui concera s les vins

— l¢ voupaze des vins otdinaires ou de zrande consomma-
tion enfre cux :

— lo coupage des ving blones sees, on vue de leur édulcora-
tion avee des vins doux ou des molts muiés a l'anhvdride sulfu-
reux a la conditien que lc melange ne contienne pas une dose de
w1 antioontique supérieure & celie indigudée ci-Cessous

— lo collage avec les substanccs ci-aprés designées albu-
mine pure. sung frais, casoine pure. gélatine pure, colle de
neicFon de  préparations diverzes consistant en dissolution
des substances précitées et de tous les albuminoides alimentaires
nen altér(s et non additionnés d'antiferments autres que anhy-
Aride sulfureux :

<

— la rlarification par certaines
la terre d’Espagne. la bentonite. le
Faddition de tanin. dans la mesure
fe collage

substances inertes telles que
kaolin. la terre d'infusoires.
indispensable pour effectuer

— Taddition d’acide citrique 2 .la dose maximum de 50 gr
par hectolitre sans que la teneur finale (acide citrique endogéne
et acide ciirique exozéne) e dépasse 1190 gr par hectolitre

— la clarification des vins blancs noirciscants, ou des vins
tichés aceidentellement provenant de la vinification des raisins
biancs au moyen de charbon purifié exempt de principes nuisi-
bles et non susceptibles de céder au vin des guantités apprécia-
bles d'un corps pouvant en modifier la comporsition chimigque

— le traitement
de la combustion du soufre. sojt de I'anhydride sulfureux liqué-
fié. soit de sulfites ou métabisulfites alcalins (3 Pexception des
solutions acqueuses ou alcooliques de ces produits). Toutefois,
au moment de la mise en vente pour la consommation, la teneur
des vins ne peut dépasser par litre :

— en anhydride sulfureux libre. 100 milligrammes :

— en anhydride sulfureux total les quantités ci-apres :

250 milligrammes pour les vins rouges et les vins rosés ;

30 milligrammes pour les vins blancs :

450 milligrammes pour les vine doux :

avec une tolérance de 3¢ pour l'ensemble de ces quantités ;

— le {raitement au ferrocyvanure dans les conditions qui
coront fixdes par arrété du ministre de I'agriculiure ;

- Y'emploi de Vacide carbonioue’ poixr les ouillages et
maninulations du vin telles gue les sou.irages :

— Taction du froid. réfrigération simple ou congélation.
— la pasteurisation : : ‘
— la filtration. ainsi que les opérations physiques ou méca-
niques mapportant pas de modification dans la composition du
vin

Ics

— la coloration du vin obtenue par addition du caramel
de raisins '
II. — En ce qui concerne les mofits : .
— le coupaze des 1 _"t¢ de méme origine entre eux
— Taction du .roid rétricération ou congélation)
— la pasteurisation :
— Yemploi de lacide carbonique
— Jadration
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— Temploi des levures sdjectionndes

— Femploi des enzymes pectalitiquoes

— laddition a Ia cuve dacide tartriaue
dang les molty inruffisamment acides de o
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-~ I'addition de phosphates (phosphate de
moniaque ou glvcerophosphate d'ammoniacgue
stri-tement nécessaire pour assurer le ddéveloppement
dez levures ; ’

— l'addition de tanin.

A titre exceptionnel.
tation peut étre autorisé
Pagriculture a la demande de Vexportateur.
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le vinage des vins destinés a Vexpor-

ART. 3. — Sont autorisés. dans les limites et conditions qui
seront fixées par arrété du ministre chargé de I'agriculture la
concentration des modits et 'emploi des menits concentrés en vue
de lélaboration des vins ordinaires ou de grande consommation.

ART. 4. — Sont considérées comme frauduleuses les manipu-
lations et pratiques avant pour objet scit de tromper sur les
qualitéz substantielles et l'origine du produit. soit d’'en dissimuler
Yaltération, et notamment

— Il'addition de sucre et de toutes autres matiéres
.ax_z\: mofits ; .

— le. fait damehorer et bouaueter les moiits et .les” vins
en vue de:’ (romper 11cheteur .sur, leur qualit gubt ntielle leur
nrmme ou leur e«'pece : :

~= le.fait- de guérir ‘tes mouts ou lee ‘vins de leur< maladms
“en (‘lsfﬁ;ulant leur altération :

— le fait de fabriquer leg vins artificiels :

-~ le fait de masouer une falsification du vin en faussant
les résultats de l'analyse.

sucrées

11 est interdit de traiter au charbon les vins rosés obtenus

par la vinification en blanc des raisins rouges pour les vendre
comme vins blancs.

TITRE IT - )
Dispokitions spéciales aux direrses catégories des vins

Sootion T == Vin. ordinanes an de granede consomimatisag
ART. 5. — Sont compris sous la dénomination « vins ordi-
naires ». les vins de production marocaine ou les vins d'impor-
tation ne pouvant bénéficier des dispositions des sections I1. 111
IV &¢ V du présent tilre applicables aux ving sélectionnés. vieux.

d appellation d'origine. mousseux et de liqueur.

interdites l'impeortation. la circulation. la
mise en vente au détail des. vins ordinaires ou de grande con-
sommation dont le dcré alcoolique est inférieur a 12 degrés
(déterminé par l'alcoométre aprés distillation).

ArT. 6. — ont

Toutefois. les vins ordinaircs ou de erande consommation
d'un degré alcoolique inférieur a 12° peuvent circuler en vue
de lrur coupage ou de leur trancfr—manon en vins spéciaux chez
les pm('ucteure au négociants en’ gros ou de leur exportation. a
la condition que le bulletin d'analyse délivré en application des

par décision du ministre chargé de
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(Cos deivent fijurer on caractéres tres apparents

U nae Lmmetves de haut,
Les enupazes des ving ordindires marocains aver des vins
ansers deoivent étre vendus aveco [l'indication « vin de cou-

pitee » en caractéres d'au moins 3 millimétres de haut : la pro-
vortion de vin du pavs entrant dans le coupage doit étre indiguce
i eile ¢ inféricure a 5i : lorsque la proportion est égale ou
supirieure a 30 ‘¢ Vindication « coupage vin du pays et vin
importé » est suffisante,

Les denominations telles que « vin rouge ». « vin blanc ».

4 vin rosé », ¢ vin we table ». x vin de coupage » peuvell étre

emplovées dans les conditions prévues par la réglementation

préeicant les conditions dans lesquelles les produits doivent étre

présentés aux consemmateurs et assurant la lovauté de la’ vente
dans le commerce des marchandises.

Seetion T — Vies vieny

wleetionnde ot vins

ART. 4. — Ont droit & la dénomination « vin sélectionné »
sans indication de millésime,
mintimum et dont les producteurs ont souscrit aux obllgauons
prévues au guatriéme titre ci-dessous.

ART. 9. — Ont droit a la- dénomination « vin vieux » ‘avec
indication du. millésime Jer vins avant 25 mois d'3ge et dont les.
producteurs -ont souscrit aux obhgahons prevues au quatneme
“titre ci-dessous. :

‘L'étiquette de tout vin qualme « vieux » dont porter I'indica-
tion de l'année de la récolte.
Vine 5

Seetion BT — appellation  dorigine

ART. 10, — Ont droit 4 Ja dénomination « vins 3 appellation
dorigine » les vins qui sont originaires d'un pays. d'une région
ou d'une localité et dont la qualité cua les caractéres sont das
exclusivement ou essentielement au milicu géographique. com-
prenant  les facteurs naturels et les facteurs humains de ce
payves, de cetle rézion ou de cette localité.

L’appellation dorigine est collective.

ART 11. — Lcs vine marocains i appellation d'origine sont
classés dans les catégories suivantes :

a) vins a appellation d'origine garantie :

b)Y vins a appellation dorigine g‘ontrélf-e :

c¢) vins de cru. .

Ont droit 3 la dénomination :

a)y a Vins a appellation dormme garantie ». lce vins rgpon-
dant aux prescriptions prévues par arrété du ministre - chargé
de Tasriculiure ¢f prover .4 exclusivement d'aires géographiques
dappelation dorigir :

) « vin 4 appellation d'origine contrdlée » ie . vins répondant
aux  preseriptions prévues  par  arrété du  ministre chargé
de Pagriculture et provenant cxclusive: ent de zones de produc-
tion de vins a appellation d'origine  uées a Yintérieur d'une
aire dappellation dorigine garantie.

les vins avant 13 mois d'idge au .
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1 i ins 3 appellati ‘origine s iClimitees par - . . . . .

de production de vins i appellation donizine sant delimities e ART. 17. == Les piqueti~s et les vins dits de diffusion sont

arrété du ministre chargé de Vagriculture.

¢) ¢ Vins de cru ». les vins répondant aux preseriptions
prévues par arréié du ministre charué de I'agricultiire ot prove-
nant exclus’vement d'une propricté ou parcelle de propricte
délimitée par des relevés cadastraux située a lintérieur dwune
aire de production de vins a appellation dorivine contrilde.

ART. 12. ~— Pour {tre mis en vente, vendus ou transportds
scus une appellation dorizine, les vins doivent oblenir un label
d'appellation dorigine délivré. dans les conditions fixces par
arré.é du ministre chargé de Vagriculture. par une commission
dite « commitsion nationale viti-vinicole ».

‘La composition de cette commission qui yeut comprendre
«dcs. représentants de la profession ainsi que scs attributions et
ler rigles de son fonct.onnement ceront fixées par arrété du
ministre chargé de lagriculture,

Les moyens en matériel notammment en matiére de docum:sn-
fation et en personnel que le ministre charzé de I'zzriculture
jugera nécessaire a accomplissement <, la mission de la com-
miccion naticnale viti-vinicole, devront étre mis a la disposition
de celte dgrniére par les rervices et établissen.ents publics inté-
ressée, -

Soetien TV w0 Vike pimiasenx

ART. 13. — A droit a Ta dénomination de « vin mousseux »
le rroduit obtenu par premiére ou seconde fermentation alcooli-
cuc d2 raicins frais, du mod: de rairins ou du vin, coroctérisé
au débouchaze du récipicnt par un dégagement d'anhydride car-
bonique gprovenant exclusivement de la fermentation ¢! qui.
cons2rvé a la température de 200C dans les récipients fermds.
accuse une £urprossion non inféricure a 3 atmosphéres.

Ne pourront conserver leur appellation d'origine que les vins
rendus mousseux par fermentation en bouteilles dans Yaire
géograpbique de I'appellation revendiquée.

A droit & la dénominatiz» de « vin mousseux gazéific » le
procduit obtenu 3 partir de vin destiné a la consommatinn. carae-
térisé au débouchage du récipient par un dégagement d'anhy-
dride-carbonique provemant totalement ou partiellement d'une
addition de ce gaz et actusant lorsqu’il est conservé a 20 C dans
des récipients fermés. une surpression non inférieure a 3 atmos-
pkéres. )

Av'r._ 14. — Sont considérées comme licites. en ce qui con-
cerne les vins mousseux

1* les manipulations admises pour les vins ordinaires.

2¢ Yutilication du sucre aux fins

fer~entation dans des conditions qui
du ministre chargé de l'agriculture.

d'obtention de la seconde
serout fixées par arrété

Soetiom Vo— Vins L an.nn

Arr. 15. — A droit 4 la dénomination de « vin de liqueur »
I» produit avant un titre alcnométrique total non inférisur a’
175 ainsi qu'un titre alcoométrique acquis non inférieur a 15"
et non supérieur a 22° et obtenu & partir de moit de raicins. de
-vin nouveau encore en fermentation ou de vin. par congélation
ou ~zr addition. prndant ou aprés fermentation. d'un produit
provinani de la distillation du vin.

AFRT. 16. — Sont considérées comme opérations réguliéres :
—les manipulations réguliéres des moits et des vins ordi-
naires 3 éaclusion du déferrage :

— le.rliirage a la condition que la tene'". cn sulfate texprimée
en culfate neutre de potassium) ne dépasse pas 1g par litre pour
1:s vins secs et 2g 50 par litre pour les vins doux.

les produite oblenus par la {ermentation des marces de raisins
vierzes macérés dans Peau ou par <puisement aves de. leau. de
muarcs de K ¢. Ces produits sont impropres 2 la con-
commation.

Axr. 14, — La préparation de piquettes e vins de diffusion
‘¢ Bvedite sauf lorsque le prosivit obtenu est destiné a la distil-
lution,

TITRE 111
Ditention. circulation ot conimerce des vins

ArT. 19. — Ne ‘peut étre importée. trancportée. détenue,
mice en vente cu vendue sous le nom de « vin » que la boisson
correspondant 4 la définition donnée a larticle premier.

Il ¢cst interdit d’imporier. de transporter. de
mctifs “3gitimes, d'exposer. de mettre en vente, d= vendre pour
conscmmation ce bouche. les lLiguides impropres a cet usage
fnumdérés & Particle premier. ainsi que les liouides obtenus par
mdlanze de vins consommables avec des ving impropres 4 la con-
rcmmation de bouche : ces derniers ne peuvent étre détenus et
livros oue comme produits destinés a la vinaigrerie ou a la distil-
jerie aprés putcrisation du ministre chargé de lagriculture.

' Sont également prohibées : Iimportation. la fabrication,
I'exnosition. 1a mise en vente ou la vente. connaissant leur desti-
nation. ou la détertion sans motifs légitimes. des produit propres
i effectuer les manipulations considérées comme frauduleuses en
vertu de Farticle 4 ci-dessus.

détenir sans

Les vins de toules origines recus en vrac par les négociants
ne pouven: étre vendus aux détaillants ou au public que dans
dee bouteilles bouchées, capsulées et étiquetées a I'avance portant
I'indication du nom et de l'adresce du négeciant qui a procédé a

cette mise en bouteilles ainsi qus de la nature du produit offert a
ia ventle.

Les vins conditionnés en bouteille pour la vente sur le marché
intérieur ne peuveni étre détonus, mis en vente ou vendus que
dans les emballages répondant aux caractéristiques suivantes :

1 Pour les vins ordinaires ou vins de grande consommation :

a) bouteilles en verre : capacité autorisée 100 centilitres :
b) bouteilles en polychlorure de vinyle (P.V.C.) - capacité
unitaire autorisée : 100 centilitres et 150 centilitres.

2° Pour les vins sélcctionnés, vine vieux, vins a appeliation
A'origine. seuls sont autorisés lec types de boutcilles en verre
ci apr3s

i . TYPF L CAPAIIE PN CFVUILITRES
Bourguicnonne 3/4 ......... oo e 75
Beurguignonne 1/2 ... ...l . 37.50
Bordeaux 3/4 5 -
Bordeaux 1/2 37.50 )
Flaute type Alsace . 72 minimum
Flal> type Alsace 1/2 3770
Bouteille de forme spéciale dite « per-

connalisée » ............ e 72 minimum
Bouteille de forme spéciale dite « per-

connalisée » 1/2 .......cen.... 37.50
Mignonnettes de forme spéciale dite

«. personnalisée » ......co.iciiienen 18

3° Pour les vins mousseux :

A. — Les ving mousseux ne peuvent étre conditionnés qu'en
beuteille tvyne ¢ Champeno: = » d'une conienance de 80 centilitres
ou 1/2 Champenoise d'une contenance de 40 centilitres.
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) Ler ving moussgeux sans appellation d'orizine ne peuvent otre TITRE IV
mis en venle tans que les bouteilles soient revétucs dlune ti- Ohtigtion
HT gt
Juette portant les mots « ving mousseux » en caractéres trés “
BPDal"i’*lt= c'est-3-dire, dont lés dimentions soient au meins ézales ArTt. 21. — Tout proprictaire de vignoble (ou toule personne

i la moitié de celles des caractéres les plus arands h-'umm dans
linscription et de méme apparence tvpographique.

Ler vins mousseux prépards par fermentation natarolic on
récipients autresr aue des bouteillzs ne peuvent &lre mis on v
sue rfiang des bouteilles revitues d'étiquettes portant la mention
r vin mousseux » produit en cuve close. Les mols & prodiuiis cn
ruve close » peuvent étre inscrits immédiatement au descous ey
mots « vin mousseux » et les caractéres qui les compogent doive
itre de dimensions au meins égales au tiers de celles degs earact?
les plus grands figurant dane Yinscription et de méme apparence
typographique.

i Lee inscriptions obligatoires ne peuvent étre en aucun c¢as
remplacées par d'autres réputées synonymes. C'est ainsi qu aux
mots x vin mousseux » ne peuvent étre substitudes Ies express:ons
r crémont » & grand crémant » e€f auX MOIS & VIns MOUSSCUY
gazéifi¢s » I'expression « vin mousseux fantaisie. »

B. -— L'emploi de toute dénomination dérivie Ju mat
x champagne » pour la décignation des vins mousseux n'avant
pag droit a3 ladite appellation est intardit sous quelque forme queo
re toit notamment ;

By

17 cur les récipients. et emballages :

27 rfur les étiquett=s, cavsules. bouchons,

. ) ou tcus
autres apparenle de Iermature L.

cachets

dzmr les paplere (‘e commerce. fac(ilres. cata)o;{uc& pros-
' pnxfourant en=e1gne amchcs. tableaux reéclemes,
annonoes cu tou= auires. moyens de pubhc é. -

Toutc‘toxs. la mention’ « methode champcnoise » peut tre

emplo,vce pour les vins rendus mousseux par la fermentation
naturelle en boutcilles. Cetie mention ne peut étre inscrite, sur
fes éticuettes, en caractires dont les dimensions rseraient supé-
rieures & la moitié de celles dee carartéres les plus grands figurant
sur ces étiguettes, d'apparence typographique identigue.

ART. 20. — Tous les emballages en verre définis a T'article 19
ri-dessus ne doivent porter aucune inscription. margue ou siule
autres oue ceux indiguant la contenance et le nom ou la marque
ju fabricant. Dans le cas des ving sélectionnés. vins vieux et vins
i appellation d'origine et seulement £'il s’agit d'une marque
inaliénable. propriété physigue ou morale d'une entreprise natio-
nale, lemballage pourra porter également la marque des produc-
leurs.

" La forme du’ goulot ‘ou v‘le procédé de bouchage utilisé doit
sermettie en ouire lemploi du ou dés types de capsules fiscales
srévues par I'administration des douanes et impdts indirects.

~.Tous les emballages c¢n polychlorure de vinyle définis ]
*article 19 ci-dessus doivent répondre aux normes requisés pour
‘e conditionnement des liquides destinés & la consommation
sumaine. Ils ne doivent comporter aucune inscription. marque
su eigle autres que ceux indiquant la contenance, le nom ou la
‘narque du fabricant et, le cas échéant. la mention : modéle déposc.
La forme de leur goulot ou le procédé de bouchage utilisé doit
sermettre l'emploi du ou des types de capsules fiscales prévues
sar I'administration des douanes et impdts indirects.

L'ensemble des emballages définie a Tarticle 19 précité doit
sorter obligatoirement I'indication de la contenance en centilitres
roit par impression dans la masse sur la partie inférieure du
rorpe coit sur I'étiquetie d'habillage de l'emballage.

' 1'.4ec capacités de ces emballages sont mesurées au ras du

soulot & 1a température de 15 degrée centigr “os avec unc tolé-
rance de 2%,

Tout auire conditionnement en emballage tels que jerrvcan,
jame-jeanne., bonbonne est interdit.

fe hivrant peour fon comnte divcciement ou indirectenient a la

vinificration) est tenu -

I c¢ina jours au moins avant 1o mise en fermentation d'en
faire La déclarndon au ministére de Vag-iculture et de la réforme
azrajre. et. dans let guinze jcurs aui cuivent 1a fin des vendanges

- lui déclarer a guantité avee une tolérance de 270 et les 1ypes
«ip ving produits o

2" dans les rfix mois oui suivent la fin des vendanges,
“'adresser, aux fing dtanalvee, au laboraluire officiel d'analyvses -
et de recherrhes chimiques 4 Casablanca, ou a tout autre labora-
‘vire agrdéé fuurani sur une liste fixée par arrété du ministre
chargd de ar diculture des échantillons des vine de sa rdoolte,
I mdigue en méme temnps. var letire recoommandée du directeur
d¢ ce laborateire la quantité de vin que chaque échantillon
represents

Les ¢échantillons comporient individuellement deux bouteilles
#’au meins 374 de litre chacune pour chaaue espéce de vin récolté.

Ar1. 22. — Les vinificateurs et les négociants désirant con-
“rver des vine en vue de Jeur vieillissement sont tenuds d'adrescer
»vant le 31 décembre de Uanndée oui suit celle de la récolte a
I intpecteur récional de la répression des fraudes une déclaraticn
mdiquant la quantité de vin de Vespéce, )

.. Les vine mis en vieillissement devront aveir un degré alcooligue
minimum de 12 degrés.. le degré dalcool étant le  nombre de
volumes dalcaol e\uctam ‘dans’ lfﬂ volumes de vin concldt'rv et

“dogé par distillation.

Un “prélovement de cha_que ('atégorie ‘de vin destiné su
vicillissement sera opéré par les soins de l‘inepecteur de la
repression des fraudes et tranemis aux fins d'analyse a un des
laboratoires visés a larticle 21.

Le numére do cette analyse devra étre mentionné sur les
documents correspondant aux vins intéressés lels que registre
de cave. bon de livraison. factures.

ART. 23. — Les producteurs de vins, les vinificateurs. les
coopératives. ainsi que les négocianis grossistes et demi-
sroscistes doivent posséder deux registres d'entrées et de corties
cont le modile et la tenue seront fixés par arrété du minisire
chargé de Tagriculture.

L un des registres concernera les vins marocains ou d'importa-
“isn ordinaire ou de consommation courante, les vins sélectionnés
¢t vins vieux. les vins de lioueur et les vins mousseux définis au
titre deuxieme ci-dessus. L'autre cera réservé aux vins a appel-
lation doriginc.

Ces vins. lersqu’ils sont importés, doivent' étre conformcs
A4 la réslementation marocaine et vépondre en outre.a la régle-
mentation du pavs d'origine les concernant : ils doivent. de plus,
étre accompagnés d'un certificat d'origine portant ies noms et
adresses de I'cxpéditeur et du destinataire. 1a quantité en hecto-
litres et litres du lot importé ou du nombre de bouteilles ce con-
tenance déterminée, les numéros el maraues de fits ou <. s - aisses
et de la date d'envoi. )

Les certificats d'origine, doivent étre établis par les autorités
cinpétentes du pave producteur.

Caves

ART. 24. — Sont responsables de la fenue des registres visés
a Tl'article 23 ci-dessus tous ceux qui chargés de la direction de
toute entreprise. élablizsement ou sociélé ont soit contrevenu par
un acte personnel, coit, laissé sciemment contrevenir par
toute personne relevant de leur autorité ou de leur contrile a
T'obligation prescrite par le présent article.

Sont également responsables Zo la tenue du registre ceux
qui. sans remplir des fonctions de direction. participen: a a un titre
quelconque. notamment en gqualité de gérant, mandataire ou
employé a4 I'activité de Tentreprise. établissement ou foci¢ié et
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1* du degré alcooligue O.1.V. ou zav Luseac ou équivalent des
vins ordinaires ou de consommation

2’ d'une référence gui permette de se reporier
d'entrées et de sorties dont In tenue ot preserite par Particls
¢t dans lesauels figure le degré alcoolicue et les numdros du bu'~
letin d'analyse prévue aux articles 21 ot 22 ci-destus ¢'il s'azit do
vine marocains : des numéros de déclaration en douane avec indica-
tion de l'année et du port de débarauement &'il s'agit de vins
importés

3¢ le cas échéant, de la nature du coupase et les
de ses éléments.

[aat 0.

proportions

ART. 26, — Les marques et illustrations ficurant sur les éti-
quettes doivent étre soumises a l'approbation du ministre charedé
de Tagriculture.

ART. 27. — Les fabricants, commercants et détenteurs d appa-
reile 4 concentrer les modlts de raisin sont astreints a4 la tenue
«+'un réperfoire soumis au visa des inspecteurs de la répression
des fraudes.

ARrT. 28. — Toute livraisun de plus de 12 bouteilles ou litres
de vins faite & domicile ou en magasin par les personnes énumérées
a Tarticle 23 ci-dessus. ou par les détailiants doit étre accompa-
gnée d'un « bon de livrairon » détaché d'un carnet a souche dont
le modéle sera fixé par arrété du ministre chargé de l'agriculiure.

AnTt. 29. — Le droit de vinifier est suboruonné a I'agrément
du ministre des finances e! de 1'Office de commercialication et
’exportation.

Cet agrément est accordé sur demande écrite de lintéressé
par décicsion prise aprés avis d'une commission présidée par le
chef de la division de la répression des fraudes et comprenant.
en outre, des représentants du ministre chargé de Yacgriculture.
du ministre des finances et de 1'0.C.E.

Peut obtenir l'agrément précité toute personne remphssant
les conditions suivantes :

1* justifier de la aqualité de technicien en menologic ou étre
ingénieur agronome ou agricole specialisé en vinification. a défaut.
avoir une expérience profescionnelle personnelle en matiére de
vinification ou, 3 défaut. avoir & son rervice un collaborateur
remplissant l'une ou l'autre de ces conditions ;

2+ disposer. en aualité de propriétaire ou de locataire. dune
cave de vinification satisfairante & des critéres relatifs a I'étal
de la cuverie et du matériel. garantissant au'elle est en mesure
. de produire des vins conformes aux nnrme< e\mszlee en matwre
de vin ‘et de. pmduxts ahmemaxres .

3° .disposer, '—1 la cave de production.. d'un laboratoire
danalv“e eoulpe"de mamere sufficante pour pouvoeir cffertuer
Jes: analv°e° indispensables en maticre de wvin telle - que celles |
ﬂﬁcemam 1a densité. le degré alcooli, e obtenu par ébuliométrie.
T'acidité totale. I'acidité volatile corrigde,

ART. 30. — L'exercice du commerce d2 gros et de demi-gros
des vins et des mistelles, tels qu’ils sont définis au titre deuxiémeo
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2 disposer dun teehnicien dip!imé «n apolegie ou. a défaut,
i 9:23«r perconne’icment,  d'une  expirience professionnelle on
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Grre e autre de cpes )

2 dispossr dlune  copacitée de _stockane d'un volume  de

2 604 hecteltres munimum {otalement indépendante de la cave de
jreduction sauf pour e vine d'appellation dorigine pouvant étre
emmhnutenllés sur les licux de production

laboratoire équipé  pour

47 disporer d'un
enalopiques
5 dispozor d'un mutériel automatique de mise en bouteilles ¢

6 indiguer 'implantation du futur chai.

B. — Pour obtenir l'agrément de négociant demi-grossiste,
Vintéressé doit s'engagzer a remplir, dans le délai précité, les con-
ditions suivantes :

1" disposer d'installation et Je matériel nécescaires situés
en dehors des caves de production sauf pour les vins d'appeliation
d'orizine

2" disposer. dans le cas
la mise en bouteilles. d'une
d'hygiéne en vigueur ainsi
mise en bouteille.

procéder aux

analvess

o le demi-grossiste désire [aire de
inctallation rcatisfaisant aux normes
aue d’un matériel automatique de

prévus aux paragraphes A et B ci-
dessue, I'agrément est. dans les 15 jours suivants, soit délivré
conditions souscrites sont remplies coit refusé si I'une
cu plusieurs des conditions couscrites n‘ont pas été respectées.

A l'expiration des délais

€1 Jes

TITRE'V:‘)
Dispositions direrses et lransitoires

ART. 31. — Les infractions aux dispositions du présent décret
cont. selon leur nature, punies des- peines édictées par le: dahir
cusvisé du 23 kaada 1332 (14 octobre 1914) ou de celles édictées
par le dahir susvisé du 29 safar 1349 (26 juillet 1930).

ART. 32. — Les personnes qui exercent a la date de publica-
tion du présent décret une des activitées réglementées par ledit
décret sont tenues d'en faire la déclaration avant le 1°* janvier
1978 ¢t de se conformer a ses prescriptions avant le 17 juil-
let 1973, '

.01

— Sont abrogeés.

ArTt, 33. tels qu'ils ont été modifiés ou

complétéy v
Varrété viziriel du 25 rebia 1 1353 (7 aoGt 1934) portant
réglementation de la vinification. de la défention. de la circula~
tion et du commerce des vins :
.+ T'AV. du 10 joumada I 1352 (1" septembre 1933);relatif a
la fabrication des mxstelles et vius de ligueur et au vinage des
vins,
Toutefois demeur’mt en vigueur les arrétés pris  pour
I'application de I'A.V. précité do 25 rebia I 1353 (T acat 1934),

} notamment

I'arrété du- 4 ramandan 135'& 14 dccembre 10?4) relatif ‘&
Fapplicaticr de l re!e vxzmel précité du 25 rebia' I 1353 (: aoit B
1934, ,

larrété du 2 re]eb 13,4 (17 odobre 1935), 'relatlf lapphca-
ti de TI'arrété viziriel précité du 25 rebia I 1353 (7 noit 1934).
1354 (1'* octobre 1935) relatif aux

Yarrété i1 2 rejeb
~larations de récolte.
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Fait ¢« Rabat. le 25 chauhane 1397 (17 et 15070
Amuarn Osuax.
Pour contreseing :
Ls ministre de Uagriculture
et de la r3torme agraire.

SaraH Nziny.




