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NORMA TECNICAOBLIGATORIANICARAGUENSE
NORMAPARAELETIQUETADO
DEALIMENTOSPREENVASADOS

Reg. No.9595 - M. 047979 - Valor C$840.00
CERTIFICACION

1. El suscrito Secretario Ejecutivo de la Comision Nacional dc
Normalizacion Técnicay Calidad, CERTIFICA: 1.- Queenel Libro
de Actas que lleva dicha Comisidn, en las paginas 23.24. 25v 26
seencuentracl Actaniimero005-99 laque en suspartes conducentes.
integra y literalmente dicc: “ACTA No 005-99. En la ciudad de
Managua, a las cuatro dc la tarde del dia veinticuatro de junio de
mil novecientos noventa y nueve, reunidos en el Auditorio del
Ministeriode Fomento, Industriay Comercio. la Comisién Nacional
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de Normalizacion Técnicay Calidad, integrada por los siguientes
miembros: Dr. Noel Sacasa Cruz, Ministro de Fomento, Industria
y Comercio; Ing. Roger Gutiérrez, Delegado del Ministro de
Transporte e Infraestructura; Ing. Norvin Sepilveda, Delegado
del Ministro del Ambicntc y de los Recursos Naturales: Lic. Pedro
A.Lagos.Delegado del Ministrodel Trabajo: Ing, SergioNarvaez.
Delegado del Ministro Agropecuarioy Forestal; Dr. Luis Alberto
Tercero, Delegado del Ministro Agropecuario y Forestal: Ing.
Evenor Masis. Delegado del Dircctor del Instituto Nicaragiiense
de Acueductos y Alcantarillados: Ing. Gonzdlo Pérez N. Delegado
del Director del Instituto Nicaragiicnse de Energia; Ling. Alfredo
Cuadra, Delegado del Representante del Sector Comercio; Dr. Jairo
Rodriguez, Delegado del Representante del Sector Cicntifico-
Téenico Dr. Gilberto Solis, Delegadodel Representantedel Sector
Industrial; Dr Oscar Gomez, Secretario Ejecutivo, Dircctor de
Normalizacion v Metrologia del Ministerio de Fomento Industria
v Comercio v cl Ing. Mauricio Peralta, Director General dc
Compctencia y Transparencia en los Mercados del Ministerio de
Fomento, Industria v Comercio. Constatado el Quérum de Ley v
siendo cste el dia, lugar vy hora sefialados, se procede en la
siguicnte forma: Preside la Sesidonel Dr. Noel Sacasa Cruz, quien
la declara abierta. A continuacién se aprueban los puntos de
Agenda a tratar que son los siguientes ... (partes inconducentes)
15-99 Aprabar la Norma Técnica 03 021 - 99 Norma para el
Etiquetado de Alimentos Preenvasados...(partes inconducentes)
No habiendo otro asunto que tratar, selevanta lasecion alas cinco
v treinta minutos de la tarde del dia veinticuatro de junio de mil
novecientos noventa y nueve. Leida fue la presente acta. se
encuentra conforme, se prucba. ratifica v firmamos. Noel Sacasa
Cruz. Dr. Nocl Sacasa Cruz Ministro de Fomento Industria v
Comercio. Osour Gomez. Dr. Oscar Gomez Secretario Ejecutivode
la Comisén Naciomal dc Normalizacion Técnica y Calidad.” Es
conforme con su original, won ¢l cual fue debidamente cotejado por
cl suscrito Sccretario Ejecutiwe y a solicitud del Ministerio de
Fomcnto, Industria y Comercio parasu debida publicaciénen “La
Gaceta, Diario Oficial”, extiendo esta CERTIFICACION 1a que
fimoy scllocnlaciudad de Managuaa los veMticinco dias del mes
deagostode mil novecientos noventay nueve.- P Qscar Gomez
Jiménez, Secretario Ejecutivo, Comisién Nacional de Nowmalizacion
Técnicay Calidad.

La Norma Técnica Nicaragiiense 03 021-99 ha sido preparada por
el Grupo de Trabajo de Etiquetado de Alimento del Comité Técnico
de Alimento y cn su elaboracién participaron las siguicntcs
personas:

Sihvia Cajina Ministerio de Fomento. Industria y Comer-
cio (MIFIC).

RicardoLlanes Camarade Comerciode Nicaragua
(CACONIC)

Manuel Bermidez Camarade Comerciodce Nicaragua
(CACONIC)

Cnistobal Hernandez Ministerio de Fomento. Industria y Comer-
cio (MIFIC)

Néstor Gaitan Ministerio de Fomento. Industria y Comer-
cioMIFIC)

Noemi Solano Ministerio de Fomento, Industria y Comer-
cio (MIFIC)
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Rigoberto Batres ~ Camarade Industria de Nicaragua
(CADIN)
Edgardo Pérez Ministerio de Salud (MINSA)

Luis Manuel Saballos Centro de Asistencia Técnica para la
Pequeiia y Mediana Industria

(CATPYMIMIFIC)Miguel Lorio H. Unidn

Nicaragiiense de la Pequeria y Mcdiana

Empresa (UNIPYME)

Camara Nacional de la Medianay Pequefia

Industria

Uriel Agefial

Esta norma fue aprobada por el Comité Téonico en sutltima sesion
de trabajo el dia 09 de marzo de 1999.

1.OBJETO

Esta norma tiene por objeto establecer 10s requisitos minimos que
dcben cumplir las etiquetas de alimentos preenvasados para
consumo humano, tanto para la produccion nacional como
extranjera.

2. TERMINOLOGIA

2.1 Declaracién dc propicdades. Cualquier representacion que
afirme, sugiera oimplique quc unalimento tiene cualidades especiales
por su origen, propiadades nutritivas, naturaleza. elaboracion
composicion u otra gualidad cualquicra.

2.2 Consumidor. Porsonasy familias que compran o reciben alimento
con ¢l fin de samsfaccr sus necesidades personales.

2.3 Envase. Recipicntc que contiene alimentos para su entrega
como un producto inico. que los cubre total o parcialmente. v que
incluye los cmbalajcs v envolturas. Un envase puede contener
varias unidades o tipos d¢ alimentos preenvasados cuando se
ofrege al consumidor.

24 Embalaje. Material que envuclvc, contiene v protege los
productos preenvasados, para efectos de su almaccnamiento v
transporte

2.5Fechade fabricacion. Fechaenqueelalimento se transformaen
cl producto descrito.

2.6 Fecha de envasado. Fecha en que se coloca el alimento en el
envase inmediato en que se vendera finalmente.

2.7Fechade vencimiento. Ultima fechaen que se ofrece el alimento
para la venta al consumidor. de tal manera que despuds dc esta
fecha no debe comercializarse ni consumirse.

2.8 Alimento. Toda sustancia elaborada, semiclaborada oenbruto.
que se destinaal consumo humano, incluidas las bebidas. el chicic
y cualquiera otras sustancias que se utilicen en la elaboracién.
prcparacién o tratamicnto de “alimentos”. pero no incluye los
cosmcticos, el tabaco ni las sustancias que se utilizan inicamente
como medicamemtos.

2.9 Aditive. Aqucllas sustancia permitidas que sc adicionan
directamente a los alimentos y bebidas alcohélicas durante su
¢laboracion. ¥ cuyo uso permitc desempefiar alguna funcion
tecnoldgica.

2.10Funcidn tecnologica. Elefectoque produce clusodc aditivos
en los alimentos y bebidas alcohdlicas precnvasados. que
proporciona o intensifica su aroma. color o sabor. ¥ mejora su
cstabilidad y conservacion. entre otros.

2.11 Ingredientc. Cualquier sustancia, incluidos los aditivos
alimentarios, quc sc cmplee en la fabricacion o preparacién dc un
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alimentoyesté prescnte en el producto final aunque posiblemente
enforma modificada.
2.12 Etiqueta. Cualquier rétulo, marbete, marca, imagen u otra
materia descriptiva o grifica, que se haya escrito, impreso, estarcido,
marcado, marcado en relieve o en hueco-grabado o adherido al
envase de un alimento, o cuando no sea posiblc por las
" caracteristicas del producto al embalaje.
2.13Etiquetado. Cualquier material cscrito, impreso o grafico que
contiene la etiqueta, acompaiia al alimento o se cxpone cerca del
alimento, incluso el que tiene por objeto fomentar su venta o
colocacion.
2.14 Lote. Una cantidad determinada de un alimento producidaen
condicioncs csencialmente iguales.
2.15 Producto preenvasados. Todo alimento cnvuelto.
empaquetado o embalado previamente, listo para ofrecerlo al
consumidor o para fines dc hosteleria.
2.16 Coadyuvante de claboraciéon. Toda sustancia o materia,
excluidos aparatos y utensilios, que no se consume como
ingrediente alimenticio por si mismo, y que se emplea
intcncionadamente en la elaboracion de materias primas, alimentos
o sus ingredientes, para lograr alguna finalidad tecnoldgica du-
rante el tratamiento o la elaboracion pudiendo dar lugar a la
presencia nointencionada, pero inevitable, de residuoso derivados
en producto final.
2.17 Alimentos para fines de hosteleria. Aqucllos alimentos
destinados a utilizarse en restaurantcs, cantinas, escuelas,
hospitales e instituciones similares donde se preparan comidas
paraconsumo inmediato.

3.PRINCIPIOS GENERALES

3.1 Los alimentos preenvasados no deberdn, describirse ni
presentarse con una etiqueta o etiquetado en una forma que sea
falsa, equivoca o engafiosa, o susceptibles de crear en modo
alguno unaimpresion errdnca respecto de su naturalezaen ningiin
aspecto.

3.2 Los alimentos preenvasados no deberan describirse no
presentarse con una ctiqueta o etiquetado en los que se empleen
palabras, ilustraciones u otras representaciones graficas que sc
refieran a, o sugieran, directa o indirectamente, cualquier otro
producto con el queel producto de que se trate pueda confundirse,
nienuna forma tal que pueda inducir al comprador o al consumidor
asuponer que el alimento se relaciona en forma alguna con aquel
otro producto.

4, ETIQUETADO OBLIGATORIO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS

En la etiqueta de alimcntos preenvasados debera aparecer la
siguiente informacién segiin sea aplicable al alimento que ade ser
etiquetado, excepto cuando se indique otra cosa en una Norma
TécnicaNicaragiiense individual.

4.1 Nombredel alimento.

4.1.1El nombre deberaindicar laverdadera naturalczadel alimento
y, normalmente, debera ser especifico y no genérico.

4.1.1.1 Cuando se haya establecido uno o varios nombres para un
alimento en una Norma Técnica Nicaragiicnse, debera utilizarse
por lo menos uno de estos nombres.

4.1.1.2 En otros casos, deberd utilizarse el nombre prescrito por
legislacion nacional.
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4.1.1.3 Cuando no se disponga de tales nombres. dcbera utilizarse
un nombre comun o usual consagrado por el uso corriente como
término descriptivo apropiado, que no induzca a error o engaiio al
consumidor.

4.1.1.4 Sepodraemplear un nombre “acufiado”. “de fantasia™ o “de
fabrica”, ouna “marca registrada”, siempre que vava acompaiiado
de uno de los nombre indicados en las disposiciones4.1a4.1.1.3.
4.1.2 Enlaetiqueta. junto al nombre del alimento o muy cerca dcl
mismo, apareceran las palabras o frases adicionales necesarias para
evitar que se induzca a error oengafio al consumidor con respecto
a la naturaleza y condicion fisica auténticas del alimento que
incluyen pero no sc limitan al tipo de medio de cobertura. la forma
de presentacion o su condicion o el tipo de tratamiento al que ha
sido sometido. por ejemplo, deshidratacion. concentracion.
reconstitucion, ahumado.

4.2 Listade ingredientes.

4.2.1 Salvo cuando sc trate de alimentos de un iinico ingrediente.
debera figurar cn la etiqueta una lista de ingredientes.
4.2.1.1Lalistadc ingredientes deberairencabezada o precedida por
un titulo apropiado que consista en el término “ingrediente” o la
incluya.

4.2.1.2 Deberan enumerarse todos los ingredientes por orden
decreciente de peso inicial (m/m) en el momento de 1a fabricacion
del alimento.

4.2.1.3 Cuando un ingrediente sca a su vez producto de dos o mas
ingredientes, dicho ingrediente compucsto podra declararse como
tal en lista de ingredientcs, siempre que vaya acompafiado
inmediatamente de una lista cntre paréntesis de sus ingredientes
por ordendecreciente de proporciones (m/m). Cuandoun ingrediente
compuesto, parael que se ha establecido un nombre enuna Norma
Técnica Nicaragiiense o en la legislacion nacional. constituva
menos del 25 por ciento del alimento, no sera necesariodeclarar los
ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desemperian una
funcion tecnoldgica en ¢l producto acabado.

4.2.1.4Enlalista deingredientes debera indicarse el agua afiadida.
excepto cuando el agua forme parte de ingredientes tales como la
salmuera, el jarabe o el caldo empleados en un alimento compuesto
y declarados como tales en la lista de ingredientes. No scra
necesario declarar el agua u otros ingredientcs volatiles que se
evaporan durante la fabricacion.

4.2.1.5 Como alternativa a las disposicioncs gencrales de esta
seccion. cuando setrate de alimentos deshidratados o condensados
destinados a ser reconstituidos, podran enumerarsc sus ingredientes
por orden de proporciones (m/m) en el producto rcconstituido.
siempre que se incluya una indicacion como la que sigue:
“ingredientes del producto cuando se prepara segin las
instrucciones dc la ctiqueta”.

4.2.2 En la lista de ingredientes deberd emplearse un nombre
especificode acuerdo con loprevistoen la subseccion 4.1 (nombre
del alimento). con la excepcion de que:

4.2.2.1Podran emplearse los siguicntcs nombre genéricos para los
ingredientes que pertenecen a la clase correspondiente:

Nombres_genéricos
"Aceite"juntamente con el tér-

mino "vegetal“o "animal“cali -
ficado con ¢l término "hidroge-
nado”. seglin sea el caso.

Clases de Ingredientes

Accites refinados distintos
del aceite de oliva.
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Grasas refinadas "Grasas, juntsmente con of tér-
mino "vegetal o "animal”, se -
gun sea ¢l caso.

Almidones, distintos de los almidones "Almidon”

modificados quimicamente.
Todas las especies de pescados, "Pescado”
cuando ¢l pescado constituya un

ingrediente de otro alimento y

siempre que en la etiqueta y la

preseatacion de dicho alimento

"Carne de Ave de Corral”

came constituya un ingrediente
de otro alimento y siempre que
en la etiqueta y presentacion de

Todas las especias y extractos de
especias cn cantidad no superior o "mezclas de “espe -
al 2% en peso, sola o mezcladas cias, segun sea el ca-
¢n el alimento. s0.

"Especia”, "especias”

Todas las hierbas aromaticas o partes "Hierbas aromiticas”
de hicrbas sromaticas en cantidad no o "mezcla de hierbas
superior al 2% en peso, solas o arométicas”, segimn
mezcladas en alimento. sea e} caso.

Todos los tipos de preparados de goms "Goma de base”
utifizados en la fabricacion de la goma
de base para la goma de mascar.

Todos los tipos dc sacarosa. "Azicar”
Dextrosa anhidra v dextrosa
monohidratada. "Dextrosa"o glucosa”

Todos los tipos de caseinatos. "Caseinatos”

Mantcca de cacao obtenida por presion  "Manteca de cacao”
o extraccidn o refinada.

Todas las frutas confitadas, sin
exceder del 10% del peso del alimento.

"Frutas confitadas"

4.2.2.2 Noobstante Joestipuladoen ladisposicion4.2.2. 1, deberan
declararse siempre por sus nombres especificos la grasa de cerdo.
1a manteca y la grasa de bovinos.
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4.2.2 3 Cuandose trate de aditivos alimentarios pertenecientes a las
distintasclases que figuranentalistade aditivos alimentarios cuyo
uso se permite en los alimentos en general, deberan emplearse los
siguientes nombres genéricos junto con ¢l nombre especifico o el
namero de identificacion aceptado segin lo exija la legislacion
nacional.

Accntador del sabor
Acido
Agente aglutinante
Antiaglutinante
Antiespumante

oxid

Colorante

Edulcoramte

Emmisionante

Espesante

Espumante

Estabilizador

Gasificante

Gelificante

Humectante

Incrementador de Volumen
Propelente
Reguladordelaacidez

Sal emuisionante

Sustancia conservadora
Sustancia de retencion del color
Sustancia para ¢l tratamiento de las harinas
Sustancia para el glaseado

4.2.2 4 Podrin emplearse lossiguientes nombres genéricos cuando
se trate de aditivos alimentarios que pertenczcan alas respectivas
clases que figuren las listas del Codex de aditivos alimentarios cuyo
uso en los alimentos ha sido autorizado:

Aroma(s)y aromatizante(s)
Almiddn (es) modificado (s)

La expresién “aroma” podra estar calificada con los términos
“naturales”, “idénticos a los naturales™, “artificiales” o con una
combinacion de los mismos, segiin corresponda.

4.2.3. Coadyuvante de elaboracion y transferencia de aditivos
alimentarios

4.2.3.1 Todo aditivo alimentario quc, por haber sidoempleadoen
1as materias primas u otros ingredientes de un alimento. se transficra
a este alimento en cantidad notable o suficiente para desempciiar
en €1 una funcién tecnolégica. y los coadyuvantes de elaboracion,
estardn exentos de la declaracion en lista de ingredientes.

4.3 Contenido neto y peso escurrido.

4.3.1 Deberadeclararse el contenido neto en unidadesdel Sistema
Internacional de unidades v en cualquier otra unidad quc ¢l
fabricante considere conveniente, ésta se presentara seguida de la
expresada en el Sistema Intcrnacional y entre paréniesis
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4.3.2 El contenido neto debera declararsc de la siguiente forma:

a) Envolumen, para los alimentos liquido;
b) En peso. para los alimentos solidos;
<) En peso o volumcn. para los alimentos semis6lidos o viscosos.

4.3.3 Ademasde lasdeclaraciondel contenido neto, enlos alimentos
envasados ¢n un medio liquido debera indicarse en unidades del
Sistema Métrico Internacional ¢l peso escurrido del alimento. A
cfectos de este requisito. por medio liquido se entiende agua.
soluciones acuosas de azicar o sal, zumos (jugos) de frutas y
hortalizas en frutas v hortalizas enconserva inicamente, o vinagre,
solos 0 mezclados.

4.4 Nombrey dircccion. Deberd indicarse el nombre y la direccion
del fabricantc. cnvasador. distribuidor, importador, exportador o
vendedor del alimento.

4.5Paisde origen.

4.5.1 Debera indicarse el pais de origen del alimento (pais donde
s¢ elabora el producto).

4.5.2 Cuando un alimento se someta cn un scgundo pais a una
claboracion que cambie su naturaleza. ¢l pais cn cl que se efectie
la elaboracion debera considerarse como pais de origen para los
fines del etiquetado.

4.6 Identificacién del lote. Cada envase debera llevar marcada o
grabada dc cualquier otro modo, pero de forma indeleble, una
indicacion enclave o en lenguaje claro, que permita identificar la
fabrica productoray el lote.

4.7 Registro Sanitario. Deberd indicarse ¢l Registro Sanitario
emitido por el Ministerio dc Satud

4.8 Marcado de 1a fecha ¢ instrucciones para la conservacion.
4.8.1 Regira el siguiente marcado de la fecha:

a) Se declara la “fecha de vencimiento”

b) Esta constara por lo'menos de:

- cldia, el mes para los producfos que tengan una duracién minima
no superior a tres meses (0 - 3 meses);

-¢l mesyy el afio para productos que tengan una duraciéon minima
de mds de tres meses. Siel mescsdicicmbre. bastard indicarel afio
c) La fecha deberd declararse con las palabras;

-“Consumir preferentemente antesdel.....” cuandose indicael dia.
- *“Consumir preferentemente antes del final de ...” en los demas
casos.

d) Las palabras prescritasencl apartado (c) deberanir acompariadas
de:

-Lafecha misma; o

- una referencia al lugar donde aparece la fecha.

e) El dia. mes y afio deberan declararse en orden numérico no
codificado, conla salvedad de quc podr4 indicarse ¢l mescon letras
en los paises donde este uso no induzca a error al consumidor.
f) Noobstante lo prescritoenladisposicion 4.8.1(a), no se rquerira
laindicacion de la fecha dc vencimiento para:

-Frutas hortalizas frescas. incluidas las patatasquc no hayan sido
peladas. cortadas o tratadas de otras forma analogas

- Vinos, vinos dc licor. Vinos espumosos. vinos aromatizados.
vinos de frutas y vinos cspumosos de friuta:

- Bebidas alcohélicas que contengan el 10% mas dc alcohol por
volumen;

- Productos de panaderia pasterleria que. por la naturaleza de su
contenido, se consume por lo general dentro de las 24 horas
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siguientes a u fabricacion,

- Vinagre

-Sal decalidad alimentaria

- Azucar solido:

- Productos de confiteria consistentes en azucares aromatizados
v/o coloreados

- Gomade mascar.

4.8.2 Ademasde la fecha de vencimiento. se indicaran cnlactiqucta
cualquier condicién especial que se requieren para la conscrvacion
delalimento, si dc sucumplimicntodepende la validez dela fecha
+.9 Instruccioncs para ¢l uso. La etiqueta debera contencer las
instrucciones que sean necesarias sobre el modo de emplco.
incluida lareconstitucion. siesel caso, para asegurar una corrccta
utilizacién del alimento.

S.REQUISITOSOBLIGATORIOS ADICIONALES

5.1 Etiquetado cuantitativo de los ingredientes.

5.1.1 Cuandoel etiquetado de un alimento destaque 2 presencia de
uno o mas ingredientes valiosos v/0 caracterizantes. o cuando la
descripcion del alimento produzca el mismo efecto. se debera
declarar el porcentaje inicial del ingrediente (m/m) enel momento
dela fabricacion.

5.1.2 Asimismo. cuando en lactiqucta dc un alimento se destaque
el bajo contenido de uno o mas ingredicntes. deberd declararse el
porcentajcdel ingrediente (m/m) cn el producto final.

5.1.3 La referencia en ¢l nombre del alimento. a un determnado
ingrediente noimplicard. este hecho por si solo. que se le conceda
unrelieveespecial. Lareferencia. en laetiqueta del alimento. aun
ingrediente utilizado en pequenia cantidad o solamcntc como
aromatizante, no implicara porsi sola. quc sclc concedaun relieve
especial.

5.2 Alimentos irradiados.

5.2.1La etiqueta de cualquier alimento que haya sido tratado con
radiacion ionizante debera llevar una declaracionescrita indicativa
del tratamiento cerca del nombre del alimento.

5.2.2 Cuandounproductoirradiado se utilice como ingrediente cn
otro alimento, debera declararse esta circunstancia cn la lista de
ingredientes.

5.2.3 Cuando un producto que consta dc un solo ingrediente s¢ *
preparacon materia primairradiada. laetiqueta del producto debera
contener una declaracion que indiquc cl tratamiento.

6. EXENCIONES DE LOSREQUISITOS DEETIQUETADO
OBLIGATORIO

A menos que se trate de especias y de hierbas dromaticas. las
unidades pequenas en que la superficie mas amplia sca infcrior a
10 cm? podran quedar exentas dc los requisitos estipulados en las
subsecciones4.2y4.6al4.8.

7.ETIQUETADOFACULTATIVO

7.1 En el etiquctado podra presentarse cualquier informacion o
representacion grafica asi como materiaescrita, impresa o grafica.
siempre que no cst¢cn contradiccion con los requisitos obligatorios
de la presente norma. incluidos los referentes a la declaracion de
propiedades y al cngaiio, establecido en la Seccion 3-Principios
Generales.

7.2 Designacionde calidad. Cuando se empleen designaciones de
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calidad, éstas deberan ser facilmente comprensibles, y nodeberan
ser equivocas o engafiosas en forma alguna.

8. PRESENTACIONDELAINFORMACION OBLIGATORIA
8.1 Generalidades.

8.1.1 Las etiquetas que se pongan en ks alimemntos preenvasados
deberan aplicarse de manera que no se separen del eavase.
8.1.2 Los datos que deben aparecer en la etiqueta, en virtud de esta
norma o de cualquier otra Norma Técnica Nicaragiiense deberan
indicarse con caracteres claros, bien visibles, indelebles v faciles
de leer por el consumidor en circunstancias normales de compra
Yy uso.

8.1.3 Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en ésta
debera figurar toda la informacion mecesaria, o la etiqueta aplicada
al envase debera poder leerse ficilmente a través de la envoltura
exterior o no debera estar oscurecida por éste.

8.1.4 El nombre y contenido neto del alimento deberdn apareceren
un lugar prominente y en el mismo campo de vision.

8.2Idioma

8.2.1 Cuando el idioma en que est4 redactada l1a etiqueta original
no sea aceptable para el consumidor a que se destina, en vez de
poner una nueva etiqueta podra emplearse una etiqueta
complementaria, que contengalainformacion obligatoriaen idioma
requerido.

8.2.2 Cuando se aplique una nueva etiqueta o una ctiqueta
complementaria, lainformacion obligatoria que se facilite debera
reflejar totalmente y con exactitud la informacion que figuraen la
etiquetaoriginal.

9. REFERENCIAS

Norma General del Codex (Codex Stan 1-1985 (Rev. 1-1991)) para

el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (Norma Mundial).
Norma Oficial MexicanaNOM-051-SCFI-1994, Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas :

preenvasados. ;
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