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REPUBLICA DE PANAMA
AUTORIDAD PANAMENA DE SEGURIDAD DE ALIMENTOS

RESUELTO AUPSA — DINAN — (024 — 2011
(De 25 de Mayo de 2011}

“Por medico del cual se emiten los requisitos sanitarios para la importacidn de productos
camicos de origen avicola, no sometidos a procesos de inactivacion de agentes infecciosos
de importancia, para consumo humano™

EL DIRECTOR NACIONAL DE NORMAS PARA LA IMPORTACION DE
ALIMENTOS,
en uso de sus facultades legales

CONSIDERANDO:

Cue el Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 crea la Autoridad Panamefia de Seguridad
de Alimentos, como entidad rectora del Estado para asegurar el cumplimiento y aplicacidn
de las leyes y reglamentos en materia de seguridad de introduccidn de alimentos al territorio
nacional, bajo criterios estrictamente cientificos y téenicos,

Que la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos tiene como ohjetivo principal
proteger la salud humana, el patrimonio animal ¥ vegetal del pais, mediante la aplicacion de
las medidas sanitarias ¥ fitosanitarias aplicables a la introduccion de alimentos al territorio
nacional,

(Jue es competencia de la Autoridad Panamefia de Sepuridad de Alimentos aprobar la
elegibilidad sanitaria v fitosanitaria de paises, regiones, ronas, cadenas de produccién yio
plantas para que exporten alimentos hacia la Repiblica de Panama,

Que el articulo 38 del Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 dicta que es funcidon de la
Direccién Macional de Normas para la Importacion de Alimentos, emitir los requisitos
sanitarios, fitosanitarios. de inocuidad y calidad que deben cumplir los alimentos para su
introduccitn al territorio nacional con base en lo dispuesto en las leyes ¥ convenios o
tratados ratificados por la Republica de Panama.

Que la aplicacién del sistema de andlisis de peligros y puntos eriticos de control (HACCP) y
sus programas pre-requisitos (GMP v S50P), en estos alimentos, previene la aparicidn de
peligros hioldgicos, quimicos o fisicos que puedan afectar ]a salud de los consumidores y es
responsabilidad de la Autoridad Panamefa de Seguridad de Alimentos, verificar que los
mismos no sobrepasen los niveles adecuados de proteccidn de la salud.

Que la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos, basado ¢n un andlisis de riesgo para
la importacidn de determinados productos cérnicos de origen avicola, ha establecido los
requisitos sanitarios vy disposiciones adicionales, especificas para la importacidon de los
productos para consumo humano, descritos en este resuelio.

Que luego de las consideraciones antes expuestas,
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RESUELVE:

Articulo 1: Emitir los requisitos sanilarios para la importacion de productos cérnicos de
origen avicola, no sometidos a procesos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia, para consumo humano,

Articulo 2: Anexar a la presente resolucidn, un listado oficial actualizado de las fracclones
arancelarias de los productos cdrnicos de origen avicola, no sometidos a procesos de
inactivacién de agentes infecciosos de importancia, para consumo humano, el cual estard
disponible en la pagina web de la AUPSA.

Articulo 3: El listado oficial sefialado en el articulo anterior, estard sujeto a actualizaciones
de conformidad con las revisiones periddicas que realice la Direccion Nacional de Normas
Para la Importacion de Alimentos, especificamente para la inclusion de nuevas fracciones
arancelarias, o cuando sea el caso, para cambios en las fracciones arancelarias, debido a las
modificaciones que periddicamente se hacen al Sistema Armonizado de Designacion y
Codificacidn de Mercancias.

Articulo 4: El pais, zona / region o compartimiento de donde son originarios los productos
carnicos de origen avicola no sometidos a procesos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia, destinados al consumo humano, debe haberse declarado libre de Enfermedad de
Mewcastle v la Influenza Aviar, sepin las direcirices establecidas en el Codigo Sanitario
para los Animales Terrestres de la O1E, y esta condicion debera haber sido reconocida por la

Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos (Resuelto AUPSA-DINAN-092-2007 de 2
de marzo de 2007).

Articule 5; Las plantas o establecimientos que fabrican productos cdrnicos de origen avicola
no sometidos a procesos de inactivacion de agentes infecciosos de importancia, destinados al
consumo humano, han sido autorizadas por la autoridad competente del pais exportador y
por la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos, para la introduccidén de sus
producios en Panamd (RESUELTO AUPSA-DINAN-092-2007 de 2 de marzo de 2007).

Articulo 6: Estos alimentos deberdan estar amparados por un certificado sanitario, expedido

por la autoridad competente del pais exportador, en el que se haga constar el cumplimiento
de los siguientes requisitos:

Que:

1. El pais, zona / regidén o compartimiente se ha autodeclarado libre de la
Enfermedad de Newcastle y la Influenza Aviar segin las directrices
establecidas en el Cédigo Sanitario para los Animales Terrestres de la OIE,
para la prevencion de estas enfermedades,

2. La explotacion de origen de las aves que proveen la carne y despojos
comestibles estan libres de Salmonella pullorum vy gallinarum.

3. Los animales sacrificados para la produccion de came v despojos comestibles,
han nacido ¥ se han criado solamente en el pais exportador.

4, Estos alimentos han sido procesados en establecimientos autorizados para la
exportacion por €l pais exportador,

5. La autoridad competente del pais exportador ha verificado que., el
establecimiento mantiene documentado ¢ implementado el sistema de andlisis
de peligros vy puntos criticos de control (HACCP) ¥ sus programas pre-
requisitos (GMP ¥ SSOP), con arreglo a las recomendaciones establecidas en
el Codigo Sanitario para los Animales Terrestre de la OIE y el Codex
Alimentarius de FAO/OMS.

Articule 7: Los productos deben ser empacados y sellados adecuadamente, en empaques
nuevos, identificados con la informacion requerida por las normas de etiquetado vigentes del
Codex Alimentarius.
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Articulo 8: Los contenedores, previo al embargue, deben ser inspeccionados para verificar
que se encuentran en condiciones sanitarias v los materiales utilizados para el embalaje y/o
amortiguacidn no contienen fibras vegetales u otro material hospedero de plagas.

Articulo 9: Los contenedores deben ser precintados (marchamadoes, flejados) v sellados, de
manera que dichos sellos solo puedan ser retirados por la Autoridad Panamedfia de Seguridad
de Alimentos, a su llegada a Panamd,

Articulo 10: El importador estd obligado a informar a la AUPSA, a través del Formulario de
notificacion de importacién via electronica, con un minimo de tempo de 48 horas previas a
la llegada del producto al punto de ingreso.

Articulo 11: Los alimentos o productos alimenticios deben estar amparados con la siguiente
documentacidén comprobatoria, en cada envio:

. Formulario de netificacién de importacion.

2. Certificado sanitario emitide por autoridad oficial competente del pais de origen
del producto con las declaraciones adicionales sefialadas en el Articulo 6,

3. Certificado de origen del producto, sepin los acuerdos comerciales suscritos por
la Repiblica de Panama.

4. Copia de factura comercial del producto.

3, Pre-declaracion o declaracidn de aduanas.

Articulo 12: La Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos se reserva el derecho de
tomar las muestras requeridas en cualguier punto de la cadena alimentaria, para el analisis de
las caracteristicas organolépticas, contaminantes, aditivos, residuos toxicos, verificacion de
especie ¥ andlisis microbiologico o cualquier otro andlisis requerido.

Articulo 13: Lstos requisitos son exclusivos para la importacion de los productos carnicos de
origen avicola destinados al consumo humano sometidos a un procese de inactivacidn de
agentes infecciosos de importancia, descritos en esta resolucion, Mo obstante, no exime del
cumplimiento de las normas nacionales para su comercializacion en el territorio nacional.

Articulo 14: Este Resuelto empezara a regir a partir de su firma.

FUNDAMENTO DE DERECHO:  Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006.
COMUNIQUESE Y CUMPLASE.

W QWW

HUMBERTO A, BERMUDEZ R,
Director Macional de Normas para la
Impertacion de Alimentos

e Q)
EMILIO CASTILLO V.

Secretario General
Encargado
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ANEXO

(De 25 de Mayo de 2011)

RESUELTO AUPSA — DINAN — 024 - 2011
(De 25 de Mayo de 2011)

“Por medio del cual se emite el requisito sanitario para la
importacién de productos edrnicos de origen avicola, no
sometidos a procesos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia, para consumo humano”

“DESCRIPCION DE LOS ALIMENTOS SEGUN LA FRACCION ARANCELARIA A LA
. CUAL APLICA EL PRESENTE REQUISITO SANITARIO™
Fracciom Descripeidn del producto alimenticio
arancelaria )
1601.0012 Embutidas y productos similares |, de came de gallo o gallina, despajos o sangre de
gallo o gallina envasados herméticamente o al vacio, no sometidos a ratamienios
de inactivacion de agentes infecciosos de importancia
1601.00.19 | Leos demis embutidos y productos similares de carne de gallo o gallina, despojes o
sangre de gallo o gallina; preparaciones alimenticias a base de estos productos
exceptuando herméticamente o al vacio, no sometidos a tratamientos de
inactivacion de agentes infecciosos de importancia
16010021 Embutidas y productos similares de came de pavo (gallipavo), despojos o sangre de
pavo (gallipavo), envasados herméticamente o al vacin, no sometidos a tratamientos
. _ de inactivacion de agentes infecciosos de importancia _
1601.00.29 Los demas embutidos vy productos similares de came de pavo (gallipavo), despojos
o sangre de de pavo gallipavo, cnvasados de otras formas, exceptuando
herméticamente o al vacio, no sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infeceiosos de importancia
1602.10.00 | Preparaciones homogeneizadas | no semetidos a tratamientos de inactivacidn de
N agentes infecciosos de importancia
1602 20,10 Paté de higado de ganso o de pato, no sometidos a tratamientos de inactivacion de
_ agentes infecciosos de importancia
1602.31.10 Freparaciones v conservas de pavo (gallipavo), envasados herméticamente o al
vacio, no sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia
1602.31.90 | Las demés preparaciones v conservas de pava (gallipave), exceptuando
herméticamente o al vacio, no sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia
1602.32,10 Preparaciones v conservas de pallo o galling, envasados herméticamente © al
vacio, no sometidos a tratamientos de insctivacion de agentes infecciosos de
importaneia
16023290 | Las demas preparaciones y conservas de gallo o galling, exceptuando
herméticamente o al vacio, no sometidos a tratamientos de inactivacidn dé agentes
infecciosos de importancia B
16023910 Otras preparaciones ¥ conservas de sarne de aves de la partida 01.05, envasadas
herméticamente o al vacio, no somelidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia ]
1602.39.90 | Otras preparaciones y conservas de carne de aves de la partida 01.05, exceptuando
herméticamente o al vacio, no sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia .
1602.490.11 Preparaciones de sangre de cualquier ave, envasados herméticamente o al vacio no
sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de importancia
1602.90.19 | Preparaciones de despojos de cualquier ave, envasados herméticamente o al vacio
no sometidos a tratamientos de inactivacion de agenies infecciosos de importancia
160259050 | Otras preparaciones y conservas de carne de ave, despojos o sangre, envasados
herméticamente o al vacio, n.e.&.p, o sometidos a tratamicntos de inactivacidn de
agentes infecciosos de importancia




