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AUTORIDAD PANAMENA DE SEGURIDAD DE ALIMENTOS
RESUELTO 005-2006
(de 22 de diciembre de 2006)

“Por medio del cual se emite el Requisito Sanitario de inocuidad y calidad para la importacién de
quesos madurados para consumo humano”

El DIRECTOR NACIONAL DE NORMAS PARA LA IMPORTACION DE ALIMENTOS,
en uso de sus facultades legales

CONSIDERANDO:

Que el Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 crea la Autoridad Panamefia de Seguridad de
Alimentos, como entidad rectora del Estado para asegurar el cumplimiento y aplicacion de las
leyes y reglamentos en materia de seguridad de introduccion de alimentos al territorio nacional,
bajo criterios estrictamente cientificos y técnicos,

Que la Autoridad Panameiia de Seg'un'dﬁd de Alimentos tiene como objetivo principal proteger
la salud humana, el patrimonio animal y vegetal del pais, mediante la aplicacién de las medidas
sanitarias y fitosanitarias aplicables a la introduccion de alimentos al territorio nacional.

Que el articulo 38, numeral 1 del Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 dicta que es funcion
de la Direccion Nacional de Normas para la Importacion de Alimentos, emitir los requisitos
sanitarios, fitosanitarios, inocuidad y calidad que deberin cumplir los alimentos para su
introduccién al territorio nacional.

Que la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos ha considerado pertinente la emision del
Requisito para la importacion de este producto para consumo humano, con el fin de
complementar los aspectos sanitarios, de inocuidad y calidad para la importacion de los
productos lacteos para consumo humano.

Que los productos en referencia procedan de establecimientos autorizados para la exportacion
por el pais exportador y debe proceder de plantas aprobadas por la AUPSA, o en su defecto
reconoce la aprobacion de la planta realizada por la Direccion Nacional de Salud Animal del
Ministerio de Desarrollo Agropecuario y por el Departamento de Proteccién de Alimentos del
Ministerio de Salud en base al Articulo 77 del decreto ley 11 de 22 de fiebrero de 2006,

Que la inadecuada practica de manufactura de estos alimentos pueden ser fuentes de
contaminantes biologicos, quimicos o fisicos que pueden afectar la salud de los consumidores y

es responsabilidad de la Autorided, verificar que los mismos no sobrepasen los niveles
adecuados de proteccion de la salud publica.

Que luego de las consideraciones antes expuestas,

RESUFELVE:

PRIMERQO: Establecer los Requisitos Sanitarios para la Importacién de quesos madurados para
consumo humano, descritos en las siguientes fracciones del Arancel Nacional de Importacion:

Fraccibn Arancelaria Descripeion del producto alimenticio
Sanitaria
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0406.20.90 Otros quesos de cualquier tipo, rallado o en polvo (madurado), exceptuando
los de uso industrial
0406.30.00 Queso fundido, excepto el rallado o en polvo.
0406.40.00 Queso de pasta azul.
0406.90.19 Otros quesos cheddar, exceptuando los de uso industrial sin partir, en empaques de
. 20.0 Kg o més
0406.90.20 Muenster
0406.90.90 Otros quesos (madurados) n.e.c.p.

SEGUNDO: El importador estd obligado a informar a la AUPSA, a través del Formulario de
notificaciéon de importacién, manualmente o via electrénica, minimo de tiempo de 48 horas

previaala

llegada del producto al punto de ingreso.

TERCERO: Los quesos madurados para consumo humano deberén estar amparados por un

certificado

sanitario, expedido por la autoridad competente del pais exportador, en el que se haga

constar el cumplimiento de los siguientes requisitos:

"Que: T R I RTS ¥ ¢ (PN Sy o1

1.

El pais, zona, regioén o compartimento de origen debe estar declarado libre de Fiebre
Aftosa y Peste Bovina ante la Organizacién.Mundial de Sanidad Animal y esta
condicién samtarxa debe ser reconocida por la Autondad Panamefia de Seguridad de
los Ahmentos L _ . ( x’

El pais de origen haya sido reconocido cOmo elcglble por- ﬁ Autoridad Panamefia de
churldadfdc los ;ts‘lhmmmvsj para la exponacwn de pméiuctos Iéctcos

. Los quesos madura&os pam consumo humano han sxdo elaborados en un

establecimiento auwnzadopara la cxportac;én por ¢l pais) xportador y debe proceder
de plantas aprpbadas por la AUPSA o -en ‘su defecto oce la aprobacién de la
planta realizada por la Direccién Nacional de Salud;Animal del Ministerio de
Desarrollo , Agropecuario y. por. el Departamento de Proteccion de Alimentos del
Ministerio de Salud en base al A.ttxculo 7'7 del decrem ey )1 de 22 de febrero de

£ 2006 - - | ¢

CUARTO:

+ .:»},s‘

Los quesos madurados han sxdo elabOrados con: los prmmpnos de aseguramiento de la
calidad basado en. cl sistemna  HACCP, donde. Ia leche debe ser sometida a
pasteunmxén y el ’trarmmento térmico garantizar la eliminacién de los posibles
microorganismos  patogenos, segin el CODIGO SANITARIO PARA LOS
ANIMALES TERRESTRE DE LA OIE y el CODEX ALIMENTARIUS DE
FAO/OMS.

Los quesos madurados preenvasados han sido empacados adecuadamente y cumplen
con la norma de etiquetado del Codex Alimentarius,

El transporte de los quesos madurados, desde el establecimiento de procedencia hasta
su destino, se debe realizar en vehiculos o compartimientos que aseguren sus
condiciones higiénicas sanitarias segin se requiera,

Los contenedores han sido precintedos (marchamados, flsjados) y sellados de manera

que dichos sellos solo puedan ser retirados por las autoridades sanitarias respectivas,
del pais de trénsito y/o destino.

Los quesos madurados para consumo humano deberdn estar amparados con la

siguiente documentacién comprobatoria, en cada envio segin el caso:
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Certificido de origen del producto.

Copia de factura comercial del producto.

Pre-declaracion de aduanas.

Certificado emitido por autoridad competente del pafs de origen del producto, que indique
que el alimento objeto de exportacidén hacia la Repablica de Panama, es apto para el
consumo humano ¢ animal, respectivamente.

AN

DISPOSICIONES ADICIONALES:

1. La Auntoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos se reserva el derecho de tomar las
muestras requeridas en cualquier punto de la cadena alimentaria, para el andlisis de las
caracteristicas organolépticas, determinacién de aditivos, residuos téxicos y para el
andlisis microbioldgicg. e

2. Estos requisitos son exclusivos para la importacion de quesos madurados para consumo
humano, no obstante, no exime del cumplimiento de las normas nacionales para su
comercializacién en el territorio nacional.

QUINTO: Este Resuelto wde:rb’ga toda disposicién que le sea comraﬁ_g.

L
i

SEXTO: El presenté Resuelto empczaré a regu' a partir de su ﬁrma y deberd ser publicado
inmediatamente en la Gaceta Oﬁcm] :
FUNDAMENTO DE DERECHO Decreto Ley 11 de 22 de febrero dc 2006
‘Ley 23 de 15 de julio de 1997, -,
e ‘Decreto Ejecutivo No. 66 de 22 de abril de 1966
Léy No. 60 de 2 de diciembre de 1997
‘. Resolucién No. 361 de 1 de agosto de 2003
.- * Resolucién No. 131 de 24 de matzo de 2006
. Resoluciéon 277 y 278 de 13 de junio de 2006

COMUNIQUESE Y CUMPLASE.
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HUMBERTO A. BERMUDEZ R.
Director Nacional de Normas
para la Importacién de Alimentos




