No 26869

Gaceta Oficial Digital, lunes 12 de septiembre de 2011

REPUBLICA DE PANAMA
AUTORIDAD PANAMENA DE SEGURIDAD DE ALIMENTOS

RESUELTO AUPSA — DINAN — 035 - 201§
(De 23 de Agosto de 2011)

“Por medic del cual se deroga el Resuelto AUPSA ~DINAN-085-2007, de 12 de Marzo de
2007, por medio del cual se emite el Requisito Sanitario para la importacion de alimento
preenvasado de carne de porcino para consumo humano y a su vez, se emiten los requisitos
sanitarios para la importacion de productos carnicos porcinos, para consumo humano,
sometidos a un procese de inactivacion de agentes infecciosos de importancia”

EL DIRECTOR NACIONAL DE NORMAS PARA LA IMPORTACION DE
ALIMENTOS,
en uso de sus facultades legales

CONSIDERANDO:

Que el Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 crea Ia Autoridad Panamefia de Seguridad
de Alimentos, como entidad rectora del Estado para asegurar el cumplimiento y aplicacién
de las leyes y reglamentos en materia de seguridad de introduccién de alimentos al
territorio nacional, bajo criterios estrictamente cientificos y técnicos.

Que la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos tiene como objetive principal
proteger la salud humana, el patrimonio animal y vegetal del pais, mediante la aplicacion de
las medidas sanitarias y fitosanitarias aplicables a la introduccion de alimentos al territorio
nacional.

Que es competencia de la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos aprobar la
elegibilidad sanitaria y fitosanitaria de paises, regiones, zonas, cadenas de produccidn y/o
plantas para que exporten alimentos hacia la Republica de Panama.

Que el articulo 38 del Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 dicta que es funcién de fa
Direccién Nacional de Normas para la Importacion de Alimentos, emitir los requisitos
sanitatios, fitosanitarios, de inocuidad y calidad que deben cumplir los alimentos para su
introduccion al territorio nacional con base en lo dispuesto en las leyes y convenios o
tratados ratificados por la Repiiblica de Panama.

Que existen enfermedades de importancia para la sanidad animal, cuyo control es esencial
para la proteccion del patrimonio pecuario del pais y que la Organizacion Mundial de
Samdad Animal (OIE), establece los tratamientos recomendados para inactivar agentes
causaies de enfermedades de interés para el comercio internacional, los cuales minimizan o
eliminan el riesgo de introduccién o propagacién de enfermedades, a través de productos
carnicos porcinos.

Que la aplicacion del sistema de andlisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP)
y sus programas pre-requisitos (GMP y SSOP), en estos alimentos, previene la aparicion de
peligros biolégicos, quimicos o fisicos que puedan afectar la salud de los consumidores, v
¢s responsabilidad de Ia Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos, verificar gue los
mismos no sobrepasen los niveles adecuados de proteccion de la salud.

Que la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos, basado en un analisis de riesgo
para la importaciéon de determinados productos carnicos porcinos, ha establecido los
requisifos sanitarios y disposiciones adicionales, especificas para ia importacion de los
productos para consumo humano, descritos en este resuelto.
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Que luego de las consideraciones antes expuestas,

RESUELVE:

Articulo 1: Emitir los requisitos sanitarios para la importacién de algunos productos
carnicos porcinos destinados al consumo humano, sometidos & un proceso de inactivacion
de agentes infecciosos de importancia, descritos en el anexo del presente resuelto.

Articulo 2: Anexar a la presente resolucion, un listado oficial actualizado de las fracciones
arancelarias de los productos carnicos porcinos destinados al consumo humano, sometidos
a un proceso de inactivacion de agentes infecciosos de importancia, el cual estard
disponible en la pagina web de la AUPSA.

Articulo 3: El listado oficial sefialado en ¢ articulo anterior, estard sujeto a actualizaciones
de conformidad con las revisiones periddicas que realice la Direccion Nacional de Normas
Para la Importacion de Alimentos, especificamente para la inclusiéon de nuevas fracciones
arancelarias, 0 cuando sea el caso, para cambios en las fracciones arancelarias, debido a las
modificaciones que periédicamente se hacen al Sistema Armonizado de Designacién y
Codificacion de Mercancias.

Articulo 4: Los productos carnicos porcinos destinados al consumo humano, sometidos a
un proceso de inactivacion de agentes infecciosos de importancia, deben estar debidamente
registrados ante la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos, o en su defecto se
reconoce el registro otorgado por el Departamento de Proteccién de Alimentos del
Ministerio de Salud, en base al Articulo 77 del Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006,

Articulo 5: Las plantas o establecimientos que fabrican productos cirnicos porcinos
destinados al consumo humano, sometidos & un proceso de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia, han sido autorizadas por la autoridad competente del pais
exportador y por la Autoridad Panamefia de Sepuridad de Alimentos, para la introduccién
de sus productos en Panama (RESUELTO AUPSA-DINAN-092-2007 de 2 de marzo de
2007,

Articulo 6: Estos alimentos deberan estar amparados por un certificado sanitario, expedido
por la autoridad competente del pais exportador, en el que se haga constar el cumplimiento
de los siguientes requisitos:

Que:

1. El pais mantiene programas oficiales, de acuerdo con lo establecido en el
Cédigo Sanitario para los Animales Terrestres de la OIE, para la prevencion,
control y erradicacion de la Peste Porcina Clasica, Peste Porcina Africana y
Fiebre Aftosa.

2. Los animales sacrificados para la produccion de came y despojos
comestibles, han nacido y se han criado solamente en el pais exportador.

3. Estos alimentos han sido procesados en establecimientos autorizados para la
exportacion por e pais exportador.
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4. La autoridad competente del pais exportador ha verificado que, el
establecimiento mantiene documentado e implementado el sistema de
analisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP) v sus programas
pre-requisitos (GMP y SSOP), con arregio a las recomendaciones
establecidas en el Codigo Sanitario para los Animales Terrestre de la OIE vy
el Codex Alimentarius de FAQ/OMS.

5. Los productos fueron tratados, de acuerdo con lo establecido en el Cédigo
Sanitario para los Animales Terrestres de fa OIE, para la inactivacién de la
Peste Porcina Clasica.

Articulo 7: Los productos deben ser empacados y sellados adecuadamente, en empaques
nuevos, identificados con la informacion requerida por las normas de etiquetado vigentes
del Codex Alimentarius.

Articule 8: Los contenedores, previo al embarque, deben ser inspeccionados para verificar
que se encuentran en condiciones sanitarias y Jos materiales utiizados para el embalaje y/o
amortiguacién no contienen fibras vegetales u otro material hospedero de plagas.

Articulo 9: Los contenedores deben ser precintados (marchamados, flejados) y sellados, de
manera que dichos sellos solo puedan ser retirados por la Autoridad Panamefia de
Seguridad de Alimentos, a su llegada a Panama.

Articulo 10: El importador estd obligado a informar a la AUPSA, a través del Formulario
de notificacidén de importacién via electronica, con un minimo de tiempo de 48 horas
previas a la liegada del producto al punto de ingreso.

Articulo 11: Los alimentos o productos alimenticios deben estar amparados con la siguiente
documentacion comprobatoria, en cada envio:

1. Formulario de notificacion de importacion.
Certificado sanitario emitido por autoridad oficial competente del pais de origen
del producto con las declaraciones adicionales sefialadas en el Articulo 6.

3. Certificado de origen del producto, segin los acuerdos comerciales suscritos por
la Republica de Panama.

4. Copia de factura comercial del producto.

Pre-declaracion o declaracion de aduanas.

L, ]

Articule 12: La Autoridad Panamefa de Seguridad de Alimentos se reserva ¢l derecho de
tomar las muestras requeridas en cualquier punto de la cadena alimentaria, para el analisis
de las caracteristicas organolépticas, contaminantes, aditivos, residuos tdxicos, verificacion
de especie y andlisis microbiologico o cualquier otro andlisis requerido.

Articuloe 13: Estos requisitos son exclusivos para la importacién de los productos carnicos
porcinos destinados al consumo humano sometidos a un proceso de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia, descritos en esta resolucion. No obstante, no exime del
cumplimiento de las normas nacionales para su comercializacion en el territorio nacional.

Articulo 14: Este Resuelto deroga el Resuelto AUPSA-DINAN-085-2007, de 12 de Marzo
de 2007, por medio del cual se emite el Requisite Sanitario para la importacion de alimento
preenvasado de carne de porcino para consumo humano y cualguier ofra disposicion que le
sea contraria,
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Articulo 15: El presente Resuelto empezara a regir 21 dias después de promuigado en la
Gaceta Oficial.

FUNDAMENTO DE DERECHO: Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006.
COMUNIQUESE Y CUMPLASE.
CARMELA CASTILLO

Director Nacional de Normas para la
Importacién de Alimentos, Encargada

Secretario General
Encargado
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ANEXO
(De 25 de Agosto de 2011)

RESUELTO AUPSA - DINAN - 0352011
(De 25 de Agosto de 2011)

“Por medio del cual se deroga el Resuelto AUPSA —DINAN-085-
2007, de 12 de Marzo de 2007, por medio del cual se emite el
Requisito Sanitario para la importacion de alimento
preenvasado de carne de porcino para consumo humano y a su
vez, se emiten los requisitos sanitarios para la importacién de
productos earnicos porcinos, para consumo humano, sometidos
a un proceso de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia”

“DESCRIPCION DE LOS ALIMENTOS SEGUN LA FRACCION ARANCELARIA A
LA CUAL APLICA EL PRESENTE REQUISITO SANITARIO”

Fraccién Descripeion del producto alimenticio
arancelaria
1601.00.31 Embutidos y productos similares de carne, despojos o sangre, porcino envasados

herméticamente o al vacio, sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia

1601.00.39 Embutidos y productos similares de carne, despojos o sangre de porcino, envasados
de otras formas, exceptuando herméticamente o al vacio, sametidos a tratamientos
de inactivacion de agentes infecciosos de importancia

1602.10.00 Preparaciones homogeneizadas sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia
1602.20.91 Preparaciones vy conservas de higado de cualquier animal, envasados

herméticamente o al vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia

1602.20.99 Preparaciones y conservas de higado de cualquier animal, envasados de otras
formas, exceptuando herméticamente o al vacio sometidos a tratamientos de
inactivacion de agentes infecciosos de importancia

1602.41.11 Preparaciones y conservas de jamén cocido, envasado herméticamente o al vacio
sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de importancia
1602.41.19 Preparaciones y conservas de jamda cocido, envasados de otras formas,

exceptuando herméticamente o al vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de
agenfes infecciosos de importancia

1602.41.90 Otras preparaciones y conservas de jamones y {rozos de jamon n.e.c.p. sometidos a
tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de importancia
1602.42.10 Preparaciones y conservas de paletas y trozos de paleta de porcino envasado

herméticamente o al vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes
infecciosos de importancia

1602.42.9¢ Preparaciones y conservas de paletas vy trozos de paletas, envasados de otras
formas, exceptuando herméticamente o al vacio sometidos a tratamientos de
inactivacion de agentes infecciosos de importancia

1602.49.11 Pasta de cerdo (Jamédn det diablo), envasados herméticamente o al vacio sometidos
a tratamientos de inactivacidn de agenies infecciosos de importancia
16024912 lamonadas en envases menores a un 1 kilo neto, envasados herméticamente o at

vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia




No 26869

Gaceta Oficial Digital, lunes 12 de septiembre de 2011

Fraecion Descripeion del producto alimenticio

arancelaria

1602.49.13 Jamonadas en envases iguales o mayores de | Kilo neto, envasados herméticamente
o al vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia

1602.49.14 Tocino, incluso con partes magras, envasados herméticamente o al vacio sometidos
a tratamientos de inactivacién de agentes infecciosos de importancia

1602.49.15 Colas, hocicos, patas y orejas de puerco, envasados herméticamente o al vacio
sometidos a tratamientos de inactivacién de agentes infecciosos de importancia

1602.49.19 Otras preparaciones y conservas de carne porcing, inciuidas las mezelas, envasadas
herméticamente o al vacio, n.e.e.p. sometidos a tratamientos de inactivacion de
agentes infecciosos de importancia

1602.49.90 Ofiras preparacienes y conservas de carne porcina, incluidas fas mezclas, envasados
de otras formas, exceptuando herméticamente o al vacio, n.e.e.p. somelidos a
tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de importancia

1602.90.11 Preparaciones de sangre de cualquier porcino, envasados herméticamente o al
vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de
importancia

1602.60.19 Preparaciones de despojos de cualquier porcine, envasados herméticamente o al
vacio sometidos a tratamientos de inactivacion de agentes infecciosos de
importangia

1602.90.90 Ofras preparaciones y conservas de carne de porcine, despojos o sangre, envasados

herméticamente o al vacio, n.e.e.p. sometidos a tratamientos de inactivacion de
agentes infecciosos de importancia




