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REPUBLICA DE PANAMA
MINISTERIO DE SALUD

DECRETO EJECUTIVO N.° ¢%
De # de @fiaef e 2014

Que adopta ¢l Reglamento Téenico Centroamericano RTCA 67.04.40:07 Alimentos v
Bebidas Procesados. Grasas y Aceites. Especificaciones, anexo de la Resolucidn No. 215 -
2007 del Consejo de Ministros de Integracion Econdmica (COMIECO - XLVII)

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA,
en uso de sus faculades constitucionales v legales,

CONSIDERANDM):

Que mediante la Ley 26 de 17 de abril de 2013 se aprobé el Protocolo de Incorporacian de
la Repiblica de Panamd al Subsistema de Integracion Econémics Centroamericana def
Sistema de Integracion Economica Centroamericana, firmado en la Ciudad de Tegucigalpa,
Henduras el 29 de junio de 2012:

Que el articulo 1 de la Ley 26 de 17 de abril de 2013 sefiala que la Repablica de Ponand sc

incorpord al Subsistema de Integracién Econdmica Centroamericana, de conformidad con
el articulo IV del Titulo IV (Dispusiciones Transitorias), en los términos, pluzos,
condiciones y modalidades establecidos en el Protocolo, el cual fue depositado en la
seeretaria General del Sistema de Integracion Centroamericany el 6 de mavo de 2013,

Que ¢l articulo 2 de la Ley 26 de 17 de abril de 2013 establece que la Repiblica de Panama,
garantizara la adopeion de tedus las medidas necesarias para hacer efectivas las
disposiciones del Protocolo;

Que el articulo 7 de la ley en referencia sefala que la Repiblica de Panamé adoptard v
pondrd en vigencia, en un plazo ne mayor de seis (6) meses a partir de la entrada en vigor
del Protocolo, los Reglamentos Técnicos Centroamericanos (RTCAs) enlistados en e
Apexo 7.1,

Que el articulo 15 de la Ley 26 de 17 de shril de 2011 precisa que los anexos, apéndices v
notas dl pie de pagina forman parte integral del Protocolos

Que entre los RTCAs que deberdn ser adoptados y puestos en vigencia del Protocolo esta ol
RTCA 67.04.40:07 Alimentos v Bebidas Procesados. Grasas ¥ Aceiles. Especificaciones,
anexe de la Resolucidn N.°215 - 2007 (COMIECO - KLVIN), de fecha 11 de diciembre de
2007,

Que para la debida adopeion del RTCA en mencion se revisg la nonmativa panameiia
correspondiente, realizando un analisis comparativo de normas, para la homologacion de la
reglamentacion 1éenica centroamericana aprobada, tomando en consideracion la legislacidn
panamefia vigente en la matcria, a fin de complementar los aspectos no regulados por los
reglamentos téenicos;

Que luego de un cuidadoso andlisis se determing adoptar el presenté reglamento, tomando
en cousideracion a lo indicado en el Replamento Centroamericano de Medidas de
Normalizacion, Metrologia y Procedimiento de Autorizacion {Resolucion 37-99), parrafo |
del articulo 9, reglamento que también forma parte del Protocole de Incorporacion de la
Repiblica de Panamid al Subsistema de Integracion Econémica Centroamericana del
Sistema de Integracion Econdmica Centroamericana, Anexo 3.2, ¥ cuya entrada ¢n vigor
fue inmediata, el cual establece que “los Estades Parte armonizarin sus respectivas medidas
de normalizacion, metrologia ¥ procedimientos de autorizacion, sin reducir ol nivel de
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seguridad o de proteccidn a la vida o a la salud humana, animal o vegctal, del ambiente o de
los consumidores™,
DECRETA:

Articulo 1. Sc adopia el Reglamento Técnico Centroamericano RTCA 67.04.40:07
Alimentos y Bebidas Procesados. Grasas y Aceites. Especificaciones, anexo de la
Resolugién No. 215 — 2007 del Consejo de Ministros de Integracidén Economica
(COMIECO — XLVII), cuyo texto es el siguiente:

ANEXO DE RESOLUCION Neo. 215 - 2007 (COMIECO =XLVII)

REGLAMENTO RTCA 67.04.40:07
TECNICO
CENTROAMERICANO

ALIMENTOS Y BEBIDAS PROCESADOS. GRASAS Y ACEITES.
ESPECIFICACIONES

CORRESPONDENCIA:

Morma General para  [rasas ¥y aceites  comestibles no regubados por
nommas individuales codex stan 19-1981 {rev.2 1599 .

Norma para margarina codex stan 32-1931 (rev.1 1989)

Norma para Aceites Vegetales especificados codex stan 210 {rev. 2003, 2005)

ICS 67.020 RTCA 67.04.40:07

Reglamento Técnico Centroamericang, editado por:

+ Ministerio de Eeonomia, MIMECO

s Consejo Nacional de Ciencia y Tecoologia, CONACYT
= Ministerio de Fomenta, Industria v Comercio, MIFIC

¢ Secrctaria de Indusiria y Comercio, S1C

» Ministerio de Economia Industria y Comercio, MEIC

INFORME

Los respectivos Comités Téenicos de Normalizacidn y de Replamentacién Técnica a través
de los Entes de Repglamentacion Técnica de los Paises centroamericanns y sus SUCESOres,
son los organismos encargados de realizar el estudio o la adopcion de los Reglamenios
Técnicos, Estan conformados por representanies de los sectores Académico, Consumidor,
Empresa Privada v Gobiemo.

Este documents fue aprobado como Reglamento Técnico Centroamericana RTCA
67.04.40:07 Alimenios y Bebidas Procesados. Grasas v Aceites. Especificaciones, por el
Subgrupo de Alimentos y Bebidas y el subgrupo de Medidas de Normalizacién. La
oficializacion de este Reglamento Técmicw, contleva la ratificacién por el Consejo de
Ministros de Integracién Econdmica (COMIECO). £ MARE

MIEMBROS PARTICIPANTES
for Guatemala

Sluistaio Je Sulbad

Decreln Ejecutivo N.Gd dod” decldiaed demns
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Ministerio de Salud Pablica v Asistencia S¢ocial

Por El Salvadar
Ministerio de Salud Pablica v Asistencia So sjal

Por Nicaragua
Ministerio de Salud
Por Honduras
Secretaria de Salud

Paor Costa Rica
Ml inusterio de Salud
1. OBJETO ¥ AMBITO DE APLICA.CION

Este reglamento tiene por ohjeto estislbicer las especificaciones gencrales que deben
cumplir los aceites y grasas vegetales, animales y marinos, ¥ sus denivados comestibles,
precnvasados y procesados de tal forma que scun aptos para el consumo humano ¥ e s
comercialicen en ¢l territorio centroamer icano.

Las especificaciones y purdmetros que cubre el preseate reglamento aplican a los aceites y
grasas refinados preenvasados descitos. Cuando un accite o grasa haya sido sometido a
algin procese de modificacion geumica o a varnaciones geogriticas o climaticas, por estas
razones, podran uiilizarse eriterios complementarios o de referencia, para confirmar que se
ajustan al reglamento.

2. DEFIRKICIONES

2.1 Aceltes y grasas: son productos alimenticios constituidos principalmente por
glicéridos de 4cidos grasos (bdsicamente triglicéridos), obtenidos de materias primas
sanas y limpias, libres de productos nocivos derivados de su cultivo o manejo de los
procesos de elaboracion.

Para efeetos de interpretacion entiéndase por aceite los que presentan consistencia
fluida a temperatura menor de 30 grados centiprados: entiéndase por grasa los que
presentan consistencia semislida o salida por encima de 30 grados centizrados,

22 Aceites y grasas comestibles de origen vegetal: son productos  alimenticios
constituidos  principalmente por glicéridos de  dcidos grasos (badsicamente
Triglicéridos) abtenidos dnicamente de [uentes vegetales. Podrin contener pequeiias
vantidades de otros lipidos, tales como constituyentes insaponificables y de acides
grasos libres naturalmente presentes cn el aceite o prasa,

23 Aceites y grasas comestibles de origen animal: son productos  alimenticins
constituidos  principalmente  por glicéridos de dcidos grasos (basicamente
inglicéndos) obtenidos de tejidos adiposos de porcinos, ovinos, bovinos y aves, de
consistencia solida y semisdlida. Podrin contener pequefias cantidades de otros
lipidos, tales como constituyentes insaponificables y de dcidos grasos libres
naturalmente presentes cn el aceite o grusa.

2.4 Aceiles o grasas comestibles de origen marino: son los accites o grasas
comeslibles obtenidos de peces o mamiferos marinos. Podrin contener pequerias
cantidades de otros lipidos, tales como constituyentes insaponificables v de acidos
grasos libres naturalmente presentes cn el aceite o Brasd.

25 Aceite de mani: es el aceite vegeial comestible que se obtiene del mani {Arachiz
hypogaes L.).

Manstenn il Saduid
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Aceite de babasii: es el aceite vegetal comestible que se obtiene de la nues del fruto
de diversas varedudes de la palma (Orbignya spp).

Aceite de pepitas de uvas: es el aceile vegetal comestible que se obtiene de las
pepitas de uva (Vitis vinifera L.).

Aceite de semilla de mostaza: es el aceite vepetal comestible que se abtiene de las
semiilas de mostaza blanca {Sinapis alba L. o Brassica hirta Moench), de mostaza
parda y amarilla (Brassica juncca (L) Czemajew y Cossen) y mostaza negra
{Brassica nigra (/) Koch).*

Aceite de ajonjoli (sésamo): es el aceite vegeral comestible que se obtiene de las
semillas de ajonjoli (Sesamum indicum L.; Sesamun orientale).

Aceite de semilly de algoddn: es ¢l aceite vegetul comestible que se obtiene de las
semilias de diversas especies cultivadas de algodon (Gossypium spp. ).

Aceite de colza (aceite de semilla de colza; aceite de semilla de nabina o
mavilla): es el acvite vegetal comestible gue sc obticne de las semillas de las
especies de Brassica napus L., Brassica campesiris L., Brassica juncea L. v Brassica
tounefortii Gouan,

Aceite de colza de bajo contenido ericico (aceite de canola); aceite de colza;
acvite de semiila de colza; aceite de semilla de pabina o navilla de baju
contenido erticico; ¢s el aceile vegetal comestible de las especics de Drassica napus
L.. Brassica campestns L., Brassica junces L. y Brassica tounefortii Gouan. El
aceite de colra de bajo contenido de acido ericico (canola) deberd contener no mas
del 2 por ciento de 4cido emicico (como porcentaje del contenido total de dcidos
LFASOS),

Aceite de coco: s ¢l accite vegetal vomestible gue se obtiene de Ia nuez del coce
(Cocos nucifera L),

Aceite de girasol (aceite de semillas de girasol): es el aceile vegetsl comestible
gue s¢ obliene de las semillas de girasol y sus variedades, las cuales pueden ser de
alto ¥ riedio contenido de acido oleico (Helianthus annuus L. ). El accite de girasol
de alto, contenido de dcide oleico debera contener no menos del 75% de dcido oleico
{comc porcentaje del contenido total de dcidos grasos).

En el Cuadre No. 1 se definen los limites para contenido de dcido oleico de un
aceile de girasol normal y un aceite de girasol con contenido medio de acido oleico.
Aceite de mair: Es cl aceite vegetal comestible que se obtiene del germen
iembriones) de maiz (Zea mays L.).

Crasa o aceite de palma: Es la grasa o aceite vegetal comestible que se obliene del
mesocarpio cameso del frule de la palma de aceite (Elacis puineensis).

Grasa o aceite de palmiste (aceite de almendra de palma; aceite de coquito de
palma): es la grasa o aceite vegetal comestible que se obtiene de la almendra del
{ruto de la palma aceitera (Elacis guineensis).

Oleina de palma;: es la fraccién liquida, obtenida del fraccionamiento del aceite de
palma (Elagis guincensis).

Estearina de palma: es la [raceidn solida con punto de fusion elevado obtenida del
fraccionamiento del aceite de palna {Elaeis guincensis).

Soper-oleina de palma: es la fracaidn liquida que puede ser ohienida del
[raccionamiento del aceite de palma (Elacis guineensis) para oblener un indice de
yodo de 60 o mds.

Oleina de otras grasas: es la fraccion liguida, obtenida del fraccionamiento de las
ETasas.

Estearina de otras grasas: es la fraccion sdlida con punto de fusién elevado
obtenida del fraccionamiento de las grasas,

Aceite de soja (sova): es el aceite vegetal comestible que se obtiene de las semillas
de soja (soya) {Glycine max (L.) Metr, )

Aceite de cirtamo: es el aceite vegetal comestible que se obtiene de 1as semillas de
cartamo y sus variedades, las cuales pueden ser de alto cuntenido de acido oleico
{semillas de Carthamus tinclorius L). Fl aceite de cirtamo de alto contenido de
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dcido oleico deberd contener no menos del 70 por ciento de dcido oleico {como
porcentaje del contenido total de dcidos grasos).

Mezcla de accites y/o grasas: es el producto que se obtiene a partir de la
combinacion de dos © mas de los aceites y o prasas definidos en el presente
reglamento.

Aceites o grasas hidrogenados: son sceites o grasas que han side sometidos a un
proceso de hidrogenacidn, reaccidn mediante la cual se obtienen grasas parcial o
totalmente hidrogenadas, obteniendo una modificacion de las caractenisticas fisicas
¥ quimicas de la grasa o aceite original.

Aceites y grasas saborizadas: son aquellos productes especialmente disefiados a
los cuales s¢ les ha agregade alguno o varios de los sipuientes aditivos: especias,
condimentos, aromas, saborizantes, etc.

Margarina: s el alimento en forma de emulsion liquida o plastica, generalmente
del tipo aguaaccite, oblenida a partir de prasas y aceites comestibles. Debe usarse
esta definicidn cuando el producte contenga al menos 80% m/m de grasa. Si
contiene menos de 80% m/m de grasa, deberd indicarse en la etiqueta el porcentaje
de graza en la formula o ¢l nivel de reduceion con respecto al estandar de 80% m/m
de prasa.

Manteca: prasa o mezcla de grasas cristalizadas y texturizadas, propios para la
alimentacion humana gue tienen una consistencia sélida o semisdlida a temperatura
ambiente,

Grasa emulsionada: es la grasa en forma de emulsidn liquida o plastica,
generalmente del tipo aguafaceite, obienida a partir de grasas comestibles,

Grasa emulsificada o con emulsificantes: es 1a grasa a la cual se le han agregado
emulsificantes.

Manteca de cerdo: es la grasa fundida de los tejidos grasos, frescos, limpios y
sanos de verdo en buenas condiciones de salud en el momento de su sacrificio y apta
para €l consumo humano. Los ejidos no comprenderdn huesos, picl desprendida,
piel de la cabeza, orejas, rabos, drganos, traqueas, grandes vasos sanguineos, restos
de prasa, recortes, sedimentos, residuos de premsado y similares, y estarin
razonablemente exentos de rejido muscular y sangre. La manteca de cerdo sujeta a
claboracion puede conlener manteca de cerdo refinada, estearina de manteca y
manteca de cerdo hidrogenada, o estar sujeta a procesos de modificacion siempre
gue se indique claramente en 1a ctiqueta.

Grasa de cerdo fundida: es Iz grasa de cerdo fundida procedente de los tejidos y
huesos de cerdo en buenas condiciones de salud en el momento de su sacrificio y
apto para consumo humano, Podrd conlener grasa de huesos (convenicntemente
limpiada), de picl desprendida, de picl de la cabeza, de vrejas, de rabos y de oiros
tjidos aptos para consumo humano. La grasa de cerdo sometida a elaboracion
pedra contener tamnbién manteca refinada, grasa de cerdo fundida refinada, manteca
hidrogenada, grasa de cerdo fundida hidrogenada, estearina de manteca v estearina
de grasa de cerdo fundida, siempre que se indigue claramente en la efiqueta.
Primeros jugos: es el producto que se obtiene fundiendo a baja temperatura la prasa
fresca del corazén, de membranas, rifiones ¥ mesenterio de animales bovinos en
buenas condiciones de salud en el momento de su sacrificio y aptos para el consumo
humano, asi como prasa de recortes.

Sebo de res: cs el producto que se obliene fundiendo rejidos grasos, limpios y sanos
(incluidas las grasas de recortes) v de misculos o huesos adherentes de animales
bovines (Bos taurus) yo corderos {Ovis aries) en buenas condiciones de salud en ¢l
momente de su sacrificio y aptos para el consumo humano. El scho comestible
sujcto a elaboracion podrd contener sebo comestible refinado, siempre Yue se
indique claramente en la etigueta.

Acidos Grasos Trams: Son los  isGmeros geométricos  de  deidos  grasos
monvinsaturados y poliinsaturades que poseen en ls configuraciéin tipo trans dobles

enlaces carbono — carbono no conjugados interrumpidos al menes por un grupo
metilenn. .
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3. ESPECIFICACIONES
il Aceites, grasas, grasas con emulsificantes
301 Ingredientes

3.1.1.1 Especias v condimentos
3.1.1.2 Aditives penmuitidos

3.1.2 Composicidn csencial

La identidad y composicion esencial del producto debe ajustarse a las gamas de
composicion de acidos grasos determinadas mediante cromatografia de gases {cxpresados
como porceniajes). Los aceites y grasas deberdn cumplir con los dmbitos de composicion
de dcidos grasos especificados en las Tablas Mo, | y Mo, 2.

Minsteran de Salud
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113 Caracteristicas fisico quimicus:

Las caracteristicas fisicoquimicas de los aceites, mantecas o wrasas comestibles, de orizen
vegetal, animal o marine, deberin corresponder a las indicadas en el Tabla 3 siguiente:

Tabla No. 3. Especificaciones para los aceites y grasas

Parametro Limites Méximos Permitidos
Color Caracteristico del producte desigrado }
Olor v sabor Caracteristico del producto designado. Exento de olores v sabores
_ eXiranos y rancios.
| Apariendcia El producto debe estar libre de materia extrafa.
Acidos grasos | 0.10% méximo
libres' No aplica para grasas con emulsificantes.

Indice de perdxidos | 3 meq perdxido / kg maximo

Humcdad v Materia | 0,10% maximo
| voldl . .
Perfil de Acidos | Ver Tablas No. | y No, 2
[_Erasos |

3.2 Margarinas ¥ grasas emulsionadas
3.2.1  Ingredientes:

3.2.1.1 Girasas, aceites comestibles, o sus mezclas, que hayun sido sometidos o no a un
proceso de modificacion,

320,27 Apua.

3.2.1.3 Otros ingredientes,

Podran afiadirse a la margaring o grasas emulsionadas uno o varios de los siguientes
ingredientes:

a) Leche, sdlidos lactcos, o sus mezclas
b} Vilaminas:

I Vitamina A y sus ésteres.

2 Vitamina D.

3. Vitamina E v sus ésteres.

4. Mras vitaminas.

Las dosis miximas y minimas de las vitaminas A, D, E ¥ otras podran ser establecidas por
la legislacion nacional de cada Estado Parte, de conformidad con las necesidades de eada
pais; cuando proceda, se prohibird el uso de determinadas vitaminas.

] Sal {Cloruro de sodio), clorure de potasio para margarinas bajas en sodio (o sin
sodio) o una mezcla de los anteriores,

d) Azlcares”

e} Froteinas comestibles

i CHros micronutrientes

z) Especias y condimentos

' El porcentaie de dcidos grasos libres en la ma voria de los aveites y grasas es caloulade wiilizando como
factor el duidy graso de mayor contenido en ese aceite, de wl forma que se uniliza como base el dcido oleico,
v obslante, en ¢l aceite de eoce y en =l aceile de coquite o almendra de palma se expresa coito deido Ligsi
venel aceite de palma y en la estearina de pitlma <e expresa come dcido paliniticg,
*Se awliends por azdeares cualquier carbohidre eduleormmnie.

10
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hj Aditivos permitidos {ver numeral 4. Aditivos Alimentarios)

Las caracreristicas de las margarinas v prasas emulsionadas, deberan comesponder o lus
indicadas en la Tubla No. 4 siguiente:

Tabla No. 4. Especificaciones para margarinas v grasas emulsionadas

Olor v sabor | Caracteristico del producto designade. Exento de olores y
sabores extrafios y rancios
Apariencia E] produeta debe estar libre de materia extrafia. |
Indice de peroxides 5 meq perdxido / kg de margarina §
_Contenide de aceite/grasa Deberd ser ipual al declarado en la etiqueta.
| Microbiologia Deberd cumplir lo indicado en ¢l numeral 3.2.2

3.1.2  Caracteristicas Microbiologicas:

Las margarinas ¥ grasas emulsionadas deberan cumplir con los pardmetros microbioldgicos
que sc establecen a continuacion:

Tabla No. 5. Especif .caciones de criterios microbiolégicos para margarinas y grasas

emulsionadas
Plan d¢ muestreo Limitcs [
Pardmetros Tipo de clase ] n < m M

B riesgo
Recuento Mohos v 3 1 | 104 10°*
Levaduras (margarinas UFC/g UFCly
von especias) B
Colitormes fecales 3 [ | INMP/e | 94 NMP{;;_
E.coli _ | 2 0 - <3 NMPig
Salmonella spp'25 ¢ 2 0 o Ausencia
{selo si contiene leche o
BEspecics) B |
Staphylococeus aurcus C 3 > 2 10 10°
{Solo para productos que UFCiml UFCiml
contienen leche v

, SSpecics) 2 0 _ | Ausencia
Listeria munocytogenes
(Zola para productos gque
contiencn leche)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

Podran utilizarse los sipuientes aditivos:

iriserio ate Syl

Bhcivne Ejvialiyi M_'Wdu f‘ dL'M Aot
PBagriga 1] e 20
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( ategaria de Alimenres {rasas v aceues v ermalslones masss
Aditivo IS Nieb Mavamo | Contantanos
Avepiady
ARCROUETD 23 D00 mg kg
Touunde como base s 213
o fos feenzs
Solos i VT 1
(BHT. INS 321),
Terbutilndrogumnona  {TBHQ.
INS 3190, v mlate d¢ propilo
(NS 3100
( aniaa s i6lg BEA
Color carawelo, Clase I E30b 20000 e ko
{ Complejos cipricos de chamfilas | L3l BPM
Esteres polighiceridos e 103 | o 20060 kg
acudos orasos B T
Pohsorbatos 432436 {10000 g ke
Towando comw bass las grasas
0 los acajtes
Solos o Lrtes:
. Bunlhndrowamsal (BHA. INS
TEH 19 W00 mgk e
Q : b 30, Boulhidoxiohens
| (BHT. INS 321).
| Terbuilbidroquoos (TBHQ
t. {INS 519) v galato de propdo
i (NG 310)
 Acudo fostorico {0 meke
Cateania de Alimenros Grasas v aseiles pracucamnsmie xaulos d= azua
Adva g Nival Mo Comentars
_ Acepado
Acudo acetize glacnl 260 3000 g kg
Esteres acencos de Ios mome v oy
dilicendos de os scidos grases. |V | P
Adpato de dialoudon acenlado | 1422 BEM
Fosfato de diakundén acetlado 1414 EPM |
Alnudones tratados con acida [ EPM :
Adipates ESERR N TP RAmR 10 e

Maaarer e Saliald

Dhourctu Epecuniun & el 4 gy ﬂf;!ﬁ e
Foagana 12 de 3y S;
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Az 406 BPAL

Actdo alpco 06 BPM

Almrdeones ratados con bases 1402 BPM

Alowato de aeoo 403 300 me ke

Exiractos de unsats L6Gb 10 mg kg Coumn baxing o norbrna total.

Acido ascoDico kG 2 mg ke

Esteras de ascorbulo 304 305 300 mgky Soimp est2ara) d2 aicorbik

Ry de remolacha 162 BEM

BHT ER| 200 ma kg Tomado coma base las zasas
0 s aeates
Solos 0 LT,
Butifndroxiamsol (BHA INS
330}, Buniiadrosutalnens
[BHE. INS 321)
Terbunlhudroqunons  (TBHG.
INS 319). v galate de propiko
(INS 310)

Alnudan blangaeado 403 BPAL |

Alguato de ¢ aleao 44 Hi me kg

Ascorbato cal co 02 BPM

Ciraios de cakno 333 BPM

Laetann cilewo 1327 BRM

Coior caranizle. clise m L0 20000 mz ke

Codor cavaneto. clase v 1504 20000 mg kg

(o de sennllas d= algumobo L0 BPM

Earotemos. vagetales 16(tan 1000 g ke

Carotenoides | 160man e 1000 me kg

Cama g-:‘:mu; o 407 BPM

Clorofilas HO BPM

Acido cmco 30 10 makg Tewmando como base las grasas
o los acettes

Estares ciwos v omasos def | 472 BPM )

ghcarol

Curcununa 1041 dmg ky

Dexpaaas. aluadon wostado. blanca | 1460 BPM

v arelly

estares dincelulbizrtanioos v de | 4706 | BEM

atades arasos del gheeral

Feafato de dialnudon 1411 BPM

| Alundones tatdos con enzimas BFM

Mintm dhe Salad

Duovecins Bjocutivo I gl g o0 ey ﬁ " E f duing 4

Fogrna 13 e 20
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Ando entabico il 100 me ke

Come palan 15 BPM

Glucono dalia Latonn 578 EEM

Rasma de muavaco ild 1000 mz kz

Croma guar 412 20000 mg kg

(Goma arabiga 414 13000 mg kg

Foafarn dz duthmdea | 1442 EPM

udrosapropilica

Aludon ndrexipropibies 1430 ERM

Goo de Barayva 416 EPM

Acido lactee 0 EPM

Letitua 3 BPM

Cehibosi nncrocnstalna 46ln EPM

Fosfaro wonoalmsdin 1410 BPA

Nurogano o4l BEM Comn 225 de envasado

Chizds Bimoso 92 BEM

Alnudon cadado 1404 BEAL

Pectuas (auwdada v oo anpdada) | HO BPM

Fosfato de dabmidia fosfarade | 1413 BEM

Poldunen]silox. o 0 Hmpke

Estzres pohgliendys del aodo | 476 10000 me ke

newoled terestarifieado | f

Estearatos de poloxistilens 430. 431 5000 wg ke

| Aratatos de patasio 261 BPM
Algimato d2 patasio 407 BPM |
Ascobato depowasio 363 BPM i

Diludrogencatrato de potasio 332 BPM

Lactato de porasio il BPM

Alza suchewa elaborada 7 BPM i

Galata da propilo 0 omeky Tomando como base las wasas |
o los aceites
Selos 0 puxtos:
Butllndrosumsol (BEA NS
3201 Bunlladroxioluens
{BHT. INS 321},
Tarburiludeoquinogy (TBHQ.
INS 319). v galato de propio

. (T4 510
Alzwato d2 propuenglicol 403 11000 mo kg
Esteres de propilenghieol de acudas | 477 10060 me kg

Slisistnio e Solml

DRevrigo Ei-.\.'uri-.uh‘-ﬁ..ll-f' e M i) 2

Flezirs 14 ol 2%
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AT
Acetzto de sodin % 000 mg ky
Alzmaro dz sedio 101 HPM
Carbonato de sodus 30n EPM
Dracetato & sodw 8lu 1000 mg kg
Calzaty diicida sodica 3Bh | BPM
Isoascorbate de sodio 316 100 w2 ky
Lactaro da sod 33 BPA]
Sesipucarbonato de sodio 00w EPM
Esterss de sorbutan de acidos | 491493 10660 mg kg
BRAS0S
Acetato de alsudon 420 BPM
Estearl-2-lctikatos 481 481 3000 me kg
Abmndon octerd sueuan sodies | 14350 EPM
Cinat da esrearodo 134 BPM
Gangms fara H7 RPN !
Tanrars B 330 | 3000 me ke Couw derdo tartinee
336w 337
{ TBHQ 39 0 me ke Tomzndo como base ks aasas
o los acenes
Solos 0 ke (i
Bunlhidroiamsol (BHA INS
Ll Bunltudroxsrolusno
\BHT. INS 321,
Terbunlludroqunona  (TBHQ,
NS 319} v aalato de propds
, (DS 310)
Taodipropionatos 388, 369 200 mp k2 Couso acedo tiodepropiomeo,
Gous de ltagacauto 413 13000 me kg '
CInan potsico EEL 3
Citrar trusodueo 33lm BEM
Goua $antan 413 100 me kg
Ortestirmn 357 | 1250 ke
| Carzpoma de Alimentos Grrsas ¥ aceiies vepelales
| Aditvo [ Nwel  Maxuno | Comentangs
Aceptado
Lsopropal curato 34 200 my ke
Esteres lcticos v de aridos srasos | 4720 BPA
del glicerol
Acido walico 296 100 mg ke

i e e Sl

It Ejecuting H_fﬁ-h— & de M‘J‘HH'I

Pagina |5 oy M5
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Mong v digheandny 17| BPM
Fosfaios 30 3w [ 0maky Comd faston
3d0nnt. 34lnr |
3 M3 |
Sl v
Bl 452
342 3
Hidrogzncarbonato de sodio S { BPM
| Esteras de acados erasos v sacarosa | 473 10000 mg kg
Tocoforoles 306,307 [ 300make BPF
Reojo allura ac 129 S0 mg ko
Estearoul-2-lagnlaros 451 48 1000-2000 we ks
Acido citnen 330 BPM
Verde soldo fof 143 | BPAL
Azub brllate fef 133 {0 e ke
Ermrosmia 177 { 3hne ke
Indigotua 132 b 200 me ke
Anunillo ocaso fof 110 | BPM
Targacwa 162 | 300 me ke
Cannmss 120 | 500 me ke
Raboflavia {colorante] [ 300moke | ]
Cateacna d2 Ahmentas { Mamteca de cerdo. sebo. acente de pescado ¥ otras
| grasas de ongen il
Adwmvo NS iNwel  Miximo | Comentanes
Ageprado
Rano allua ac |25 300 mo kz
Azub brnllaute fof L33 200 me ko
Enwoia 117 3040 me ko
ede solado fot 143 | BPM
Indigonns 132 i 00 ma ke
Lsogropal edrate 354 200 we ke
Esteras lactices v de acudos grases | 4720 1 60000 mg ke
d2] shicarol
Acido milico 208 1) e ke
Mows ¥ digliceridos 471 BPM
Fosfatos 38 35 w | 20meke Con fosfore
Mg 34bew;
M 35w
30wy
B0 TE R e,
SR
Hidrogenearbowato de sudio 3 BPM
Hadroxado de sodi 534 BPM
Auunlio ocaso fof 1id BPM
| Tarracua 192 I my ke
Tacofaralss 106 307 BIM
Acda clinco 33 EPM
swerodsterss de los dridos erases | 433 10040 me ke T

E,"'}P’"“ e
A7 s
e

Whiniserio o Salud

Devrite Efecutivo M 9T g 37 ._1._-%:&{ RERIIE]
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Stcrogliedndes
Coniangs 12 BPM
Raboflavu {colovme) 111 300 mg ke
Cateporia de Alwsenios Fuwlsiones grasss. prmcipalients del npo agua &
Aplica Anexo A acelte
Adinve N33 Nevel  Maaumo | Comentangs
Aceplado
Esterss de ascotbulo . 503 300 ma kg Como estearme d2 ascorbilo
Nivel de unbiracion regstrads
come  equnalemes  de
acasulfame petasico
Esterss  duacelnbartaieos v de | 472 M0 me ke !
acudos arasos del ahicerol |
Esteres poligheeridos del acdo [ 476 10000 mg ky
ncwoleco mierestenficado _
Duacetato dz sodio 2624 BPM '
Esteres de sorhaan de acudos | 491-465 20000 mg ky
AL
Estearo - 2-haculatos &l 480 10000 mz ke
Sueroehe midos 474 10000 ma ke
Esteres de acidos £rasos vsacaroia | 473 10000 me ke
Categoria de Alunegsos Eustlsionss con i 80% de @asa como nunimo
Adinrvo s Nl Maumo | Comentarsos
Aceptado
1eil &2 pudvaco 34 130 me Lo
Alzmato de progulengheol 05 3000 g ke
Caegora de Alunenros Marganna v prodocios analosos
Adurvo INg Nval  Mixuwo | Comentarios
Aceptado _
Adiparos 393337, 339 [ BPM Como acido atipics
Roo slhwaae 129 300 me ke
Extractos d wnzto 1400 100 mg ke |
Bepzoatos 210213 1000 ma kg Couw acado benzowo
' BHA i 260 me ke Tomandy comm base 15 masis
' 0 los aceires
Solos 0 ko
Butilndonizmsol (BHA NS
320}, Butlledroxsolueno

Slituatarin o Sl

-
Docrcta Biveittno N 5 2 e e d dooms

Fagim 17 g 24
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INS 319} v qalano de propulo
(INS 310}
BHT M| 300 mg ko Tomando comp base 133 gasas
0 los acanes
Solog 0 LTS
Butludroxuamsol (BHA INS
3200, Butdindrexitoluzne
{BHT. IN§ 321,
Tarbunlhadroquizona (TBHQ,
INS 3190 v miato de propile
- {045 310
Color caramelo, Clase 1 L3 20400 me ke
Color caramelo. Clase IV 1304 20000 mia ke
Caroenos. veetnles 160au 1006 ma kg
Cargtenoidi 1laLanay 1000 ma kg
Curcumiig 100 10 apz ke
Edderss dicalnbarmancos v de | 472 10000 me kg
deudos erasas del elicerol
EDTAS 385,356 i ke Cows EDTA caloico disodico
anludro
Reuna de guavaco 314 1500 e ke
P-Hidrosbenzoatos 24,216 218 | 1060 meke Cond cido pudrossbenzoico,
Indizomua 132 00 mo ko
Categoria de Alimzatos | Marganna v produetos analosos [
Admio xs Nevel  Miumo | Comentanos
Aceprado
Lsopropd citrato 334 20 g ke
Fosfang: 3B 3% | 20mgks Conw tésfore
300t 341
Mluw M3 m
Hlmy
Blen, 4320
42
Pobdmlatdosans Wl 10 ma ke
Galato de propila 3o ) mrke Towando como base las grasas
o 0s aceitss
Salos o HUKos:
Bunlludroxiamscl (BHA INS
320), Bundhadrosioluego
(BHT, IN§ 371}
Tebunludroqunany (T3HQ,
NS 318). v zalate de propde
_ {INS 310)
Estares de proprdenglicol d2 seudos | 477 0000 me kg
| mass |
livisberie: e Subd

Dweerein Eperoulivi N,f’l?dn.‘ l1""‘|Il.' M L] B

Iiping 1% g 29
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| Sorbatos { 200-203 1000 wg ke Como acid scrbaco
Ctrzto de estaroly 454 106 mg ke Tousndo oo base [as grasas
! 0 105 acaites
Angydio ocaso fef 110 BPA
Tarmatos A 330 | Wdweky Como doido tartaneo
35600, 337
- Tamyncau 1 Momeky
TBHQ 319 Wimrks Toaando comd base Las gasas |
o Jos acentas
Solos 0 HIEXEDS
Bunllwdroxaninsol (BHA INS
32, Bunlhudrocwolueno
(BHT. NS 321}
Terbunlidroquucea (TBHQ.
INS 319} v slzeo de propile
{INS 310
Tiodipeopenatos 358, 384 200 ma ko Com avids todipropdmen.
Tocoterols 306, 307 BPM
TOSOM 479 2000 iz ke
Azl brallanee fef 133 60 werky
Categoria de Ahwenros Mezclas de wantequills (wanteea) v margana 1
Aphica Anexo A
Adinvo s Nwel  Mimmo | Comtentanios
Aceptado
Exiracios dz annato 160% 10 make
Color caramelo, Clase [T 130c 20000 2 ky |
Color caramelo. Clase IV 150d 20000 me ko
s 120 500 mz kg |
Capolznoidss F6tar e T BPM
Crrcuuing 1 BPM
Esterss ducelubamancos v de | 4722 10040 g ko
a0 irasos del glicern]
Fustatos 338 3% e | BRM Cowe itstoro
Hbem, 3i-ue
M 345 b
Al v
Sl 5%
M2
Galato de propalo 30 200 meke Tomando cono base I srasas
o los acanes
Solos o LTS,
Buulhidroxianisol iBHA INS
SR Bunlludrercsiohieno |
(BHT. ENS 321},
Tarbundbudroquona  (TBH.
INS 3190 v salato de propio
(INS 3} i,

R

-

Slindereris e Sl

Dhovrionss Ejvwtin: N, g ¥ e M N

FRlern |3 e 29
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Estass de propilenahicol de acidos | 477 10000 we ke

12

Rebodlavmas 100w 300 2 ke

Sorbanzs 200203 1600 me ke Como acuda sérbico. B

Tartiatos 334 33w |BRM Com acudo Tartaneo

: ] B 337

1BHQ 519 00 we ke Tomands com base 115 grasas
0 Ios acaites
Solos 0 LIS,
Bunthidraxiamso] (BHA NS
320, Bumllndvstobuene
{BHT TNS 321}
Terhunlbedroqunona (TBHQ.
NS 318), v palito de propilo
(D% 3140}

Tocoteralss 04, 07 BPFA]

Carzgoria de Aluentos Enmclsionss con menos d2 50% de arasa
Aphbes Anexp A

Adive JALS Nevel  Maxume | Comentangs

Exnactos da aunalo 16 30 me ke Como beoina o o lotal

Benzeatos 20-213 000 moke Cowo dendo benzoica.

BHA 3N 200 mgke Tomands come base L mrases
0 los aceites
Solos 0 TGN
Bunihadromusol (BHA, INS
3200, Bunludroxitolizno
{BHT. INS 321).
Terbundbidroquinona {TBHQ.
NS 319) v malato de propuls
(NS 310

BHT £44] 200 g kg Towanda como base las prasas
o los acewss

| Soles 0 Ltos:
Butludroxiawsol (BHA, INS
320} Buniludrowitoluzno
{BHT. 8 3.
Terbunllsdroqunons (TBHQ.
INS 319). v galato de propdo
_ (TS 310)

Color carameio. clase i i3 20000 me k2

Codor caramelo. clase iv 1304 20000 e ko

Cammanas 14 00 mg ke

Carorenos, vegerales 16031 1000 mp ke

Carotenordes lolaan e f 1040 mg ke

Curgiigning | 10 ) g kg

Shimiserio g 5.l

Mhevrin Ejocutineg h,%.lu F de

Pisitia 20 e T3
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Estaes dwcelubtamancos v de (4722 HH006 12 kg
acidos mrasos del sheerol
EDTAS 383. 386 100 mz ke Como EDTA calewco disadizo
anlidro.
P-Hudrmubanzoatos 462 | S00mgke Comp derdy
p-udroxibenzono.
Lsoprepul citrato 384 104 mgke
Fostaros b A% | 200mele (oo thstoro
M, 3w |
M e u
TR R
£h A0
s
Galato de proglo 310 200 maky Tomando comn base las prasas
- 0 los acetrss '
Solos 0 Lshos:
Bunlludrowimusol (BHA INS |
20 Builbidrowioluwo
{BHT. INS 3210,
Tarbutdiudroquinons  {TBHQ,
INS 319), v glato de propie
{INS 310)
Alymaio de propilenshen] 403 10000 iz ke
Estaes de pueotlengheol de acidos | 477 26000 mz ke
Tase
' Raboflavis L0l 0 mg ke
Sorbars J0G-203 2000 me ke Como o sorbaco
Tamats 330 3% | BPM | Comn deido fartarses.
33610; 337
T3HQ 319 0 me ke Towands com base Ins grasas
Lo 1o peaites
Soios a Tt
Butlwdroxsamsel {BHA INS
A0 Bunlhadromaoluzan
(BHT. INS 321}
Terbvulndroquuona  (TBHQ.
INS 318}, v calabe de propilo
L (INS 3100
Taodipropanatos 3§8. 336 200 me ke Coao acida nodiproyidaco
Tocofaroles 306. 307 BPM
TOS0M 479 3000 mig ke
Calvare d2 ssteanio 434 100 mz ke
Poldunslsiloxsn Oilfia 10 me ];gh .
Estearotl--lacnlatos 4511 452 20000 e Le |

Adiaisicr o= Sl

[ERRI E_iw;qan Il N_W‘Jr f e m{ dedig
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4.1 Caolor:

Podran utilizarse colorantes para restablecer el color natural perdido durante la claboracion,
para normalizar ¢l color caracteristico o para el desarrollo de productos especiales que por
su naturaleza o funcionalidad reyuieren de un color cspecifico, siempre y euando el eolar
afadido no induzea a error o engafio al consumidor ocultando un estado de deterioro o una
calidad inferior o haciendo que el preducto parezca tener un valor superior al valor yue
realmente tiene.

42 Aromas y Sabores

Podrin utilizarse aromas y sus eguivalentes naturalidénticos Y olros aromas sintéticos
aprobados por FEMA®, salvo aquellos que se sabe representan un riesgo de toxicidad,
basadus en evidencin téenica v clentifica reconocida, siempre v cuando ¢l aroma afadido no
cngaiie ni induzea 4 error al consumidor por encubrir un deteriory v una calidad inferior o
por conferir al producto una apariencia de calidad superior a la que realmente tiene,

5. CONTAMINANTES

5.1 Metales pesados

Los productos a los que se aplican las disposiviones de este reglamento se ajustaran a los
limites mdximos establecidos a eontinnacicn:

Tabla No. 6. Limites maximos de contaminantes

L MNombre _ Limites Maximoy
Plomo (Pb) i 0.1 my'ks ]
Arsénico (As) 0,1 me'kg _

6. METODOS DE ANALISIS
Para el andlisis y el muestreo se utilizan los siguicntes métodos ¥ sus avtualizaciones:

6.1  Determinacion de las gamas de composicién de dcidos grasos mediante CGL
Métedo 13O 5508: 1990 y 5500: 2000 o AOQCS Ce 2-66 (97}, Ce le-D1 (01) o Ce 11-96
(02).

6.2  Determinacion de dcidos grasos libres
AOCS Ca 5a-40 (97).

6.3  Determinacion del indice de peréxido {1P)
AOCSE Cd 8h-90 (03) 0 IS0 3960; 2001 o AQCS Cd §-53 (97}

6.4 Determinacién de humedad y materia voldtil a 105°C
130 662:1998 v AOCS Ca 2b-34 (97).

0.5 Determinacion del contenida de plomo:
ADAC 994.02 o 1SO 12193:2004 v AOCS Ca 18¢-01 {03}, 0 AOAC 97235, o AQAC
QRG15,

.60 Determinacién del contenido de arsénico:
ADAC 932,15, AOAC 942,17, 0 ADAC 986.1 5.
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6.7  Recuento de Mohos v Levaduras.
APHA-AGAC ~Compendium  of methods lor the microbiological examination of
fouds™ Capitulo 20, FDA “Bacteriological Analvtical Manual™ Capitlo: 18

6.8  Coliformes Tutales, coliformes fecales v Escherichia coli.
APHA “Compendium of methods for the microbiological examination of foods™ Capilulo
& .FDA ~Bacteriological Analytical Manual™ Capitulo: 4

6.9 Coliformes Totales, Coliformes Fecales y Escherichia coli.
APHA-EPA"S1andard methods for the examination of water and wastewater. Parte: S000.
oas.

6.10  Staphylococcus aureus,
APHA-AOAC "Compendium of methods for the microbiological examination of foods™,
Capilulo 39. FDA - “Bacteriological Analytical Manual™ Capitulo: 12

6.1 Salmonella.
APHAAOAC "Compendium of methods for the microbiological examination of foods™,
Capitulo 37. FDA —“Bacteriological Analytical Manual®” Capitulo: 5

6.12  Listeria.
APHA-AOAC “Compendium of methads for the microbiological examination of foods™.
Cupitulo 36, FDA - “Bacteriological Analyvtical Manual™ Capitulo; 10

6.13  Acidos grasos trans.
AOQAC 99606 y AOCS Ce 11-96 cromatografia de gases

7. ENVASAIMD)

Los envases deben estar debidamente sellados con sellos de garantia; etiquetados 3
envasados higiénicamente en cumplimiento del RTCA 67.01.33:06, Industria de Alimentos
y Bebidas Procesados. Buenas Pricticas de Manufactura. Prinvipios Generales.

Los productos, cuando se wvendan sl por menor. deberin cstar preenvasados, Para s
empaque, podrin utilizarse diversos materiales, siempre ¥ cuando los mismos aseguren la
mnocuidad e integridad del producto,

La distribucion y comercializacion de aceites, mantecas ¥ grasas comestibles debe
realizarse en sus cnvases originales, prohibiéndose el fraccionamiento en el punto de venta
dentro e la cadena de distribucion. Ambos eliquetados ¥ sellados higiénicamente en
cumplimiento con ¢l RTCA 67.01.33:06, Industria de Alimentos y Bebidas Procesados,

Buenas Pricticas de Manufactura. Principios Generales.
8 ETIQUETADO
5.1 Nombre del aliniento

El preductn debe ser etiquetado sepin lo establecido en el Reglamento Centroamericano de
Enquetads de Alimentos Precnvasados en su versidn mas actualizada,

Nota 1:

Mientras no entre en vigencia ¢l Reglamento Téenico Centroamericano de Etiquetado
General para Alimentos Preenvasados, cuda pais aplicard las normativas vigentes en su
patis,

Bl et e Sl
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El nombre del producto debe ajustarse a las descripciones que figuran en la Seccion 2 del
presente Reglamente. Cuando un producto aparece con més de un nombre en la Sevcian
2.1, la etiqueta de ese producto debe incluir uno de esos nombres que sea aceptable en la
region.

Las mezclas de aceites yio grasas deben indicar siempre, de conformidad con la
clasiticaciin de la seceitn 2.1, los upes de aceites y/o prasas que la forman, para oo inducir
a error al consumidor. Cuando la margarina contengn 80% o més de grasa cl nombre
declarado en la ctiqueta serd "Margarina”, Con un contenido de grasa/aceite inferior a 80%
el producto podri llamarse “margarina”™ siempre y cuando se indique claramente el
contenide de grasa‘aceite en ¢l producto o el nivel de reduceion en ol aceite’prasa contenido
en ¢l producto,

Cuando la margarina tenga al menos un 25% menos de acgile/grasa con respecte a la
margarina regular se podran wilizar 10s (érminos margaring “reducida™ o “liviana™ o ~li aht™
sin wener gue declarar el porcentaje de grasa en el nombre del producto.

St al producte se le han agregade especias, condimentos o cualquicr atro ingrediente que le
de un sabor diferente al caracteristico del producto, se deberd agregar al nombre del
alimento el ingrediente que medifica dichas caracteristicas. Ejemplo: ~Aceite con ajo™,
“Manteca con pergjil” o “Marzarina con miel™.

8.2 Uso de Descriptores:

Se podrdn agregar Tas expresiones siguientes: “sin colesterol”, “vero colesterol™, “libre de
celesterol”™, “no conliene colesterol” o cualquiera otra frase similar, siempre que se incluya
adicionalmente en el etiguetado nutricional lo siguiente: colesterol 0%. Se refiere a
contenido de colesterol menor de 2 mg por racion de 14 ¢ de producto.

Se podrd agregar 1as expresioncs “libre de trans”, “libre de dcidos grasos trans™, “sin trans™.
“cero trans”, o cualguicra otra frase similar, siempre que se incluva adicionalimente en e
ctiquetado nutricional lo siguiente: trans 0 g. Se refiere a contenido de dcidos grasos trans
menor o igual 2 0.5 g por racion de 14 g de producto.

Todo alimento que no haya side modificado en su composicion, pr:}u que por su naturaleza
presenta un beneficio nutricional, podra indicar en la etiqueta urilizando el siguiente texto
“este ulimento es por su naturaleza X (X significa la caracleristica distintiva inicial), con la
condicion de que dicha declaracion no induzea a error al consumidor.

9. HIGIENE

Todos los productos a los que se refiere el presente Reglamento deberin ser elaborados en
condiciones higiénicas — sanitarias v de conformidad con ¢l RTCA 67.01.33:06, Industria
de Alimentos y Bebidas Procesadus. Buenas Pricticas de Manufaclury. Principios
Genersles.

1. VIGILANCIA Y VERIFICACION
Corresponde la vigilancia y la verificacién de este reglamento a las autoridades
competenles de cada Estado Parte, Los programas de vigilancia deberdn estar basados en la
clasificacion de ricsgo acordada en el marco de La Union Aduanera, considerando que los

aceites y grasas son de bajo riesgo.

FIN DEL REGLAMENTO
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ANEXO A
(Normative)

MANUFACTURA
NS ADITIVO
£ Acetate d sluudoa
a4 Acctaio de Amogo
Y63 Aceraro d2 cale
0 Acstarg sodico
241 Acetatos de porase
2 Adido acéneo, glaaal
1) Azide alguuce
3 Acido ascérbico
| 330 ¢ Acida eirmise
M) Acido clorludince
al: Acido eritorbico
| 297 Acids fumanica
a0 Acada glutaraes (L=
626 Aceds pianglice, ¥-
| 630 Acide mesince. 3-
0 | Aeido ldcnco (L-. D- v DL
206 Azido malico (DL-)
25D Acido propiteuso
1421 Adipate de dinbmdon acenlads
406 Agar
1100 Alfn-amilasa | Asperaillus onzae var)
1130 Alfa-Anulasa (Bacillus Mepatenan Expressed Tn Bacillus Subalis)
1104 Alfa-Aumlasa (Bacillus Stearothermeplalns Expressed In Bacillus Sobilis)
T Alfa-Axilasa tBaciilus Stearothermophaus)
Lo Alr-anulasa (Bacillus subsiliz) '
L1ag Alfa-auilasa (Carbobdrasa) (Bacillus hideraforun)
437 Alf-Ciclodaxtrna 2003 '
72 Alzas maras elaboradas. del genaro Eucheynn
403 Alzwars amduice '
4iM Alpmata de calcio
i} Algware potdsico
+1 Adgmage sadsco
1431 Adnsdén acentads exidada
1403 Alwadan blugseada
L+ Aloudon hidroxpropilice
1404 Alnuden oxidnds
F40] Albidones teatados con acido
40} Almgdanes trarados con dlealss
1403 Aloudostes tratados con enziuas
302 Ascorbata calewea
303 Ascarbaw potasico
31 Ascarbato sadica ]
10w Browelna [ —
i Carbonato dcido de amenio TN >,
3du Carbousto de1do de mgnesie ] {ﬂ’r}"' e
! I x:
wlinisleriee i Sshind e
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INg ATITIVG
0l Carbonato acids de parso
g Carbonato acide d2 sodo
17 Caolonaw calace
iy Carbonate magnéco
0Ly Carbonate potdsice
il Carbowaty sadizo
5 Carbontae amonica
465 Carboxuuenleelulas ludrohzads erzunaticamenrs
R0 Carboxamenilc aludesa sodiza
4 Carboxutenlcehaosa sodica renculada
407 Camagenua
46 Czhidosa en polve
Ay Celulosa mmerecrysinbing
5D Cutrato de Ao
28 Citrate de tnamawa
i3k Citrato diporasico
3L Citrato disediea

EEN] Citraro rpetisico
33l Curare wizddice
i3 Ciraros de caloo
§-H0 Clorofilas
N Clonus calaco
=10 Clonurs de s
M08 | Cloruro de porasio ~
H Cloruro magnésico
130 Calor carmmelo nanwal. lase §
1 Curdlag
14 Dexrrnas. aloedoo tostado, blanco v amanlie
g3 Dhglnamaio magméuca, DI-L-
AL Enaxido de carbous
31 Chémude de stbcto (amartia)
171 Drdsudio de nranig
ila Entorbate de sodio
S48 Eritrito]
<7l Eareres acétices v de acsdes srasos de zlicerol
472 Esterss citicos v de acides grasos de gliceral
472D Esteres licueos v de acidos #rasos de glicerol
45 Enl celulosa
467 Enllwdremenlecluboa
L] Enlmerilceluloss
412 Fosfaro dz dialmsdon
1414 Fostate de dialmadon acenlada
1413 Fosfaro de dialwsdsn fosfieado
1 Foatarg de hidroxsprop:] diabmidsa
141G Foufato de monoalondan
3gh Funaraio de sacho
135 Gavuwa-Caclodesrrima
i1 Glicaral
ik Glucenata caloea
Sh Gluzonato de Magusae T
N Gluconars de Pordae R
376 Gluconats sodico fof TR e
373 Glugena-delra-lactona ol Wrihgnm s

o R
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{INS ADITIVD
| 623 Gloramare ealaace Di-Le
624 Gluramnats wessamomes. L-
[ Glwamans menosorasies. L
6l Glunmate monosddico. L-
414 omea aralza
314 Goma de sennflas d= alzaroba
115 Goma eelinn | eela)
+2 Goma guar
ila Giosa karava
417 Gowa tua
413 Croana tragacmitn
413 {roma xanmna
G5 Croanilare calaice, -
628 Cuasalate dipetasteo. 7-
627 Crpadare disodicn, &'
427 Harina de kergac
33 Hidroganemaiato de potisio o
330 Hidrozenomelaro de sodio
i Hidrgaado ciicico
7 Fidramdo d2 Amanio
Y5 Hidroado magéaco
i) Hidraxido putasice
R | Hudrénads sodice
| 463 Hudroxipropubeeluloza
i Hidrompropmendeelulosa
G3i3 Inosinate calico, 3-
il Tnosmate dipotasco. 5
431 luosinare disddioa 5-
w33 Lomaltosa
o4 Jarabe de pohighicirol
i Lactato ciloco
1M Lactato de Ao
324 Lacraro de Magnese
il Lacrate patisice
324 Lacrara sodico
500 Lacnral
a0y Lszinon
L4 Lipasa (Asperallus orzas var s
| 104 Lipasa fongen sumals)
33lu Malate caleico
3y Maiaro de Pardaa
3 Kalaro sodeco
| 563 Maltitol v jarake de malnrel
41 Mawral
451 Metdeelalosa
471 Mane- v dizhesridos
541 Nitvozeno
1430 Oetenlsitzcicato sadico de aluuden
1102 Umsdasa de plucosa (Asperadhus maer var ) r——
) Onado d2 calcio AN g
33 Omdo d= mameuo RS
s Oado rutroso e
1100y Papaina Ar
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INS ADITIVO
0 Pectizas (amadadas v co amadadas)

1.20d Polidentrosa A v N

1302 Polrunlpurohdaua mseluble

944 Propana

52 Propeanato calace

153 Proproniato ds Pardsio

5l Propienaro de Sodio

1100 Proteasa s Aspengilus ovzae var)

[ Rabouusbednudes caloieos. 3

G313 Fabouncledndes disadicos. 3- ]
ol Eopo de remalacha. beranuma

| L sales de Colme

+{h Sales de los Acdos Munsnce. Palwnco v Estednce (NHA. Ca. K Nay
=+ Sales del Aade Oéca iCa. B Nal

il Sevuucarbonaro sodica

352 sibicarg cilaice

) Silicato de alvauees (0 a0k

6 sakcate de calaie v almoone

et ) silicaro de sodio W alupnng

343 SileaTe magneiice Cmntdhco

424 Sorbatal v jarabe de sorbital

g Sulfate caleico

513 sulfae de Podae

s Sulfito de Sodpp

It Taleo

g7 Tamnarny

515 Irtacetma

ga; Xiliral

Articulo 2. El Reglamento Téenico Centroamericano adoptado a través de este Decreto
Ejecutivo prevalece sobre la normativa panameiia vigente y s de obligatorio cumplimiento.

Las normas senialadas como complementarias en el aniculo siguiente solo seran aplivadas
en todo aguelle gue no sca contrario al Reglamento Técnico Centroamericans adoplado en
¢l presente Decreto Ejecutivo,

Articuls 3. El presente reglamento se complementard con los numerales 1,2, 3y 5 del
articulo 40, asi como el articulo 91 del Decreto Ejecutiva M.°256 de 13 de junio de 1962,
en los siguientes aspectos:  Indice de  refraccion, densidad,  desviacion al
butirorefractémetro, indice de  yodo. temperatura  de  entwrbamicnto, indice de
saponificacion, grado termosufirieco y materia insaponificable. De igual forma, se
complementard con cualquicr otra norma vigente, en todo aquello que no esté contemplado
ni sea contrario al presente Decreto Ejecwivo,

Articulo 4. Queda derogado el numeral 4 v la prohibicion de adicionar sustancias extrafias
prevista en ¢l articulo 91 del Decrelo Ejecutivo N.5256 de 13 de junio de 1962 v cualquier
otra porma contraria al texto de este Decrelo Ejecutivo.

Articulo 5. Corresponde la vigilancia v verificacion de este reglamenta al Ministerio de
Salud a traves del Departamenio de Alimentos ({DEFA), a la Auwtoridad Panameda de
Seguridad de Alimentos (AUPSA) v a la Autoridad de Proteecion al Consumidor y Defensa
de la Compelencia {ACODECO).

Articulo 6. El presente Decreto Ejecutivo EMpezara a regir a partir de su promulgacion.

Mlisisdoree de Salal "
Ducest Frevune b TS0 F oo Ldiaed s
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FUNDAMENTO DE DERECHO: Constitucion Politica de la Repiblica de Panama,
Ley 26 de 17 de abril de 2013 v Decreto Ejecutivo N."256 de |3 de jumo de 1962,

COMUNIQUESE Y CUMPLASE.

Dado en la ciudad de Panamd, alos  (F ) dias delfnes
(2014).

RICARD
Presidenfe de la R

N\ T

JAMER DiAZ

Mintstro de Salud
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