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REPUBLICA DE PANAMA
MINISTERIO DE SALUD

DECRETO EJECUTIVO NS (L2 6
Dglf de = de 2014

Que adopta ¢l Reglamento Técnico Centroamericano RTCA 67.01.15:07 Harinas, Haninas
de Trigo Fortificada. Fspecificaciones, Anexo de la Resolucion N.*201 - 2007 del Consejo
de Ministros de Integracién Econdmica (COMIECO - XLV)

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
en use de sus facultades constitucionales y legales,

CONSIDERAND():

Qué medianie Ley 20 de 17 de abril de 2013 se aprobo el Protocolo de Incorporacion de la
Repiblica de Panami al Subsistema de Integracion Economica Centroamericana del
Sistema de Integracion Econdmica Centroamericana, firmado en la Ciudad de Tegucigalpa,
Honduras el 29 de junio de 2012;

(e el articulo | de la Ley 26 de 17 de abril de 2013 sefiala que la Republica de Panama se
incorpord al Subsistema de Integracidn Eeonomica Centrosmericana, de conformidad con
el articulo TV del Tiwlo IV (Disposiciones Transitorias), sn los érminos, plazos,
eondiciones vy modalidades establecidos en el Protocolo, el cual fue depesitado en la
Secretaria General del Sistema de Integracién Centroamericana ¢l 6 de mayo de 2013;

Que ¢l artieulo 2 de la Ley 26 de 17 de abril de 2013 establece que la Repiblica de Panama,
garantizard la adopeion de todas las medidss necesarias para hacer efectivas las
dispusiviones del Protocolo;

Chue el artienlo 7 de la ley en referencia sefiala que la Repiblica de Panama adoptara v
pondrd en vigeneia, en un plaro no mayor de seis (6} meses a partir de la entrada en vigor
del Frotovolo, los Reglamentos Técnices Cenfroamericanos (RTCAs) enlistados en el
Ancxo 7.1;

Chue &l articulo 15 de la Ley 26 de 17 de abril de 2013 precisa que los anexos, apéndives v
notas al pie de pigina forman parte integral del Protocolo;

Cue entre los Repglamentos Técnicos Centroamericanos (RTCAs) que deberdn ser
adoptados y puestos en vigencia del Protocolo estin el RTCA 67.01.15:07 sobre Harinas.
Harinas de Trigo Fortificado. Especificaciones, aprobado mediante la Resolucion N.*201 -
2007 (COMIECO — XLV) de fecha 27 de jelio de 2007,

Que para la debida adopeion del Reglamento Téenico Centroamericano en mencion se
revisd la normativa panamefia cormrespondiente, realizando un andlisis comparativo de
normas, para la homologacion de la reglamentacion Eenica centroamernicana aprobada,
lvmandoe en copsideracion la legislacion panameiia vigente en la materia, a fin de
complementar los aspectos no regulados por los reglamentos técnicos;

Chue luego de un cuidadoso andlisis se determind adoptar el presente reglamento, tomando
en consideracion a lo indicado en el Reglamenio Centroamencane de Medidas de
Nomalizacidn, Metrologia v Procedimiento de Auwtorizacidn (Resolucidn N.%37-99),
pimafo 1 del articule 9,  reglamente que tambidn forma parte del Protocolo de
Incorporacion de la Repiblica de Panama al Subsistema de Integracion Econdmica
Centroamericana del Sistema de Integracidn Economica Centroamericans, Anexa 3.2, y
cuya entrada en vipor fue inmediata, el cual establece que “los Estades Parle armonizaran
sus respectivas medidas de normalizacion, metrologia y procedimientos de antorizacion, sin
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reducir el nivel de seguridad o de proteccion a la vida o a la salud humana, animal o
vegetal, del ambicntc o de los consumidores”,

DECRETA:

Articulo 1. 5S¢ adopta el Reglamento Técnico Centroamericano RTCA 67.01.15:07
Harinas. Harinas de Trigo Fortificada. Especificaciones, Anexo de la Resolucion N.°201 -
2007 del Consejo de Ministros de Integracién Econdmica (COMIECO — XLV), cuyo texto
s ¢l siguiente:

ANEXO DE LA RESOLUCION N.°201 - 2007 (COMIECO - XLV)

REGLAMENTO RTCA 67.01.15:07
TECNICO
CENTROAMERICANO

HARINAS, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA. ESPECIFICACIONES

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adaptacion de la Norma del Codex para la
harina de Trigo, Codex Stan 152 — 1985 (Rey. [ - 1095)

IC5 67.060 ETCA 67.01.15:07

Reglamento Téenico Centroamericano, editado por:

Ministerio de Economia, MINECO

Consgjo Macional de Ciencia y Teenologia, CONACY'T
Ministeria de Fomento, Industria y Comercio, MIFIC
Secretaria de Industria y Cometeio, SIC

s Ministerio de Economia Industria v Comercio, MEIC

INFORME

Los respectivos Comités Técnicos de Normalizacion y de Reglamentacion Téenica a traviés
de los Enfes de Momnalizacion y de Reglamentacion Técnica de los Paises de la Regidn
Centroamericana v sus sucesores, son los organismos encarpados de realizar €] estudic o la
adopeion de los Reglamentos Técnicos. Estan conformades por representantes de los
sectores Académico, Consumidor, Empresa Privada y Gobiemno.

Este documente fue aprebade como Reglamento Técnico Centroamericann, RTCA
67.01.15:07 Harinas. Hanna de Trige Fortificado, Especilicaciones, por los Subgrupos de
Medidas de Nommalizacion vy de Alimentos y Bebidas de los Paises de la Region
Centroamericana. La oficializacion de este reglamento téenico, conlleva la ratificacion por
el Consejo de Ministros de Integracitin Econdmica de Centroamérica (COMIECO)}

MIEMBROS PARTICIPANTES DEL SUBGRUPQ DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS
Por Guatemala

Ministerio de Salud Fablica v Asistencia Social

Minzsrerie de Sahsd
Uezewsn Ejecuive MG, dc 2] de ﬂ#‘ de XH4
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For El Salvador

Ministerio dc Salud Mablica y Asistencia Social
Por Nicaragua

Ministerio de Salud

Por Honduras

Secretaria de Salud

For Costa Rica

Ministerio de Salud
I. OBJETOQ

Este reglamento téenico establece las caracteristicas v especificaciones que debe cumplir la
harina de tnge fortilicada

2. AMBITO DE APLICACION

El presenles reglamente se aplica a la harina de trigo fortificada para el consumo humano,
elaborada con trige comidn, Triticum asestivum L. o con trigo ramificado, Triticum
compactum Host, o una mezcla de los mismos, a granel o preenvasada y yue estd lista para
la venta al consumidor o esta destinada para utilizarla en la elaboracin de otros productos
alimenticios.

Mo se aplica:

- A ningin produeto elaborado con trigo duro, Triticum durum Desf., solamente o en
vombinacion con otros mgos

- A la harina integral, a Ia harina o sémola de trigo entero, & la harina fina de trigo
comiin - Triticum aestivam L., o tripo ramificado Triticum compactuim Host., o a
una mercla de los mismns:

- A la harina de trigo destinada a utlizarse como aditivo en la elaboracion de la
cerveza o para la elaboracion del almidén vo gluten.

- A laharina de trigo destinada a la industria no alimentaria;

- A las harinas cuyo contenido de proteinas se haya reducido o a las que, después del
proceso de molienda, hayan sido somctidas a un tratamiento especial que no sea el
de secado o blanqueado, o a las cuales se les hayan agregado otros ingredientes
distintos de los mencionados en las secciones 5.8 v 5.9,

3. DEFINICIONES

3.1  Harina de trigo: producto elahorado con granos de trigo comin, Triticum aestivum
L., @ trigo ramilicado, Trticum compacium Host, o combinaciones de ellos por
medic de procedimientos de trituracion o molienda en los que se separa parte del
salvado y del germen, y el resto se muele hasta darle un grado adecuado de linurs.

3.2 Harina de trigo fortificada: harina de trigo 2 la que se le ha aprepado
micronutrientes en las proporciones establecidas en este reglamento.

3.3 Materia extraiia: cualquier sustancia, resto de desecho organico o ne, que se
presenta en cl producto, sea por contaminacién o manegjo poco higiénico del mismo
durante su elaboracitn, considerindose entre ofros: excrefas v pelos de roedores &
ingectos o fragmentos de insectos.

rlinisterio de Sajud
Decreto Ejecutive NolePie 2 o {E}L e 214
Pégima 3ade 12
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Ilarina de trigo blanqueada: ¢s 1a harina de trigo que ha sido tratada con un agente
blanqueador.

Harina de trigo ne blanqueada: es la harina de trigo que no ha sido tratada con
ningdn agente blanqueador.

4. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES

4.1

Caracteristicas generales

La harina de trigo fortificada debe ohtenerse de granos de trige limpios, sanos, libres de
impurezas o materias extrafias que alteren la calidad del producto,

4.2

4.3

a)

b}

c)

Caracteristicas sensoriales

Aspecio: el producto se presenta en forma de polvo, libre de terrones v exento de
insectos en cualguicr etapa de desarrolle, excretas de animales, pardsitos v de otras
materias extrafas al mismo;

Olor ¥ sabor: el producto debe tener olor v sabor caracteristicos. Debe estar libre de
olor » sabor amargo, rancio, mohoso o cualquier otro olor o sabor diferente al
caracteristico;

Color: el color del producto debe ser blanco o cremoso, de acuerdo al tipo que
corresponda, libre de coloracidn por actividad de microorganismos.

Contaminantes

Tabla 1. Valores miximos permisibles de metales pesados

Metales pesados Valores miximos permis!_bles, en mgke
Cadmio ) 0,20 ]
Plomao 9.20

4.3.2 Residuos de plaguicidas. La harina de rrigo fortificada debe ajustarse a los limites
maximos para residuos establecidos por ¢l Comité del Codex Alimentarius sobre residuos
de plaguicidas, para cste producto.

4.3.3 Micotloxinas. La harina de trigo fortificada debe ajustarse a los limiles miximos
para micotoxinas eslablecidos por el Comité del Codex Alimentarivs sobre aditivos
alimentarios y contaminantes de los alimentos, para este producto.

4.4

Higiene.

4.4.1 El producte regulado por las disposicienes de este reglamento téenico sc debe
preparar y manipular de conformidad con ¢l Reglamento de Buenas Practicas de
Manufactura de la Industria de Alimentos aprobado en €l marco de la Unién Aduancra’.
En el caso de los productos Importados sc aceptard €l Cédigo Internacipnal de Pricticas
Recomendado - Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1 - 1969,
Rev. 3 1997 enmendado en 1999, Codex Alimentarius Vol. 1B) u otro sistema equivalente.

4.4.2 El producto analizado mediante métodos apropiados de muestren v andlisis:

' De conformidad a ko establecida en las resaluriones M. BG-2001 v la No. 92-2002 del COMIECD.

Mllicdsteriode Sulud
Decretn Ejeritive M2k dc 2  de Q'ad‘ e 2014
Migirad de |12
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a) Dcbe cstar exente de microorganismoes en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud,

b) Debe estar exento de pardsitos que puedan representar un peligro para la salud, y;

c) No debe contener ninguna sustancia procedente de microorganismos cn cantidades
que puedan representar un peligro para la salud.

44.3 Se establece un limite maximo de 75 fragmentos de insectos en 50g de haring de
trigo fortificada.

4.5  Criterios microbiolégicos
Se debe cumplir con los criterios microbiologives establecidos en las tablas siguiemtes;

Tabla Ne.2, Criterios Microbioldgicos

FPlan de Muestreo Limite
Parimetro Tipo de Clase N g M M
riesgo !
Recuento de Mohos v
Levaduras B 3 5 1 | 10UFC/y | 10® UFC/g

4.0 Requisitos fisicos y gquimicos,
4.6.1 Debe ajustarse a los parametros que se establecen en la siguiente tabla;

Tahla No.3. Requisitos fisicognimicos de conformidad a la variedad de Trigo

Determinaciones ~ Limite L
o 4

Humedad, en porcentaje mdximo en masa 15,5% r3 A
{imfon) =15 e
Proteina (N * 5.7), en porcentaje minimo en 7,004 Vi !
masa {m'm), en base seca
Ceniza en porcentaje maximo en masa 1,0%
{m/m) ~

4.6.2 Acidez de grasa. No se deben requerir mas de 50 mg de hidroxido de potasio para
neutralizar los Acidos grasos libres en 100 g de harina, referidos al producto seco,

463 Tamafio de las particulas. El tamafio de particulas debe sor tal que ¢ 98% de la
harina pase a traves de un tumiz de 212 m, con el método recomendado por Codex.

4.7 Fortificacion de la harina de trigo

4,7.1 Los niveles minimos de micronuirientes para la fortifieacion de la harina de trigo
son los sefialados en [a tabla siguiente:;

Tahbla 4. Niveles minimos de micronutrientes en la harina de trigo fortificada

Miero nutrientes Nivel minimo a aleanzar (mg/kg de
harina)

_Hierro _ 55,0

PEnsterm de Saled
Uirreto Ejecutivo N g dade 2 f de &f i 2014
Biging 5 de 12
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Tiamina {vitamina B-1) 62
Riboflavina {vitamina B-2) 4.2
Niacina 530
Acido félico o R ' S
4.7.2 La fuente de hierro a utilizar en la fortificacion debe ser fumarato ferroso.
4.8 Aditivos:
Aditivo INS Nivel Maximo Comentarios
Aceptado
 ESTERES
POLIGLICERIDOS DEL 476 S000 me'ke
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
ALFA AMILASA 110} BPFM
{ASPERGILLUS ORYZAE
VAR.) o o
SULFATO DE ALUMINIO | 523 S0 mgke Come alumdnio
Y AMONIO »
CARBONATO CALCICD L7004 10000 mg'kg Como calcio,
PROPIANATO CALCICO | 282 1000 mg/kg
ESTERES 472 S000 mg'ke
DIACELTILTARTARICOS
¥ DE ACIDDIE GERASOS
DEL GLICEROL
ACIDO CLORHIDRICO S07 BPFM
OXIDOS DE HIERRC L7211 300 mpg/ke L
LECITINA 322 5000 mg'ke
OXIDO NITROSO 42 BPM
ESTERES 475 10000 mykg
POLIGLICERIDOS DE
LOS ACIDOS GRASOS
DIOXIDO DE SILICIO | 551 BI'M
AMORFO
ACETATO DE SO0 262 000 mgle
ASCORBATO DE SODIO | 30t 300 mpkp
CARBONATO DE SQODIC | 5004 BPM
SORBATOS 200-203 HIO0 mgkg Comao dcida
SOTh1CO
TARTRATOS 334; 3354,11; G000 meky Camoe dcido
33,00, 337 tartarico
TOCOFEROLES 306, 307 600 mp/'kg
CITRATO TRISODICO 331 BFM
ACIDO ASCORBICO 300 300 mg'kg
| AZODICARBONAMIDE Q7 45 mp'kg
PEROXIDO DE 928 66 me/kg
BEMNZOILO ]
Aditivo IMNS Mivel Maiximo Comentarios
___Aceptado
E‘;ﬂ'::ﬁ'ﬂﬂ'ﬂm de ,'3 de Q]{, de 314
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BROMATO DE POTASIO 35mgkg | Harinas fuertes y
| semifuertes 35
mg/kg para
Guatemala, El
Salvador v
Honduras, 30
mp'ke para
Micaragua, o para
Costa Rica.
CARBONATO CALCICO | 170i BPM Las BPF mdican 1
parte de perdxido
de benzoile ¥ no
mas de & parles del
aditivo en cuestion,
EN peso.
SULFATO CATLCICO il6 BPM Las BI'F indican 1
parte de perdxida
de benzoile v no
mas de & partes del
aditive en cuestion,
o . 20 PeEsn.
CLORO 925 2500 mg'ke Dosis de
tratamicnio
DIOXIDO DE CLOROD 026 2300 mp'ke Diosis de
tratamiento
OXIDASA DE GLUCOSA | 1102 T80 mg'kg
{ASPERGILLUS NIGER
VAR.) .
CARBONATO DE 5044 1500 mp/kg
MAGNESIO
FPArAINA 11010 BPM
FOSFATOS 338, 3304-dii; 11900 mgkg Como fosforo
340i-iii; 341i-ini;
342441, 3434- iid;
A500-101,v- wil;
4514,11; 4524-v;
342
ASCORBATO DE 303 300 mp'kg
POTASIO
PROTEASA (A. ORYZAE | 11001 BPM
VAR.) _
FOSFATO DE ALUMINIO | 5414, 45000 mg/'kg ‘Bases de
¥ S0ODIG presentacion no
especificadas
ASCORBATO DE 80DIO | 301 300 mp'kg
HIDROGENCARBONATO - 500ii 45000 mg/ke ]
DE 50DI10
PEROXIDODE 929 BPM N
ACETONA
Aditivo INS Nivel Mdximo Comentarios
Aceptado :

Mni Sa
n&“ﬁﬁﬂﬁmﬂ.vﬁ% d .2[ de ﬂﬁf‘. de 20114

Pépeng Tde 12
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ESTEAROIL-2- 4811, 4821 5000 mg/kg

LACTILATOS !

SULFITOS 220-225, 227, 900 me/ky Como 802 -
228, 539 residual

CLORHIDRATO L- 90 mp/kg

CISTEINA

4.8.1 Enzimas

- Amilasa fongica de Aspergillus niger ¥ oryzac BPM*
- Enzimas proteoliticas de Bacillus subtilis, Aspergillus oryzae BEM*

*BPM = buenas pricticas de manufactura
4.9  Ingredientes facultativos

Los siguientes ingredientes pueden agregarse o la harina de migo fortificada en las
cantidades necesarias para lines leenoldgicos:

- Productos malteados con actividad enzimdtica, fabricado con trigo, centeno o
cehada;

- Gluten vital de trigo,

= Harina de soya y harina de leguminosas.

5. ENVASADO Y ETIQUETADO
5.1 Envasado,

5.1.1 La harina de trigo fortificada debe envasarse y transportarse en recipientes que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto.

5.1.2 Los recipientes, incluido el material de envasado, debe estar fabricade con
sustancias que sean inocuas v adceuadas para el wso al que se destinan, No deben transmitir
al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables.

5.1.3 Cuando el preducto se envase en sacos, éstos deben ser de primer uso v limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados.

5.2 Etiquetado

Ademas de los requisitos cstablecidos en el Reglamento Téenico Controamericano de
Etiquetado General para Alimentos Preenvasados, se aplican las siguientes disposiciones
especificas:

=  Mombre del producto
« Contenide especifico de Micronutrientes.

Nota 1:

Mientras no entre en vigencia el Reglamento Téenico Centroamericano de Gtiquetado
General para Alimentos Preenvasados, cada pais aplicari la normativa vigente cn su pais.
5.2.1 Ctiquetado de envase no destinado a la venta al por menor

Ministenio de Salud
[xwrcts Ejceutive Hj’@-d: A &i de 3024
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En el envase o en los documentos que acompafien al producto no destinados a la venta al
por menar o a granel, se dehe declarar coma minimao la siguiente informacién: ¢l nombre
del producto, la identificacién del lote, el nombre, la ciudad v pais del fabricante o del
envasador, cuando sea diferente a la del fabricante,

6. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

6.1  Las condiciones de almacenamiento y transporte de la harina de trige fortificada
deben ser tales que, al ser manipulada en condiciones apropiadas, ésta conserve las
caracteristicas del producto v sus niveles de fortilicacién de confonmidad con ¢l RTCA
67.01.33:06 Industria de Alimentos y Bebidas Procesados. Buenas Practicas de
Manufacturas. Principins (Generales.

0.2 Mo se debe transportar harina de trigo forlificada en vehivulos que transporten o
hayan transportade productes thxicos, contaminantes, animales vives o muertos o cualguicr
producto que altere sus caracteristicas sensoriales, fsicoguimicas y microbioldgicas.

7. METODOS DE ANALISIS

7.1 Métodos fisico-guimicos

Determinaecion del contenido de humedad AACCH4-15A
Determinacion del contenido de proteina AACC4A6-10
Determinacion del contenido de ceniza AACCOR-(0]
Determinacion del tamafio de particula AACCS0-11
Determinacion de Acidez de la grasa método general AACC 02014

Determinacidn de fragmentos de insectos
Determinacion del hiemro

Determinacidn de niacina

Determinacidn de deido folico
Determinacion de Yitaming B1
Determinacidn de Vitamina B2

7.2 Miétodos microbinldgicos

AACC 28-41B
AOQAC 32.1.09.17
AQAC 4511017
AQAC 4520117
AQAC 93717
AOAC 970.65

Coliformes Totales, coliformes fecales v Escherichia coli. APHA Compendium of methods
for the microbiological examination of foods. Capitulo 8, FDA-Bacteriological Analytical
Manual Capitulo: 4.

Recuento de Mohos v Levaduras, APHA-AQAC Compendium of methods for the
microbiclogical examination of foods. Capitule 20. FDA-Bacteriological Analytical
Manual Capitule: 18,

Satmonella. APHA-AOAC Compendium of methods for the microbinlogical examination
of foods. Capitulo 37. FDA-Baclericlogical Analytical Manual Capitlo: 5.

7.3 Determinacion de aditivos

Determinacton de Perdxido de Benzoilicn
Determinacion de Cloro

Determinacion de Bromato de Potasio
Determinacian de Acido L Ascorbico

AOAC 32.1.31.17
AOAC 32.1.29.17
AOQAC 32.1.32.17
ADAC 45.1.16.17

74  Determinacién de metales pesados

Los Metales Pesados se deberminaran por el Método de Absorcidn Atomica

Minsiserio de Salud
Deeran Ejecutive M. e a-? de v de 2014
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AOQAC 9.1.0.17 Cadmio, y Plom,
8. VIGILANCIA Y VERIFICACTON

La vigilancia y werificacién de este Reglamento Téenico Centroamericano les ¢
corresponds a las Aulonidades Competentes de cada pais de la Region Centroamericana,

TRANSITORIO 1! El uso de bromate de potasio cstablecido cn cste reglamento, sera
permitido por un periodo miximo de dos afios en Guatemala, El Salvador, Honduras v
Micaragua, a partir de la entrada en vigencia de este reglamento.

-FIN DEL REGLAMENTO TECNICO -

Arricule 2. Panami se acoge al Reglamento Centroamericano de Medidas de
Mormalizacion, Metrologia v Procedimiento de Autorizacion (Resolucidn N *37-00),
parrafo 1 del articulo 9, el cual establece que “loz Estados Parte armonizarin sus
respectivas medidas de normalizacion, metrologia y procedimientos de autorizacion, sin
reducir el nivel de seguridad o de proteccién a la vida o a la salud humana, animal o
vegetal, del ambiente o de los consumidores™, en los siguientes puntos del RTCA en
advpoion:

1. En &l punto 4.8 del RTCA, en caso de Panami, ¢l bromato de potasio como
adifive es cera (1), tanta para las harinas de ripe fortificada nacionales como
impurtadus.

Panama entiende que ¢l uso de bromate de potasio establecido en este
reglamento s¢ cncucntra prohibido para todos los paises miembros del
Subsistema de Integracidn Feondmica Centroamericana, de acuerdo con ol
articulo transitorio 1 del RTCA 67.01.15:07 Harinas. Harinas de Trigo
Fortificada. Especificaciones; por tanto, su wtilizacion en las harinas de trigo
como aditivo esti prohibida en Panamé v no se considerara como un aditive
permitido, a pesar de estar incluido en la lista prevista en el punte 4.8 del
RTCA en referencia.

Por lo anterior, se mantiene vigente lo que establece el Reglamento Técnico 25-
383999 Harinas y Cereales, Harinas de Trgo. Especificaciones, aprobado
mediante Resolucidn N.°390 de 12 de noviembre de 1999, modificada por la
Resolucidon N.502 de 23 de octubre de 2003, por la Direccion de Normas v
Tecnologia Industrial del Ministerio de Comercio ¢ Industrias v ¢] Resuelto M.°
(15705 del 28 de octubre de 1996, con respecto & la prohibicion del bromato de
potasio.

b2

Con relacion  al punto 4.3.3 del RTCA referente a micoloxinas, Panamd
mantendrd su estandar sanitario, y para tal efecto aplicard ¢l pardmetro
microbioldgico de las micotoxinas en harings de trige, que estd expresamente
establecido en 5 ppb, en nuestra normative, Reglamento Técnico 25-189-99
Harinas ¥ Cereales. Hannas de Trigo. Especilicaciones, aprobado mediante
Resolucidn N.%5%90 de 12 de noviembre de 1999, modificada por la Resolucidn
M.*502 de 23 de octubre de 2003, por la Direccion de Normas y Tecnologia
Industrial del Ministerio de Comercio e Industrias.

[F¥]

En referencia a la tabla No. 3 sobre requisitos fisicoguimicos de conformidad a
la variedad de trigo, prevista en el punto 4.6.1 del RTCA en adopcion, Panuma
mantendri su estindar sanitario ¥ para tales efectos aplicard los pardmetros
establecidos en la tabla Mo, 1 v tabla No. 2 sobre especificaciones de harina de

Mimserio de Salud
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trigo completa de trigo duro v trigo suave del Reglamento Técnico 25-389-99
Harinas y Cereales. Harinas de Trigo. Especificaciones, aprobade mediante
Resolucion N.°590 de 12 de noviembre de 1999, modificada por la Resolucion
N.?502 de 23 de octubre de 2003, por la Direccién de Normmas v Tecnologia
Industrial del Ministeric de Comercio e Industrias, en las especificaciones de
humedad, proteina y cenizas, tul como se expresa a continuacidn:

Especificaciones Harina Completa de Trige | Harina Completa de Trigo
Duro Suave
Humedad 14.0%; (Limite Maximo) 14.0% (Limite Maximo)
I'roteinas 12.5% (Limite Minimo) 8.0% (Limite Minimo)
Cenizas (. 50% {Limite Maximo) 0.50% (Limite Maximo}

Articulo 3. El Reglamento Técnico Centroamericano adoptado a través de este Decreto
Ejecufivo prevalece sobre la normativa panamedia vigente y es de obligatorio cumplimiento,
salve lo dispuesto en el articulo anterior,

Las normas sefialadas como complementarias en el articulo siguiente solo serin aplicadas
en todo aquello que no sea ¢ontrario al Reglamento Técnico Centroamericano adoptado cn
el presente Decreto Ejecutivo, excepto lo dispuesto en el aticulo segundoe de este Decreto
Ejecutivo,

Articule 4. Normas complementarias. Se mantienen vigentes y son complementarias las
normas contenidas en ¢l Reglamento Técnice 25-389-99 Harinas v Cereales. Harinas de
Trigo. Especificaciones, aprobado mediante Resolucion N.”5%0 de 12 de noviembre de
1999, modificada por la Resolucion N®502 de 23 de octubre de 2003, por la Direccion de
Normas y Tecnolegia Industrial del Ministerio de Comercio ¢ Industrias, especificamente
en normas referentes a:

Articute 2 - Definiciones,

Articulo 4 - Clasificacidn.

Articulo 3.3 — Caracierislicas fisicas ¥ quimicas.
Articulo 5.4 - Pardmetros microbicldgicos.
Articulo 5.5 - Caracteristicas microscdpicas.
Articulo 6 - Toma de mucstras

Articulo 9 - Rotulado o etiquetado.

Articulo 10 - Apéndice,

F@ohp AD oE

De igual forma, se entienden como complementarias las normas del Decreto Ejecutivo N.®
256 de 13 de junio de 1962 que no sean contrarias al presente reglamento.

Articulo 5. El producto regulado por las disposiciones de este reglamenta téenico se debe
preparar ¥ manipular de conformidad con la normativa panamefia vigente, hasta tanto
Panami no adopte el Reglamento de Buenas Practicas de Manufactura de la Industria de
Alimentos aprobado en el marco de la Unién Aduanera, conforme con las resoluciones
M.E80-2001 w la N."92-2002 del COMIECD.

Artieulo 6. Corresponde la vigilancia y venficacion de esle reglamento al Ministerio de
Salud a través del Depanamento de Proteccion de Alimentos (DEPA), a la Auloridad
Panamefia de Seguridad de Alimentos {AUPSA) v a la Autoridad de Proteccién al
Consumidor y Defensa de la Competencia (ACODECQO).

Mmum&;iimﬁfﬂfﬂf b ﬂ&;’; e 2014
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Articulo 7. El presente Decreto Ejeculivo deroga ¢l Decreto Ejecutivo N."80 de 24 de
marzo de 2003, :

Articulo 8. Fl presente Decreto Ejecutivo entrard a regir a partir de su promulgacion.

FUNDAMENTO DE DERECHO: Constitucidon Pelitica de la Fepiblica de Panama y
Ley 26 de 17 de abril de 2013.

COMUNIQUESE ¥ CUMPLASE.

Dado en la ciudad de Panam, a los c?,/ ( ) dias del mes de W,-.dcl afio dos mil

catorce (2014).

FRANCISC
Ministro de
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