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REPU/BLICA DE PANAMA
MINISTERIQ DE SALUD
DIRECCION GENERAL DE SALUD PUBLICA

RESOLUCION No. -G &
De 23 de_ " So\io de 2010)

Que establece los limites maximos microbiolégicos para productos de la pesca y
acuicultura destinados al consumo butnano

EL DIRECTOR GENERAL DE SALUD PUBLICA
en uso de sus facultades legales,

CONSIDERANDO:

Que la Ley 66 de 10 noviembre de 1947 establece que es funcién del Ministerio de Satud el
control sanitario de los alimenios de cualquier paturaleza, asi como su composicion,
caracteristicas, calidad nutritiva y condiciones higiénicas, de acuerdo con lo establecido en
ias normas alimentarias vigentes.

Que es responsabilidad del Ministerio de Salud velar por la salud de la poblacion,
estableciendo €] control sanitario de los productos alimenticios que se producen, procesan,
consumen y exportan.

Que para lo antes sefialado, es necesario proteger adecuadamente a los consumidores de las
enfermedades y dafios causados per la contaminacién de los alimentos de origen animal, asi
como ¢l mantener la confianza de los productos comercializados, fanto en el dmbito
nacional come €l internacional.

Que de jgual forma, debe velarse por la higiene ¢ inocuidad de los productos de 1a pesca
para consumo humano; debiendo monitorearse la posible presencia de nlicroorganismaos,
con la finalidad de reducir el riesgo de contaminacién al consumidor.

Que por lo antes sefialado, es necesario establecer los limites maximos microbiolégicos,
mecanismos de contrel y verificacién de los productos de la pesca y acuicultura para el
consumo bumane.

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERQ: Facultar al Departamente de Proteccién de Alimentos de la
Direccién General de Salud del Ministerio de Salud, a través del personal téenico designado
para tales fines, para que realice las inspecciones y tomas de muestras necesarias que
petmitan verificar el cumplimiento de las disposiciones establecidas en las legislaciones
vigentes y demés reglamentaciones, en materia de auditoriz de pesca para consumo
hymano.

El personal designado a tal efecto podra inspeccionar y tomar las muestras que considers
necesarias en fincas camaroneras, piscicolas, plantas de procesamiento, embarcaciones,
mercados, centros de acopio, medios de transpoite y Otros que 5& dediquen a actividades
similares.

ARTICULO SEGUNDO: Establecer mediante pruebas de laboratorio los controles de los
limites maximos microbioldgicos permitides en el pescado, sub productos de pescado y
cualquier otro producto derivado de la pescay dela acuicultura.

ARTECULO TERCERO: Facultar a} Departamento de Proteccién de Alimentos de I
Direccién General de Salud Piiblica del Ministerio de Salud, para tomar las acciones
sanitarias pertinentes, previo conocimiento de la Direccién General de Salud Pablica, en
caso de gue obtengan resuliados que sobrepasen los limites mAximos microbiolégicos
permitidos y que pueda resultar un riesgo para la salud del consumidor.
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ARTICULO CUARTOQ: Los limites méximos microbiologicos en los productos y

subproductos de la pesca y acuicultura, para consurmno humano son los siguientes:

Pescado fresco y congelado
Parametro microbioldgico Lirite n.l?ﬂmu
permitido

Recuento total 5 x 10° ufe/g
Recuento de Escherichia coli 1x 10%ufe/g
Recuento de Coliformes totales 1x 10° ufe/g
Recuento de  Staphylococcus  aureus

coagulasa positivo 1x 10" ufe/g
Salmonella spp . Augencia en 75 gramos
Vibrio cholerge O Ausencia en 25 gramos

Producto pesguero listo para conswng

Parémetro microbiolégico Limite méximo
permitido
Salmonella spp Ausencia en 25 gramos
Listerig monocytogenes Ausencia en 25 gramos

Crustficeos crudos congelados

Paréme;ro microbielogico Li';iﬁ;ﬁ:imn
Recuento total 5 x 10° ufe/g
Recuento de Escherichia coii 1 x 10°ufe/g
Recuento de Coliformes totales 1% 10° ufc/g
Recuento de Staphylococcus — aureus 1 x 10°ufo/g
coagulasa posiive
Saimonella spp Ausencia en 25 gramos
Vibrio cholerae Q1 Ausencia en 25 gramos

Crusticeos listos para consumo

Parimetro microbiologica

Limite m4ximo

permitido
Saimonella spp Ausencia en 25 gramos
E. caoli 10 ufe/g

Listeria monocylogenes

Ausencia en 25 gramos

Mouluscos bivalvos vivos o frescos

Parametros microbloldgicos

Limite maximo

permitido
Salmonella spp Ausencia en 25 gramos
Vibrio parahaemolyticus Ausencia en 25 grames

Productos pelados y descabezados de crusticeos y molusces cocidos

Parimetros microbioléglcos

Limite mixime
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permitido
Staphylococcus coagulasa positiva 1000 ufe/g
E.coli 10 ufc/g
Listeria monocytogenes Ausencia en 25 gramos
Salmonella spp Ausencia en 25 gramos

ARTICULO QUINTO: La presente Resolucién es de obligatorio cumplirmiento para todas

las personas naturales y juridicas que se dediguen a la. produccién, procesamiento y
transporte de productos de la pesca para consumo humano.

Corresponderd al Departamento de Proteccion de Alimentos de la Direccién General de

Salud Pidblica del Ministerio de Salud, velar por el fiel cumplimiento de la presente
Resolucidn,

ARTICULO SEXTO: La presente Resolucion empezard a regir a partir de su
promulgacion,

FUNDAMENTO LEGAL: Ley 66 de 1947, Decreto Ejecutivo 1 de 3 de enero de 1996 y
Decrete Ejecutive 84 del 10 de junio de 1996.

e\0,C

EDUARDO LUCAS
Director General de Salud Piiblica

COMUNIQUESE ¥ CUMPLASE.



