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Poder Ejecutivo
Ministerio de Salud Publica y Bienestar Socinl

Resolucion 5.G. N°_ 4 2D

POR LA CUAL SE APRUEBA EL PROGRAMA DE VIGILANCIA DE ALIMENTOS A
SER IMPLEMENTADO POR EL INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTACION Y
NUTRICION - INAN, DEPENDIENTE DEL MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y
BIENESTAR SOCIAL, DURANTE EL ANO 2013.

Asuncién, {1 de maj‘o de 2013
YISTA:

La nota N INAN N° 1203/ 2013, de fecha 23 de abril de 2013, registrada como expediente
SIMESE N” 4928, por medio de la cual la Direccion General del Instituto Nacional de Alimentacian
y Nutricion — INAN, presenta al gabinete el Programa de Vigilancia de Alimentos a ser
implementado por dicho organismo técnico ministerial, durante el afno 2013; y

CONSIDERANDO:

Que es necesario contar ¢on un Programa de Acciones que permita al Ministerio de Salud
Pablica y Bienestar Social, a través del Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricion - INAN,
controlar que los alimentos elaborados se ajusten a las normativas establecidas al efecto, mediante
la vigilancia de las condicicnes de elaboracidn, manipulacion y comercializacion de los mismos en el
mercado nacional.

Que las intervenciones oportunas realizadas en fa cadena alimentaria con el objeto de
minimizar o eliminar un peligro o riesgo para la salud, permiten garantizar al consumidor la
pravisicn de alimentos seguros e inocuos.

Que |a Direccién General de Asesoria Juridica, segin Dictamen A). N® 157, de fecha 08
de mayo de 2013, ha emitido su parecer favorable a la firma de la presente Resolucion.

Que, en concordancia con lo preceptuado por la Constitucion Nacional en su Articulo
242 — De los deberes y de las atribuciones de los ministros, €l Decreto N° 21376/78, Articulos
19°, y 20° numeral 6, establece que al Ministro de Salud Publica y Bienestar Social compete ejercer
la administracion general de la institucién.

POR TANTO, en ejercicio de sus atribuciones legales;

EL MINISTRO DE SALUD PUBLICA Y BIENESTAR SOCIAL
RESUELVYE:

Articulo t°.  Aprobar el Programa de Vigilancia de Alimencos 2013, que forma como Anexo de
la presente Resolucion; el cual serd implementado por el Instituto Nacional de
Alimentacion y Nutricion — INAN, dependiente del Ministerio de Salud Publica y
Bienestar Social.

Articulo 2°.  Establecer que la constatacién de irregularidades en la instalacion, funcionamiento
y elaboracién de los productos alimentarios, asi como en la composicién de los
productos alimenticios terminados o sus materias primas, conforme al presente
programa, dard lugar a las acciones legales previstas en la normativa vigente por
infraccion de orden sanitario.

Articulo 3°.  Comunicar a quienes corresponda y cumplido, archivar.

)Ir\‘ -
P]1¥F DR. ANTONIO ARBO SOSA
oy MINISTRO
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INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTACION
Y NUTRICION

PROGRAMA DE VIGILANCIA DE ALIMENTOS 2013

Responsables de la elaboracién del material:

» Direccion de Vigilancia de Alimentos

e Direccién de Laboratorio
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1- INTRODUCCION

La inocuidad y la calidad de los alimentos son imprescindibles para ia
seguridad alimentaria, la salud publica y el desarroilo economico. Un mayor
suministro de alimentos inocuos y sanos reducen los efectos de las
enfermedades frasmitidas por alimentos, causantes de pérdidas economicas y
hasta vidas humanas.

La normativa establece el deber de la Autoridad Sanitaria de atender todas
las materias relacionadas con la salud pGblica y el bienestar higiénico del pais.
En este sentido el Cddigo Sanitario (Ley N° 836/80) regula las condiciones
necesarias para proteger la salud y nutricion de la poblacion y garantizar el
suministro de alimentos sanos e inocuos.

En el 2008, se ha establecido el Sistema Paraguayo de Inocuidad de
Alimentos, SIPAIA, cuyo objetivo fundamental es el de garantizar la inocuidad de
los alimentos elaborados, importados y comercializados en el pais con el fin de
proteger la salud de las personas y los derechos de los consumidores, ademas
de favorecer el desarrollo de la competitividad del sector exportador nacional.

Las intervenciones en la cadena alimentaria con objeto de eliminar o
reducir un peligro o riesgo para la salud, es lo que se denomina “Control de
alimentos”, el cual tiene comc meta el garantizar el consumo de alimentos
iINOCUOS.

Una condicién imprescindible para el logro de esta meta es la cooperacion
y participacién activa de todas las partes implicadas en la cadena alimentaria,
desde la produccion de los alimentos hasta el consumo de los mismos.

El presente instrumento constituye un mecanisma de regulacion del
sistema de control de alimentos segun su riesgo epidemioldgico, con el objetivo
de asegurar procesos 6ptimos, compatibles con la proteccién de la salud de los
consumidores.

No obstante, en la eventuaiidad que surja algan riesgo inminente para la
poblacion humana derivado del consumo o distribucién de alimentos, la Autoridad
Sanitaria podra establecer procedimientos especificos para cada caso, a fin de
superar |la contingencia.
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2- OBJETIVO GENERAL

Adoptar medidas para evitar, eliminar o reducir riesgos para la salud,
formular opciones efectivas de gestidn y elegir la mejor via de comunicacion hacia los
tomadores de decision y hacia la poblacién.

3- OBJETIVO ESPECIFICO

+ Velar para que los productos que forman parte de este programa cumplan con los
requisitos de inocuidad y calidad, e informacion de etiquetado previstas en las
normativas vigentes.

+ Controlar que las empresas desarrollen sus actividades en condiciones generales
adecuadas y en cumplimiento con el Registro de Establecimiento y el Registro
Sanitario de Producto Alimenticio.

+ Establecer medidas para la adecuacion de las no conformidades encontradas en los

resultados laboratoriales, mediante la adopcion de medidas correctivas y su
posterior verificacion.

4- DATOS DEL PROGRAMA

Responsable del desarrollo del programa: Direccion de Vigilancia de Alimentos, y
Direccion de Laboratorio, a través de sus respectivas areas de competencia. El laberatorio
debera utilizar métodos analiticos oficiales y establecer conjuntamente con la Direccion de
Vigilancia de Alimentos el plan de toma de muestras a ser implementado.

Fecha de inicio y finalizacion del programa: 1 de enero al 31 de diciembre

Ambito de aplicacion: Establecimientos dedicados a la fabricacion, fraccionamiento,
importacion y bocas de expendio de alimentos.

Area de accion: Se considera todo el territorio nacional, rigiéndose por el cronograma
especificado en el Anexo Il.

Los procedimientos de sanciones seran establecidas por la Asesoria Juridica de la
Institucion.

-;‘Me\todologia' las tomas de muestras para andlisis en el laboratorio del INAN, son
o rc@kamadas sin perjuicio de las tomas de muestra de emergencias, priorizando los grupos
. -de esla‘blemmlentos de elaboracion y/o venta de alimentos de mayor riesgo epidemiolégico,
- tales: cbmo
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- Fabricas de alimentos de origen animal {lacteos y derivados, carnes y derivados).
- Fabricas de agua mineral y de hielo.
- Comidas preparadas a nivel industrial {catering aéreo y terrestre).
- Heladerias
- Fabricas de yerba mate.
- Restaurantes.

- Bocas de expendio de alimentos perecibles y no perecibles (Supermercados,
autoservicios).

- Patios de comidas.
- Otros afines.

Método de muestreo: las muestras son constituidas por unidades, tomadas al azar
evitAndose cualquier factor de sesgo, y, teniendo en cuenta los puntos criticos de controlen
caso de establecimientos elaboradores.

Se tomaran los alimentos especificados en el Anexo |, en cantidades definidas y suficientes
para que el laboratorio pueda realizar el analisis respectivo.

Para alimentos refrigerados y agua, el transporte de las muestras debe ser efectuado en
condiciones que garanticen una temperatura promedio de 4°C. En caso de agua, ésta
nunca debera ser congelada.

5- RECURSOS

Para la implementacion efectiva de este programa se requiere la provisién permanente de
los siguientes recursos:

- Dos tecnicos de la Direccién de Vigilancia de Alimentos para el muestreo de
alimentos.

- Un chofer;
- Un vehiculo con combustible;

- Equipo para el mantenimiento de las muestras ( loncheras simples, loncheras con
congelo, termdmetros con vastago largo)

g ‘_;Q\tros: cintas de embalaje, eliquetas, actas de toma de muestras.

_ Tltépnicos analistas y reactivos para analisis laboratoriales.
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6- ETAPAS DEL PROGRAMA

Etapa 1: Toma de muestras y remision de las mismas al Laboratorio del INAN.

Etapa 2: Andlisis de las muestras (fisico-quimicos, microbiologicos) en el Laboratorio
del INAN.

Etapa 3: Evaluacién de los resultados laboratoriales y verificacion de la existencia y/o
vigencia de registros, a cargo del area de competencia.

Etapa 4: Comunicacion de los resultados laboratoriales no conformes, y demas no
conformidades encontradas, a la empresa responsable y demas entes competentes
cuando corresponda.

Etapa 5: En caso de un resultado no conforme en cuanto a presencia de
microorganismos patogenos, se realizara una investigacion con muestreo incluido y
costos de analisis a cargo de la empresa.

Etapa 6: En caso de un resultadoc no conforme en cuanto a presencia de
microorganismos patdégenos, se remitira el informe sobre los resultados de la
investigacion y resultados laboratoriales a la Asesoria Juridica.

7- COMUNICACION DE LOS RESULTADOS

Para la comunicacién de los resultados se procedera de |a siguiente manera:

7.1 Para alimentos con resultados microbioldgicos no conformes en cuanto a
microorganismos indicadores de contaminacién, la comunicacién debera
remitirse a la empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular
de registro del alimento en cuestion), solicitando la presentacién de un certificado de
analisis de un laboratorio oficial, que demuestre la adecuacion del alimento a las
normas técnicas de referencia vigentes.

7.2 Para alimentos con resultados microbiolégicos no conformes en cuanto a
presencia de microcorganismaos patégenos, la comunicacion debera remitirse a la
empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del
alimento en cuestion), solicitando el retiro del lote contaminado del mercado y
presentacidn de un certificado de analisis de un laboratorio oficial, que demuestre |a
adecuacion del alimento a las normas técnicas de referencia vigentes. Para que los
_ resultados de andlisis sean validos, la toma de muestras del alimento debera ser
NES ~sgalizada por técnicos del laboratorio oficial elegido. Ademas, 72 horas después de
h&(\ﬂcada la empresa responsable, se comunicaran los resultados al Municipio
chreSpondlente y a la Direccién General de Defensa del Consumidor a fin de que
Mﬂltoreen en el mercado la existencia del producto en cuestion

B i f"“'o
R
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7.3 Para alimentos con resultados fisicogquimicos no conformes (siempre y
cuando no atente a la salud de |la poblacidn), la comunicacién debera remitirse a la
empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del
alimento en cuestion), solicitando la presentacion de un certificado de analisis de un
laboratorio oficial, que demuestre la adecuacién del alimento a las normas técnicas
de referencia vigentes.

7.4  Para alimentos con resultados fisicoquimicos no conformes, que atente a la
salud de la poblacion, la comunicacion debera remitirse a la empresa responsable
(elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del alimento en cuestion),
solicitando el retiro del lote contaminado del mercado y presentacidn de un
certificado de analisis de un laboratorio oficial, que demuestre la adecuacion del
alimento a las normas técnicas de referencia vigentes. Para que los resultados de
analisis sean validos, la toma de muesiras del alimento debera ser realizada por
técnicos del laboratorio oficial elegido. Ademaés, 72 horas después de notificada la
empresa responsable se comunicaran los resultados al Municipio correspondiente y
a |la Direccion General de Defensa del Consumidor a fin de que monitoreen en el
mercado la existencia del producto en cuestion.

8- COMUNICACION A LA POBLACION

Para la comunicacion de riesgo, se debera considerar el local donde fue
muestreado el alimento y el resultado de los ensayos realizados en relacién a la
incidencia scbre la salud de la poblacién, la gravedad de los efectos, la distribucién
del alimento y la percepcion social del problema.

La comunicacién a la poblacion se realizara mediante comunicado institucional y
este debera ser claro, comprensible y oportuno.

Debera contener siempre que se dispenga, la descripcion del peligro,
descripcion del lote del producto afectado, la distribucion del mismo, los efectos para
la salud en los posibles consumidores, las medidas adoptadas par la institucion y las
previstas para las préoximas horas.

9- PLAN DE ACCION

¢ Alimentos seleccionados. Criterios Microbioldgicos y Fisico Quimicos de
Aceptacion. Anexo |

"'3'-i<f;mgograma de Toma de Muestras. Anexo ||




@, s, R

araguay FRELIENG R

HHEFUBI LA
W ERRAGUIAY

lNAN Instituto Nacional de
I Alimenlacion y Nutricién Afio del Bicenenario de ln Praclamacidon de la Repiibiica 1813-20813

Awda. Santisima Trinidad e tapaa - TelFax: (585-21) 206 874 - E-mail inanpy@hotmail com Pagina g, hitpiiwww inan gov py - Asuncidn, Paraguay

10- BIBLIOGRAFIA

» Vigilancia Sanitaria en Alimentos. Marco Conceptual. Documento en borrador
preparado por el Dr. Jaime Cornejo, del Ministerio de Salud de Chile.

s Plan Nacional de Controf de la Cadena Alimentara, 2007-2010. Ministerio de Sanidad y
Consumo, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Agencia Espafiola de
Seguridad Alimentaria y Nutricidon. Gobierno de Espafa.

+ Gobierno de Chile. Ministerio de Salud. Reglamento Sanitario de los Alimentos.

+ Gobierno de Argentina. Ministerio de salud. Administraciéon Nacional de Medicamentos,
Alimentos y Tecnologias médicas. Codigo Alimentario Argentino; Articulo N° 1078 y
Articulo N° 1340,

e Gobierno de Brasil. Ministerio de Salud. Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria,
ANVISA. Resolucion RDC N° 12. Criterios Microbiolégicos para alimentos.

» Norma Mercosur GMC/RES. N° 47/97, Reglamento Técnico Mercosur de Identidad y
Calidad de Leches Fermentadas.

¢ Norma Mercosur GMC/RES. N° 81/96. Identidad y calidad de queso rallado. Norma
Paraguaya, NP 24 011 93. Aguas Minerales Naturales y Mineralizadas. Especificaciones,
5% Edicién.

+« Norma Mercosur GMC/RES N° 73/97. Asignacion de Aditivos para carne y productos
Carnicos.

* Norma Paraguaya, NP 24 017 08. Hielo, Requisitos Generales. Especificaciones, 3°
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» Norma Paraguaya, NP 35 002 93. Yerba Mafe Especificaciones.

o Resolucion SG N°%23/02 “Por la cual se aprueba el Reglamenio Técnico que
establece los principios generales y Jlos parametros microbiolégicos para leche y
productos lacteos”. Ministerio de Salud Ptblica y Bienestar Social. Gobierno de Paraguay.
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ANEXO |

Alimentos seleccionados.

Criterios Microbiologicos
Y

Fisicoquimicos de aceptacion.
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

(Muestra indicativa)

Tomade | C2ntidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos muestra de Referencia Determinaciones Valores de la referencia Referencia Determinaciones Valoresdela
muesira normativa microbiolégicas normativa fisico quimicas referencia
Norma Paraguaya, NP N p NP -
1-Agua_Mineral ylo | o 2401193, Aguas Estreptococos fecates | < 1,1 NMP/100 ml 2:8?’13 9?‘;%“&5’3’
Mineralizada sin gas, ocas de Minerales Naturales y e , , L8UAS ] . L. Miximo 3 mg/l.
d . Nacional expendio 80 Mineratizadas Minerales Naturales y Materia Orgénica (come O2)
€ origen Naclonal ¢ y Fébricas e Pscudomonas I Mineralizadas. ome
lmportado. Especificaciones, acruginosa Ausencia/ 100 ml Especificaci
_ {Muestra indicativa) speciiicaciones, B
Norma Paragnaya, NP | Estreptococos fecales < 1,1 NMP/160 ml
2- Hielo, de origen Bocas de 24017 09, Hiclo, }2‘?211; g;rﬁ;ﬁﬁa: e Miximo 3 mg/L
Nacional epedio | 13| Requistos Genersles. | Colfomes fesales | < 1,1 NMP/100 Requisitos Generles, | M2 OmIICa | oy )
2 Especificaciones,
(Muestra indicativa) ;’esz?:g:;nas Ausencia/100 mi Pe
-0 s | o] m Y | Acidez en leche .
; 14 a 18 Grado
i;L:che' da(Enter Norma Paraguaya, Np | Aierobios meséfilos 5 5| 10 10° | Norma Paraguaya, NP | Cers, Domic
o f;::fe:lg | Bocas de 10 25 026 84, Leche UFCml | UFCImI | 25026 84, Leche semidescremada
! expendio ) Pasteurizada. n Lo Pasteurizada. Requisitos . .
De_scremad‘a), de Requisitos Generales. | Coliformes a 30°C “,3 ,10 Generales. Acidez en leche 142 !8 Grado
origen Nacional 5 2 NMP/ NMP/ descremada Dornic
ml ml
Norma Paraguaya, NI n ¢ m M Norma Paraguaya, NP
4- Bebidas Licteas, de | Bocas de 25052 99, Bebidas Coliformes a 45°C * 25 05299, Bebidas .
origen Nacional expendio I Licteas. Requisifos 5 2 NI\?P y 10 y Lacteas. chmSItos Proteina Lactea Minime 1.8 /100 g
3 Generales. c g NMP/g Generales.
s Yogu rt entero. de MERCOSUR/GMC/R n [ m M MERCOSURJ’GMC[RE
S i Bocas de LS. N° 47/97, RTM Coliformes fecales a S.N°47/97, RTM de . "
e Tgon, Nacional e | 00 30 dc Identidad y calidad | 45°C* s 2 N;;g Nrjﬁ,,g Identidad y calidad de | © 013 Min. 2.9 g/100g
P ﬁ% de leches fermentadas lcches fermentadas
MNormia Paraguaya NP isteri . ;
25053 11 _&g;o Listeria Ausencia/25g Norma Paraguaya NP Humedad Entre 46 % a 55 %
Bocas de > menocylogenes 25053 1 —Queso- :
cxpendio 20 Paraguay. Requisitos Fstafil Paraguay. Requisitos M. teri .Grasa det
enerales >stafilococos 3 - ateria
& Coagulasa positiva 10°UFC/g generales extracto seco 25%y 39.9%
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

Toma de | C2ntidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos muestra de Referencia Determinaciones Valores de la referencia Referencia Determinaciones Valores de la
muestra normativa | microbiolégicas | 7 T 77T ] normativa | fisico quimicas referencia
1Y Norma Paraguaya, NP |  levad s < o M . : a
- Yerba Mate ongos y levaduras B0G 1800 Cafeina Min 0,60 %
. Boca de 3500193, Yerba mate 5 2 ; Norma Paraguaya
Elaborada, de origen X ’ L UFClg | UEC/e uay
Nacional e,Im ortado expendio elaborada Requisitos - - n C m M 3500193 Ceniza insoluble en
p Tercera edicidn Escherichia Coli 5 0 Amdg i HCI al 10% Max 1,50%
40 el P Rk EEERP . il e - L
Norma Paraguaya, Hongos y levaduras 1 = . . .
8- Yerba Mate Boeas de 3500201, Yerba mate 5 2 3300 5000 | Norma Paraguaya Cafeina Min 0.66 % -
Compuesta, de origen | .~ .- elaborada compucsta i UFCE | UFCEE | 3500201, Yerba mate :
Nacional e Importado Pe Requisitos Primera Escherichia Coli a C m M Requisitos Ceniza insoluble en Max 1.50%
' edicion 5 i) 0 0 HCt al 10% T
. ! e ) n C m M MNorma Paraguaya, NP
i g&?}%gﬁaﬁiﬁfsi Stafilocacos aurcus s R I0UFC | 100UFC/ | 2002196, Came y
. ductos Camicos
Carne y productos /g 2 pro e
Carnicos, Salazones n ¢ m M Salueones covidas.
9- Jamén Crudo y cacidas, Eschericha coli . . INMP/ Especificaciones Miximao 200
Cocido, de origen Bocas dqe 15 Especificaciones B 3 g 10NMP/g ?g&%gﬂrcagua‘ya, NP Nitrito mg/Kg expresado
Nacional ¢ Importado | P Notma Paraguaya, NP o C o M oY con NaNo,
2002296, Primera edic g"l’d“‘""s ga";"'*"s’
Came y producios ; a. az?ne‘s ‘Iru a‘s.
Cémicos, Salazones Salmenella spp. 5 0 Z’-‘:CJ Ause/25g Especilicaciones
Crudas. Cspecificaciones "B
n € m M
Escherichia Coli INMP/
MNorma Paraguaya NP : 5 3 g 10NMP/g
20011 96 —Came y Norma Paraguaya NP .
_10-Martadela de Bocas de coductos CAmicos n C m M 2001196 —-Came y Maximo 200
_ gﬂ'&;_l;_Nacional ¢ expendio 15 gdo rtadela. ’ Stafilococcus aureus 5 3 | 10UFC | 100UFC/ productos Carnicos, Nitrito mg/Kg expresado
i Espc&;iﬁca.cidncs : g - g Mortadela. como NaNQ2
Primera edicidn : i C i M Especificaciones
Salmonella spp. 5 0 f\zussgd Ausc/252
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Toma de Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos muestra de Referencia Determinaciones Valores de Ia referencia Referencia Determinaciones Valores de la
muestra |  pormativa microbicldgicas ) normativa fisico quimicas referencia
n [ e [ om [ M o o
Escherichia Coli p 3 INMPY 10
Norma Paraguaya NP e NMP/g Norma Paraguaya NP
11- Fiambre de origen Bocas de Z?O?I:Et?)f (__'écl“'na:.goesy . = = M 20011 96— Came y Miximo 200
Naci & expendio 20 pr o ' Stafilococcus aureus 10UFC | 100UFC/ | productos Cérnicos, Nitrito mg/Kg expresado
acional e Importado . Fabricas Fiambres. 5 3 p Fiambres NaNO?2
Y Especificaciones g g E]am ,?5‘ . camo ~a
Primera edicién n C tn M spectiicaciones
i Salmonella spp Ausc/ -
5 0 259 Ausc/23g
_ n C m M
' : Escherichia Coli 5 3 INMP/ 10
?&’ ET; ggmggﬂm 8 NMP/2_ | Norma Paraguaya NP
12-Salchicha de origen Bocas de | roductos Y = L = M 20010 96 — Came y -| Miximo 200
Naci gc expendia 20 P : Staftlococcus aureus 1O6URC | 100UFC/ | productos Nitrito mg/Kg expresado
ional e Importade Phbricas Carnicos Sa_lchlchas. 5 3 o ¢ Cérnicos. Salchichas como NaNO?2
’ Especificaciones Es cciﬁc’acionés ‘ :
Priméra edicién n L m M p o
Salmonella spp 5 0 AUSS | ees2S £
25g
n C m M
Escherichia Coli 5 3 10 100
o] 13-Hamburguesa de Bocas de Norma Paraguaya NP . c Nl\:lnP :d Nh;f’ g
e i ”\“‘;:Icqg:,ue vacuna de expendio 15 2001996 Ca.me. Y Stafilococcus aureus 0D 1000 - No aplica -
: drigeg nacional ¢ b Productos carnicos, 5 3
L y Fabricas : . UFCig UFC/g
; |mp0;r__ rdo Primera edici6n o c o M
it Salmonella spp 5 o Ause/ [\ s
25g 5




'{ FMINISTERIO..

ﬁ ‘ pV:’va BIENESTAR SOCIALY
R ar‘aguay FRECIRENCIR

RREPCEL WA
~ A RAGUAY N

Instituto NMacional de
Alimentacién y Nutricidén

Afo def Bicentenario de la Proclamacion de la Repriblica I1813-2013

Avda. Santisima Trinidad e lapua - Tel/Fax: {595-21) 206 874 - E-mail. inanpy@hotmail com Pagina &id: htp: /www inan gov.py - Asuncion, Paraguay

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

Toma de Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos ‘ de Referencia Determinaciones . Refcrencia Determinaciones Valores de la
muestra t . . s ra s Valores de la referencia . . . .
muestra normativa microbiolégicas _ normativa fisico quimicas referencia
i4- Hamburguesa de Bocas de ANVISA - No aplica
ollo de origen expendio - | - 10 Resolucion N° 12 de Coliformes a 45°C* 10° NMP/g - P -
P .
Nacional e linportade | vy Fébricas 02 de enero 2001 i
Stafilococcos . 2
15- Helados de crema | Bocas de Cadigo Alimentario coagulasa Positiva, < Ix10°UFC/g . No aplica L
origen Nacional e expendio 40 Argentino, Articulo Sal i ¥t A /50
Importado y Fébricas N° 1078. 1jnone & 5pP moend &
Coliformes a 45°C <1 NMP/g
A hase de Coliformes a 45°C* 2 x 10 NMP/g
Carnes, y N
pescados, S“‘ﬁL‘i;;’;‘;’:Smm 1% 10° UFC/e
- huevos, &
cocidos y Salmonella spp Ausencia25g
similares .
g o e e Coliformes a 45°C* 2 x 10 NMP/g
2 harina, granos | Bocas de p
E similares, expendio, Salmonella spp Ausencia/25g
< ensaladas patios de -
2w | comid
-4 excepoionde | restaurant ANVISA - Stafilococcos 1 x 10°UFC/g
B calon e es, : 55 | Resolucion N° 12 de coagulasa Positiva
;:? mayonesa servicios | 02 de enero 20001
P Sandwich deter_ Coliformes a 45°C* L x 10° NMP/g
= adicionados catering Stafilococcos X
g desalsasde ) adreo o coagulasa Positiva Ix107UFC/e
& mayonesay | terrestres, -
N ,.,‘é similares Salmonella spp Ausencia / 25g
B Dulces y - . 2
- sobremesas Coliformes a 45°C 1 x 10 “NMP/g
By bpao casero, Salmonella spp Ausencia’25g — i
...... e Ne aplica -
industrializad Stafilococcos
o excluidas ' ' - 1 x 10°UFC/g
Tas fratas coagu]asg Positiva
L B
O
w257
et T A
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Toma de Cantidad M]CROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS

Alimentos de Referencia Determinaciones . Referencia Determinaciones Valores dela
muestra t . . . Valores de la referencia . . . .

mmestra |  normativa | microbiolbgicas normativa fisico quimicas referencia
frescas no
e manipuladag
T et ‘\}‘ .
‘()Fs"i‘{ "“P&caso de detectarse Coliformes a 45°C positivo sc investigard también E. Coli.  ** Salmonella se determina solo ¢n helados de chocolate.
L s
r o ‘.’r‘ _}
i iy
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ANEXO Il
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CRONOGRAMA DEL PROGRAMA DE VIGILANCIA DE AUMENTOS 2013
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