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Poder Ejecuti\Jo 
Ministerio de Salud Pitblica y Bienestar Social 

Resolucion S. G. N° '-f ~::> 
POR LA CUAL SE APRUEBA EL PROGRAMA DE VIGILANCIA DE ALIMENTOS A 
SER IMPLEMENTADO POR EL INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTACION Y 
NUTRICION - INAN, DEPENDIENTE DEL MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y 
BIENESTAR SOCIAL, DURANTE EL ANO 2013. 

Asuncion, ,/+ de rneij O de 2013 

VISTA: 

La nota N INAN N° 1203/ 2013, de fecha 23 de abril de 2013, registrada coma expediente 
SIMESE N° 4928, par medio de la cual la Direcci6n General del Institute Nacional de Alimentaci6n 
y Nutrici6n - INAN, presenta al gabinete el Programa de Vigilancia de Alimentos a ser 
implementado por dicho organismo tecnico ministerial, durante el ai\o 2013; y 

CONSIDERANDO: 

Que es necesario contar con un Programa de Acciones que permita al Ministerio de Salud 
Publica y Bienestar Social, a traves del lnstituto Nacional de Alimentaci6n y Nutrici6n - INAN, 
controlar que los alimentos elaborados se ajusten a las normativas establecidas al efecto, mediante 
la vigilancia de las condiciones de elaboraci6n, manipulaci6n y comercializaci6n de las mismos en el 
mercado nacional. 

Que las intervenciones oportunas realizadas en la cadena alimentaria con el objeto de 
minimizar o eliminar un peligro o riesgo para la salud, permiten garantizar al consumidor la 
provision de alimentos seguros e inocuos. 

Que la Direcci6n General de Asesoria Jurfdica, segun Dictamen A.J. N° 1157, de fecha 08 
de mayo de 2013, ha emitido su parecer favorable a la firma de la presente Resoluci6n. 

Que, en concordancia con lo preceptuado por la Constituci6n Nacional en su Artfculo 
242 - De las deberes y de las atribuciones de las ministros, el Decreto N° 21376/78, Articulos 
I 9°, y 20° numeral 6, establece que al Ministro de Salud Publica y Bienestar Social compete ejercer 
la administraci6n general de la instituci6n. 

POR TANTO, en ejercicio de sus atribuciones legales; 

Articulo 1°. 

Artfculo 2°. 

Artfculo 3°. 

EL MINISTRO DE SALUD PLIBLICA Y BIENESTAR SOCIAL 
RESUELVE: 

Aprobar el Programa de Vigilancia de Alimentos 2013, que forma coma Anexo de 
la presence Resoluci6n; el cual sera implementado por el Institute Nacional de 
Alimentaci6n y Nutrici6n - INAN, dependiente del Ministerio de Salud Publica y 
Bienestar Social. 

Establecer que la constataci6n de irregularidades en la instalaci6n, funcionamiento 
y elaboraci6n de los productos alimentarios, asf como en la composici6n de las 
productos alimenticios terminados o sus materias primas, conforme al presence 
programa, dara lugar a las acciones legales previstas en la normativa vigente par 
infracci6n de orden sanitario. 

Comunicar a quienes corresponda y cumplido, archivar . 

. . . . . , - .,,,.-,.. .7 

~iF. DR. ANTONIO AR~O SOSA 

r_; )Ji/ MINISTRO 
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INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTACION 

Y NUTRICION 

PROGRAMA DE VIGILANCIA DE ALIMENTOS 2013 

Responsables de la elaboraci6n del material: 

• Direcci6n de Vigilancia de Alimentos 

• Direcci6n de Laboratorio 
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1- INTRODUCCION 

La inocuidad y la calidad de las alimentos son imprescindibles para la 
seguridad alimentaria, la salud publica y el desarrollo econ6mico. Un mayor 
suministro de alimentos inocuos y sanos reducen las efectos de las 
enfermedades trasmitidas par alimentos, causantes de perdidas econ6micas y 
hasta vidas humanas. 

La normativa establece el deber de la Autoridad Sanitaria de atender todas 
las materias relacionadas con la salud publica y el bienestar higienico del pafs. 
En este sentido el C6digo Sanitario (Ley N° 836/80) regula las condiciones 
necesarias para proteger la salud y nutrici6n de la poblaci6n y garantizar el 
suministro de alimentos sanos e inocuos, 

En el 2008, se ha establecido el Sistema Paraguayo de lnocuidad de 
Alimentos, SIPAIA, cuyo objetivo fundamental es el de garantizar la inocuidad de 
las alimentos elaborados, importados y comercializados en el pais con el fin de 
proteger la salud de las personas y los derechos de los consumidores, ademas 
de favorecer el desarrollo de la competitividad del sector exportador nacional. 

Las intervenciones en la cadena alimentaria con objeto de eliminar o 
reducir un peligro o riesgo para la salud, es lo que se denomina "Control de 
alimentos", el cual tiene como meta el garantizar el consumo de alimentos 
inocuos. 

Una condici6n imprescindible para el logro de esta meta es la cooperaci6n 
y participaci6n activa de todas las partes implicadas en la cadena alimentaria, 
desde la producci6n de los alimentos hasta el consumo de los mismos. 

El presente instrumento constituye un mecanismo de regulaci6n del 
sistema de control de alimentos segun su riesgo epidemiol6gico, con el objetivo 
de asegurar procesos 6ptimos, compatibles con la protecci6n de la salud de las 
consumidores. 

No obstante, en la eventualidad que surja algun riesgo inminente para la 
poblaci6n humana derivado del consumo o distribuci6n de alimentos, la Autoridad 
Sanitaria podra establecer procedimientos especfficos para cada caso, a fin de 
superar la contingencia. 
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2- OBJETIVO GENERAL 

Adoptar medidas para evitar, eliminar o reducir riesgos para la salud, 
formular opciones efectivas de gesti6n y elegir la mejor vfa de comunicaci6n hacia las 
tomadores de decision y hacia la poblaci6n. 

3- OBJETIVO ESPECiFICO 

• Velar para que las productos que forman parte de este programa cumplan con las 
requisitos de inocuidad y calidad, e informaci6n de etiquetado previstas en las 
normativas vigentes. 

• Controlar que las empresas desarrollen sus actividades en condiciones generales 
adecuadas y en cumplimiento con el Registro de Establecimiento y el Registro 
Sanitario de Producto Alimenticio. 

• Establecer medidas para la adecuaci6n de las no conformidades encontradas en los 
resultados laboratoriales, mediante la adopci6n de medidas correctivas y su 
posterior verificaci6n. 

4- DATOS DEL PROGRAMA 

Responsable del desarrollo del programa: Direcci6n de Vigilancia de Alimentos, y 
Direcci6n de Laboratorio, a traves de sus respectivas areas de competencia. El laboratorio 
debera utilizar metodos analfticos oficiales y establecer conjuntamente con la Direcci6n de 
Vigilancia de Alimentos el plan de toma de muestras a ser implementado. 

Fecha de inicio y finalizaci6n del programa: 1 de enero al 31 de diciembre 

Ambito de aplicaci6n: Establecimientos dedicados a la fabricaci6n, fraccionamiento, 
importaci6n y bocas de expendio de alimentos. 

Area de acci6n: Se considera todo el territorio nacional, rigiendose par el cronograma 
especificado en el Anexo II. 

Los procedimientos de sanciones seran establecidas por la Asesoria Juridica de la 
lnstituci6n. 

-~odologia: las tomas de muestras para analisis en el laboratorio del INAN, son 
P~r'ladas sin perjuicio de las tomas de muestra de emergencias, priorizando los grupos 
de e1

~'\>lecimientos de elaboraci6n y/o venta de alimentos de mayor riesgo epidemiol6gico, 
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Fabricas de alimentos de origen animal (lacteos y derivados, carnes y derivados). 

Fabricas de agua mineral y de hielo. 

- Comidas preparadas a nivel industrial (catering aereo y terrestre). 

- Heladerias 

- Fabricas de yerba mate. 

Restau rantes. 

- Bocas de expendio de alimentos perecibles y no perecibles (Supermercados, 
autoservicios). 

- Patios de comidas. 

- Otros afines. 

Metodo de muestreo: las muestras son constituidas por unidades, tomadas al azar 
evitandose cualquier factor de sesgo, y, teniendo en cuenta los puntos crfticos de controlen 
caso de establecimientos elaboradores. 

Se tomaran los alimentos especificados en el Anexo I, en cantidades definidas y suficientes 
para que el laboratorio pueda realizar el analisis respectivo. 

Para alimentos refrigerados y agua, el transporte de las muestras debe ser efectuado en 
condiciones que garanticen una temperatura promedio de 4°C. En caso de agua, esta 
nunca debera ser congelada. 

5- RECURSOS 

Para la implementaci6n efectiva de este programa se requiere la provision permanente de 
los siguientes recursos: 

- Dos tecnicos de la Direcci6n de Vigilancia de Alimentos para el muestreo de 
alimentos. 

- Un chafer; 

Un vehiculo con combustible; 

Equipo para el mantenimiento de las muestras ( loncheras simples, loncheras con 
congelo, term6metros con vastago largo) 

··,·:~-.,~ 

-' ,;~ros: cintas de embalaje, etiquetas, actas de toma de muestras. 

\~nicos analistas y reactivos para analisis laboratoriales. 
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6- ETAPAS DEL PROGRAMA 

Etapa 1: Toma de muestras y remisi6n de las mismas al Laboratorio del INAN. 

Etapa 2: Analisis de las muestras (fisico-qu1micos, microbiol6gicos) en el Laboratorio 
del INAN. 

Etapa 3: Evaluaci6n de los resultados laboratoriales y verificaci6n de la existencia y/o 
vigencia de registros, a cargo del area de competencia. 

Etapa 4: Comunicaci6n de los resultados laboratoriales no conformes, y demas no 
conformidades encontradas, a la empresa responsable y demas entes competentes 
cuando corresponda. 

Etapa 5: En caso de un resultado no conforme en cuanto a presencia de 
microorganismos pat6genos, se realizara una investigaci6n con muestreo incluido y 
costos de analisis a cargo de la empresa. 

Etapa 6: En caso de un resultado no conforme en cuanto a presencia de 
microorganismos pat6genos, se remitira el informe sabre los resultados de la 
investigaci6n y resultados laboratoriales a la Asesorra Jur1dica. 

7- COMUNICACION DE LOS RESULTADOS 

Para la comunicaci6n de los resultados se procedera de la siguiente manera: 

7 .1 Para alimentos con resultados microbiol6gicos no conformes en cuanto a 
microorganismos indicadores de contaminaci6n, la comunicaci6n debera 
remitirse a la empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular 
de registro del alimento en cuesti6n), solicitando la presentaci6n de un certificado de 
analisis de un laboratorio oficial, que demuestre la adecuaci6n del alimento a las 
normas tecnicas de referencia vigentes. 

7.2 Para alimentos con resultados microbiol6gicos no conformes en cuanto a 
presencia de microorganismos pat6genos, la comunicaci6n debera remitirse a la 
empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del 
alimento en cuesti6n), solicitando el retiro del late contaminado del mercado y 
presentaci6n de un certificado de analisis de un laboratorio oficial, que demuestre la 
adecuaci6n del alimento a las normas tecnicas de referencia vigentes. Para que los 
resultados de analisis sean validos, la toma de muestras del alimento debera ser 

.;walizada por tecnicos del laboratorio oficial elegido. Ademas, 72 horas despues de 
··;'i)~ficada la empresa responsable, se comunicaran los resultados al Municipio 

cQif;espondiente y a la Direcci6n General de Defensa del Consumidor a fin de que 
••. diiitoreen en el mercado la existencia del producto en cuesti6n 

• <)fl .. _·_,,../ 
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7 .3 Para alimentos con resultados fisicoquimicos no conformes (siempre y 
cuando no atente a la salud de la poblaci6n), la comunicaci6n debera remitirse a la 
empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del 
alimento en cuesti6n), solicitando la presentaci6n de un certificado de analisis de un 
laboratorio oficial, que demuestre la adecuaci6n del alimento a las normas tecnicas 
de referencia vigentes. 

7.4 Para alimentos con resultados fisicoquimicos no conformes, que atente a la 
salud de la poblaci6n, la comunicaci6n debera remitirse a la empresa responsable 
(elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del alimento en cuesti6n), 
solicitando el retiro del lote contaminado del mercado y presentaci6n de un 
certificado de analisis de un laboratorio oficial, que demuestre la adecuaci6n del 
alimento a las normas tecnicas de referencia vigentes. Para que los resultados de 
analisis sean validos, la toma de muestras del alimento debera ser realizada por 
tecnicos del laboratorio oficial elegido. Ademas, 72 horas despues de notificada la 
empresa responsable se comunicaran los resultados al Municipio correspondiente y 
a la Direcci6n General de Defensa del Consumidor a fin de que monitoreen en el 
mercado la existencia del producto en cuesti6n. 

8- COMUNICACION A LA POBLACION 

Para la comunicaci6n de riesgo, se debera considerar el local donde fue 
muestreado el alimento y el resultado de los ensayos realizadas en relaci6n a la 
incidencia sobre la salud de la poblaci6n, la gravedad de las efectos, la distribuci6n 
del alimento y la percepci6n social del prablema. 

La comunicaci6n a la poblaci6n se realizara mediante camunicado institucional y 
este debera ser claro, comprensible y opartuno. 

Debera contener siempre que se dispanga, la descripci6n del peligro, 
descripci6n del lote del producto afectado, la distribuci6n del misma, las efectas para 
la salud en las posibles consumidores, las medidas adoptadas par la instituci6n y las 
previstas para las pr6ximas horas. 

9- PLAN DE ACCION 

• Alimentos seleccionados. Criterios Microbiologicos y Fisico Quimicos de 
Aceptacion. Anexa I 
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• Norma Paraguaya, NP 35 002 93. Verba Mate Especificaciones. 

• Resoluci6n SG N°623/02 "Por la cual se aprueba el Reglamento Tecnico que 
estab/ece Jos principios genera/es y los parametros microbio/6gicos para /eche y 
productos lacteos". Ministerio de Sa/ud Pub/ica y Bienestar Social. Gobierno de Paraguay. 
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ANEXO I 

Alimentos seleccionados. 

Criterios Microbiol6gicos 

y 

Fisicoquimicos de aceptaci6n. 
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013 

Toma de Cantidad MICROBIOLOGiA FISICOQUIMICAS 
Alimentos 

muestra de Referencia 
I 

Determinaciones I Referencia 
I 

Determinaciones 
I 

Valores de la 
muestra normativa microbiolo2icas 

Valores de la referencia 
normativa fisico quimicas referencia 

Norma Paraguaya, NP 
Norma Paraguaya, NP 

1-Agua Mineral y/o 24 011 93, Aguas Estreptococos fecales < 1,1 NMP/100 ml 
Mineralizada sin gas, 

Bocas de 
Minerales Naturales y 

24 011 93, Aguas 
Maximo 3 mg/L 

de origen Nacional e 
expendio 80 Mineralizadas. 

Minerales Naturales y Materia Organica 
(como 02) 

Importado. 
y Fabricas 

Especificaciones, 
Pseudomonas Auscncia/ 100 ml Mineralizadas. 

(Muestra indicativa) 
aeruginosa Especificaciones, 

. . .... 

Norma Paraguaya, NP Estreptococos fecales < 1,1 NMP/I00ml 
NormaParaguaya,NP Bocasde 24017 09, Hielo, 

.. 

2- Hielo, de origen 
expendio 15 Requisitos Generales. 

2401709,Hielo, 
Materia Organica 

Maximo 3 mg/L 
Nacional Coliformcs fecales < 1,1 NMP/100 ml Requisitos General es. (como 02) 

y Fiibricas Especificaciones, 
(Muestra indicativa) Pseudomonas Ausencia/100.ml 

Especificaciones, 
. aeruginosa . . . 

n C m M Acidez en leche 
14 a 18 Grado 3-Leche 

Norma Paraguaya, NP Aerobios mes6filos 104 105 Norma Paraguaya, NP entera, 
Pasteurizada(Entera, 5 2 semidescremada 

Dornic 
Bocas de 25 026 84, Leche UFC/ml UFC/ml 25 026 84, Leche 

Semidescremada, 
expendio 30 

Pasteurizada. n C m M Pasteurizada. Requisitos 
Descremada), de <3 10 Acidez en leche 14 a 18 Grado 
origen Nacional 

Requisitos Generates. Coliformes a 30°C 
5 2 NMP/ NMP/ 

General es. 
descremada Dornic 

ml ml 
N!>rma Paraguaya, NP n C m. M NormaParaguaya,NP • • 

4: Bebidas Lil,cteas, de Bocasde 
15 

25 052 99, Bebid_as Colifonnes a 45°C • 25 05299,Beliidas Proteina Lactca Mfnimo 1,8 g/100 g 
origen Nacional expendio 

. 
Liicteas. Requisitos <3 10. Lacteas. Requisltos ·. 5 2 

NMP/g NMP/g 
. .. Gi;nerales. . . Generales. . .... 

~-~ 
>" ·" p 

5-Yogurt entero, de 
MERCOSUR/GMC/R n C m M MERCOSUR/GMC/RE 

~rJgeil,:-,. Nacional 
Bocas de 

30 
ES. N° 47/97, RTM Coliformes fecales a 

<3 lO 
S. N° 47/97, RTM de 

Proteina Min. 2,9 g/JO0g* e expendio de Identidad y calidad 45 °C* 5 2 ldentidad y calidad de 
''frifporta~.- NMP/g NMP/g 

.. , de leches fermentadas leches fermentadas 
f;;.:1'.."';... ~,.\~ Norma Paraguaya NP Listeria 

. 

f;:;~soiw, 
25 053 11 -Queso monocytOgenes Ausencia/25g Norma Paraguaya NP Humedad Entre 4(i % a. 55 . .% 

jluay, de , . Bocas de . " " . . " 2S.053ll -Queso . . .. 

20 Paraguay. Requisitos I .. 

''m'i~-'Nac.Jli ., expendio 
generates Estafilococos . 

103UFC/g 
Paraguay. Requisitos Materia Grasa def 

25%y59,9% ';F-ft'':'.,) __ :t, Coagulasa positiva generales llX!racto seco ,,;~./_0_0·1 <Muestia indicativa) .. .. . .. 
~ \ ':j ·. • >'_-t 

\\ • . .• --, ,. .".J ;-, 

~

; l;f /",'I :./T __ /, {( 
.,... \' _,::,F,· 

:~~ ~k .--:'.~.,. -... ~~ 

. 

. 
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013 

Toma de 
Cantidad MICROBIOLOGiA FISICOQUiMICAS 

Alimentos 
muestra 

de Referencia 
I 

Determinaciones I Referencia 
I 

Determinaciones I Valores de la 
muestra normativa microbiologicas Valores de la referencia 

normativa fisico quimicas referencia 

Nonna Paraguaya, NP 
n C m M 

7- Yerba Mate Bongos y levaduras 800 1800 Cafeina Min0,60% 
Boca de 3500193, Yerbamate 5 2 

UFC/2 UFC/2 Nonna Paraguaya 
Elaborada, de origen 
Nacional e lmportado 

expendio elaborada Requisitos n C m M 3500193 Ceniza insoluble en 
Tercera edici6n Escherichia Coli Max 1,50% 

5 0 Ausc/g - BCI al 10% 
. 40 

Nonna Paraguaya, n C m M 
Bongos y levaduras 3500 5000 Cafeina Min0,60% 8-Yerba Mate 3500201, Yerba mate 5 2 Norma Paraguaya 

Compuesta, de origen 
Bocas de 

elaborada compuesta UFC/g UFC/g 350020 I. Y erba mate 
Nacional e Importado 

expendio 
Requisitos Primera Escherichia Coli D . C m M Requisitos Ceniza insoluble en 
edici6n 5 0 0 0 BClal 10% 

Max 1,50% 
. 

Norma Paraguaya, NP Stafilococos aureus n C m M Norma Paraguaya, NP 

2002196, Primera edic 5 3 
lOUFC lOOUFC/ 2002196, Carne y 

Carne y productos /g g productos CilITlicos, 

C/rrnicos, Salazones n C m M Salazones cocidas. 

9- Jamon Crudo y cocidas. Eschericha coli lNMP/ Especificaciones Maximo 200 
Cocido, de origen 

Bocas de 
15 Especificaciones 5 3 IONMP/g Norma Paraguaya, NP 

Nitrito mg/Kg expresado 
expendio 

g 2002296, Carne y 
Nacional e Importado Norma Paraguaya, NP n C m M productos C/rrnicos, con NaNo2 

2002296, Primera edic 
Salazones Crudas. Carne y productos Salmonella spp. Ausc/ Especi:ficaciones C/rrnicos, Salazones 5 0 25g 

Ausc/25g 
Crudas. Especificaciones 

n C m M . 
.. 

Escherichia Coli INMP/ 
Nonna Paraguaya NP 5 3 IONMP/g 

. 
2001196-Carney 

g Norma Paraguaya NP 
10-Mortadela de 

Boca.s de productos Carnicos, 
D C m M 20 01196-Carne y Maximo200 

:.~Nacionale 15 Stafilococcus aureus . 
IOUFC lOOUFC/ productos Carnicos, Nitrito. mg/Kg expresado 

.. expendio Mortadela. 5 3 lAfjftl. . Especificaciones 
. lg g Mortadela. comoNaN02 

·t':Ji~'"1 ~ 
. . , " it -c . M Especificaciones 

Primera edici6n m 
. .. 

Salmonella spp. 5 0 
Ansel 

Ausc/25g rft' fl"\ 
. 25g z 

C''f' 
'· ~ ! 

\~/ 

. 
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013 

/. 
;~: 

.r" 
e 

Alimentos 

11- Fiambre de origen 
Nacional e lmportado 

12-Salchicha de origen 
Nacional e lmportado 

13-Hamburguesa de 
·-~evacunade 
';' 
'C ·- '( -. ' ~J~~·· nacional e 

a- ,mim,, .. 0 

··}t -·- \; 
\'; 

:, •:>., "' '.l 
/ •. • 

~ ,,-ri] :t- •• t~7II 
t ,; , tY 

~ ;.,.;/; ... 0 ,--,f} 
~ M o"'/7 .. :r '~--~~_2..v'!'~P' 

-,.;;.~ . ".;,' 

•· .. 4. .. 

Toma de 
Cantidad 

muestra de Referencia 
muestra normativa 

Norma Paraguaya NP 

Bocas de 
20 018 96-Came y 

expendio 20 
productos Carnicos, 
Fiambres. 

y Fabricas 
Especificaciones 
Primera edici6n 

. 

Norma Paraguaya NP 
20 010 96.:..camey 

Bocas de 
productos ' expendio 20 
Camicos,Salchichas. , y Fabricas 
Especificacioues 
Primera edicion 

Bocas de 
Norma Paraguaya NP 
2001996 Camey 

expendio 15 
Productos camicos. 

y Fabricas 
Primera edici6n 

MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS 

I 
Determinaciones I Referencia 

I 
Determinaciones I 

microbiol61!Jcas 
Valores de la referencia 

normativa fisico auimicas 

n C m M 

Escherichia Coli lNMP/ 10 
5 3 

g NMP/g 
Norma Paraguaya NP 

n C m M 2001196-Camey 
Stafilococcus aureus I0UFC I00UFC/ productos Carnicos, Nitrito 

5 3 /g g Fiambres. 

n C ID M Especificaciones 

Salmonella spp 
5 0 

Ausc/ 
Ausc/25g 

25g 

n C ... m M 
Escherichia Coli 

5 
INMP/ 10 

3 g NMP/g Norma Paraguaya NP 
n C ID . M 20 010 96-Came y 

Stafilococcus aureus l0UFC IOOUFC/ productos Nitrito 
5 3 

lg g Carnicos,Salchjchas. 
. Especificaciones n C ID M .. 

Salmonella spp Ausc/ s 0 Ausc/25g 
... 25g 

n C m M 
Escherichia Coli 5 3 10 100 

NMP/e NMP/e 
n C m M 

Stafilococcus aureus 100 1000 
No aplica 

5 3 ---
UFC/e UFC/e 

n C m M 
Salmonella spp 5 Ausc/ 0 25g Ausc/25g 

Valores de la 
referencia 

Maximo200 
mg/Kg expresado 
comoNaNO2 

Maximo200 
mg/Kg expresado 
cotlloNaNO2 

----
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' 

Alimentos 

14- Hamburguesa de 
polio de origen 
Naeional e lmportado 

15- Helados de crema 
origen Nacional e 
Importado 

A base de 
Carnes, 
pescados, 
huevos~ 
cocidos y 
similares 

0 A base de 
E cereales, 
= harina, granos ~ 

C similares, 0 ... 
.; ensaladas .. mixtas, con o .. sin salsa, a .. 
C. excepci6n de 
~ .. salsa de ... 
:5 mayonesa 
~ Sandwich .. 

:s! adicionados 
E 
0 

de salsas de 
u mayonesay 

' similares 
:.··~ -.-.·:~ 

;,: 
; -~ _:~~:~~ Dulcesy 

sobremesas 
--,;'~ tipo casero, 

:_p ~ no -· 

.• 

'i !'f\ l industrializad 
b, z) /Tl o excluidas 

u;, las frutas ...__, I. 

\\ • _,,, 

0

7 ?\ ~:?{~i/ 
► y,,'·\ ·, ,,. 00,(;/ 

'" 

• ~ : ·, '\';j\~./· 
"'::- • '".:"--~.~-~~~·· 

•· 
4'" 

Toma de 
muestra 

Bocas de 
expendio 
y Fabncas 

Bocas de 
expendio 
y Fabricas 

. 

Bocas de 
expendio, 
patios de 
comida, ' 
restaurant 
es, 
servicios 
de 
catering 
aereoo 
terrestres. 

.. 

Cantidad MICROBIOLOGiA FISICOQUIMICAS 
de Referencia 

I 
Determinaciones I Referencia 

I 
Determinaciones I 

muestra normativa microbiol62icas 
Valores de la referencia 

normativa fisico quimicas 

ANVISA- No aplica 
IO Resoluci6n ]11° 12 de Coliformes a 45°C* 104 NMP/g ---

02 de enero 200 I 
.. . 

Stafilococcos 
< lxl02 UFC/g C6digo Alimentario coagulasa Positiva, --- No aplica 

40 Argentino, Articulo Salmonella spp** Ausencia/50 g 
N° 1078. 

Coliformes a 45°C <I NMP/g 

Coliformes a 45°C* 2x!ONMP/g 
Stafilococcos 

I X 103 UFC/g 
coagulasa Positiva, 

. 

Sa.lmonella spp Ausencia/25g 

Coliformes a 45°C* 2x IONMP/g 

Salmonella spp Ausencia/25g 

Stafilococcos ANVISA- Ix 103UFC/g 
55 R,esoluci6n N° .12 de coagulasa Positiva 

02 de enero 2001 . 

Colifonnes a 45°C* .. IX 102 NMP/g ..•• . . 

Stafilococcos 
. . .... 

coaQulasa Positiva . Ix 103 UFC/g 
.. 

Salmonella spp .. Ausencia./ 25g 

Colifonnes a 45°C* Ix 10 2NMP/g 

Salmonella spp Ausencia/25g ---
No aplica .. . 

Stafilococcos 
Ix 103UFC/g 

coagulasa Positiva 

Valores de la 
referencia 

----

----

---

---
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Toma de 
Cantidad MICROBIOLOGiA 

Alimentos 
muestra 

de Referencia 
I 

Determinaciones I Referencia 
muestra normativa microbiol62icas 

Valores de la referencia 
normativa 

~J~~c~:··,J.!::~~as I I ·I· .. •• · I l 
::< ,.\'> oBs't~caso de detectarse Colifonnes a 45°C positivo se investigara tambien E. Coli. * * Salmonella se detennina solo en helados de chocolate. 

•• ---.f -L \5. 

• ,3» ,-r, \ 

7_ \ 
,~ I 
.~,) I 

':'! ii 
() {";/ 

·,' <{y•/, ,') A -.. ' ;,, '' /"'." 
'--,:;:~:;:~;::,· .-<""-I' 

FISICOQUiMICAS 

I 
Determinaciones I 
fisico quimicas 

Valores de la 
referencia 
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CRONOGAAMA DEL PROGRAMA DE VIGILANCIA DE AUMENTOS 2013 ;t 
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Enero Febrero Mario Abril Mavo Junia Julia Aoosto Setlembre Octubre Navlembre Olciembre ,,... 071111 14&118 ,,,,,. ,..., ..... 111115 , ..... , ..... ..... 11 ■115 ,..,, """ 
., .. 081112 ,,.., "'"' .... , ... , 13al1i ,..,, 271131 '"" 

, .. , ,,.,,, 
"'"' 011I05 Oa.112 15111 ""~ .... , .,.., ,,., ,,.., •=A ,,. .. ... ,, , ... 

"'" 
,... 071111 14&111 ,, ... , ___ ..... 11111 ,..,, --·- ,-·· ... ,. , .... """ , .. ,,, Agua Mineral ,,. 

3 2 3 2 3 2 ' 2 2 ' 2 ' 2 ' 2 mlnerallzad1 ' ' ' ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 2 3 2 ' 3 2 

1lng11 

....... 
2 

Pnteuriud1 
2 , 2 2 , 2 2 2 2 ' 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

Hielo ' 2 2 , 2 , 2 , 
' 

Bebld1Lktea 2 , , 2 2 , 2 , 2 , 

Yogure11t1ro 2 , 2 , 2 , , 2 2 , 2 2 , , 2 , 2 2 2 

o, ... 
2 Paraguay 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

Hilado d1 
2 2 2 2 , 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 "'"" 

H1111burgun1 , 2 2 2 2 , 
eongelld1 2 2 2 2 2 2 , 2 

Sllchich1 ,~.,. , 2 , 1 , , , 2 , , 2 2 , , , , 

Mortadel1 1 , 2 2 2 , 2 2 1 , 

1 , 1 , 2 , 1 1 1 1 1 2 1 

Jam6n 

Flambrn 2 , , 1 1 1 1 2 1 2 , 2 , 2 1 

Yerba Mela 2 2 • 2 2 2 2 ' ' 2 2 2 • 2 

Comidat , 1 , , 1 1 , , 1 1 1 1 1 , 1 1 , 1 , , , 1 , 1 1 •~' ~~:..., 
,!' 

:r . 
EnNlaclade f·. , 1 1 , , , , , 1 , , , , , 
fNlas \' 

: ·.·:- • ' . '~~ • 

' ·~ (-, 
, ..... :t > , 1 - , , , , , 1 , , , , , 1 , ... 

. . . 

I, . . .. ,,. ,;.J 
:;! ' . .., I 1· ,,t,'t /.·'/ 
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