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al Ministerio de la Producciéon un plazo no mayor de
sesenta (60) dias habiles, para efectuar el Analisis de
Calidad Regulatoria y remitir a la Comisién Multisectorial
de Calidad Regulatoria los proyectos de disposiciones
normativas resultantes del proceso de mejora de su marco
normativo, de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.4
del articulo 2 del Decreto Legislativo N° 1310;

Que, en ese sentido y como resultado del proceso
de mejora del marco normativo, el proyecto de “Decreto
Supremo que modifica el Reglamento de la Ley General
de Pesca aprobado por Decreto Supremo N° 012-2001-
PE, el Reglamento del Decreto Legislativo N° 1084, Ley
sobre Limites Maximos de Captura por Embarcacion,
aprobado por Decreto Supremo N° 021-2008-PRODUCE
y el Reglamento de Ordenamiento Pesquero del
Recurso Merluza, aprobado por Decreto Supremo N°
016-2003-PRODUCE”, tiene por objeto implementar
el andlisis de calidad regulatoria ex ante previsto en el
Decreto Supremo N° 046-2019-PCM, en la normatividad
que regula las actividades de extraccion y procesamiento
pesquero, mediante la modificacion del Reglamento de la
Ley General de Pesca, aprobado por Decreto Supremo
N° 012-2001-PE, del Reglamento del Decreto Legislativo
N° 1084, Ley sobre Limites Maximos de Captura por
Embarcaciéon, aprobado por Decreto Supremo N°
021-2008-PRODUCE, y del Reglamento de Ordenamiento
del Recurso Merluza aprobado por Decreto Supremo N°
016-2003-PRODUCE;

Que, atendiendo a lo previsto en el articulo 14 del
Reglamento que establece disposiciones relativas a
la publicidad, publicacion de proyectos Normativos
y Difusion de Normas Legales de Caracter General,
aprobado por Decreto Supremo N° 001-2009-JUS,
corresponde disponer la publicacion del proyecto de
“Decreto Supremo que modifica el Reglamento de la Ley
General de Pesca aprobado por Decreto Supremo N° 012-
2001-PE, el Reglamento del Decreto Legislativo N° 1084,
Ley sobre Limites Maximos de Captura por Embarcacion,
aprobado por Decreto Supremo N° 021-2008-PRODUCE
y el Reglamento de Ordenamiento Pesquero del
Recurso Merluza, aprobado por Decreto Supremo N°
016-2003-PRODUCE", asi como de su Exposicién de
Motivos, en el Portal Institucional del Ministerio de la
Produccion, por un plazo de cinco (05) dias calendario,
a fin que las entidades publicas, privadas y la ciudadania
en general alcancen sus opiniones, comentarios y/o
sugerencias;

Con las visaciones de la Viceministra de Pesca y
Acuicultura y de los Directores Generales de la Direccion
General de Pesca Artesanal, de la Direccion General de
Pesca para Consumo Humano Directo e Indirecto, de la
Direccién General de Politicas y Andlisis Regulatorio en
Pesca y Acuicultura, y de la Oficina General de Asesoria
Juridica;

De conformidad con lo dispuesto en la Ley N°
29158, Ley Orgéanica del Poder Ejecutivo; el Decreto
Legislativo N° 1047, Decreto Legislativo que aprueba
la Ley de Organizaciéon y Funciones del Ministerio de la
Produccion; su Reglamento de Organizacién y Funciones,
aprobado por Decreto Supremo N° 002-2017-PRODUCE;
y el Decreto Supremo N° 046-2019-PCM que ratifica
procedimientos administrativos de las entidades del
Poder Ejecutivo como resultado del Analisis de Calidad
Regulatoria de conformidad con lo dispuesto en el articulo
2 del Decreto Legislativo N° 1310 que aprueba medidas
adicionales de simplificacion administrativa;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Publicacién del proyecto normativo

Dispéngase la publicacién del proyecto de “Decreto
Supremo que modifica el Reglamento de la Ley General
de Pesca aprobado por Decreto Supremo N° 012-2001-
PE, el Reglamento del Decreto Legislativo N° 1084, Ley
sobre Limites Maximos de Captura por Embarcacion,
aprobado por Decreto Supremo N° 021-2008-PRODUCE
y el Reglamento de Ordenamiento Pesquero del
Recurso Merluza, aprobado por Decreto Supremo N°
016-2003-PRODUCE", asi como de su Exposicion
de Motivos, en el Portal Institucional del Ministerio de
la Produccion www.gob.pe/produce, el mismo dia de

la publicacion de la presente Resolucién Ministerial
en el diario oficial EI Peruano, a efectos de recibir los
comentarios y/o aportes de la ciudadania por el plazo de
cinco (05) dias calendario, contados desde la publicacién
de la presente Resolucion.

Articulo 2.- Mecanismo de participacién

Las opiniones, comentarios y/o sugerencias sobre
el proyecto normativo a que se refiere el articulo 1 de la
presente Resolucién Ministerial, deben ser remitidas a la
sede del Ministerio de la Produccion, con atencion a la
Direccion General de Politicas y Andlisis Regulatorio en
Pesca y Acuicultura, ubicada en la Calle Uno Oeste N°
060, Urbanizacion Corpac, San Isidro, o a la direccién
electrénica dgparpa@produce.gob.pe.

Registrese, comuniquese y publiquese.

ROCIO BARRIOS ALVARADO
Ministra de la Produccién

1773876-1

Aprueban Norma Sanitaria que establece
requerimientos sanitarios para los
gasterépodos marinos desvalvados en el
lugar de extraccion, recoleccion o cosecha
destinados al consumo humano directo

ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA

RESOLUCION DE PRESIDENCIA EJECUTIVA
N° 050-2019-SANIPES/PE

Surquillo, 24 de mayo de 2019

VISTOS: El Informe N° 058-2019-SANIPES/DSFPA/
SDSA de fecha 01 de abril del 2019, realizado por la
Subdireccion de Supervision Acuicola, el Informe N°
039-2019-DSNPA/SDNPA de fecha 02 de abril del
2019 realizado por la Subdireccion de Normatividad
Sanitaria Pesquera y Acuicola; el Informe Técnico N°
004-2019-SANIPES/DSNPA de fecha 03 de abril del
2019 emitido por la Direccion Sanitaria y de Normatividad
Pesquera y Acuicola, el Informe N° 020-2019-SANIPES/
OPP-URP de fecha 03 de abril del 2019 emitido por la
Unidad de Planeamiento y Racionalizacion, y el Informe
N° 104-2019-SANIPES/OAJ de fecha 04 de abril
del 2019 emitido por la Oficina de Asesoria Juridica,
el Informe Técnico N° 076-2019-SANIPES/DSFPA/
SDSA de fecha 09 de mayo del 2019, realizado por la
Subdireccion de Supervision Acuicola, el Memorando
N.° 226-2019-SANIPES/DHCPA de fecha 9 de mayo
de 2019, emitido por la Direccion de Habilitaciones y
Certificaciones Pesqueras y Acuicolas; el Memorando
N.° 324-2019-SANIPES/DSFPA de fecha 10 de mayo
de 2019, emitido por la Direccién de Supervision y
Fiscalizacion Pesquera y Acuicola; el Informe Técnico N°
057-2019-DSNPA/SDNPA de fecha 10 de mayo del 2019
realizado por la Subdireccion de Normatividad Sanitaria
Pesquera y Acuicola; el Informe N° 680-2019-SANIPES/
DSNPA de fecha 10 de mayo del 2019 emitido por
la Direccion Sanitaria y de Normatividad Pesquera y
Acuicola, el Memorando N.° 45-2019-SANIPES/DS
de fecha 13 de mayo de 2019, emitido por la Direccién
de Sanciones, el Memorando N° 163-2019-SANIPES/
OPP de fecha 13 de mayo del 2019 emitido por la
Oficina de Planeamiento y Presupuesto, y el Informe N°
128-2019-SANIPES/OAJ de fecha 21 de mayo del 2019
emitido por la Oficina de Asesoria Juridica, el Informe N.°
137-2019-SANIPES/GG de fecha 21 de mayo de 2019,
emitido por la Gerencia General; el Acuerdo N° 134-S23-
2019 de Consejo Directivo del Organismo Nacional de
Sanidad Pesqueray;

CONSIDERANDO:

Que, mediante la Ley N° 30063, modificada por
Decreto Legislativo N° 1402, se crea el Organismo
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Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES), con el objeto
de garantizar la inocuidad en toda la cadena productiva
de los productos pesqueros, acuicolas y de piensos de
origen hidrobiolégico, mediante la certificacion sanitaria
de calidad, fortalecimiento la autoridad sanitaria pesquera,
elevandola a niveles de competitividad técnica y cientifica,
con el prop6sito de proteger la vida y la salud publica;
teniendo a su vez competencia para normar y fiscalizar los
servicios de sanidad e inocuidad pesquera, acuicola y de
piensos de origen hidrobiolégico y con destino a especies
hidrobiolégicas, en el &mbito nacional, asi como aquellos
servicios complementarios y relacionados con el sector
de la pesca y acuicultura, enmarcados en las medidas y
normas sanitarias y fitosanitarias internacionales;

Que, el literal b. del articulo 9 de la Ley N.° 30063
modificada mediante Decreto Legislativo N.° 1402,
establece que SANIPES tiene como funcién “Formular,
actualizar y aprobar normas sanitarias, manuales,
protocolos, directivas, lineamientos, guias, instructivos y
procedimientos técnico, en el &mbito de su competencia”;

Que, el articulo 25 de la Ley General de Acuicultura
aprobada mediante Decreto Legislativo N.° 1195,
establece que SANIPES clasifica sanitariamente las
areas acuaticas (areas de produccion) para el desarrollo
de las actividades acuicolas;

Que, en concordancia con ello, la Norma Sanitaria
de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada mediante Decreto
Supremo N.° 07-2004-PRODUCE, tiene como objeto
regular las condiciones y requisitos de seguridad
sanitaria y de calidad que deben reunir los moluscos
bivalvos destinados directamente al comercio o a su
procesamiento para consumo humano, incluyendo
requerimientos para las areas de extraccion o recoleccion
y para las concesiones acuicolas;

Que, la Segunda Disposicion Complementaria
Final del Decreto Supremo N° 002-2019-PRODUCE,
que modifica la Norma Sanitaria de Moluscos
Bivalvos Vivos, aprobada por Decreto Supremo N°
07-2004-PRODUCE, establece que SANIPES en un
plazo no mayor a cuarenta y cinco (45) dias calendario
a partir del dia siguiente de la publicacién del presente
Decreto Supremo, mediante Resolucién de Presidencia
Ejecutiva establece las disposiciones sanitarias para la
extraccidn, recoleccion y/o cosecha, incluido el formato
de declaracion respectivo, de los gaster6podos marinos
desvalvados;

Que, en ese contexto, mediante Resolucién de
Presidencia Ejecutiva N° 037-2019-SANIPES, publicada
en el diario oficial “El Peruano” el 05 de abril del 2019,
se dispuso la publicacion del proyecto de “Norma
Sanitaria que establece requerimientos sanitarios para
los gasterépodos marinos desvalvados destinados al
consumo humano”, en el Portal Institucional de SANIPES,
con la finalidad de recibir los comentarios, sugerencias y
observaciones de la ciudadania en general por un periodo
de diez (10) dias calendarios contado a partir de la
publicacién de la citada resolucion, de conformidad con los
dispuesto en el articulo 14 del Reglamento que establece
disposiciones relativas a la publicidad, publicaciéon de
Proyectos Normativos y Difusion de Normas Legales de
Caracter General, aprobado por Decreto Supremo N°
001-2009-JUS;

Que, luego de la absolucién y andlisis de los aportes
recibidos durante el periodo de publicacion de la propuesta
normativa, mediante Acuerdo N° 134-S23-2019, adoptado
en la Vigésima Tercera Sesion Ordinaria, de fecha 22 de
mayo de 2019, el Consejo Directivo de SANIPES acord6
aprobar la “Norma Sanitaria que establece requerimientos
sanitarios para los gaster6podos marinos desvalvados en
el lugar de extraccion, recoleccion o cosecha destinados
al consumo humano directo”, autorizando a la Presidencia
Ejecutiva de SANIPES la emisién del acto resolutivo
correspondiente;

Que, el literal p) del articulo 18 del Reglamento de
Organizacion y Funciones del Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera - SANIPES, aprobado por Decreto
Supremo N° 009-2014-PRODUCE, establece como
funcién de Presidencia Ejecutiva, emitir resoluciones en el
ambito de sus competencias;

Con las visaciones de la Gerencia General, de la
Direccion de Supervision y Fiscalizacion Pesquera

y Acuicola, la Direccion Sanitaria y de Normatividad
Pesquera y Acuicola la Direccién de Habilitaciones y
Certificaciones Pesqueras y Acuicolas, la Direccion de
Sanciones, la Oficina de Presupuesto y Planeamiento y
de la Oficina de Asesoria Juridica; y

De conformidad con lo dispuesto en la Ley N°
30063, Ley de Creacion del Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera —SANIPES modificado por
Decreto Legislativo N° 1402; el Decreto Supremo N°
012-2013-PRODUCE que aprueba el Reglamento de la
Ley N° 30063, Ley de Creacion del Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera (SANIPES); el Decreto Supremo N°
02-2019-PRODUCE que modifica la Norma Sanitaria de
Moluscos Bivalvos Vivos, aprobada por Decreto Supremo
N° 07-2004-PRODUCE, el Decreto Supremo N° 001-
2009-JUS, que aprueba el Reglamento que establece
disposiciones relativas a la publicidad, publicacion de
Proyectos Normativos y Difusion de Normas Legales de
Caracter General; el literal p) del articulo 18 del Decreto
Supremo N° 009-2014-PRODUCE, que aprueba el
Reglamento de Organizacion y Funciones del Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera —SANIPES;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Aprobacién de la Norma Sanitaria
gue establece requerimientos sanitarios para los
gaster6podos marinos desvalvados en el lugar de
extraccion, recoleccién o cosecha destinados al
consumo humano directo

Apruébese la Norma Sanitaria que establece
requerimientos sanitarios para los gaster6podos marinos
desvalvados en el lugar de extraccion, recoleccién o
cosecha destinados al consumo humano directo el cual
consta de cinco (05) Titulos, veintiin (21) articulos y un
(01) Anexo.

Articulo 2.- La presente norma entra en vigor una vez
concluido el primer periodo de veda, dispuesto en el articulo
2 de la Resolucion Ministerial N° 772-2008-PRODUCE
para el presente afio.

Articulo 3.- Disponer la publicaciéon de la presente
Resolucién y la norma aprobada en el Articulo 1 en el
diario oficial EI Peruano, asi como en el Portal Institucional
del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera y Acuicola
(www.sanipes.gob.pe).

Articulo 4.- Disponer la publicacion de la Exposicién
de Motivos de la presente Resoluciéon en el Portal
Institucional del Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES (www.sanipes.gob.pe).

Registrese, publiquese y comuniquese.

MARIA DEL CARMEN ABREGU BAEZ
Presidenta Ejecutiva (e)

NORMA SANITARIA QUE ESTABLECE
REQUERIMIENTOS SANITARIOS PARA LOS
GASTEROPODOS MARINOS DESVALVADOS EN
EL LUGAR DE EXTRACCION, RECOLECCION O
COSECHA DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO
DIRECTO

TITULO |
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1.- Objeto

La presente Norma Sanitaria tiene por objeto
establecer los requerimientos sanitarios aplicables a
la cadena productiva de los gasterépodos marinos
desvalvados en el lugar de extraccion, recoleccion y/o
cosecha destinados al consumo humano directo.

Articulo 2.- Finalidad

La presente Norma Sanitaria tiene por finalidad
establecer un marco juridico en materia de inocuidad
de gasteropodos marinos desvalvados en el lugar de
extraccion, recoleccion y cosecha destinados al consumo
humano directo, en aras de proteger la salud publica.
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Articulo 3.- Ambito de aplicacién

La presente Norma Sanitaria es de aplicacion a todos
los operadores que participen en las etapas de produccion
(extraccion, recoleccion y/o cosecha) y, durante el
desembarque, procesamiento, transporte, almacenamiento,
distribucién y comercializacion de gasterépodos marinos
que ingresan desvalvados a las plantas de procesamiento y
son destinados al consumo humano directo.

Articulo 4.- Definiciones
Para efectos de aplicacion de la presente Norma
Sanitaria, se tiene en cuenta las siguientes definiciones:

4.1. Gaster6podo marino

Clase de molusco univalvo asimétrico que vive en
el mar, caracterizado por contar con el estbmago en la
region del pie y poseer una valva de una sola pieza (que
puede reducirse o hasta perderse en algunas especies de
gaster6podos).

4.2. Gaster6podo marino desvalvado
Gaster6podo marino sin valva, producto del desvalve.

TITULO Il )
DEL DESVALVE EN EL LUGAR DE EXTRACCION,
RECOLECCION Y/O COSECHA

CAPITULO |
DISPOSICIONES TECNICAS GENERALES

Articulo 5.- De las Areas de Produccion

5.1. Los gasteropodos marinos desvalvados en el lugar
de extraccion, recoleccion y/o cosecha deben provenir de
areas de produccion que cumplan con el titulo Il de la
Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada
mediante Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

5.2. Los gasteropodos marinos desvalvados en el lugar
de extraccion, recoleccion y/o cosecha deben provenir de
areas de produccion sujetas a vigilancia sanitaria continua
y permanente.

5.3. Las areas de produccién en donde se realice la
extraccion, recoleccién y/o cosecha de los gasterépodos
marinos que son desvalvados in situ, deben estar bajo
condicién operativa abierta.

Articulo 6.- Condiciones para la explotacién de
gaster6podos marinos a desvalvar

6.1. En adicion a lo establecido en la normativa
vigente, para las actividades de extraccion, recoleccion
y/lo cosecha de gaster6podos marinos, realizadas
por personas naturales o juridicas, deben cumplir las
siguientes condiciones:

1. Las concesiones acuicolas deben contar con la
habilitacion sanitaria emitida por SANIPES.

2. Las embarcaciones pesqueras dedicadas a la
extraccion, desvalve y transporte de gaster6podos
marinos deben contar con la habilitacién sanitaria emitida
por SANIPES.

3. Los extractores y/o recolectores deben contar con
certificacion de capacitacion emitida por instituciones
publicas o privadas o profesionales especializados, en
adicién al carné de pescador o licencia de buzo.

6.2. Los agentes de la cadena productiva vinculados
a las actividades de extraccion, recoleccion y/o cosecha
de gasteropodos marinos a desvalvar en el lugar de
extraccion, y/o que intervengan durante las etapas
de procesamiento, transporte y/o comercializacién de
los mismos, deben estar registrados ante SANIPES,
de acuerdo a los procedimientos establecidos por la
Autoridad Sanitaria.

CAPITULO Il
REQUERIMIENTOS PARA EL DESVALVADO EN
EL LUGAR DE EXTRACCION, RECOLECCION Y/O
COSECHA

Articulo 7.- Actividades de extraccidn, recoleccién
ylo cosecha, manipulacién, desvalve y transporte

Los gasteropodos marinos deben ser extraidos,
recolectados y/o cosechados, manipulados, desvalvados,
mantenidos y transportados de tal manera que, se
prevenga su contaminacion, dafios fisicos y se garantice
su rastreabilidad.

Articulo 8.- Manipulacién inmediatamente después
de la extraccioén, recoleccion y/o cosecha

Los gaster6podos marinos que al momento de su
extraccion, recoleccion o cosecha presenten restos de
lodo, sedimentos de los fondos, detritus y algas, deben
ser inmediatamente lavados usando agua limpia.

Articulo 9.- Condiciones y procedimientos para el
desvalvado en el lugar de extraccion, recoleccion y/o
cosecha

9.1. Para el desvalvado de los gasterépodos marinos
en el lugar de extraccion, recoleccién y/o cosecha;
las embarcaciones deben contar como minimo con lo
siguiente:

1. Equipos, recipientes y materiales auxiliares, limpios
y desinfectados, almacenados en un area exclusivamente
disefiada para ello.

2. Abastecimiento y almacenamiento de agua limpia
en cantidad suficiente para las actividades de desvalvado.

3. Los equipos, recipientes y materiales auxiliares,
deben ser de materiales no corrosibles, lisos, no tdxicos
ni absorbentes, e instalados de tal manera que faciliten su
limpieza y desinfeccion.

4. Lavadero de manos con agua limpia y medio de
desinfeccion.

5. Proteccion contra el sol en las areas destinadas
para el desvalvado.

6. Proteccion contra agentes del medio ambiente que
pueden generar contaminacion al producto, en las areas
destinadas para el desvalvado.

7. Recipientes o contenedores estancos para el
almacenamiento temporal de residuos producidos durante
el desvalvado, que sea facilmente identificable, provistos
con tapa de cierre ajustado, de materiales no corrosibles,
no absorbentes y mantenidos en buenas condiciones
para una facil limpieza y desinfeccion.

8. Contar con superficies que entren en contacto con
los productos, que sean resistentes a la corrosion, lisos y
faciles de limpiar y/o desinfectar.

9.2. Los operadores que realizan el desvalvado de
los gasterépodos marinos en el lugar de extraccion,
recoleccién y/o cosecha deben cumplir con lo siguiente:

1. Verificar que los gaster6podos marinos antes de ser
desvalvados se encuentren vivos y sin dafios fisicos.

2. Desvalvar los gaster6podos marinos en adecuadas
condiciones sanitarias.

3. Usar agua limpia y/o hielo elaborado de agua
potable.

4. Emplear recipientes o contenedores limpios,
desinfectados e identificados para colectar y trasladar los
gasterépodos marinos desvalvados.

5. Contar con personal sujeto a capacitacion continua
y permanente en temas relacionados a las buenas
practicas y procedimientos de higiene.

6. Evitar la trituracion de la valva.

7. Evitar acumulaciones de gasterépodos marinos
vivos y/o desvalvados, liquido valvar drenado o residuos,
asi como demoras en la actividad de desvalvado; de
forma tal que se prevenga el crecimiento bacteriano y su
contaminacion.

8. Verificar que los gaster6podos marinos desvalvados
no presenten restos de valvas u otros materiales
peligrosos 0 no comestibles.

9. Lavar los gasterépodos marinos desvalvados con
agua limpia.

10. En embarcaciones, enfriar inmediatamente los
gasterépodos marinos desvalvados con hielo.

11. En embarcaciones, almacenar y manipular en
condiciones sanitarias adecuadas el hielo que se emplee
en contacto directo o indirecto con el gaster6podo marino
desvalvado.
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12. Evitar la presencia de animales domésticos o aves
durante las actividades.

13. Disponer de los residuos no peligrosos y peligrosos
de acuerdo a los procedimientos de higiene establecidos.

14. Disponer los residuos producto del desvalvado de
gasterépodos marinos, de acuerdo a lo establecido por el
Ministerio de la Produccion.

9.3. Los operadores que realizan el desvalvado de
los gaster6podos marinos en el lugar de extraccion,
recoleccién y/o cosecha en embarcaciones deben aplicar
el manual de buenas practicas de manipulacioén a bordo
que contenga como minimo los siguientes procedimientos:

1. Sistema de rastreabilidad.

2. Capacitacion de personal.

3. Almacenamiento de productos
biolégicos.

4. Operaciones de la embarcacién pesquera.

quimicos y

9.4. Los operadores que realizan el desvalvado de
los gaster6podos marinos en el lugar de extraccion,
recoleccién y/o cosecha en embarcaciones deben aplicar
los procedimientos de higiene que contengan como
minimo lo siguiente:

1. Control de la condicién sanitaria del agua y hielo,
segln corresponda.

2. Control de la limpieza y desinfeccion de superficies.

3. Control de plagas.

4. Control de la salud, habitos e higiene del personal.

5. Mantenimiento de las instalaciones, equipos
recipientes y materiales auxiliares.

6. Manejo de residuos peligrosos y no peligrosos.

7. Manejo de los residuos producto del desvalvado de
gaster6podos marinos, que prevenga el impacto negativo
en el ambiente acuatico, de acuerdo a lo establecido por
el Ministerio de la Produccion.

8. Prevencion de la contaminacion del recurso
hidrobiolégico extraido, recolectado o cosechado.

Articulo 10.- “Declaracién de Gasterépodos
Marinos desvalvados en el lugar de extraccion,
recoleccién y/o cosecha” - DGaD

10.1. Cada lote de gasteré6podos marinos desvalvados
debe estar acompafiado de una “Declaracién de
Gasterépodos Marinos desvalvados en el lugar de
extraccion, recoleccién y/o cosecha”, para su ingreso a
las plantas de procesamiento de congelado y/o conserva,
de acuerdo al formato establecido en el Anexo de la
presente Norma Sanitaria.

10.2. SANIPES otorga la “Declaracién de Gaster6podos
Marinos desvalvados en el lugar de extraccion, recoleccion
y/o cosecha” (DGaD), la misma que debe ser registrada
en formato codificado y numerado segun disefio del
Anexo de la presente Norma Sanitaria. El original debe
estar visado por la administracion de la infraestructura de
desembarque, acompafa el lote y es entregado a la planta
de procesamiento de congelado y/o conserva. Una copia es
para la administracion de la infraestructura de desembarque,
una segunda copia para el declarante y una tercera copia
para SANIPES. Estos registros son auditados por SANIPES
y deben ser mantenidos no menos de doce (12) meses por
los operadores.

Articulo 11.- Identificacion y embalado de los
gasterépodos marinos desvalvados

11.1. Los gaster6podos marinos desvalvados
se embalan en recipientes para su transporte y/o
almacenamiento. El embalaje debe ser de un material
que no transmita sustancias dafiinas a la salud, faciles de
limpiar y desinfectar, suficientemente resistente al lavado
frecuente y capaz de protegerlos de dafios fisicos o de la
contaminacion, y ademas:

1. Sélo pueden volver a ser empleados si previamente
son lavados y desinfectados.

2. Los recipientes limpios y desinfectados deben ser
protegidos contra la contaminacion.

3. Ellavado y almacenado de los recipientes utilizados
para el embalaje y transporte, se efectia en forma
separada entre los provenientes de areas aprobadas y de
las condicionalmente aprobadas.

11.2. Los recipientes empleados para el transporte y
almacenamiento de gasterépodos marinos desvalvados,
deben ser identificados con una “Etiqueta de Extraccion,
Recoleccion y/o Cosecha”, con letra legible en un material
impermeable fijado y colocado de manera visible en el
exterior del empaque o recipiente conteniendo la siguiente
informacion:

1. Nombre comun del gaster6podo marino desvalvado.

2. Nombre del area de produccion monitoreada por
SANIPES.

3. El nimero de carné y nombre del responsable
del DGaD, el cual realiza la extraccién, recoleccién y/o
cosecha.

4. Fecha de la extraccion, recoleccion y/o cosecha.

5. Peso neto aproximado de los gasterépodos marinos
desvalvados.

Articulo 12.- Condiciones de almacenamiento
temporal previoasuingreso aplantade procesamiento

Los gasteropodos marinos desvalvados almacenados
temporalmente a la espera de su procesamiento durante
el traslado a la planta de procesamiento, deben:

1. Permanecer en ambientes limpios, protegidos de
contaminacion y a una temperatura que no tenga un efecto
negativo sobre su aptitud sanitaria. El hielo utilizado para
su enfriamiento debe ser de agua potable.

2. Ser colocados en recipientes con tapa u otros
de tal manera que no entren en contacto con el suelo,
ni estén expuestos a salpicaduras u otras fuentes de
contaminacion y, ser protegidos de los efectos del sol o de
cualquier fuente de calor.

TITULO Il
TRASLADO DE GASTEROPODOS MARINOS
DESVALVADOS EN EL LUGAR DE EXTRACCION,
RECOLECCION Y/O COSECHA

Articulo 13.- Embarcaciones pesqueras

Las embarcaciones pesqueras dedicadas a la
extraccion, recoleccion y/o cosecha, y desvalve de
gasterépodos marinos, deben cumplir los requisitos de
disefio y construccion establecidos en el Capitulo Il del
Titulo 1l del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias, que aprueba la Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, y adicionalmente
deben:

1. Prevenir la contaminaciéon de los gaster6podos
marinos con agua de sentina, asi como cualquier
contaminaciéon con petroleo, lubricante u otros
contaminantes que puedan afectar la aptitud sanitaria
para su consumo.

2. Contar con areas de trabajo definidas y de
dimensiones suficientes para desvalvar los gasterépodos
marinos en condiciones sanitarias adecuadas, evitando la
contaminacion.

Articulo 14.- Vehiculos de transporte terrestre

Los vehiculos de transporte terrestre que trasladen
gasterépodos marinos desvalvados, deben contar con
la habilitacion sanitaria emitida por SANIPES y, cumplir
los requisitos de disefio y construccion establecidos
en el Capitulo Il del Titulo IV del Decreto Supremo N°
040-2001-PE, que aprueba la Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, y adicionalmente
deben:

1. Contar con ambientes cerrados, isotérmicos y
protegidos de la contaminacion exterior; para el traslado a
grandes distancias.

2. El traslado de los gaster6podos marinos
desvalvados desde los desembarcaderos hasta las
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plantas de procesamiento de congelado y/o conserva
se debe realizar utilizando medios que no permitan el
deterioro o contaminacion de los mismos.

Articulo 15.- Requerimientos operativos durante el
traslado

15.1. Los operadores de las embarcaciones
pesqueras y de los vehiculos de transporte terrestre de
gasterépodos marinos desvalvados deben garantizar
el cumplimiento de los procedimientos de higiene
establecidos en los articulos 13 'y 37 Decreto Supremo
040-2001-PE, que aprueba la Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, y adicionalmente
deben:

1. Prevenir la contaminacion de los gasterépodos
marinos desvalvados durante el embalado y estiba.

2. Evitar el traslado de los gaster6podos marinos
desvalvados con otras cargas, a menos que estos se
encuentren separados de tal manera que se evite su
contaminacion.

3. Establecer los mecanismos que permitan asegurar
la ausencia de animales domésticos ni aves en la
embarcacion.

4. En el caso de las embarcaciones pesqueras,
las excretas y residuos deben ser convenientemente
tratados, asegurandose una eliminacion adecuada de los
mismos previniendo la contaminacion.

15.2. Durante el traslado en tierra, los gasterépodos
marinos desvalvados deben estar preservados a una
temperatura de refrigeracion que prevenga el incremento
de su temperatura y el crecimiento bacteriano hasta
niveles por encima de los limites maximos de control. En
caso de usar hielo, éste debe reunir los requerimientos
sanitarios exigidos para el agua potable.

TITULO IV
DESEMBARQUE

Articulo 16.- Infraestructuras de desembarque

Las infraestructuras de desembarque de gasterépodos
marinos desvalvados deben cumplir las disposiciones
establecidas en el Titulo Ill del Decreto Supremo N°
040-2001-PE, que aprueba la Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas.

Articulo 17.-
especificos

Los operadores de las infraestructuras de
desembarque de gasterépodos marinos desvalvados,
deben cumplir con lo siguiente:

Requerimientos operativos

1. Evitar todo tipo de contaminacién y/o dafio de los
gasteropodos marinos desvalvados durante el proceso
de desembarque y carga para su posterior traslado a una
planta de procesamiento de congelado y/o conserva.

2. Asegurar que cualquier recipiente empleado para
descarga o despacho, se encuentre identificado, de
acuerdo a lo establecido en el articulo 12 de la presente
Norma Sanitaria.

3. Visar el original de la “Declaracion de Gasterépodos
Marinos desvalvados en el lugar de extraccion,
recoleccién y/o cosecha”, de los lotes descargados o
despachados, debidamente llenado, manteniendo una
copia a disposicion de SANIPES.

4. Asegurar que las embarcaciones pesqueras cuenten
con permiso de pesca y con habilitacion sanitaria para
la extraccion, recoleccion y/o cosecha de gasteropodos
marinos.

5. Elaborar y mantener la estadistica del origen y
cantidad de los desembarques.

TITULO V
PROCESAMIENTO

Articulo 18.- Condiciones para la recepcion de
gaster6podos marinos desvalvados

18.1. Los operadores de las plantas de procesamiento
de congelado y conservas, deben aceptar soélo
gasteropodos marinos desvalvados que cumplan con las
siguientes condiciones:

1. Los lotes de gasterépodos marinos desvalvados
deben estar acompafiados de una “Declaracion de
Gasteropodos Marinos desvalvados en el lugar de
extraccion, recoleccion y/o cosecha”, segun formato
indicado en el Anexo de la presente Norma Sanitaria,
debidamente llenado.

2. Los lotes de gaster6podos marinos desvalvados
deben cumplir con las condiciones sanitarias establecidas
en la presente Norma Sanitaria.

3. Los recipientes que contengan los gasterépodos
marinos desvalvados deben estar adecuadamente
identificados, de acuerdo a lo establecido en el articulo 12
de la presente Norma Sanitaria.

4. Los gaster6podos marinos desvalvados deben
encontrarse a una temperatura de refrigeracion
que no signifique riesgo de crecimiento de agentes
patégenos.

18.2. Los operadores de las plantas de procesamiento
de congelado y conservas deben verificar que los
gasteropodos marinos solo han sido sometidos a
operaciones de desvalve y no presentan dafios fisicos.

Articulo 19.- Procesamiento de gaster6podos
marinos desvalvados

Los gasterépodos marinos que ingresaron
desvalvados a la planta de procesamiento de conserva
o congelado deben seguir lo establecido en el Titulo VII
de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, segun corresponda.

Articulo 20.- Medidas de control ejecutadas por los
operadores

20.1. Ejecutar procedimientos para la gestion de los
riesgos relacionados con los posibles peligros derivados
de la recepcion de gasteropodos marinos desvalvados,
incluyendo la aplicacion de medidas de control eficaces;
en consideracion al uso normal o previsto al que esta
destinado el producto final que elaboren, debiendo:

1. Observar o medir los parametros de control para
evaluar si la aplicacion de las medidas de control se
encuentran o no bajo control.

2. Aplicar los métodos, procedimientos, pruebas y
otras evaluaciones, ademas de lo sefialado en el numeral
1 del presente inciso, para determinar si las medidas de
control estdn o han estado funcionando de la manera
prevista.

3. Obtener las pruebas que demuestren que las
medidas de control se aplican debidamente, y es capaz
de controlar el peligro con el propésito de cumplir
los criterios sanitarios establecidos en la normativa
sanitaria vigente.

20.2. Las medidas de control y actividades dispuestas
en el inciso 20.1, se deben desarrollar en el marco de un
Sistema de Control de Inocuidad de los Alimentos que
incluya la aplicacion de procedimientos de higiene, buenas
practicas de manufactura, los requerimientos sanitarios
normativos vigentes y, un sistema de autocontrol basado
en un Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP).

Articulo 21.- Registros de las medidas de control
aplicadas

Los operadores deben mantener los registros de
los controles que sean realizados en las plantas de
procesamiento por un periodo no menor a un (01) afio
0 segun la vida util del producto en el mercado y, en el
archivo general de la empresa por un periodo minimo
de un (01) afio, y ser presentados cuando SANIPES lo
requiera.
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Marcar y llenar lo que corresponda: No

Datos de la Extraccion / Recoleccién / Cosecha

1. Denominacién del Area de Produccién | 2. Cantidad 5. Hora EXI[?,CC'On 6. Embarcacion 7. Nombre del
i i itari 3. Especie 4. Fecha I Recoleccion / :
monitoreada por la Autoridad Sanitaria declarada p ! (de corresponder) operador que
Extraccion / Cosecha X ”
Recoleccion/ Codido de habiitacs realiza la extraccion
di i o 0digo de habilitacion | recoleccién /
Nombre (e cocr?:slggnder) Recilente Nombre |- Nombre | - Cosecha Inicio | Término | Nombre Mat,;j cula sanitaria cosecha
p ()| comin | Cientifico (de corresponder)
Desembarque:
8. Infraestructura de desembarque 9. Desembarque 10. V0 B de la Autoridad Sanitaria
Nombre Ubicacion Codigo de habiltaci6n sanitaria (de Fecha Hora Nombre del Inspector Firma Sello
corresponder)
Destino:
11. Vehiculo de Transporte Terrestre 12. Planta de procesamiento
Nimero de Placa Cédigo de habilitacion sanitaria Nombre Ne de Licencia Ubicacion Coadigo de habilitacion sanitaria

Lo que declaro en cumplimiento de los requerimientos sanitarios exigidos por la “Norma Sanitaria que establece requerimientos sanitarios para los gasterépodos
marinos desvalvados en el lugar de extraccion, recoleccién o cosecha destinados al consumo humano directo”

Del Declarante

13. Firma

15. N° de carné/DNI

14. Nombre del declarante con letra de imprenta 16. Direccion del declarante

Extractor, Recolector, Armador, Operador

Original: Planta de Procesamiento Primera Copia: Administracion de la Infraestructura de Desembarque Segunda Copia: Declarante Tercera Copia: SANIPES

1773460-1

de funcionarios publicos, y la Ley N° 29381, Ley de
Organizacion y Funciones del Ministerio de Trabajo y
Promocién del Empleo y modificatorias;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Aceptar la renuncia formulada por

Designan Viceministro de Trabajo 't 3
la sefiora ANA MARIA RISI QUINONES, al cargo de

RESOLUCION SUPREMA
N° 009-2019-TR

Lima, 28 de mayo de 2019
CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucién Suprema N° 015-2016-TR
se designa en el cargo de Viceministra de Trabajo del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo a la sefiora
Ana Maria Risi Quifiones;

Que, la citada funcionaria ha formulado renuncia al
cargo sefialado en el considerando precedente, por lo que
corresponde aceptar la misma, y designar al profesional
que desempefiara dicho cargo;

De conformidad con lo dispuesto por la Ley N° 29158,
Ley Organica del Poder Ejecutivo y modificatorias;
la Ley N° 27594, Ley que regula la participacion del
Poder Ejecutivo en el nombramiento y designacion

Viceministra de Trabajo del Ministerio de Trabajo y
Promocion del Empleo, dandosele las gracias por los
servicios prestados.

Articulo 2.- Designar al sefior AUGUSTO ENRIQUE
EGUIGUREN PRAELI, en el cargo de Viceministro de
Trabajo del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo.

Articulo 3.- La presente Resolucién Suprema es
refrendada por la Ministra de Trabajo y Promocién del
Empleo.

Registrese, comuniquese y publiquese.

MARTIN ALBERTO VIZCARRA CORNEJO
Presidente de la Republica

SYLVIA E. CACERES PIZARRO
Ministra de Trabajo y Promocion del Empleo

1773879-1




