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ROZPORZ)\DZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI1)

z dnia 9 grudnia 2004 r.

Poz. 2695 i 2696

w sprawie szczeg61nych rodzaj6w fermentowanych napoj6w winiarskich
oraz szczeg6towych wymagan organoleptycznych, fizycznych i chemicznych dla tych napoj6w

Na podstawie art. 4 ustawy z dnia 22 stycznia
2004 r. 0 wyrobie i rozlewie wyrob6w winiarskich, ob­
rocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Oz. U.
Nr 34, pOZ. 292, Nr 96, poz. 959 i Nr 173, poz. 1808) za­
rzadza sie, co nastepuje:

§ 1. 1. Dla fermentowanych napoj6w winiarskich,
z wytqczeniem miod6w pitnych, ustala sie nastepuja­
ce szczeg61ne rodzaje w zaleznosci od:

1) zawartosci i pochodzenia dwutlenku w~gla:

a) spokojne,

b) p6tmusujqce,

c) musujqce,

1) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem admini­
stracji rzadowe] - rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministr6w z dnia
11 czerwca 2004 r. w sprawie szczeg6towego zakresu
dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 134,
poz. 1433).

d) p6tmusujqce gazowane,

e) musujqce gazowane;

2) zawartosci cukr6w redukujqcych po inwersji:

a) wytrawne,

b) p6twytrawne,

c) p6tstodkie,

d) stodkie,

e) bardzo stodkie.

2. Dla miod6w pitnych ustala sie nastepujace
szczeg61ne rodzaje w zaleznosci od:

1) dodanego soku owocowego:

a) miody pitne owocowe,

b) miody pitne gronowe;

2) zawartosci miodu, wody z ewentualnym dodat­
kiem soku w wyrobie gotowym:
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a) czwornlakl,

b) trojniaki,

c) dwojniaki,

d) pottoraki,

§ 2. 1. Fermentowane napoje winiarskie powinny
charakteryzowac sle catkowitq klarownoscia, bez opa­
Iizacji, zawiesin i osadow, z rnozllwoscia wvstepowa­
nia mato widocznego osadu, w postaci "dymku", nad
dnem butelki, po zawirowaniu jej zawartoscia, jednak
bez zmian klarownosci tych napojow,

2. Zmetnlenie i zawartosc czasteczek owocow mo­
ie charakteryzowac fermentowane napoje winiarskie,
z wytqczeniem rniodow pitnych, po zakonczeniu pro­
cesu leiakowania i po dodaniu do nich sokow lub in­
nych dodatkow,

3. Jeieli do zamkniecia butelki zawierajqcej fer­
mentowane napoje winiarskie uiyto korka naturalne­
go, to dopuszcza sie obecnosc pytu korkowego oraz
obecnosc do trzech okruchow korka:

1) w jednej butelce - dla probki liczqcej 8 butelek;

2) w dwoch butelkach - dla probki Iiczqcej powyiej
8 butelek.

§ 3. 1. Fermentowane napoje winiarskie, z wytq­
czeniem rniodow pitnych, charakteryzujq sie:

1) zapachem czystym, zharmonizowanym, specyficz­
nym dla danego wyrobu, wynikajqcym z uiytych
surowcow lub sktadnikow aromatycznych, bez ob­
cych zapachow:

2) smakiem zharmonizowanym, specyficznym dla
danego wyrobu, bez obcych posrnakow, przy
czym fermentowane napoje winiarskie potrnusu­
jqce, musujqce, polmusujace gazowane oraz mu­
sujqce gazowane posiadajq smak orzezwlaiacv,
z odczuciem perlenia na j~zyku.

2. Dla fermentowanych napojow winiarskich, z wy­
tqczeniem rniodow pitnych, dopuszcza sie:

1) kwasowosc ogolnq wyraionq jako kwas jabtkowy,
w llosci od 3,5 do 9 gramow na Iitr, a w przypadku
napoiow winopodobnych w ilosci od 3,5 do 7 gra­
mow na litr;

2) kwasowosc lotna wyraionq jako kwas octowy
w ilosci nie wieksze] nii 1,3 grama na Iitr, a w przy­
padku napojow winopochodnych nie wi~kszej nii
0,9 grama na Iitr.

§ 4. Miody pitne charakteryzujq sle barwq od zie­
lonkawostomkowej do ciemnobursztynowej, z tym ze
miody pitne owocowe i miody pitne gronowe mogq
rniec odcienie barwy wtasciwej dla uiytych sokow,

§ 5. 1. Wina owocowe spokojne, wina owocowe
aromatyzowane spokojne, .Polskie Wino/Polish Wi­
ne" spokojne, .Polskls Wino aromatyzowane/Polish

Wine aromatized" spokojne, napoje winopochodne
owocowe spokojne, napoje winopochodne miodowe
spokojne, napoje winopochodne owocowe aromaty­
zowane spokojne, napoje winopochodne miodowe
aromatyzowane spokojne, napoje winopodobne
owocowe spokojne, napoje winopodobne miodowe
spokojne, napoje winopodobne owocowe aromatyzo­
wane spokojne, napoje winopodobne miodowe aro­
matyzowane spokojne, napoje niskoalkoholowe spo­
kojne oraz napoje niskoalkoholowe aromatyzowane
spokojne mogq zawierac dwutlenek w~gla znajdujqcy
si~ pod clsnlenlem poniiej 1 bara w temperaturze
20°C.

2. Wina owocowe potmusujace, wina owocowe
aromatyzowane potrnusulace, .Polskie Wino/Polish
Wine" potmusujace, "Polskie Wino aromatyzowa­
ne/Polish Wine aromatized" potrnusujace, napoje wi­
nopochodne owocowe polmusujace, napoje winopo­
chodne miodowe potrnusujace, napoje winopochod­
ne owocowe aromatyzowane potrnusujace, napoje
winopochodne miodowe aromatyzowane potmusuja­
ce, napoje winopodobne owocowe potmusuiace, na­
poje winopodobne miodowe polmusujace, napoje wi­
nopodobne owocowe aromatyzowane polmusujace,
napoje winopodobne miodowe aromatyzowane pot­
musujqce, napoje niskoalkoholowe potrnusujace oraz
napoje niskoalkoholowe aromatyzowane potrnusuia­
ce zawierajq naturalny dwutlenek w~gla znajdujqcy
sle pod cisnieniern od 1 do 2,5 bara w temperaturze
20°C, pochodzqcy z fermentacji alkoholowej, ktorv po
otwarciu butelki uchodzi i powoduje perlenie sie na­
poju.

3. Wina owocowe musujqce, wina owocowe aro­
matyzowane musujqce, .Polskle Wino/Polish Wine"
musujqce, "Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine
aromatized" musujqce, napoje winopochodne owoco­
we musujqce, napoje winopochodne miodowe musu­
[ace. napoje winopochodne owocowe aromatyzowa­
ne musujqce, napoje winopochodne miodowe aroma­
tyzowane musujqce, napoje winopodobne owocowe
musujqce, napoje winopodobne miodowe musujqce,
napoje winopodobne owocowe aromatyzowane rnu­
sujqce, napoje winopodobne miodowe aromatyzowa­
ne musujqce, napoje niskoalkoholowe musujqce oraz
napoje niskoalkoholowe aromatyzowane musujqce
zawierajq naturalny dwutlenek w~gla znajdujqcy si~

pod cisnieniern nie mniejszym nii 3 bary w tempera­
turze 20°C, pochodzqcy z fermentacji alkoholowej,
ktorv po otwarciu butelki uchodzi i powoduje perlenie
sie napoju.

4. Wina owocowe potrnusujace gazowane, wina
owocowe aromatyzowane potrnusujace gazowane,
"Polskie Wino/Polish Wine" potmusujace gazowane,
.Polskle Wino aromatyzowane/Polish Wine aromati­
zed" potrnusujace gazowane, napoje winopochodne
owocowe potrnusujace gazowane, napoje winopo­
chodne miodowe potmusujace gazowane, napoje wi­
nopochodne owocowe aromatyzowane potrnusujace
gazowane, napoje winopochodne miodowe aromaty­
zowane potrnusujace gazowane, napoje winopodob­
ne owocowe potmusujace gazowane, napoje winopo­
dobne miodowe potrnusujace gazowane, napoje wi-
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nopodobne owocowe aromatyzowane p6tmusujqce
gazowane, napoje winopodobne miodowe aromaty­
zowane p6tmusujqce gazowane, napoje niskoalkoho­
lowe p6tmusujqce gazowane oraz napoje niskoalko­
holowe aromatyzowane p6tmusujqce gazowane za­
wierajq dodany dwutlenek weqla znajdujacv sie pod
cisnieniern od 1 do 2,5 bara \!II temperaturze 20°C, kto­
ry po otwarciu butelki uchodzi i powoduje perlenie sie
napoju.

5. Wina owocowe musujace gazo\lIJane, wina owo­
cowe aromatyzowane musujace gazowane, .Polskie
Wino/Polish Wine" musujace gazowane, .Potskie Wi­
no aromatyzowane/Polish Wine aromatized" rnusuja­
ce gazowane. napoje winopochodne owocowe musu­
[ace gazowane, napoje winopochodne miodowe mu­
sujace qazowane, napoje winopochodne owocowe
aromatyzowane musujace gazowane, napoje winopo­
chodne miodowe arornatvzowane musujace gazowa­
ne, napoje winopodobne OWOCOIIV8 musujace gazo­
wane, napoje winopodobne miodowe rnusujace gazo­
wane, napoje winopodobne owocowe aromatyzowa­
ne rnusujace gazowane, napoje winopodobne miodo­
we aromatyzowane musujqce gazowane, napoje ni­
skoalkoholowe musujace gazowane oraz napoje ni­
skoalkoholowe aromatyzowane musujace gazowane
zawierajq dodany dwutlenek wli!gla znajdujqcy sie pod
cisnleniern nie mniejszym nil 3 bary w temperaturze
20°C, kt6ry po otwarciu butelki uchodzi i powoduje
perlenie sie napoju.

§ 6. Wina owocowe musujace, wina owocowe pot­
rnusujace, wina owocowe aromatyzovvane rnusujace,
wina owocowe aromatyzowane poimusujace, "Pol­
skie Wino/Polish Wine" musujace, .Polskie Wino/Po­
lish Wine" polmusujace, .Polskie Wino aromatyzowa­
ne/Polish Wine aromatized" musujace, .Polskle Wino
aromatyzowane/Polish Wine aromatized" polmusuja­
ce, napoje winopochodne owocowe musujace, napo­
je winopochodne miodowe musujace, napoje wino­
pochodne owocowe aromatyzowane rnusujace, napo­
je winopochodne miodowe aromatyzowane rnusuja­
ce, napoje winopochodne owocowe polrnusujace, na­
poje winopochodne miodowe potrnusujace, napoje
winopochodne owocowe aromatyzowane p6tmusujq­
ce, napoje winopochodne miodowe aromatyzowane
polrnusujace. napoje winopodobne owocowe rnusu­
[ace, napoje winopodobne miodowe musujace, napo­
je winopodobne owocowe aromatyzowane musujace,
napoje winopodobne miodowe aromatyzowane mu­
sujace, napoje winopodobne owocowe potrnusujace,
napoje winopodobne miodowe potrnusujace. napoje
winopodobne owocowe aromatyzowane polmusuja­
ce, napoje winopodobne miodowe aromatyzowane
polmusujace, napoje niskoalkoholowe musujace, na­
poje niskoalkoholowe aromatyzowane musujqce, na­
poje niskoalkoholowe potrnusujace, napoje niskoalko­
holowe aromatyzowane p6tmusujqce otrzymuje sie
w wyniku pierwotnej lub wt6rnej fermentacji wina
lub soku owocowego, przebiegajqcej w zbiorniku
zarnknietvrn.

§ 7. Wina owocowe spokojne, wina owocowe pol­
musujace. wina owocowe rnusujace, wina owocowe

p6tmusujqce gazowane oraz wina owocowe rnusuja­
ce gazowane zawierajq:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 10 gram6w na litr - w przypadku win wy­
trawnych,

b) od 10 do 30 gram6w na litr - w przypadku win
p6twytrawnych,

c) od 30 do 60 gram6w na litr - w przypadku win
p6tstodkich,

d) od 60 do 150 gram6w na fitr - w przypadku
win stodkich,

e) powylej 150 gram6w na litr-w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej nil 1,1 grama na litr.

§ 8. Wina owocowe aromatyzowane spokojne, wi­
na owocowe aromatyzowane p6tmusujqce, wina
owocowe aromatyzowane rnusujace, wina owocowe
aromatyzowane p6tmusujqce gazowane oraz wina
owocowe aromatyzowane rnusujace gazowane zawie­
rajq:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 15 gram6w na litr - w przypadku win wy­
trawnych,

b) od 15 do 30 gram6w na litr - w przypadku win
p6twytrawnych,

c) od 30 do 60 gram6w na litr - w przypadku win
p6tstodkich,

d) od 60 do 150 gram6w na litr - w przypadku
win stodkich,

e) powvze] 150 gram6w na litr-w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,8 grama na litr.

§ 9. .Polskle Wino/Polish Wine" spokojne, "Pol­
skie Wino/Polish Wine" p6tmusujqce, .Polskle Wi­
no/Polish Wine" musujace, .Polskie Wino/Polish Wi­
ne" p6tmusujqce gazowane oraz .Polskie Wino/Polish
Wine" musujqce gazowane zawierajq:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 10 gram6w na litr - w przypadku win wy­
trawnych,

b) ad 10 do 30 gram6w na litr - w przypadku win
p6twytrawnych,

c) od 30 do 60 gram6w na litr - w przypadku win
p6tstodkich,

d) od 60 do 150 gram6w na litr - w przypadku
win stodkich,

e) powvze] 150 gram6w na litr-w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej nil 1 gram na Iitr.
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§ 10. .Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine
aromatized" spokojne, .Potskie Wino aromatyzowa­
ne/Polish Wine aromatized" potrnusujace, "Polskie
Wino aromatyzowane/Polish Wine aromatized" mu­
sujace, .Polskle Wino aromatyzowane/Polish Wine
aromatized" polmusujace gazowane oraz .Polskie Wi­
no aromatyzowane/Polish Wine aromatized" rnusuja­
ce gazowane zawiera:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 15 qrarnow na litr - w przypadku win wy­
trawnych,

b) od 15 do 30 qrarnow na litr - w przypadku win
potwvtrawnvch,

c) od 30 do 60 qrarnow na Iitr - w przypadku win
potstodkich.

d) od 60 do 150 qramow na litr - w przypadku
win stodkich,

e) powvze] 150 qrarnow na Iitr - w przypadku win
bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,8 grama na Iitr.

§ 11. Napoje winopochodne owocowe spokojne,
napoje winopochodne miodowe spokojne, napoje wi­
nopochodne owocowe polmusujace, napoje winopo­
chodne miodowe poimusujace, napoje winopochod­
ne owocowe musujace, napoje winopochodne miodo­
we musujace, napoje winopochodne owocowe pot­
musujace gazowane, napoje winopochodne miodowe
potrnusujace gazowane, napoje winopochodne owo­
cowe rnusujace gazowane, napoje winopochodne
miodowe musujace gazowane oraz napoje winopo­
chodne owocowe aromatyzowane spokojne, napoje
winopochodne miodowe aromatyzowane spokojne,
napoje winopochodne owocowe aromatyzowane pot­
rnusujace, napoje winopochodne miodowe aromaty­
zowane polmusujace, napoje winopochodne owoco­
we aromatyzowane rnusujace, napoje winopochodne
miodowe aromatyzowane rnusujace, napoje winopo­
chodne owocowe aromatyzowane polmusujace gazo­
wane, napoje winopochodne miodowe aromatyzowa­
ne potmusujace gazowane, napoje winopochodne
owocowe aromatyzowane rnusujace gazowane, napo­
je winopochodne miodowe aromatyzowane musujace
gazowane zawierajq:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 15 qramow na litr - w przypadku napojow
wytrawnych,

b) od 15 do 30 gramow na Iitr - w przypadku na­
pojow potwvtrawnvch,

c) od 30 do 60 qrarnow na litr - w przypadku na­
pojow potslodkich,

d) od 60 do 150 qrarnow na Iitr-w przypadku na­
pojow stodkich,

e) powvzej 150 gramow na litr - w przypadku na­
poj6w bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,6 grama na Iitr.

§ 12. Napoje winopodobne owocowe spokojne,
napoje winopodobne miodowe spokojne, napoje wi­
nopodobne owocowe polmusujace, napoje winopo­
dobne miodowe potrnusujace, napoje winopodobne
owocowe musujace, napoje winopodobne miodowe
rnusujace, napoje winopodobne owocowe potrnusu­
[ace gazowane, napoje winopodobne miodowe pot­
musujqce gazowane, napoje winopodobne owocowe
rnusujace gazowane, napoje winopodobne miodowe
rnusujace gazowane oraz napoje winopodobne owo­
cowe aromatyzowane spokojne, napoje winopodob­
ne miodowe aromatyzowane spokojne, napoje wino­
podobne owocowe aromatyzowane potrnusujace, na­
poje winopodobne miodowe aromatyzowane potrnu­
sujace, napoje winopodobne owocowe aromatyzo­
wane rnusujace, napoje winopodobne miodowe aro­
matyzowane musujace, napoje winopodobne owoco­
we aromatyzowane polrnusujace gazowane, napoje
winopodobne miodowe aromatyzowane potmusuja­
ce gazowane, napoje winopodobne owocowe aroma­
tyzowane rnusujace gazowane, napoje winopodobne
miodowe aromatyzowane musujace gazowane za­
wierajq:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 15 qrarnow na litr - w przypadku napojow
wytrawnych,

b) od 15 do 30 gramow na Iitr - w przypadku na­
pojow potwvtrawnvch,

c) od 30 do 60 qrarnow na litr - w przypadku na­
pojow potstodkich,

d) od 60 do 150 qrarnow na litr - w przypadku na­
pojow stodkich,

e) powvze] 150 gramow na litr - w przypadku na­
pojow bardzo stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 0,6 grama na litr.

§ 13. 1. Napoje niskoalkoholowe spokojne, napoje
niskoalkoholowe potrnusujace, napoje niskoalkoholo­
we musujqce, napoje niskoalkoholowe polmusujace
gazowane, napoje niskoalkoholowe rnusujace gazo­
wane oraz napoje niskoalkoholowe aromatyzowane
spokojne, napoje niskoalkoholowe aromatyzowane
potrnusujace, napoje niskoalkoholowe aromatyzowa­
ne musujace, napoje niskoalkoholowe aromatyzowa­
ne potmusujace gazowane oraz napoje niskoalkoholo­
we aromatyzowane musujace gazowane zawierajq:

1) cukry redukujqce po inwersji:

a) do 15 qrarnow na Iitr - w przypadku napojow
wytrawnych,

b) od 15 do 30 qrarnow na Iitr - w przypadku na­
pojow potwvtrawnvch,

c) od 30 do 60 gramow na Iitr - w przypadku na­
pojow potstodkich,

d) powvze] 60 gramow na Iitr - w przypadku na­
pojow stodkich;

2) popiotu nie mniej niz 1,1 grama na litr.
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2. Nap6j niskoalkoholowy cydr albo cidr jest uzy­
skiwany metoda catkowitej lub czesciowe] fermenta­
cji alkoholowej nastawu na fermentowane napoje wi­
niarskie inne niz .Polskle Wino/Polish Wine", w kto­
rym jako owoc6w, moszczu owocowego (soku suro­
wego), soku owocowego, zaqeszczoneqo soku owo­
cowego uzvto jabtek, moszczu jabtkowego (soku jabt­
kowego surowego), soku jabtkowego, zaqeszczoneqo
soku jabtkowego lub mieszanki takich sok6w, bez do­
datku alkoholu, ewentualnie dostodzony [edna lub
wiece] substancjami, 0 kt6rych mowa wart. 6 ust. 1
pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. 0 wyro­
bie i rozlewie wyrob6w winiarskich, obrocie tymi wy­
robami i organizacji rynku wina, z ewentualnym do­
datkiem soku jabtkowego lub gruszkowego lub za­
g~szczonego soku jabtkowego lub gruszkowego po
fermentacji, z ewentualnym dodatkiem dwutlenku
w~gla lub substancji dodatkowych dozwolonych, lub
poddaniu aromatyzacji dozwolonymi substancjami
aromatycznymi.

3. Nap6j niskoalkoholowy perry jest uzyskiwany
metoda catkowitej lub czesciowe] fermentacji alkoho­
lowej nastawu na fermentowane napoje winiarskie
inne niz .Polskie Wino/Polish Wine", w kt6rym jako
owoc6w, moszczu owocowego (soku surowego), so­
ku owocowego, zaqeszczoneqo soku owocowego
uzvto gruszek, moszczu gruszkowego (soku gruszko­
wego surowegol, soku gruszkowego, zaqeszczoneqo
soku gruszkowego lub mieszanki takich sok6w, bez
dodatku alkoholu, ewentualnie dostodzony [edna lub
wiece] substancjami, 0 kt6rych mowa wart. 6 ust. 1
pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. 0 wyro­
bie i rozlewie wyrob6w winiarskich, obrocie tymi wy­
robami i organizacji rynku wina, z ewentualnym do­
datkiem soku jabtkowego lub gruszkowego lub za­
g~szczonego soku jabtkowego lub gruszkowego po
fermentacji, z ewentualnym dodatkiem dwutlenku
w~gla lub substancji dodatkowych dozwolonych, lub
poddaniu aromatyzacji dozwolonymi substancjami
aromatycznymi.

§ 14.1. Miody pitne owocowe uzyskuje sie w pro­
cesie fermentacji alkoholowej brzeczki miodowej,
w kt6rej nie mniej niz 30 % wody zastapiono sokiem
owocowym.

2. Miody pitne gronowe uzyskuje sle w procesie
fermentacji alkoholowej brzeczki miodowej, w kt6rej
nie mniej niz 30 % wody zastapiono sokiem winogro­
nowym.

§ 15. Miody pitne:

1) maja:

a) aromat miodowowinny, bez obcych zapach6w,
w miodach pitnych owocowych i gronowych
- zharmonizowany z aromatem uzvteqo soku,

b) smak miodowowinny, bez obcych posmak6w,
w miodach pitnych owocowych i gronowych
- zharmonizowany ze smakiem uzvtsqo so­
ku,

c) smak miodowowinny, w miodach pitnych zioto­
wych i korzennych - wzbogacony 0 smak typo­
wy dla uzvtvch przypraw,

d) kwasowosc oqolna wvrazona jako kwas [abtko­
wy w ilosci od 3,5 do 8 gram6w na litr,

e) kwasowosc lotna wvrazona jako kwas octowy
w ilosci nie wieksze] niz 1,4 grama na Iitr;

2) zawierajq:

a) cukry redukujqce po inwersji:

- od 35 do 90 gram6w na litr - w przypadku
czw6rniaka,

- od 65 do 120 gram6w na Iitr - w przypadku
tr6jniaka,

- od 175 do 230 gram6w na litr - w przypad­
ku dw6jniaka,

- powvze] 300 gram6w na litr - w przypadku
pottoraka,

b) taka ilosc gram6w cukr6w og6tem, kt6ra po
zsumowaniu z pornnozonvrn przez 18 rzeczywi­
stym stezeniern alkoholu w % objetosciowvch
daje wartosc nie rnniejsza niz:

- 240 - w przypadku czw6rniaka,

- 323 - w przypadku tr6jniaka,

- 490 - w przypadku dw6jniaka,

- 600 - w przypadku pottoraka,

c) alkoholu etylowego w ilosci:

- od 9 do 12 % objetosciowvch - w przypad­
ku czw6rniaka,

- od 12 do 15 % objetosclowvch - w przypad­
ku tr6jniaka,

- od 15 do 18 % obietosciowvch - w przypad­
ku dw6jniaka i pottoraka,

d) ekstraktu bezcukrowego nie mniej niz:

- 15 gram6w na litr - w przypadku czw6rnia­
ka,

- 20 gram6w na litr - w przypadku tr6jniaka,
czw6rniaka gronowego i owocowego,

- 25 gram6w na Iitr - w przypadku dw6jniaka,
tr6jniaka gronowego i owocowego,

- 30 gram6w na Iitr - w przypadku pottoraka,
dw6jniaka gronowego i owocowego,

- 35 gram6w na litr - w przypadku p6ttoraka
gronowego j owocowego,

e) popiotu nie mniej niz 1,3 grama na litr ­
w przypadku miodu pitnego gronowego i owo­
cowego.

§ 16. Miody pitne charakteryzujq sie nastepujacv­
mi proporcjami:

1) 1 objetosc miodu na 3 objetosci wody albo na
3 objetosci wody z sokiem w wyrobie gotowym ­
w przypadku czw6rniaka;
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2) 1 objetosc miodu na 2 objetosci wody albo na
2 objetosci wody z sokiem w wyrobie gotowym ­
w przypadku tr6jniaka;

3) 1 objetosc miodu na 1 objetosc wody albo na 1 ob­
jetosc wody z sokiem w wyrobie gotowym ­
w przypadku dw6jniaka;

4) 1 objetosc miodu na 0,5 objetosci wody albo na
0,5 objetosci wody z sokiem w wyrobie gotowym
- w przypadku p6ttoraka.

§ 17. Traci moe rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 4 lutego 2003 r. w sprawie szcze-

g61nych rodzaj6w fermentowanych napojow wrruar­
skich oraz szczeg6towych wymagan organoleptycz­
nych, fizycznych i chemicznych dla tych napoj6w
(Dz. U. Nr 25, poz. 223).

§ 18. Hozporzadzenie wchodzi w zvcie po uptywie
14 dni od dnia ogtoszenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: W Olejniczak


