Decreto Legislativo Regional n.° 3/99/M
Aprova medidas de prevencao e vigilancia da encefalopatia espongiforme dos bovinos (EEB)
na Regido Autonoma da Madeira

A adopc¢ao de medidas de proteccao respeitantes a encefalopatia espongiforme dos bovinos
(EEB) em 1994 levou a interdicdo da utilizagdo de proteinas derivadas de tecidos de
mamiferos na alimentacdo dos ruminantes. Estas medidas visaram reduzir o risco de infec¢ao
de EEB nos ruminantes nascidos a partir daquela data.

Contudo, a suspeita de contaminagdo cruzada da alimentacdo de ruminantes a partir de
alimentos compostos destinados a outras espécies (suinos e aves) que incorporam legalmente
farinha de carne, farinha de ossos, farinha de carne e ossos, farinha de sangue e gorduras
animais, tornou necessaria a implementacdo de ac¢des complementares com o objectivo
fundamental de excluir a infecciosidade da EEB na alimentacao dos ruminantes.

Nesta perspectiva, ¢ criada legislacdo no sentido de proibir a utilizacdo na alimentacdo animal
de proteinas obtidas a partir de tecidos de mamiferos, bem como a recolha e destruicdo destes
produtos e dos alimentos compostos que os incorporam.

Admite-se, porém, a utilizacdo de gorduras na alimentacdo animal, excepto em ruminantes,
desde que respeitadas as adequadas condicdes técnicas de produgao.

Assim:

A Assembleia Legislativa Regional da Madeira decreta, ao abrigo da alinea a) do n.° 1 do
artigo 227.° da Constituicdo e da alinea c) do n.° 1 do artigo 29.° da Lei n.° 13/91, de 5 de
Junho, o seguinte:

Artigo 1.°

Ambito

O presente diploma adopta medidas complementares de epidemio-vigilancia contra a
encefalopatia espongiforme bovina, no dominio da alimentagdo animal, aplicaveis na Regido
Auténoma da Madeira.

Artigo 2.°

Defini¢des

Para efeitos do presente diploma, entende-se por:

a) Animais de exploragao - os animais domésticos das espécies bovina, suina, ovina e caprina,
os solipedes, as aves de capoeira e os coelhos domésticos, bem como os animais selvagens
das espécies atras referidas e os ruminantes selvagens, desde que tenham sido criados numa
exploragao;

b) Produtos da aquicultura - todos os produtos da pesca cujo nascimento e crescimento sao
controlados pelo homem até a sua colocagdo no mercado como género alimenticio; todavia,
0s peixes ou crustidceos de d4gua do mar ou de dgua doce capturados quando juvenis ou no seu
meio natural e mantidos em cativeiro até atingirem o tamanho comercial pretendido para
consumo humano s3o também considerados produtos da aquicultura; os peixes e crustaceos
de tamanho comercial capturados no seu meio natural ¢ mantidos vivos para serem vendidos
posteriormente ndo sdo considerados produtos da aquicultura se a sua permanéncia nos
viveiros tiver como Unico objectivo manté-los vivos e nao fazé-los aumentar de tamanho ou
de peso;

¢) Alimentos para animais - os produtos de origem vegetal ou animal no estado natural,
frescos ou conservados e os derivados da sua transformacdo industrial, bem como as
substancias organicas ou inorganicas, simples ou em misturas, contendo ou nao aditivos
destinados a alimentacdo animal por via oral;



d) Alimentos compostos para animais - misturas de matérias-primas para alimentagdo animal,
com ou sem aditivos, destinadas a alimentagdo animal por via oral, quer como alimentos
completos quer como alimentos complementares;

e) Matérias-primas para alimentacdo animal - os diversos produtos de origem vegetal ou
animal, no seu estado natural, frescos ou conservados, bem como os produtos derivados da
sua transformag¢do industrial e as substancias organicas ou inorganicas, com ou sem aditivos,
destinadas a ser utilizadas na alimentagdo animal por via oral, quer directamente, sem
transformagao, quer apos transformacao, na preparacao de alimentos compostos para animais
ou como suporte de pré-misturas;

f) Farinha de carne - produto obtido por aquecimento, secagem e trituragdo da totalidade ou
de partes de animais terrestres de sangue quente, dos quais a gordura pode ter sido
parcialmente extraida ou retirada por processos fisicos. Deve ser praticamente isento de
cascos, cornos, cerdas, pélos e penas e do conteudo do tracto digestivo. Teor minimo da
proteina bruta: 50% em relagdo a matéria seca. Teor maximo de fosforo total: 8%;

g) Farinha de carne e ossos - produto obtido por aquecimento, secagem e trituragdo da
totalidade ou de partes de animais terrestres de sangue quente, dos quais a gordura pode ter
sido parcialmente extraida ou retirada por processos fisicos; o produto deve ser praticamente
isento de cascos, cornos, cerdas, pélos e penas e do conteudo do tracto digestivo;

h) Farinha de ossos - produto obtido por secagem, aquecimento e trituragdo fina de ossos de
animais terrestres de sangue quente, dos quais grande parte da gordura foi extraida ou
separada por processos fisicos. Deve estar praticamente isento de cascos, cornos, cerdas, pélos
e penas e do contetido do tracto digestivo;

1) Farinha de sangue - produto obtido por secagem de sangue de animais de sangue quente
abatidos. Deve estar praticamente isento de substancias estranhas;

j) Farinha de aves de capoeira - produto obtido por aquecimento, secagem e trituracao de
subprodutos do abate de aves de capoeira. Deve estar praticamente isento de penas;

1) Gorduras animais - produto constituido por gordura de animais terrestres de sangue quente;
m) Produto - o alimento para animais ou qualquer substancia utilizada na sua alimentacao;

n) Animal de companhia - qualquer animal detido ou destinado a ser detido pelo homem,
designadamente em sua casa para seu entretenimento € enquanto companhia.

Artigo 3.°

Interdicdes

1 - E interdita a utilizagdo na alimentagdo de animais de exploragio e na aquicultura, por
qualquer forma, de farinhas de carne, farinhas de ossos, farinhas de carne e ossos e farinhas de
sangue e gorduras obtidas a partir de tecidos de mamiferos, seja qual for a sua origem e
proveniéncia.

2 - E interdita a utilizagdio na alimentagdo de ruminantes de farinha de aves de capoeira.

3 - Sdo igualmente interditas a detencdo, a armazenagem e a comercializacdo das matérias-
primas referidas no n.° 1, seja qual for a sua origem ou proveniéncia, excepto quando se
encontrem sob controlo das autoridades sanitdrias ou policiais com vista a sua destruicao.

4 - Excluem-se das interdi¢des previstas nos n.os 1 e 3, sem prejuizo do disposto no Decreto-
Lei n.° 377/98, de 25 de Novembro, sobre a eliminagdo e destruicdo obrigatoria dos materiais
de risco especifico, a gordura fundida de suino, bem como outras gorduras de origem animal
produzidas de acordo com as condi¢des definidas no anexo ao presente diploma e destinadas
exclusivamente a alimentagao de animais nao ruminantes.

5 - O disposto nos n.os 1, 2 e 3 ndo € aplicavel a alimentagdo de animais de companbhia.
Artigo 4.°

Destrui¢ao

1 - As matérias-primas referidas no presente diploma serdo obrigatoriamente destruidas por
incineracao, sem prejuizo da destruicdo por qualquer outra forma que venha a ser considerada



cientificamente apropriada de acordo com as melhores praticas internacionais € as normas em
vigor de eliminagdo de residuos.

2 - A responsabilidade pelos custos das operacgdes de destruicdo referidas no numero anterior
¢ do detentor das matérias-primas em causa.

Artigo 5.°

Comunicagdes e registo prévio

Sem prejuizo do disposto no Decreto-Lei n.° 377/98, de 25 de Novembro, nomeadamente nos
artigos 7.° e 8.°, os agentes econdomicos que recebam alimentos compostos para animais de
exploracdo e para aquicultura, fabricados na Regido Auténoma dos Agores e ou no continente
portugués, devem:

1 - Inscrever-se na Direc¢do Regional de Pecudria, no prazo maximo de 30 dias a contar da
data de entrada em vigor do presente diploma ou do inicio da sua actividade, mediante
requerimento donde constem os seguintes elementos:

a) Nome ou denominagao social;

b) Sede social,

¢) Numero de identificacao de pessoa colectiva;

d) Local de armazenagem;

e) Natureza juridica;

f) Responsaveis pela actividade.

2 - Comunicar a Direc¢ao Regional de Pecudria, através de aviso prévio com a antecedéncia
minima de quarenta e oito horas, por telefax ou outro meio escrito, a chegada de alimentos
compostos para animais de exploracao ou para aquicultura, provenientes daqueles espagos do
territorio nacional.

Artigo 6.°

Fiscalizacao

Sem prejuizo da competéncia atribuida por lei a outras entidades, a fiscalizagdo do disposto
no presente diploma compete especialmente a Direc¢do Regional de Pecudria e a Inspeccao
Regional das Actividades Econdmicas, no ambito das respectivas competéncias.

Artigo 7.°

Contra-ordenagdes

1 - Sem prejuizo do procedimento criminal eventualmente aplicavel em cada caso concreto,
ao abrigo da legislagdo penal sobre crimes de perigo, quem, pela sua conduta, violar o
disposto no artigo 3.° do presente diploma ou ndo cumprir com o determinado no artigo 5.° ¢
punido com coima de 500000300 até 750000300 ou até 9000000$00, consoante o agente seja
pessoa singular ou colectiva.

2 - A negligéncia e a tentativa sdo puniveis.

Artigo 8.°

Sangdes acessorias

1 - Cumulativamente com as coimas previstas no presente diploma, podem ser aplicadas as
seguintes sancdes acessorias, em funcao da gravidade e da culpa do agente:

a) Interdicdo do exercicio da actividade cujo exercicio dependa de titulo publico ou de
autorizacdo ou de homologac¢ao de autoridade publica;

b) Encerramento do estabelecimento onde a actividade se exerce cujo funcionamento esteja
sujeito a autorizacdo ou licenga de autoridade administrativa;

¢) Suspensao das autorizagdes, licengas ou alvaras.

2 - As sang0es acessorias referidas no nimero anterior terdo a duragdo maxima de dois anos,
contados a partir do transito em julgado da decisdo condenatoria.

Artigo 9.°

Processo



1 - As contra-ordenagdes previstas neste diploma aplica-se subsidiariamente o disposto no
Decreto-Lei n.° 433/82, de 27 de Outubro, com a redac¢ao dada pelos Decretos-Leis n.os
356/89, de 17 de Outubro, e 244/95, de 14 de Setembro.

2 - Sem prejuizo da competéncia atribuida por lei a outras entidades, a instrugdo de processos
compete a Direccdo Regional de Pecudria e a Inspeccdo Regional das Actividades
Economicas, em conformidade com a respectiva competéncia fiscalizadora.

3 - Compete ao director regional de Pecudria a aplicacdo das coimas e sangdes acessorias
previstas no presente diploma.

4 - O produto das coimas constitui receita da Regido Auténoma da Madeira.

Artigo 10.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte ao da sua publicagao.

Aprovado em sessao plenaria da Assembleia Legislativa Regional da Madeira em 2 de
Fevereiro de 1999.

O Presidente da Assembleia Legislativa Regional, Jos¢ Miguel Jardim d'Olival Mendonga.
Assinado em 4 de Fevereiro de 1999.

Publique-se.

O Ministro da Republica para a Regido Autonoma da Madeira, Antero Alves Monteiro Diniz.

ANEXO

1 - As gorduras a que se refere o disposto no n.° 4 do artigo 3.° s6 podem ser utilizadas na
alimentacdo animal desde que produzidas nas seguintes condi¢des minimas, previstas nos
capitulos L, IL, III, IV, VI e VII do anexo da Decisdo n.° 92/562/CEE:

a) Tratamento em descontinuo/pressao atmosférica/gordura natural:

Dimensdo minima das particulas: 150 mm;

Temperatura: > 100°C, > 110°C e > 120°C;

Tempo: 125 min., 120 min. e 50 min.;

b) Tratamento em descontinuo/sob pressao/gordura natural:

Dimensao méaxima das particulas: 50 mm;

Temperatura: > 100°C e > 133°C;

Tempo: 25 min. e 20 min.,

Pressao (absoluta): 3 bar;

¢) Tratamento em continuo/pressao atmosférica/gordura natural:

Dimensao maxima das particulas: 30 mm;

Temperatura: > 100°C, > 110°C e > 120°C;

Tempo: 95 min., 55 min. e 13 min.;

d) Tratamento em continuo/pressdao atmosférica/gordura adicionada e tratamento em
continuo/sob pressdo/gordura adicionada:

Dimensao maxima das particulas: 30 mm;

Temperatura: > 100°C, > 110°C, 120°C e 130°C;

Tempo: 16 min., 13 min., 8 min. ¢ 3 min.;

e) Tratamento em continuo/pressao atmosférica/desengorduramento:

Dimensao maxima das particulas: 20 mm;

Temperatura: > 80°C e > 100°C;

Tempo: 120 min. e 60 min.

2 - As gorduras referidas no nimero anterior devem ser filtradas apés terem sido produzidas.

3 - A produgdo das gorduras a que se refere o n.° 1 tem de processar-se em linha de produgao
exclusivamente destinada para esse efeito.



