Decreto-Lei n.° 124/2001
de 17 de Abril

O Decreto-Lei n.° 53/89, de 22 de Fevereiro, estabeleceu as regras sobre as caracteristicas,
acondicionamento e rotulagem do café, dos sucedaneos de café, seus extractos e respectivas
misturas, tendo adoptado na ordem juridica nacional, entre outras directivas, a Directiva n.°
77/436/CEE, do Conselho, de 27 de Junho, relativa a aproximacdo das legislacdes dos
Estados membros respeitantes aos extractos de café e aos extractos de chicoria.

Criaram-se, entdo, as condi¢des para que os referidos produtos, designadamente os extractos
de café e os extractos de chicoria, pudessem circular livremente na Comunidade, dentro do
espirito de uma concorréncia leal, o que nao se verificava até entdo, por existirem diferengas
nas legislacdes nacionais dos varios Estados membros.

Entretanto, foi adoptada a Directiva n.° 1999/4/CE, do Parlamento Europeu e do Conselho, de
22 de Fevereiro, relativa aos extractos de café¢ e aos extractos de chicoria, que ora se transpde
para a ordem juridica nacional, adop¢do esta que implica a revogacdo de algumas das
disposi¢des do Decreto-Lei n.° 53/89, de 22 de Fevereiro, e a sua adaptacdo as novas
exigéncias da legislacdo comunitaria aplicavel aos géneros alimenticios, nomeadamente a
relativa a rotulagem e aos métodos de analise.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da Constituicdo, o Governo decreta o
seguinte:

Artigo 1.°

Ambito

O presente diploma aplica-se aos extractos de café e aos extractos de chicoéria, ficando
excluido do seu campo de aplicagdo o «café torrefacto soltvel».

Artigo 2.°

Denominagdes e defini¢des

Para efeitos do presente diploma, entende-se por:

a) «Extracto de cafén», «extracto de café soluvel», «café soluvel» ou «café instantdneo» - os
produtos concentrados obtidos por extraccdo a partir de graos de café torrados, utilizando
unicamente agua como agente de extraccdao e excluindo todos os processos de hidrélise por
adicdo de acidos ou de bases:

1) O extracto de café¢ s6 pode conter o seguinte: os componentes soluveis e aromaticos do
café, as substancias insoluveis tecnologicamente inevitaveis e os Oleos insoluveis
provenientes do café;

b) «Chicéria» - as raizes de Chichorium intybus L., ndo utilizadas na producao de endivias
(chicoéria witloof), habitualmente destinadas a preparacdo de bebidas, convenientemente
limpas para posterior secagem e torrefacgao;

c) «Extracto de chicoria», «chicoria soluvel» ou «chicéria instantdnea» - os produtos
concentrados obtidos por extrac¢do a partir de chicoria torrada, utilizando unicamente agua
como agente de extrac¢do e excluindo todos os processos de hidrolise por adi¢ao de 4cidos ou
de bases.

Artigo 3.°

Matérias-primas

1 - No fabrico do extracto de café apenas ¢ permitido utilizar como matéria-prima o café
verde proveniente de frutos sdos e maduros, correctamente preparado, descascado e
desprovido do tegumento exterior, em bom estado de conservacdo e de sanidade, com cor
propria e cheiro normal.



2 - No fabrico do extracto de chicoria apenas ¢ permitido utilizar como matéria-prima a raiz
das variedades cultivadas de chicoria, devidamente limpa, seca, em bom estado de
conservacdo e com caracteristicas proprias para o consumo humano.

Artigo 4.°

Caracteristicas dos extractos de café

1 - O teor de matéria seca proveniente do café deve ser:

a) No extracto de café: de, pelo menos, 95% em massa;

b) No extracto de café¢ em pasta: de 70% a 85% em massa;

¢) No extracto de café liquido: de 15% a 55% em massa.

2 - Os extractos de café no estado s6lido ou em pasta ndo podem conter substancias que nao
tenham sido extraidas do café.

3 - Os extractos de café liquidos podem conter acucares alimentares, torrados ou nao, desde
que estes ndo representem mais de 12% em massa.

Artigo 5.°

Caracteristicas dos extractos de chicoria

1 - O teor de matéria seca proveniente da chicdria deve ser:

a) No extracto de chicoria: de, pelo menos, 95% em massa;

b) No extracto de chicoria em pasta: de 70% a 85% em massa;

¢) No extracto de chicoria liquida: de 25% a 55% em massa.

2 - Nos extractos de chicoria no estado solido ou em pasta, as substancias nao extraidas da
chicoria ndo podem representar mais de 1% em massa.

3 - Os extractos de chicoria liquida podem conter agticares alimentares, torrados ou ndo, desde
que estes ndo representem mais de 35% em massa.

Artigo 6.°

Rotulagem

1 - A rotulagem dos produtos abrangidos pelo presente diploma obedece ao disposto na
legislagdo em vigor sobre rotulagem dos géneros alimenticios, observando-se ainda o
seguinte:

a) As denominagoes previstas no artigo 2.° sdo completadas, consoante o caso, com:

1) «Em pasta» ou «sob forma de pasta»; ou

i1) «Liquido» ou «sob forma liquida»;

b) As referidas denominagdes sao completadas pelo qualificativo «concentradoy:

1) No extracto de café liquido, quando o teor de matéria seca proveniente do café exceder 25%
em massa;

1) No extracto de chicoria liquido, quando o teor de matéria seca proveniente da chicoria
exceder 45% em massa;

¢) No extracto de café, extracto de café soluvel, café soltivel e café instantaneo cujos teores de
cafeina anidra ndo excedam os 0,3%, em massa, da matéria seca proveniente do café, a
indicacdo «descafeinado» deve figurar na rotulagem e fazer parte do mesmo campo visual da
denominacao de venda;

d) No extracto de café liquido e no extracto de chicéria liquido devem figurar na rotulagem,
no mesmo campo visual da denominagao de venda, os termos «com ...» ou «conservado com
..» ou «com adicao de ...» ou «torrado com ...», acompanhados da denominagdo do tipo de
acucar ou agucares utilizados;

e) No extracto de café¢ em pasta, extracto de café liquido, extracto de chicoria em pasta e
extracto de chicoéria liquido devem figurar na rotulagem, respectivamente, o teor minimo de
matéria seca proveniente do café e da chicoria, ambos expressos em percentagem massica do
produto acabado.

Artigo 7.°

Meétodos de analise



1 - Para efeitos de verificagdo das caracteristicas dos extractos de café e de chicoria, devem
ser utilizados os métodos de preparacdo de amostra e de andlise definidos nas normas
portuguesas.

2 - Na auséncia de norma portuguesa aplicavel, os métodos a utilizar serdo indicados pela
Direccao-Geral de Fiscalizagdo e Controlo da Qualidade Alimentar (DGFCQA).

Artigo 8.°

Aditivos

Os aditivos admissiveis no fabrico dos extractos de café¢ e de chicdria sdo aqueles que se
encontram fixados na legislacdo relativa aos aditivos alimentares.

Artigo 9.°

Acondicionamento

O material em contacto com os géneros alimenticios abrangidos pelo presente diploma deve
ser inerte, indcuo e impermedvel em relacdo ao contetido, garantir uma adequada conservagao
das suas caracteristicas organolépticas e estar de acordo com a legislacao especifica que lhe ¢
aplicavel.

Artigo 10.°

Regime sancionatorio

1 - Constitui contra-ordenagdo punivel com coima no montante minimo de 20000$00 e no
maximo de 750000800 ou de 9000000300, consoante o agente da infrac¢do seja pessoa
singular ou colectiva:

a) A producgdo ou a comercializacdo do extracto de café e do extracto de chicdria em violagao
do disposto nos artigos 3.°, 4.° ¢ 5.° do presente diploma;

b) A falta, inexactiddo ou deficiéncia de rotulagem do extracto de café e do extracto de
chicoria.

2 - A infraccdo ao disposto no n.° 1 do artigo 9.° constitui contra-ordenacdo prevista e punida
nos termos do Decreto-Lei n.° 193/88, de 30 de Maio, e respectiva regulamentagao.

3 - A tentativa e a negligéncia sdo puniveis.

4 - As contra-ordenacgdes previstas nos nimeros anteriores aplica-se supletivamente o regime
constante do Decreto-Lei n.° 433/82, com as alteragdes que lhe foram introduzidas pelos
Decretos-Leis n.os 356/89, de 17 de Outubro, € 244/95, de 14 de Setembro.

Artigo 11.°

Sangoes acessorias

Em funcdo da gravidade da contra-ordenagdo e da culpa do agente, a autoridade competente
pode determinar, simultaneamente com a aplicacdo da coima, a perda a favor do Estado de
objectos pertencentes ao agente utilizados na pratica da infrac¢ao.

Artigo 12.°

Entidades competentes

1 - Sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a outras entidades, compete
especialmente a DGFCQA a fiscalizacdo do cumprimento das regras previstas no presente
diploma.

2 - A entidade fiscalizadora que levantar o auto de noticia, apds a instru¢do do competente
processo por contra-ordenagdo, remete o mesmo ao director-geral da DGFCQA, a quem
compete a aplicacdo de coima e san¢ao acessoOria, no ambito do presente diploma.

Artigo 13.°

Destino das coimas

O montante das coimas aplicadas pelas contra-ordenacdes previstas neste diploma sera
afectado da seguinte forma:

a) 10% para a entidade que levantou o auto;

b) 10% para a entidade que instruiu o processo;

¢) 20% para a entidade que aplicou a coima;



d) 60% para os cofres do Estado.

Artigo 14.°

Disposi¢ao revogatoria

Sao revogadas as seguintes disposi¢des do Decreto-Lei n.° 53/89, de 22 de Fevereiro:

a) Alinea b) do artigo 2.°%

b) Alineas f), g), h), I), m) e n) do artigo 4.°;

c) Artigos 3.°, 7.° e 8.°, no que respeita aos extractos de café e extractos de chicoria.

Artigo 15.°

Disposi¢ao transitoria

1 - E proibida, a partir de 13 de Setembro de 2001, a comercializagdo de produtos que nio
estejam em conformidade com o presente diploma.

2 - E autorizada a comercializagio de produtos nio conformes com o presente diploma, até ao
esgotamento das respectivas existéncias, desde que tenham sido rotulados antes de 13 de
Setembro de 2001, nos termos do Decreto-Lei n.° 53/89, de 22 de Fevereiro.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 15 de Fevereiro de 2001. - Anténio Manuel de
Oliveira Guterres - Guilherme d'Oliveira Martins - Joaquim Augusto Nunes Pina Moura -
Anténio Luis Santos Costa - Mario Cristina de Sousa - Luis Manuel Capoulas Santos.
Promulgado em 30 de Margo de 2001.

Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 5 de Abril de 2001.

O Primeiro-Ministro, Anténio Manuel de Oliveira Guterres.



