Portaria n.° 370/99
de 20 de Maio

A Portaria n.° 160/93, de 11 de Fevereiro, reconheceu aos vinhos de mesa tinto, branco e
rosado ou ros¢ da regido do Ribatejo a possibilidade de usarem a mengao «Vinho Regionaly,
seguida da indicagdo geografica «Ribatejoy», desde que satisfagcam os requisitos de qualidade e
tipicidade conformes com a tradi¢do do vinho ribatejano.

Considera-se, no entanto, indispenséavel alterar a designa¢do «Vinho Regional Ribatejo» para
«Vinho Regional Ribatejano», bem como alterar certas normas técnicas que t€ém vindo a
regular a sua produ¢do, aproveitando ainda para introduzir a possibilidade da utilizagdo de
outras castas.

Assim, ao abrigo do artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 309/91, de 17 de Agosto:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas, o
seguinte:

1.° A mencao «Vinho Regional», seguida da indicacdo «Ribatejano», ¢ exclusiva dos vinhos
de mesa tintos, brancos, rosados ou rosés que satisfagam as indicagdes de producdo fixadas na
presente portaria.

2.° A érea geografica de producdo do «Vinho Regional Ribatejano», delimitada na carta
1:500000 constante do anexo I, abrange o concelho da Azambuja, do distrito de Lisboa, e o
distrito de Santarém, exceptuando o concelho de Ourém.

3.° As vinhas destinadas a produgao dos vinhos a que se refere esta portaria devem estar ou
ser instaladas em solos dos seguintes tipos:

Aluviossolos modernos, predominantemente calcarios;

Aluviossolos antigos (com nucleos de solos evoluidos);

Coluviossolos;

Solos calcarios pardos e vermelhos, normais ou parabarros, provenientes de calcarios e
margas;

Solos mediterranicos vermelhos de calcarios duros;

Solos mediterraneos pardos de margas ou calcarios margosos, em geral parabarros € com
certa tendéncia para a drenagem deficiente;

Solos mediterranicos vermelhos ou amarelos de arcozes;

Solos litdlicos ndo humicos de areias e arenitos;

Solos podzolizados de materiais arenaceos pouco consolidados ou de arenitos.

4.° S6 podem usar a meng¢ao «Vinho Regional Ribatejano» os vinhos de mesa provenientes
exclusivamente de uvas produzidas na regido referida no n.° 2.° e das castas constantes do
anexo II.

5.° -1 - As praticas culturais utilizadas nas vinhas que se destinam a producdo do «Vinho
Regional Ribatejano» sdo as tradicionais ou as recomendadas pela Comissdo Vitivinicola
Regional Ribatejana (CVRR), em ligacdo com as direc¢des regionais de agricultura.

2 - As referidas vinhas devem ser inscritas na CVRR, que verificard se satisfazem os
necessarios requisitos e procedera ao respectivo cadastro.

3 - Sempre que se verificarem alteragdes na titularidade ou na constitui¢do das vinhas
inscritas e aprovadas, sera este facto comunicado a CVRR pelos respectivos viticultores, sem
0 que as uvas das respectivas vinhas ndo poderdo ser utilizadas na elaboracdo de «Vinho
Regional Ribatejano».

6.° - 1 - A produgdo de «Vinho Regional Ribatejano» deve seguir as tecnologias de
elaboracdo e as praticas enologicas tradicionais, bem como as legalmente autorizadas.

2 - O vinho rosado ou rosé deve ser elaborado segundo o processo de «bica aberta» ou com
uma ligeira curtimenta.



7.° -1 - O «Vinho Regional Ribatejano» deve ter um titulo alcoométrico natural minimo de
11% em volume, devendo os restantes parametros analiticos destes vinhos apresentar os
valores definidos para os vinhos de mesa em geral.

2 - O «Vinho Regional Ribatejano» que venha a utilizar o designativo «vinho leve» deve
possuir o titulo alcoométrico volimico natural minimo fixado para a zona viticola em causa,
um titulo alcoométrico volimico adquirido maximo de 10% em volume, devendo a acidez
fixa, expressa em acido tartarico, ser igual ou superior a 4,5 g/l e os restantes parametros
analiticos estar de acordo com os valores definidos para os vinhos de mesa em geral.

8. A realiza¢do da analise fisico-quimica e organoléptica constitui regra e disciplina a
observar com vista a aprovagao do «Vinho Regional Ribatejanoy.

9.° - 1 - Os produtores e comerciantes do «Vinho Regional Ribatejano», a excep¢do dos
retalhistas, devem efectuar a respectiva inscricdo na CVRR, constituindo-se, para o efeito,
registos especiais.

2 - Os agentes econdmicos que produzam ou comercializem «vinho leve» deverdao ser
inscritos em registo proprio.

10.° Os rétulos a utilizar tém de respeitar as normas legais aplicaveis e as definidas pela
CVRR, a quem sao previamente apresentados para aprovacao.

11° E proibida a utilizagdo noutros produtos vitivinicolas de nomes, marcas, termos,
expressdes ou simbolos susceptiveis de, pela similitude grafica ou fonética com os referidos
na presente portaria, induzirem em confusao o consumidor, mesmo que precedidos dos termos
«tipo», «estilo» ou outros analogos.

12.° E revogada a Portaria n.° 16/93, de 11 de Fevereiro.

Pelo Ministro da Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas, Luis Medeiros Vieira,
Secretario de Estado da Modernizagao Agricola e da Qualidade Alimentar, em 21 de Abril de
1999.

ANEXO I
(ver carta no documento original)

ANEXO II
Castas brancas
Alicante-Branco.
Arinto.

Bical.
Cerceal-Branco.
Chardonnay.
Diagalves.
Esgana-Cao.
Ferndo-Pires.
Fernao-Pires-Rosado.
Galego-Dourado.
Gewurztraminer.
Jampal.
Malvasia-Fina.
Malvasia-Rei.
Moscatel-de-Setiibal.
Pinot-Branco.
Rabo-de-Ovelha.
Riesling.
Sauvignon.



Seara Nova.
Semillon.

Siria.

Talia.

Tamareés.
Trincadeira-Branca.
Trincadeira-das-Pratas.
Viognier.

Vital.

Castas tintas
Alfrocheiro-Preto.
Alicante-Bouschet.
Aragonez.

Baga.

Bastardo.
Cabernet-Franc.
Cabernet-Sauvignon.
Camarate.
Carignan.

Cinsaut.
Grand-Noir.
Grenache.

Merlot.

Molar.

Moreto.

Periquita.
Pinot-Tinto.
Preto-Cardana.
Preto-Martinho.
Syrah.
Tinta-Barroca.
Tinta-Carvalha.
Tinta-Miuda.
Tinta-Mole.
Touriga-Francesa.
Touriga-Nacional.
Trincadeira-Preta.



