Portaria n.° 1023/94
de 22 de Novembro

O Decreto-Lei n.° 65/92, de 23 de Abril, teve em vista estabelecer um novo quadro regulador
para as farinhas, s€émolas, pao e produtos afins, de modo a, por um lado, salvaguardar a
capacidade concorrencial das industrias alimentares face ao mercado Unico europeu e, por
outro, atingir-se um elevado nivel de proteccao do consumidor.

Com o presente diploma sdo estabelecidas, de acordo com o procedimento previsto no citado
decreto-lei, as normas técnicas relativas a definicdo, caracterizagdo, composi¢ao,
acondicionamento, rotulagem, métodos de andlise, tolerdncias analiticas e comercializagao
das farinhas destinadas a panificacdo e a outros fins e das sémolas destinadas ao fabrico de
massas alimenticias e a usos culindrios.

Assim:

Manda o Governo, pelos Ministros da Agricultura, da Satde, do Comércio e Turismo e do
Ambiente e Recursos Naturais, nos termos do disposto no artigo 1.° do Decreto-Lei n.° 65/92,
de 23 de Abril, o seguinte:

1.°

Ambito do diploma

O presente diploma define e estabelece as caracteristicas e condi¢cdes de fabrico, rotulagem,
acondicionamento, transporte e armazenagem das farinhas destinadas a panificagdo e a outros
fins industriais e a usos culinarios, bem como das s€émolas designadas ao fabrico de massas
alimenticias e a usos culinarios.

2.°

Defini¢des

Para efeitos da presente portaria, entende-se por:

1) Farinha - o produto resultante da moenda de graos de cereais, maduros, sdos, nao
germinados e isentos de impurezas;

2) Sémola - o produto granuloso resultante da trituragdo do trigo ou do milho, isento de
particulas de s€émea, mesmo que aderentes, que passa num tecido de peneiragdo de 1,250 mm
de abertura de malha e fica retido num de 0,167 mm;

3) Data de acondicionamento - a data em que a farinha ou a sémola foi colocada na
embalagem com que contacta directamente;

4) Data de durabilidade minima - a data até a qual a farinha ou a sémola conserva as suas
propriedades especificas nas condigdes de conservacao apropriadas.

3.°

Condicodes gerais

As farinhas e sémolas destinadas a panificagdo e a outros fins devem ter as caracteristicas
organolépticas proprias do produto, ser adequadas ao fim a que se destinam, apresentar-se em
conveniente estado de conservagdo, sem sinais de parasitacdo vegetal ou animal, isentas de
agentes patogénicos ou de substancias derivadas de microrganismos em niveis que
representem risco para a saude, bem como de outras substancias

estranhas a sua normal composi¢ao ndo previstas neste diploma.

4.°

Farinhas para panificacao

As farinhas destinadas a industria de panificagdo devem obedecer as caracteristicas analiticas
constantes do anexo I a presente portaria.

5.°

Farinha de triticale



A farinha de triticale pode ser fabricada de acordo com os tipos e as caracteristicas fixados
para as farinhas de centeio.

6.°

Farinha de arroz

1 - E permitido o fabrico de farinha de arroz com as seguintes caracteristicas analiticas e
limites maximos:

Humidade - 14,5%;

Acidez - 0,10 g/100 g;

Cinza total - 0,80%;

Cinza insoluvel em HCI - 0,06%.

2 - As caracteristicas antes indicadas, a excep¢ao do teor de humidade, sdo referidas a matéria
seca.

3 - A acidez deve ser determinada no extracto alcodlico e expressa em acido sulfurico.

7.°

Farinhas para pastelaria, bolachas e biscoitos

Nas industrias de pastelaria e confeitaria e no fabrico de bolachas e biscoitos podem ser
utilizados todos os tipos de farinha constantes do anexo I, com as caracteristicas no mesmo
referidas, a excepgdo do teor de gluten seco, que ndo fica, neste caso, sujeito aos limites ai
fixados.

8.°

Farinhas e sémolas para massas alimenticias

As farinhas e sémolas destinadas a induastria de massas alimenticias devem obedecer as
caracteristicas analiticas constantes do anexo II.

9.°

Sémola de milho

1 - E permitido o fabrico de sémola de milho com as seguintes caracteristicas analiticas e
limites maximos:

Humidade - 14,5%;

Acidez - 0,120 g/100 g;

Cinza total - 0,40%;

Cinza insoluvel em HCI - vestigios.

2 - As sémolas de milho aplicam-se as disposi¢des constantes do n.° 6.°, n.os 2 e 3, da
presente portaria.

10.°

Farinhas e s€émolas para usos culinarios

1 - Para usos culinarios podem ser utilizados todos os tipos de farinha referidos nos n.os 4.°,
5.° e 6.°, com as caracteristicas analiticas e limites nos mesmos definidos, a excep¢ao do teor
de gluten seco, que nao fica, neste caso, sujeito aos limites ai fixados.

2 - Para usos culinarios podem também ser utilizadas as sémolas de trigo e as sémolas de
milho, referidas nos n.os 8.° € 9.°, com as caracteristicas e os limites ai fixados.

11.°

Aditivos e auxiliares tecnologicos

As farinhas e as sémolas ndo podem conter quaisquer aditivos ou auxiliares tecnoldgicos,
designadamente branqueadores, conservantes ou corantes.

12.°

Residuos de pesticidas

Os teores maximos admissiveis para residuos de pesticidas nas farinhas e sémolas serdo
fixados em legislagdo especifica.

13.°

Métodos de analise



1 - Para efeito de verificagdo das caracteristicas das farinhas e sémolas, serdo utilizados os
métodos de preparacao de amostra e de analise definidos na lei.

2 - Na auséncia de legislacdo, devera o Instituto de Protec¢do da Producdo Agro-Alimentar
(IPPAA) indicar quais os métodos a utilizar.

14.°

Tolerancias

1 - Para efeitos de verificagdo das caracteristicas das farinhas e sémolas, sdo admitidas as
seguintes tolerancias analiticas:

Humidade: + 0,50%;

Acidez:+0,005 g/100 g;

Cinza total, apenas para farinhas e s€émolas para massas alimenticias, sémolas de milho e
farinha de arroz: + 0,05%;

Cinza insoluvel em HCI em relagdo ao valor maximo fixado:+10%.

2 - E permitida uma tolerdncia de 10%, em massa, nas sémolas cujas dimensdes nao
obedegam ao disposto no n.° 2.°, n.° 2.

15.°

Quantidades liquidas

1 - As farinhas e as sémolas para usos culinérios e destinadas ao consumidor final s6 podem
ser comercializadas devidamente pré-embaladas e com as seguintes quantidades liquidas: 125
g,250¢g,500 ¢, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg, 5 kge 10 kg.

2 - Sem prejuizo do disposto no n.° 17.°, as farinhas e as sémolas para usos industriais s
podem ser comercializadas devidamente pré-embaladas e com as seguintes quantidades
liquidas: 25 kg, 50 kg, 75 kg e multiplos de 50 kg.

16.°

Embalagens

1 - As embalagens das farinhas e sémolas devem ser feitas em materiais indcuos, inertes em
relacdo ao conteudo e de forma a garantirem uma adequada conservacao de produto e, quando
coradas, a cor ndo deve distingir ou inquinar o produto.

2 - Em caso de embalagens recuperaveis, estas devem ser sujeitas a especiais tratamentos de
limpeza e conservacao, de modo a garantirem o adequado estado higio-sanitario do produto.
17.°

Condigdes especificas de armazenamento e acondicionamento

1 - As moagens que ndo disponham de silos proprios para o armazenamento de farinhas e
sémolas deverdao embalar diariamente as suas produgdes.

2 - O acondicionamento de farinhas e de s€émolas para usos culindrios pode ser feito, para
além do fabricante, por outras entidades, desde que:

a) Os locais de armazenamento e embalagem sejam secos, bem arejados, com paredes e pisos
impermeabilizados e sem irregularidades, facilmente higienizaveis e que sirvam
exclusivamente para géneros alimenticios que ndo sejam susceptiveis de alterar as suas
caracteristicas organolépticas;

b) A recepcao de farinhas a granel obedega as exigéncias previstas no n.° 18.°;

c¢) O embalamento seja realizado em maquinas exclusivamente utilizadas para géneros
alimenticios.

18.°

Transporte e armazenamento a granel

E permitido o transporte ¢ armazenamento a granel de farinhas e sémolas nas seguintes
condicoes:

a) Os silos de moagens que procedam a sua expedi¢do devem estar em adequado estado de
conservagao e limpeza e as respectivas células e seus conteudos devidamente identificados;



b) A carga e a descarga devem ser realizadas em convenientes condi¢des higio-sanitarias e
com equipamentos que evitem o contacto directo dos operadores com o produto;

c¢) Os veiculos-cisternas destinados ao seu transporte devem ser exclusivamente utilizados
para esse fim e fabricados em material indcuo, inerte em relagdo ao contetido e impermeavel,
devendo apresentar-se sempre em conveniente estado de conservagao e limpeza;

d) O armazenamento apds a descarga deve ser feito em células convenientemente conservadas
e limpas e o seu contetido referenciado na guia de remessa, guia de transferéncia ou
documento equivalente;

e) Durante o transporte e armazenamento as farinhas e s€émolas devem ser acompanhadas das
indicacdes de rotulagem referidas nas alineas a), b) e ¢) do n.® 20.°, n.° 1.

19.°

Rotulagem de farinhas e s€molas destinadas ao consumidor final

Na rotulagem de farinhas e s€émolas para usos culinarios e destinadas ao consumidor final sdo
obrigatorias as indicagdes constantes da legislacao geral em vigor sobre rotulagem de géneros
alimenticios, devendo ainda observar-se o seguinte:

a) A denominagao de venda deve incluir o nome do cereal respectivo e ser indicada por uma
das seguintes expressoes:

«Farinha de ..., tipo ..., para usos culindriosy;

«Sémola de ..., para usos culinariosy;

«Farinha de arrozy;

b) A data de durabilidade minima deve ser indicada pela expressdo «Consumir de preferéncia
antes do fim de ...», com a indicagdo, pelo menos, do més e do ano.

20.°

Rotulagem de farinhas e sémolas destinadas a industria

1 - Na rotulagem de farinhas e sémolas destinadas a usos industriais sdo obrigatdrias as
seguintes indicagdes:

a) A denominagdo de venda, com referéncia ao cereal, ao tipo de farinha e ao fim a que se
destina, indicada por uma das seguintes expressoes:

«Farinha de ..., tipo ..., para ...»;

«Sémola de ..., para ...»;

«Farinha de arroz»;

b) O nome ou denominagao social € a morada do fabricante ou do embalador;

¢) A quantidade liquida, expressa em unidades de massa;

d) A data de acondicionamento.

2 - As indicagdes referidas no numero anterior podem ser inscritas directamente na
embalagem ou constar de uma etiqueta fixada de forma a garantir a inviolabilidade da
embalagem.

21.°

Responsabilidade pela qualidade do produto

1 - O fabricante ¢ responsavel pelas caracteristicas e pelo estado das farinhas e sémolas
destinadas a usos industriais, desde que se encontrem em embalagens invioladas e em
condi¢des de armazenamento apropria

das durante o prazo de 60 dias a contar da data de acondicionamento.

2 - O fabricante ou o embalador de farinhas e sémolas para usos culinarios e destinadas ao
consumidor final € responsavel pelas caracteristicas e pelo estado das farinhas e sémolas,
desde que se encontrem em embalagens invioladas e em condi¢des de armazenamento ou
exposicao a venda apropriadas até a data de durabilidade minima indicada na respectiva
embalagem.

22.°

Produtos artesanais



1 - Os produtos provenientes de moinhos e azenhas que possuam uma capacidade de
laboragao inferior a 120 kg/hora nao ficam abrangidos pelo disposto nos n.os 4.°a 10.°, 12.° ¢
15.° a 21.° da presente portaria.

2 - Para efeitos do disposto no nimero anterior, considera-se o valor da capacidade de
laboragdo, expresso em quilogramas/hora, igual a dois ter¢os do somatério dos didmetros dos
casais de mos instalados, expressos em centimetros.

3 - As farinhas provenientes da labora¢dao destes moinhos e azenhas s6 podem destinar-se ao
consumo de casas agricolas e ao fabrico de pao para consumo do adquirente e respectivo
agregado familiar.

4 - As farinhas referidas no numero anterior ndo podem ser comercializadas nem
transportadas em quantidades superiores a 300 kg.

23.°

Classificacdo de anormalidades

1 - Consideram-se falsificadas as farinhas e sémolas:

a) Que contenham qualquer substancia estranha a sua normal composi¢do e natureza e que
possa ter como consequéncia o aumento de peso ou volume, o encobrimento da mé qualidade
ou deteriorag@o ou incorporagdo de aditivo;

b) A que tenha sido subtraido algum ingrediente ou constituinte, de modo a desvirtué-las ou a
empobrecé-las quanto a qualidades nutritivas ou quanto a sua composi¢ao propria;

¢) Em que tenha sido substituido algum dos seus ingredientes por outra substancia, de modo a
imita-las.

2 - Consideram-se corruptas as farinhas e s€émolas que:

a) Estejam em fermentacdo, decomposi¢ao ou putrefaccdo ou que resultem de moenda de
cereais nestas condigdes;

b) Contenham agentes patogénicos, substincias toxicas ou repugnantes;

c¢) Tenham sido atacadas por quaisquer fungos ou bactérias ou apresentem outros
microrganismos em niveis que representem um risco para a saude e cuja presenga seja
denunciada pelo seu aspecto fisico, pelo exame microscopico e pela andlise quimica ou
microbioldgica.

3 - Consideram-se avariadas as farinhas e s€émolas que:

a) Provenham de cereais sujos, avariados ou misturados com graos de espécias estranhas,
partes de plantas ou outras impurezas;

b) Contenham insectos, acaros ou quaisquer outros animais nos seus diversos estados de
desenvolvimento ou que apresentem uma quantidade de fragmentos de insectos ou de acaros
igual ou superior a 100 por cada 100 g de produto;

¢) Se encontrem sujas por detritos ou poeiras resultantes de agentes ou substancias do meio a
que estiverem expostas;

d) Apresentem cheiros, sabores ou aspecto anormais;

e) Tenham um teor de acidez superior ao maximo legal fixado.

4 - Consideram-se com falta de requisitos as farinhas e sémolas que apresentem caracteristicas
fora dos limites fixados pelo presente diploma e que ndo estejam falsificadas, avariadas ou
corruptas.

24.°

Salvaguarda de situagdes

O disposto no presente diploma aplica-se sem prejuizo da livre circulagao dos produtos que
sejam legalmente produzidos ou comercializados nos outros Estados membros da Unido
Europeia ou que sejam origindrios dos paises da EFTA que sdo partes contratantes do Acordo
EEE - Acordo sobre o Espago Econdémico Europeu, na medida em que tais produtos nao
acarretem um risco para a saude ou a vida das pessoas na acep¢do do artigo 36.° do Tratado
CE e do artigo 13.° do Acordo EEE.



25.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra imediatamente em vigor, sem prejuizo do fabrico e comercializagao,
durante o periodo de seis meses, das farinhas e sémolas que obedecam ao disposto no
Decreto-Lei n.° 288/84, de 24 de Agosto.

Ministérios da Agricultura, da Saude, do Comércio e Turismo ¢ do Ambiente e Recursos
Naturais.

Assinada em 25 de Outubro de 1994.

Pelo Ministro da Agricultura, Alvaro dos Santos Amaro, Secretario de Estado da Agricultura.
- O Ministro da Saude, Adalberto Paulo da Fonseca Mendo.- O Ministro do Comércio €
Turismo, Fernando Manuel Barbosa Faria de Oliveira. - A Ministra do Ambiente ¢ Recursos
Naturais, Maria Teresa Pinto Basto Gouveia.
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(ver documento original)
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(ver documento original)



