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GOVERNO Artigo 3.°
DefinicBes

Decreto Lei n.° 06/2019

Regulamentacgéo e Procedimentos de Importacéo e
Exportacdo, Comercializacdo de Animais Vivos e
Produtos e Derivados de Reino Animal

A Importacdo pode apresentar 0s riscos, se 0s ani-
mais, produtos animal (sémen, 6vulos e embribes, onde
incluem ovos para incubacdo) ou produtos de origem
animal provenientes de todos os paises, devem aplicar
as regras bem definidas.

Considerando que Governo é responsavel pela im-
plementacdo dessas politicas. Tendo em conta as ques-
tbes ligadas a saude publica, urge a necessidade de uma
maior fiscalizacdo dos mesmos.

Nestes termos o Governo decreta, ao abrigo da ali-
nea c¢) do Artigo 111° da Constituicdo da Republica o
seguinte:

CAPITULO I
Disposigdes Gerais

Artigo 1.°
Objecto

O presente diploma estabelece regras e normas para
a importacdo e exportacdo de animais vivos e produtos
e derivados de origem animal, e a sua comercializacéo
no mercado interno, e a sujeicdo de inspec¢do dos
mesmos, a entrada e a saida do territorio nacional, bem
como, as taxas a aplicar pelo servico.

Artigo 2.°
Ambito

O disposto no presente diploma aplica-se a:

1. Importadores de produtos de origem animal ou
derivados quer sejam elas pessoas singulares ou colec-
tivas.

2. Estabelecimentos comerciais, lojas, armazéns, ta-
Ihos, restaurantes-pastelarias, hotéis, assim como, as
pessoas singulares ou colectivas que praticam a venda,
ou actividade comercial no mercado de Sdo Tomé e
Principe de produtos de origem animal e seus deriva-
dos.

Para efeitos do presente diploma, considera-se por:

a)

b)

d)

f)

9)

h)

Carnes frescas, as que ndo foram submetidas a
nenhum tratamento, modificando de forma ir-
reversivel as suas caracteristicas organolépticas
e fisico-quimicas, incluindo-se neste contexto
as carnes refrigeradas ou congeladas, ultra —
congeladas, as carnes moidas e as separadas
mecanicamente;

Certificado Sanitario Internacional, é o ates-
tado emitido por um médico veterinario oficial
gue determina que as carnes ou o produto de
origem animal destinados ao consumo humano
ou a alimentacdo animal estdo em conformida-
de com as normas internacionais em vigor em
matéria de higiene veterinaria dos géneros ali-
menticios e ou saude animal;

Consumidor final, todas as pessoas singulares
ou colectivas que recebem, a titulo oneroso ou
gratuito, animais ou produtos de origem ani-
mal, seja para consumo pessoal ou familiar;

Desinfeccdo, a prossecucdo apés limpeza de
procedimentos destinados a destruir os agentes
infecciosos ou parasitarios responsaveis pelo
surgimento de doengas, incluindo as zoonoses.
Procedimento aplicavel igualmente nos locais,
veiculos e objectos diversos susceptiveis de
contaminacgdo ou contaminados directa ou indi-
rectamente;

Importacdo, toda entrada de animais vivos,
produtos animais ou de origem animal no pais;

Inspec¢do sanitéria, conjunto de medidas que
visam determinar se um produto é ou ndo bom
para 0 consumo humano;

Laboratério veterinario, instituicdo conveni-
entemente equipada, integrando pessoal técnico
competente sob o controlo dum especialista em
métodos de diagndstico veterinario e que é res-
ponsavel pela legitimidade dos resultados;

Leite, produto integral de secrecdo mamaéria
normal de animais de ordenha, obtido a partir
de uma ou de vérias ordenhas, sem ter sofrido
nenhuma subtracc¢do ou adigéo;
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i)  Meédico veterinario, toda pessoa que obteve
um diploma de conclusdo do curso superior de
licenciatura em medicina veterinaria reconhe-
cido pelas autoridades nacionais competentes;

j)  Mercadorias, 0s animais e produtos de origem
animal, material genético animal, produtos bio-
I6gicos e material patolégico;

k) Produtos animais, as carnes, os produtos de
pesca e ou produtos do reino animal destinados
a alimentacdo humana, ao consumo animal, a
utilizacdo farmacéutica, agricola ou industrial;

) Produto de origem animal destinados ao
consumo humano: as carnes frescas, 0s pro-
dutos a base de carne, a gelatina, os ovos, 0s
produtos derivados de ovos, o leite, os lactici-
nios, o mel quando destinados ao consumo
humano nos termos das normas internacionais
de seguranca;

m) Produtos de origem animal destinados ao
consumo animal, as farinhas de carne, de fi-
gado, de 0ssos, de sangue, de peixe ou de le-
gumes, o leite ou os lacticinios quando desti-
nados a alimentagdo humana;

n) Produtos improéprios para o consumo hu-
mano, sdo todos os produtos que apresentam
em estado de deterioracdo, ou em mas condi-
¢Oes sanitarias;

0) Veterinario Oficial, aquele que é designado
pela administracdo veterindria para desempe-
nhar fungBes com vista & proteccdo de saude
animal, da salde publica, inspecciona, e certi-
fica as mercadorias.

Artigo 4.°
Informac6es

1. Todos os pedidos de informacdes e solicitacdes
dirigidas a Direc¢do da Pecuaria, devem ser feitas por
escrito.

2. A Direccdo da Pecuéria deve fornecer as informa-
¢Oes solicitadas, e dar todas as respostas aos pedidos
dos utentes, por escrito no prazo maximo de 15 dias, as
informacdes, os documentos e todos outros elementos
probatérios remetidos pela pessoa singular ou colectiva
devem fazer parte das pecas processuais.

Artigo 5.°
Reclamag6es

Todas reclamagdes apresentadas pela pessoa singu-
lar ou colectiva, comerciante, devem ser remetidas a
Direccdo da Pecuaria de forma escrita, assim como, as
decisdes da Direccdo da Pecuéria que tenham recaido
sobre as mesmas devem obedecer a mesma forma.

Artigo 6.°
Decisdes

Todas as decisGes tomadas em sede de processo de
contra-ordenacdo, ou em sede de processos administra-
tivos, sdo susceptiveis de recurso administrativo pela
pessoa colectiva ou singular, directamente ao Director
da Pecuéria, ou recurso hierarquico directamente apre-
sentado ao Ministro da Tutela.

Artigo 7.°
Procedimentos

A Direcgdo da Pecuéria, para 0s casos de importacéo
ou exportacdo de animais vivos de produtos animais ou
derivados de animais, tendo em conta o disposto no
Cadigo da Pecuaria e no presente diploma, deve respei-
tar os seguintes procedimentos especificos:

a) Sobre Inspeccdo de mercadorias nos portos e
aeroportos;

b)  Procedimento especifico para os casos de im-
portacdo ou exportacdo de carnes;

c) Analise obrigatdria, cujo resultado determina o
destino do produto;

d) Inspecc@es as lojas, matadouros, talhos, paste-
laria, peixaria, feiras e outros.

CAPITULO Il
Procedimentos na importacgéo e exportagédo

Artigo 8.°
Importacio

1. Considera-se toda entrada em S.Tomé e Principe,
por via aérea ou maritima de animais vivos, carnes,
produtos animais (leite, mel, ovos, produtos do mar e
de &gua doce) e produtos de origem animal (chouricos,
salsichas, fiambres, presuntos, manteigas, salame) ob-
jectivo de comercializagéo.
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2. N&o é considerada como importagdo os produtos
ou derivados de animais que tenham entrado no pais
nas bagagens pessoais de um passageiro para 0 seu
consumo pessoal e cujo peso ndo ultrapassa 0s cinco
quilos.

Artigo 9.°
Requisitos para importacgéo

A importagdo dos produtos acima mencionados de-
Ve respeitar as seguintes condi¢des:

a) O importador ou 0 Seu representante deve
submeter a Direccdo da Pecuéria com 10 dias
de antecedéncia, o pedido de inspeccdo dos
produtos que importou, acompanhado da lista
de produtos, 0 que permitira aos técnicos con-
frontarem as mercadorias declaradas em Certi-
ficado com as apresentadas no acto de importa-
cao.

b)  Ter o Certificado Sanitéario Internacional emiti-
do pelos servigos veterinarios do pais de ori-
gem ou de proveniéncia, e em conformidade
com as orienta¢fes da OIE, com um prazo de
validade de 180 dias.

Artigo 10.°
Importacéo de carnes frescas

A carne fresca deve ser acondicionada numa emba-
lagem que garanta a qualidade higiénica e a impermea-
bilidade, devendo conter as seguintes informagoes:

a) Espécie animal;

b) Tipo de carne, tipo de produto de origem ani-
mal;

c) Tratamento, processamento;
d) Marca e nimero de Lote;
e) Data de validade (prazo para consumo);

f)  Tipo de conservacdo (fresco, congelado, ultra-
congelado,...);

g) Uma marca de salubridade ou marca de autori-
zacdo de comercializagdo/ colocacdo no mer-
cado;

h)  Certificado sanitério redigido em linguas ofici-
ais do pais exportador e importador.

Artigol11.°
Importacdo de animais vivos

A importacdo de animais vivos faz -se de acordo ao
disposto no Codigo da Pecuéria, sem prejuizo de sujei-
cdo de alguns procedimentos dispostos na presente
legislacéo.

Artigo 12.°
Exportacao

1. A exportacdo dos animais vivos e dos produtos de
origem animal efectua-se pelos postos de saida autori-
zados pela Direc¢do da Pecudria.

2. O controlo zoo-sanitario e de salubridade, é asse-
gurado pela Direc¢do da Pecuéria e as despesas relati-
vas aos mesmos sdo da responsabilidade do exportador.

3. A exportacdo é acompanhada de um Certificado
Sanitério ou zoo-sanitario internacional e em confor-
midade com as exigéncias dos servicos veterinarios
oficiais do pais de destino.

Artigo 13.°
Procedimentos de inspeccio nos Portos e
Aeroportos

1. A inspeccdo de produtos importados por via mari-
tima ou aérea processa-se através de extraccdo de
amostra de mercadorias no porto ou no aeroporto, de-
vendo ser observadas as seguintes etapas:

a)  Abertura e observagdo da mercadoria existente;

b)  Verificacdo do tipo e a quantidade exacta da
mercadoria;

¢) Retirada de amostras de um lote corresponden-
te entre 0,1 a 0,5 porcento da quantidade do
produto;

d) Observagdo dos aspectos organolépticos (cor,
cheiro, consisténcia, viscosidade, etc...);

e) Verificacdo do estado da embalagem (enferru-
jado, arrombado, amolgado, bombeado, etique-
ta, data de fabrico e de validade);

f)  Enviar a amostra para andlise laboratorial nos
casos de suspeita.
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2. Sempre que o produto ndo for acompanhado do
certificado sanitario, caso ndo tenha sido rejeitado pelo
inspector, serd submetido aanalise laboratorial.

3. Ficam também sujeitos as inspec¢des sanitarias,
os veiculos e transportes, 0s barcos, avides e contento-
res, cujos procedimentos devem ser conforme os arti-
gos 31.2,32°, 33.0, 34.°

Artigo 14.°
Submissédo a inspeccéo

1. De acordo a Legislacao da Pecuaria, todo o produ-
to de origem animal deve ser submetido ao controlo de
salubridade, antes de ser autorizado a saida da merca-
doria do porto ou aeroporto para 0 consumo publico.

2. A inspecgdo e controlo dos produtos de origem
animal, ¢ feita pelo inspector veterinario com formagéo
médica na especialidade veterinaria do Servigo da Di-
reccdo da Pecuaria. Na auséncia dos mesmos, a inspec-
cao é assegurada por técnicos devidamente reconheci-
dos pela Direccao da Pecuaria.

Artigo 15.°
Andlise organoléptica

1. O produto importado é submetido a uma anélise
organoléptica que recai sobre a cor do produto, odor,
sabor, consisténcia, etc.

2. A anélise organoléptica do produto ndo invalida a
submissdo de produto a outras analises que por razes
de salde publica se tornem imperativas.

Artigo 16.°
Peritagem ou contra — peritagem

Em caso de duvidas suscitadas durante uma analise,
pode o Inspector veterinario submeter o produto a uma
analise laboratorial no sentido de proceder a uma peri-
tagem ou contra — peritagem de qualidade alimentar,
nos seguintes casos:

a) Suspeita de um problema sanitério depois da
inspeccdo organoléptica (cor do produto, odor,
sabor, consisténcia);

b) Quando a mercadoria for definitivamente se-
questrada e a decisdo sanitaria for tratamento
térmico para alimentacdo animal ou humana.

Artigo 17.°
Resultado da analise

Apos andlise aos produtos, as decisdes da inspec¢do
veterinaria podem ser as seguintes:

a) Autorizacdo de entrada no territorio nacional, e
colocagdo no mercado interno;

b)  Sequestracdo temporaria da mercadoria, aguar-
dando a chegada de documentos ou aguardan-
do os resultados de provas laboratoriais;

c) Sequestracdo definitiva.

Artigo 18.°
Sequestracéo definitiva

1. A Direcgdo da Pecuéria pode determinar a seques-
tragdo definitiva da mercadoria nos seguintes casos:

a) Falta de documentos obrigatdrios referidos no
artigo 9.°;

b) Quando as provas laboratoriais indicam pro-
blemas sanitarios;

c) Importagéo clandestina;

d) Importacdo proveniente dos paises de risco
elevado de satde animal,;

e) Importacdo de animais vivos ou seus produtos
ou derivados interditos ou de importagéo proi-
bida.

2. Dependendo das circunstancias, a deciséo de se-
questracdo definitiva pode ter como consequéncia a
destruicdo no pais ou a reexportacdo para o pais de
origem da mercadoria.

3. Os custos da destrui¢do ou da reexportagdo sdo da
responsabilidade do importador.
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CAPITULO Il
Comercializagdo
Artigo19.°

Requisitos de funcionamento dos
estabelecimentos

Os estabelecimentos comerciais de venda e trans-
formagéo de carnes e produtos derivados de animais,
devem obedecer aos seguintes requisitos:

a)

b)

c)

d)

f)

9)

h)

Ter area considerada suficiente para a implan-
tacdo do edificio e seus anexos e estar perfei-
tamente delimitado das zonas que o rodeiam;

Dispor de dependéncias ou locais de trabalho
com é&rea adequada ao uso a que se destinam e
cuja disposi¢do deva assegurar uma separagao
nitida entre as zonas sujas e limpas, e permitir
uma progressdo continua das diferentes opera-
cOes;

Ter pavimentos resistentes, impermeaveis e la-
vaveis, com declive suficiente para permitir o
facil escoamento das aguas de lavagens;

Dispor de paredes e tecto revestidos de materi-
al liso, impermeéavel e lavavel, devendo aque-
las serem resistentes ao choque;

Ter boa ventilagdo e iluminag&o natural ou arti-
ficial;

Dispor de agua corrente e sistema de esgotos
de facil conservacgdo, limpeza e desinfecgéo,
devendo as aberturas interiores ter ralos ou si-
foes;

Estar provido de dispositivos para lavagem e
desinfec¢do das méos e do material proximo
dos postos de trabalho;

Dispor de vestiarios, os quais devem estar loca-
lizados e isolados das dependéncias e locais de
trabalho, com boa ventilagdo, com sanitarios,
lavatorios e duches;

Estar provido de equipamento e utensilios, 0s
guais, quando em contacto com as carnes, de-
vem ser resistentes ao choque e a corrosao, de
facil limpeza e desinfecgdo e de material ndo
susceptivel de alterar as carnes;

)

Dispor de recipientes estaveis e identificados
para a recolha de subprodutos.

Artigo 20.°
Talhos

1. O proprietéario e funcionarios dos estabelecimen-

a)
b)

<)

d)

tos que desenvolvem operagdes nos talhos devem:

Ter cartdo de sanidade valido;
As unhas devem estar sempre cortadas;

Apresentar-se em condicGes de higiene, assim
como os aventais devidamente limpos;

As carnes devem ser inspeccionadas, marcadas
distintamente com o carimbo do matadouro
central;

Possuir e zelar pelas boas condigdes de higiene
dos utensilios de trabalho, nomeadamente, fa-
cas, machadinhos, machim, lima, etc.

2. No que concerne aas condicdes e ambiente de tra-
balho deve obedecer os seguintes regras:

a)

b)

d)

f)

0)

As paredes do talho devem estar revestidas de
azulejos brancos;

Possuir os ganchos em inox para pendurar as
carcagas;

Possuir arca frigorifica em pleno funcionamen-
to;

BalcOes devem estar sempre limpos e com re-
vestimentos de mosaicos brancos ou pedras de
marmore, ou outro material facil de limpar e
lavar;

Devem ter os pratos das balancas de pesagens
em inox;

Os suportes para cortar as carnes devem estar
revestidos na parte superior de fibras plasticas
muito resistentes;

As portas secundérias do talho devem estar re-
vestidas de redes milimétricas e devem manter-
se sempre fechadas, evitando assim a presenca
das moscas no interior da instalacéo;
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h)

A instalacdo deve possuir lava-loica para lavar
os utensilios de trabalho;

A instalacdo deve ter casa de banho em boas
condicdes higiénicas em pleno funcionamento.

Artigo 21.°
Venda de carnes no mercado

1. Os vendedores de carne no mercado devem:

a)
b)

c)

d)

Ter cartdo de sanidade valido;
As unhas devem estar sempre cortadas;

Estar sempre apresentados em boas condicoes
de higiene, com roupa e avental limpo;

Manter o recinto da venda limpo;

2. As carnes devem ser inspeccionadas, marcadas
distintamente com o carimbo do matadouro central.

3. As carnes salgadas devem estar numa caixa de re-
de milimétrica transparente.

4. Devem estar apetrechados com:

a)

b)

c)

d)

Utensilios de trabalho em boas condigdes de
higiene, nomeadamente, facas, machadinhos,
machim, lima;

Possuir arca frigorifica em pleno funcionamen-
to, evitando a sua deterioragéo, ou possuir mala
térmica a fim de colocar as carnes, para evitar a
presenca das moscas;

Os pratos das balancas de pesagens devem ser
em inox;

Os suportes para cortar as carnes devem estar
revestidos na parte superior de fibras plasticas
muito resistentes.

Artigo 22.°
Lojas e armazéns

1. Os proprietérios das lojas e armazéns devem velar
pelo seguinte:

a)

As lojas e armazéns devem estar limpas e or-
ganizadas;

b)

f)

9)

h)

)

Os produtos alimenticios e os produtos de lim-
peza devem estar separados;

N&o devem colocar latas bombadas, amolga-
das, nem enferrujadas nas prateleiras;

As mercadorias devem estar por cima de estra-
dos, evitando assim o contacto directo com o
chao;

Dentro das camaras frigorificas ndo devem es-
tar caixas ou embalagens vindas do exterior;

No recinto de pesagem ndo deve haver outros
produtos para além dos géneros alimenticios;

Necessariamente as caixas das mercadorias,
devem estar separadas das paredes para permi-
tir a circulagéo do ar;

N&o conter nos armazéns nem nas lojas produ-
tos com prazo de validade ultrapassado;

N&o permitir a entrada de pessoas estranhas
nos armazens;

N&o fumar, beber ou comer na area de pesa-
gem.

2. O proprietario e os funcionarios devem respeitar
as seguintes regras:

a)

b)

€)

Apresentarem-se em perfeitas condi¢Ges de hi-
giene, as roupas de trabalho devem ser usadas
somente durante a actividade laboral e ndo de-
vem sair com elas para fora das instalages;

Pessoal de pesagem deve ter roupas proprias,
nomeadamente, fatos brancos ou de cor clara e
limpa, luvas, tapa boca e proteccéo no cabelo;

N&o devem expirar ou tossir sobre 0s produtos,
nem cuspir ou expectorar;

Em casos de doenga, tosse ou diarreia ndo de-
vem manipular alimentos;

Devem manter as mao sempre limpas, princi-
palmente apos utilizar a casa de banho;

3. As instalacbes devem obedecer as seguintes con-

digoes:
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a) As paredes, o chéo e as bancadas devem ser li-
sas, impermedveis e faceis de lavar;

b) O espaco deve ser limpo e desinfectado com
lixivia diariamente;

c) Deve estar arejado com ventilagdo adequada;
d) Fazer desratizacdo trimestralmente;

e) Os contentores do lixo ndo devem estar colo-
cados em local onde existem mercadorias, e
devem estar sempre tapados, despejados e la-
vados diariamente;

f)  Servico sanitario deve ser adequado ao nimero
do pessoal trabalhador, e devem sempre serem
bem lavados e desinfectados e aprovisionados
com papel higiénico e sabdo.

Artigo 23.°
Pastelarias, restaurantes, bares e hotéis

1. As pastelarias, os restaurantes e os hotéis devem
respeitar as regras de higiene exigidas no ambito das
suas actividades, nomeadamente:

a) Os locais supracitados devem estar sempre
limpos e organizados, principalmente nos lo-
cais de fabrico, confeccao e na cozinha;

b) Os recintos devem ser amplos, devidamente
arejados com espago adequado para manipula-
¢do e protegido de insectos e roedores;

c) As paredes, o chdo e as bancadas de trabalho
devem ser lisos, impermeaveis e faceis de la-
var; lavados diariamente e desinfectados com
lixivia;

d) Conter apenas 0s materiais necessarios ao la-

bor.

2. No que concerne as manipulagdes dos géneros
alimenticios e a apresentacdo do pessoal, regem-se pelo
disposto no artigo 22.° sobre as lojas e 0s armazéns.
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CAPITULO IV
Da Inspeccao e Fiscalizagdo
Artigo 24.°
Fiscalizacdo

1. A fiscalizacdo do cumprimento do disposto no
Codigo da Pecuaria, das boas préticas internacionais,
das Convencdes ratificadas pelo Governo de Sdo Tomé
e Principe, dos regulamentos de procedimentos ou
sobre o disposto nesta legislagdo, é assegurada pelos
Inspectores da Direccdo da Pecuéria, ou técnicos da
mesma direccdo indigitados para o efeito;

2. Os Inspectores devem estar devidamente identifi-
cados, e devem apresentar sempre no inicio da opera-
¢ao;

3. O Inspector ou o técnico autorizado deve estar
munido de materiais de trabalho, tais como sonda, abre
— latas, facas, plasticos e toalha, e outros que permitam
exercer o seu trabalho com qualidade e precisao.

Artigos 25.°
Lugares sujeitos a Inspecgdo ou fiscalizacéo
sanitaria

1. As inspecgBes ou fiscalizagdo sanitarias podem
ser feitas em todos os lugares onde existam animais
vivos, 0s locais onde os produtos de animais ou de
origem animal sdo tratados, transformados, transporta-
dos ou armazenados, com objectivo de serem comerci-
alizados.

2. Podem ser feitos também, nos:

a) Centros pecuarios;

b)  Veiculos de transportes;

c) Portos e aeroportos;

d) Matadouros, locais de abate, talhos, quitandas,
cantinas;

e) Salsicharias, fabricas, frigorificos, lojas, peixa-
ria;

f)  ExposicOes, pastelarias, hotéis, restaurantes e
bares.
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Artigo 26.°
Da Inspeccgéo

Aos Inspectores ou técnicos afectos a inspec¢édo, sdo
atribuidos os poderes necessarios ao abrigo das suas
competéncias, competindo-lhes designadamente tomar
providéncias no ambito da inspecgdo, assim como, agir
de forma a evitar o desaparecimento dos vestigios das
irregularidades que tenham constatado.

Artigo27.°
Competéncia dos Inspectores

1. Os Inspectores tém a competéncia para:

a) Fazer Inspeccdo de animais vivos assim como
produtos de origem animal e seus derivados em
toda fileira produtiva;

b)  Inspeccionar todos animais assim como produ-
tos de origem animal e seus derivados nos ter-
mos do exigido por lei, quando importados ou
provenientes de paises estrangeiros, bem como
as suas embalagens, e os veiculos que assegu-
ram o transporte, antes do despacho aduaneiro;

c) Exigir informacdes e esclarecimentos necessa-
rios ao bom desempenho da sua actividade;

d) Colher amostras para o estudo e analise;

e) Exigir que lhes seja apresentada toda documen-
tacdo considerada necessaria;

f)  Visitar os lugares suspeitos de propagacgéo de
doengas ou pragas;

g) Inspeccionar, lojas, restaurantes, mercados,
matadouros, talhos pastelarias e armazéns, e
lugares afins com produtos de origem animal.

2. No decurso das inspecgdes o Inspector pode fazer-
se acompanhar com agentes da Policia, ou outras enti-
dades administrativas.

Artigo 28.°
Colaboracéo

As entidades inspeccionadas tém o dever de colabo-
rar com os Inspectores e com a Direcgdo da Pecuéria
durante as inspecgdes ou fiscalizacbes exercidas por
esta, sempre que a Direccdo da Pecuéria solicitar in-
formacgdes, documentos, certificados, etc.

Artigo 29.°
Inspeccdo sanitaria de exploracéo pecuéria

No acto de inspec¢do sanitaria de centros ou espagos
de exploracdo pecuéria para fins comerciais, 0s inspec-
tores devem ter em conta 0s seguintes aspectos:

a) Localizacdo da éarea habitacional, que devem
ter uma distancia minima de 10 metros;

b) Condicbes de higiene do animal; verificagdo de
existéncia ou ndo de parasitas;

¢) Condicdes de higiene das instalagcbes, nomea-
damente limpeza dos espagos, dos materiais,
dos equipamentos, do armazém, da limpeza e
das condigdes da sala de tratamento, das salas
de alojamento, das maternidades, etc;

d) Arejamento da infra-estrutura, nomeadamente,
exigéncia de altura minima de 2,5 metros de
Instalagdo, ventilagdo do espaco e a verificagdo
do grau de humidade de acordo com a espécie
pecudria;

e) Exigéncia de verificacdo de espaco vital e o
bem-estar animal em conformidade com os pa-
drdes determinados para cada espécie;

f)  Qualidade e quantidade de 4gua existente;

g) Banhos ecto- parasitario, a frequéncia dos ba-
nhos;

h)  Existéncia ou ndo de planos profilacticos, des-
parasitacdo interna e tratamentos;

i)  Tratamento dos residuos sélidos e liquidos;

j)  Existéncia de um plano de desinfeccéo e desra-
tizacdo;

k)  Existéncia ou ndo de pessoal qualificado.

Artigo 30.°
Inspecg¢do sanitaria nas Salsicharias, fbricas e
peixaria

1. No acto de inspeccdo sanitaria de salsicharias, fa-
bricas e peixaria, 0s inspectores devem ter em conta os
seguintes aspectos:
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a) Verificacdo de condicOes higiénicos-sanitarias ¢) O piso do transporte deve ser anti - derrapante
das instalagdes, equipamentos e a ordem de de forma a evitar luxacGes dos animais;
funcionamento dos estabelecimentos;
d) A limpeza e desinfec¢do do transporte antes e
b)  Verificacdo de programas de autocontrolo dos depois do carregamento dos animais.
estabelecimentos, tais como, plano de desin-
feccdo, de desratizacdo, de conservacao e dis- Artigo 32.°
tribuicéo; Inspecc¢do sanitaria dos barcos
c) Controlo dos produtos, seus derivados ou ma- 1. No acto de inspecgdo sanitaria dos barcos de
téria-prima de origem animal e os ingredientes  transporte animais que deve ser feita no momento de-
julgados aptos para o consumo humano; em chegada dos barcos, os inspectores devem obedecer aos
caso de suspeita colhe-se amostras para anali-  seguintes procedimentos:
ses oficiais e a avaliacdo dos resultados dos
exames laboratoriais sobretudo os fisico- a) Exigéncia de apresentacdo dos certificados de
guimicos ou sensoriais utilizados na verifica- salubridade dos animais e medidas zoo-
cdo de conformidade dos processos de produ- sanitarias que foram realizadas;
¢ao, bem como das respectivas praticas labora-
toriais aplicadas nos laboratérios dos b)  Verificar a higiene do barco, camaras frigorifi-
estabelecimentos inspeccionados; cas, cozinha e tratamento dos dejectos, existén-
cia ou ndo de insectos e roedores;
d) Verificacdo dos controlos de residuos dos pro-
dutos de uso veterinario e contaminantes origi- c) Exigir a apresentacdo dos certificados de desra-
nados pelos processamentos industriais e pelas tizacdo que devem ter uma validade méxima de
cadeias produtivas; seis meses, sendo que em determinadas cir-
cunstancias, a validade dos referidos certifica-
e) A verificacdo da rotulagem, data de expiragdo dos pode ser prorrogada por mais um més, sem

e dos processos tecnoldgicos.

2. Nos casos em que a inspeccdo detecte que o pro-
duto final ndo estd apto para consumo humano, para
além da possivel aplicacdo do regime sancionatorio,
podem ser tomadas as seguintes medidas:

a)
b)

c)

Apreensédo do produto em causa;
Aplicagéo de coimas;
Incineragéo ou queima.

Artigo 31.°

Inspecgdo sanitaria nos Veiculos e Transportes

No acto de inspeccdo sanitaria de veiculos ou trans-
porte dos animais, 0s inspectores devem obedecer aos
seguintes procedimentos:

a)

b)

Verificagdo das condigdes e se as mesmos sao
adaptaveis as espécies a que se destinam, e se
respeitam os padrdes internacionais;

Se dispdem de um espago vital suficiente por
animal, arejado e com seguranga;

direito a mais prorrogacoes;

2. Em relacéo as condigdes do barco para o transpor-
te animal, os inspectores devem ter em conta:

a)

b)

Os equipamentos dos barcos devem permitir o
transporte dos animais, sem 0S expor ao trau-
matismo ou sofrimento;

A forma como os animais sdo transportados,
sendo que ndo € permitido o transporte em
tombadilhos descobertos, a ndo ser em conten-
tores devidamente arrumados ou em recintos
fixos, oficialmente aprovados, e que assegurem
uma proteccdo satisfatéria no mar e contra as
intempéries;

Se 0s animais estdo presos ou convenientemen-
te colocados nos recintos ou nos contentores;

Se 0 acesso dos animais aos recintos ou aos
contentores, sdo feitos através de passagens
apropriadas;

Se os recintos dispdem de boa iluminacdo e
ventilacéo;
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f)  Se os locais ocupados pelos animais tém dispo-
sitivos de escoamento da &gua e se sdao manti-
dos em bom estado de limpeza;

g) A existéncia de uma reserva de agua e de ali-
mentos em quantidade suficiente, em relacéo
ao numero e espécie animal em funcéo da du-
racdo do transporte;

h) Se foram tomadas providéncias que permitam
0 isolamento e a prestagdo dos primeiros socor-
ros, aos animais doentes ou feridos durante o
transporte.

Artigo 33.°
Inspecgdo sanitaria dos contentores

Na inspeccéo sanitaria aos contentores, 0s inspecto-
res devem tomar em consideracao:

a) A visualizagdo geral do contentor, existéncia
de estrados, espaco livre que permita passagem
de ar, e outros aspectos;

b) A existéncia de um quadro termémetro, que
permita acompanhar o estado de refrigeracao,
congelacéo ou ultracongelacao.

Artigo 34.°
Inspecc¢do sanitaria dos avides

No acto de inspeccdo sanitaria aos avides de trans-
porte animal que deve ser feita no momento de chega-
da, os inspectores devem obedecer aos seguintes pro-
cedimentos:

a) A apresentacdo dos certificados de salubridade
dos produtos animais e seus derivados;

b)  As condicGes de higiene e limpeza;
c) Existéncia ou ndo de insectos;

d) Existéncia de um plano de desinfeccdo dentro
do aviao;

e) A medida de precaucdo a tomar em caso de
uma epidemia é a colocacdo de um pedilavio
ou um rodolavio no exterior do avido.

Artigo 35.°
Constatagdes no decurso da Inspeccéo

As irregularidades constatadas no decorrer da Ins-
peccdo quando houver indicios de infraccdo, ou de
violacdo de normas zoosanitarias legais, 0s inspectores
podem:

a) Apreender a titulo cautelar as mercadorias ou
animais, produtos de origem animal e outros;

b) Recolher os elementos de prova que julgarem
convenientes, incluindo documentos relativos a
producéo ou a proveniéncia dos animais ou de
produtos de origem animal.

Artigo 36.°
Suprimento de irregularidade

Em caso de incumprimento do preceituado no pre-
sente diploma e normas regulamentares da Direcc¢do da
Pecuéria, sem prejuizo da aplicagdo da sancéo especifi-
ca, pode a Direccdo da Pecuaria, conceder aos impor-
tadores ou proprietéarios dos estabelecimentose veiculos
ou meios de transportes inspeccionados, um prazo ra-
zoavel para procederem a correccao das irregularidades
verificadas.

CAPITULO V
Cobranga de Taxas

Artigo 37.°
Taxas a cobrar

1. Sdo devidos pagamentos de taxas decorrentes das
inspeccoes e andlises efectuadas destinadas ao controlo
de qualidade no &mbito das competéncias da Direc¢édo
da Pecuaria, cujos valores a serem cobrados variam de
acordo com a qualidade, a quantidade, o tipo de produ-
to, e o tipo de analise efectuada;

2. As taxas estdo previstas em Tabela anexa e faz
parte do presente diploma.

Artigo 38.°
Incidéncia das taxas

As taxas previstas no presente diploma incidem so-
bre actividades e servicos sendo eles:

a) Analise de Microbiologia;

b)  Analises Especificas;
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c) Antibiograma;

d) Analise de Parasitologia;
e) Serologia e virologia;

f)  Controlo sanitério.

Artigo 39.°
Incidéncia subjectiva

As taxas previstas na tabela em anexo ao presente
diploma devem ser pagas por pessoas singulares ou
colectivas, publicas ou privadas, que desenvolvam as
actividades descritas nos artigos 8.2, 9., 13.2¢e 15.°.

Artigo 40.°
Pagamento

1. O pagamento das taxas relacionadas aos actos re-
lacionados na importacdo ou exportagdo de animais
vivos ou produtos de origem animal, é calculado e
pago no ambito do processo de desalfandegamento do
Guiché Unico para o Comércio Exterior.

2. Outros pagamentos relativos as taxas de servico
ou de andlises, de produtos igual ou inferior a vinte
quilos, séo pagos no Banco Central.

Artigo 41.°
Revisdo das taxas

As taxas podem ser revistas, quando por razdes ob-
jectivas se justifique, mediante autorizagcdo do Ministro
da Agricultura.

Artigo 42.°
Destino das Taxas

As taxas cobradas 35% constituem receita da Direc-
cao da Pecuaria, e 65% destinam-se ao Estado.

CAPITULO VI
Regime sancionatdrio

Artigo 43.°
Responsabilidade civil, penal e disciplinar

1. O incumprimento do disposto no presente diplo-
ma é considerado de infraccdo, sendo aplicado uma
coima mediante o tipo de contra-ordenag&o verificada.

2. Em caso de constatacdo de infraccdo, pode, para
além da aplicacdo da coima por infraccdo constatada, e

dependendo da gravidade, serem accionadas a respon-
sabilidade penal ou criminal das pessoas singulares e
colectivas inspeccionadas.

3. Sem prejuizo do previsto no namero anterior, de-
pendendo do tipo de contra-ordenacgdo, podem ser ain-
da aplicadas sancOes acessorias, tais como:

a) Apreensdo de mercadorias;

b) Incineracéo dos produtos;

¢) Encerramento provisério ou definitivo do esta-
belecimento.

SECCAO |
Das Contra-ordenacoes

Artigo 44.°
Tipos de contra-ordenacao

1. As coimas a aplicar pelo incumprimento do pre-
sente diploma dependem do tipo de contra-ordenagéo,
gue pode ser:

a) Contra -ordenacdes leves;

b) Contra -ordenac6es graves

2. Na aplicacdo do montante das coimas devem ser
tomadas em conta:

a) A gravidade e o caracter da infrac¢éo;

b) O beneficio que o infractor tiver tirado da pra-
tica da infrac¢éo;

¢) O comportamento do infractor perante as auto-
ridades da Pecuaria;

d) A reincidéncia.

Artigo 45.°
Contra-ordenac0es leves

1. Seréo punidas com as coimas de 5.000,00 (cinco
mil dobras) a 10.000,00 (dez mil dobras), as seguintes
irregularidades:

a) A falta de cartdo de sanidade;

b) O ndo cumprimento do disposto na alinea b) do
artigo 9.° sobre a validade do certificado inter-
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f)

nacional das carnes, e derivados no reino ani-
mal.

O ndo cumprimento no disposto sobre a impor-
tacdo de carnes em embalagens;

Nas situages em que os funcionarios das lojas,
restaurantes, pastelarias, hotéis, fabricas, salsi-
charias e peixarias apresentem sem condi¢6es
de higiene;

Quando ndo forem cumpridas o disposto nos
artigos relacionados com limpeza e desratiza-
cao das lojas e armazéns, fabricas, salsicharias
e peixarias, pastelarias restaurantes e hotéis,
assim como, quando ndo forem cumpridos 0s
deveres e os procedimentos adstritos aos mes-
mos;

Né&o colaborar com os inspectores e fiscais, ndo
comunicar as informagdes solicitadas pela Di-
reccdo da Pecudria.

2. A tentativa e a negligéncia sdo puniveis com a
metade da pena a fixar.

Artigo 46.°
Contra-ordenacdes graves

1. Serdo punidas com as coimas de 15.000,00 (quin-
ze mil dobras) a 20.000,00 (vinte mil dobras), as se-
guintes irregularidades:

a)

b)

d)

Quando néo forem cumpridas o disposto sobre
a importacéo e exportacdo de carnes;

Quando a importacdo dos animais e 0s seus de-
rivados tenha sido feita com um Certificado
Sanitério que levante davidas quanto a emissao
ou qualidade do produto;

A subtracc¢do de produtos para que ndo sejam
sujeitos a controlo e analise;

Quando importador ap6s os resultados das ana-
lises e decisdo da Direc¢do da Pecuéria de re-
cusa de entrada dos produtos e colocagdo no
mercado, Se recusar a queimar ou a reexportar
as mercadorias importadas;

Quando ndo forem corrigidas as irregularidades
sanitarias detectadas no ambito de uma fiscali-
zacdo ou inspeccdo de acordo com 0s artigos
35.%¢e 36.9

f)

9)

h)

Quando n&o foram cumpridas o disposto nos
artigos relacionados com venda de carne no
mercado, fabricas, salsicharias, peixarias, etc;

Nos casos de incumprimento, ou recusa de
cumprimento, ou manifesta desobediéncia, as
regras, aos procedimentos sobre os deveres dos
talhos, fabricas, salsicharias, peixarias, pastela-
rias, restaurantes, bares e hotéis, e vendas no
mercado;

A recusa da inspeccdo pelos proprietarios dos
estabelecimentos sujeitos a inspecg¢do ou fisca-
lizagéo.

2. A tentativa e a negligéncia sdo puniveis com a
metade da pena a fixar.

Artigo 47.°
Instrucéo do processo

1. A instrucdo do processo comega com 0 auto de
noticia redigido pelo Inspector, ou técnico onde deve

constar:

a)

b)

As informacdes completas sobre o infractor,
nomeadamente, nome, numero do BIl, NIF,
contacto telefénico, cartdo de sanidade;

Outros agentes ou funcionarios presentes no
local;

As infracgdes constatadas no local;
Os artigos respeitantes da lei que violou;

Eventuais testemunhas.

2. O infractor pode ser convidado a assinar, assim
como fazer alguma observagéo escrita no auto.

Artigo 48.°
Instrucéo do processo

1. A Instrucdo do processo é feita na Direccdo da
Pecuéria por Inspector ou técnico a ser indigitado pelo
Director.

2. A aplicacdo das coimas ou sangdes acessorias é da
competéncia do Director da Pecuéria.
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Artigo 49.°
Distribuicdo da coima

Do produto da coima 50% ficam para a Direcgédo da
Pecuaria, 50% constitui receita para o Estado.

CAPITULO VII
Disposigdes Finais

Artigo 50.°
Direito subsidiario

Em caso de lacunas, davidas e omissdes sobre o dis-
posto no presente diploma, sdo subsidiariamente apli-
cados:

a) O codigo da Pecuéria;

b)  Os Regulamentos e normas de servico;

c) As Convengdes e normas internacionais;

d) Outras legislagdes que possam vir a ser criadas.

Artigo 51.°
Revogacéo

S&o revogadas todas disposicdes legais que o contra-
riam.

Artigo 52.°
Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor, na data da sua
publicacéo.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros em 22
de Maio de 2019.- Primeiro-Ministro e Chefe do Go-
verno, Jorge Lopes Bom Jesus; Ministra dos Negocios
Estrangeiros, Cooperacdo e Comunidades, Sr® Elsa
Maria Neto D”Alva Teixeira de Barros Pinto; Ministro
das Infra-estruturas, Recursos Naturais e Ambiente, Sr.
Osvaldo Antdnio Cravid Viegas D Abreu; Ministro do
Planeamento, Financas e Economia Azul, Sr. Osvaldo
Tavares dos Santos Vaz; Ministro da Defesa e Admi-
nistracdo Interna, Sr. Oscar Aguiar Sacramento e Sou-
sa; Ministra da Justica, Administracdo Publica e Direi-
tos Humanos, Sr.2 lvete da Graga dos Santos Lima
Correia; Ministro da Agricultura, Pescas e Desenvol-
vimento Rural, Sr. Francisco Martins dos Ramos; Mi-
nistro da Presidéncia do Conselho de Ministros e dos
Assuntos Parlamentares, Sr. Wuando Borges Castro de
Andrade; Ministra da Educagéo e do Ensino Superior,
Sr.2 Julieta lzidro Rodrigues; Ministra do Turismo,

Cultura, Comércio e Industria, Sr* Maria Da Graca de
Oliveira Lavres; Ministro da Salde, Sr. Edgar Manuel
Azevedo Agostinho das Neves; Ministro do Trabalho,
Solidariedade, Familia e Formacdo Profissional, Sr.
Adllander Costa de Matos; Ministro da Juventude,
Desporto e Empreendedorismo, Sr. Vinicio Teles Xa-
vier de Pina.

Promulgado em 24 de Junho de 2019.

O Presidente da Republica, Evaristo do Espirito
Santo Carvalho.
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ANEXO 1-TABELA DE TAXA DE COBRANCA
EXPORTACAO IMPORTACAO
CODIGO DESCRICAO PRECO PRECO
UNIDADE (STN) UNIDADE (STN)
010310 | Suinos vivos, reprodutores de raca pura UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010391 | Outros suinos vivos, de peso inferior a 50 KG UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010392 | Outros suinos vivos, de peso igual ou superior a 50 Kg UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010410 | Qutros ovinos vivos UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010420 | Caprinos vivos UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010511 | Galos e galinhas vivos, de peso ndo superior a 185 g UNIDADE 20,00 UNIDADE 100,00
010512 | Perus e peruas vivos, de peso ndo superior a 185 g UNIDADE 50,00 UNIDADE 20,00
010519 | Outras aves vivas, de peso n&o superior a 185 g UNIDADE 50,00 UNIDADE 20,00
010594 | Outros, galos e galinhas, vivos UNIDADE 20,00 UNIDADE 100,00
010599 | Outras aves vivas UNIDADE 20,00 UNIDADE 20,00
010611 | Outros animais vivos - mamiferos - primatas UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010619 | Qutros animais vivos - mamiferos - Outros UNIDADE 20,00 UNIDADE 200,00
010631 | Outros animais vivos - aves de rapina UNIDADE 50,00 UNIDADE 20,00
Outros animais vivos - aves - psitacideos (psitacciformes)
010632 | (incluind os papagaios, 0s periquitos, as araras € as cata- UNIDADE 50,00 UNIDADE 20,00
tuas (cacatuas))
010639 | Outros animais vivos - aves - Outros UNIDADE 50,00 UNIDADE 20,00
010690 | Outros animais vivos - Outros UNIDADE 50,00 UNIDADE 20,00
020110 Ca(nes bovinas, frescas ou refrigeradas, em carcagas e Quilo 10,00 Quilo 0,50
meias carcagas
020120 ((j:arnes bovinas, frescas ou refrigeradas, em pec¢as ndo Quilo 10,00 Quilo 0,50
esossadas
020130 | Carnes bovinas, frescas ou refrigeradas, desossadas Quilo 10,00 Quilo 0,50
020210 | Carnes bovinas, congeladas, em carcacas e meias carcagas Quilo 10,00 Quilo 0,50
020220 | Carnes bovinas, congeladas, em pecas ndo desossadas Quilo 10,00 Quilo 0,50
020230 | Carnes bovinas, congeladas, desossadas Quilo 10,00 Quilo 0,50
020311 Carnes suinas,frescas ou refrigeradas, em carcagas e meias Quilo 10,00 Quilo 0,40
carcagas
020312 Pernas, pas e respectivos pedagos de suinos, ndo desossa- Quilo 10,00 Quilo 0,40
dos, frescos ou refrigerados
020319 | Outras carnes suinas, frescas ou refrigeradas Quilo 10,00 Quilo 0,40
020321 | Carnes suinas, congeladas, em carcagas e meias carcagas Quilo 10,00 Quilo 0,40
020322 E%rgss, pés e respectivos pedagos, ndo desossados, conge- Quilo 10,00 Quilo 0,40
020329 | Outras carnes suinas, congeladas Quilo 10,00 Quilo 0,40
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020410 gzr;agas e meias carcagas de cordeiro, frescas ou refrige- Quilo 10,00 Quilo 0,50
020421 Outras carnes ovinas, frescas, refrigeradas, em carcacas e Quilo 10,00 Quilo 0,50
meias carcagas

020422 Outras carnes ovinas em pecas néo desossadas, frescas ou Quilo 10,00 Quilo 0,50
refrigeradas

020423 | Outras carnes ovinas, frescas ou refrigeradas, desossadas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020430 | Carcacas e meias carcacas de cordeiro, congeladas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020441 Outras carnes ovinas, congeladas, em carcacas e meias Quilo 10,00 Quilo 0,50
carcacas

020442 gzgsas carnes de ovinos em pegas ndo desossadas, conge- Quilo 10,00 Quilo 0,50

020443 | Outras carnes ovinas, congeladas, desossadas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020450 | Carnes caprinas, frescas, refrigeradas ou congeladas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020500 Carnes cavalares, asininas e muares, frescas, refrigeradas Quilo 10,00 Quilo 0,50
ou congeladas

020610 | Miudezas bovinas comestiveis, frescas ou refrigeradas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020621 | Linguas bovinas comestiveis, congeladas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020622 | Figados bovinos comestiveis, congelados Quilo 10,00 Quilo 0,50

020629 | Outras miudezas bovinas comestiveis, congeladas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020630 | Miudezas suinas comestiveis, frescas ou refrigeradas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020641 | Figados suinos comestiveis, congelados Quilo 10,00 Quilo 0,50

020649 | Outras miudezas suinas comestiveis, congeladas Quilo 10,00 Quilo 0,50

020680 Out,ro.s, miudezas c<_)n_1est|ve|s fresgo ou refrl_gerado, das Quilo 10,00 Quilo 0,50
espécies cavalar, asinina, muar, ovina e caprina

020690 Outros, mwd_ezas comestiveis, cong_elados, das espécies Quilo 10,00 Quilo 0,50
cavalar, asinina, muar, ovina e caprina

020711 Carnes Qe galos e galinhas comestiveis, frescas ou refrige- Quilo 0,50 Quilo 0,50
radas, ndo cortadas em pedagos 1

020711 Carnes Qe galos e galinhas comestiveis, frescas ou refrige- Quilo 0,50 Quilo 0,50
radas, ndo cortadas em pedagos 2

020712 Carnes de galos e galinhas comestiveis, congeladas, ndo Quilo 0,50 Quilo 0,50
cortadas em pedacos

020713 Pedacos e r_mudezas comestiveis de galos e galinhas fres- Quilo 0,50 Quilo 0,50
cos ou refrigerados

020714 Pedacos e miudezas comestiveis de galos e galinhas, con- Quilo 0,50 Quilo 0,50
gelados

020724 Carne§ comestiveis de perus e peruas frescas ou refrigera- Quilo 0,50 Quilo 0,50
das, ndo cortadas em pedagos

020725 Carnes comestiveis de perus e peruas congeladas, ndo Quilo 0,50 Quilo 0,50
cortadas em pedacos
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020726 Pedago_s e miudezas comestiveis de perus e peruas frescos Quilo 0,50 Quilo 0,50
ou refrigerados

020727 E%doasgos e miudezas comestiveis de perus e peruas conge- Quilo 0,50 Quilo 0,50

020732 Carnes comestiveis de patos,gansos ou pintadas (galinhas Quilo 0,50 Quilo 0,50
de angola) fresc. ourefrig., nao cortados em pedacos

020733 Carne§ comestiveis de patos, gansos ou pintadas congela- Quilo 0,50 Quilo 0,50
das, ndo cortadas em pedagos

020734 Flquos gordos de patos, gansos ou pintadas frescos ou Quilo 0,50 Quilo 0,50
refrigerados

020735 Outr_os pedagos e mludeza§ comestiveis de patos, gansos Quilo 0,50 Quilo 0,50
ou pintadas frescos ou refriger.

020736 Outr_os pedagos e miudezas comestiveis de patos, gansos Quilo 0,50 Quilo 0,50
ou pintadas congelados

020810 Carnes e miudezas comestiveis de coelhos ou lebres fres- Quilo 10,00 Quilo 5,00
cas, refrigeradas ou congeladas

020830 Cgrnes e miudezas comestiveis, de primatas, frescas, re- Quilo 10,00 Quilo 5,00
frigeradas ou congeladas

020890 Outras carnes e miudezas comestiveis, frescas, refrigera- Quilo 10,00 Quilo 5,00
das ou congeladas
Toucinho, gorduras de porco e de aves domést., ndo fun- . .

020900 didas, nem extraidas de outro modo Quilo 10,00 Quilo 5,00
Pernas,pés e respect.pedacos de suinos,ndo desoss, salga- . .

021011 da ou em salmoura,secos ou fumados Quilo 10,00 Quilo 5,00

021012 | Barrigas e peitos de suinos, entremeados, e seus pedagos Quilo 10,00 Quilo 5,00

021019 Outras carnes e miudezas de suinos, salgadas ou em sal- Quilo 10,00 Quilo 5,00
moura, secas ou fumadas

021020 g:aasrnes bovinas, salgadas ou em salmoura, secas ou fuma- Quilo 10,00 Quilo 5,00

021091 Outras, |_ncIU|das as far_lnhas e poscomestiveis, de carnes Quilo 10,00 Quilo 5,00
ou de miudezas - de primatas

030110 | Peixes vivos ornamentais Quilo 20,00 Quilo 5,00

030191 | Trutas vivas Quilo 10,00 Quilo 5,00

030192 | Enguias vivas Quilo 10,00 Quilo 5,00

030193 | Carpas vivas Quilo 10,00 Quilo 5,00

030194 Peixes vivos - Atuns-rabilhos (abacoraz azuis) (Thunnus- Quilo 10,00 Quilo 5,00
thynnus)

030195 | Peixes vivos - Atuns-do-sul (Thunnusmaccoyii) Quilo 10,00 Quilo 5,00

030199 | Qutros peixes vivos Quilo 10,00 Quilo 5,00

030211 Trutas |r]te|ras frescas ou refrigeradas, excepto figados, Quilo 10,00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030212 S_almoes |nte|ro_s do PaC|f.,,AtIant e Danu-, Quilo 10,00 Quilo 5,00
bio,fresc.ourefrig,exc. osfigados,ovas e sémen
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Outros peixes inteiros, frescos ou refrigerados, excepto

030219 figados, ovas e sémen Quilo 6,00 Quilo 5,00
030221 Alaboteg inteiros, frescos ou refrigerados, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen
030222 Solhas ou patrucas, |nt(,e|ras, frescas ou refrigeradas, ex- Quilo 6,00 Quilo 5,00
cepto figados, ovas e sémen
030223 Iamguados, ||jte|ros, frescos ou refrigerados, excepto figa- Quilo 6,00 Quilo 5,00
0s, ovas e sémen
030229 Outros peixes chatos, inteiros frescos ou refrigerados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
excepto figados, ovas e sémen
030231 Atuns—branco§ ou germaes inteiros, frescos ou refrigera- Quilo 6,00 Quilo 5,00
dos, excepto figados,ovas e sémen
030232 A!bacoras ou Atuns—dfe—barbatanas-arpareIas in- Quilo 6,00 Quilo 5,00
teir,fresc.ou...,excep.figados,ovas e sémen
Bonitos-listrados ou bonitos-de-ventre-raiado in- . .
030233 teir,fresc.ou...,exc.figad.,ovas e sémen Quilo 6,00 Quilo 5,00
030234 | Atuns-patudos (albacoras-bandolim) (Thunnus obesos) Quilo 6,00 Quilo 5,00
030235 | Atuns-rabilhos (albacoras-azuis) (Thunnusthynnus) Quilo 6,00 Quilo 5,00
030236 | Atuns-do-sul (Thunnusmaccoyii) Quilo 6,00 Quilo 5,00
030239 Qutros atuns, mtgwos, frescos ou refrigerados, excepto Quilo 6,00 Quilo 5,00
figados, ovas e sémen
030240 Arengues |ntg|ros, frescos ou refrigerados, excepto figa- Quilo 6,00 Quilo 5,00
dos, ovas e sémen
Bacalhaus inteiros, frescos ou refrigerados, excepto figa- . .
030250 dos, ovas e sémen Quilo 6,00 Quilo 5,00
030261 Sardinhas, sargllnelas e espadlllhas inteiras, frescas Quilo 6,00 Quilo 5,00
ou...,excepto figados, ovas e sémen
030262 Eglefmos,ou arincas, |nte]ras, frescas ou refrigeradas, Quilo 6,00 Quilo 5,00
excepto figados, ovas e sémen
030263 Escamgdos negros |nte]ros, frescos ou refrigerados, ex- Quilo 6,00 Quilo 5,00
cepto figados, ovas e sémen
030264 ]gavalas, cavalmr]as e sardas inteiras, frescas ou..., excepto Quilo 6,00 Quilo 5,00
igados, ovas e sémen
030265 (IjEsquans |ntglros, frescos ou refrigerados, excepto figa- Quilo 6,00 Quilo 5,00
0s, ovas e sémen
030266 Engmasllntelras, frescas ou refrigeradas, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen
030267 | Espadartes (Xiphias gladius),frescos ou refrigerados Quilo 6,00 Quilo 5,00
030268 | Marlongas (Dissostichusspp),frescos ou refrigerados Quilo 6,00 Quilo 5,00
030269 Qutros peixes |ntg|ros, frescos ou refrigerados, excepto Quilo 6,00 Quilo 5,00
figados, ovas e sémen
030270 | Figados, ovas e sémen de peixes, frescos ou refrigerados Quilo 6,00 Quilo 5,00
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030311 | Salmdes vermelhos (Oncorhynchusnerka) Quilo 6,00 Quilo 5,00

030319 Salmdes do pacifico, excepto os figados, ovos e sémen - Quilo 6,00 Quilo 5,00
Outros

030321 | Trutas inteiras, congeladas, excepto figados, ovas e sémen Quilo 6,00 Quilo 5,00
Salmdes-do-atlantico e salmbdes-do-danubio inteiros, con- . .

030322 gel.,excepto figados,ovas e sémen Quilo 6,00 Quilo 5,00

030329 Outros s/almomdeos inteiros, congelados, excepto figados, Quilo 6.00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030331 Alabotes inteiras, congeladas, excepto figados, ovas e Quilo 6,00 Quilo 5,00
sémen

030332 Solhas ou patrucas inteiras, congeladas, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030333 Lllnguados inteiros, congelados, excepto figados, ovas e Quilo 6,00 Quilo 5,00
sémen

030339 dOutros peixes chatos inteiros, congelados, excepto figa- Quilo 6,00 Quilo 5,00

0S, 0vas e sémen

030341 Atuns-brancos ou germoes inteiros, congelados, excepto Quilo 6,00 Quilo 5,00
figados, ovas e sémen

030342 Albacoras ou atuns-dg-barbatanas—amareIas intei- Quilo 6,00 Quilo 5,00
ros,congel., excepto figados,ovas e sémen

030343 Bonltos-llstrados,ou bonltos—de—yentre—ralado intei- Quilo 6,00 Quilo 5,00
ros,congel., exc.figados,ovas e sémen
Atuns-patudos(albacoras- . .

030344 bandolim)(Thunnusobesus),congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00
Atuns-rabilhos(albacoras- . .

030345 azuis)(Thunnusthynnus),congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030346 | Atuns-do-sul(Thunnusmaccoyii),congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030349 Qutros atuns inteiros, congelados, excepto figados, ovas e Quilo 6,00 Quilo 5,00
sémen
Aren-

030351 | ques(Clupeaharengus,Clupeapallasi),exc.filetes,congelado Quilo 6,00 Quilo 5,00
)

030352 Bacalhau (Gadusmorhua, Gadusogac, Gadusmacro- Quilo 6,00 Quilo 5,00
cephalus)

030361 | Espadartes(Xiphiasgladius), exc.filetes,congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030362 | Marlongas (Dissostichusspp.) Quilo 6,00 Quilo 5,00

030371 Sardmhag sardinelas e es,padllhas inteiras, congeladas, Quilo 6,00 Quilo 5,00
excepto figados, ovas e sémen

030372 Eglefmqs ou arincas inteiros, congelados, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030373 Escamu@os negros inteiros, congelados, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030374 Qavalas, cavallnhas e sardas inteiras, congeladas, excepto Quilo 6,00 Quilo 5,00
figados, ovas e sémen

030375 sEéSr?']léilos inteiros, congelados, excepto figados, ovas e Quilo 6,00 Quilo 5,00
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Enguias inteiras, congeladas, excepto figados, ovas e

030376 sémen Quilo 6,00 Quilo 5,00

030377 Robalos,e bailas inteiras, congelados, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030378 Pescada§ e abroteas inteiras, congeladas, excepto figados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
ovas e sémen

030379 Qutros peixes inteiros, congelados,excepto figados, ovas e Quilo 6,00 Quilo 5,00
sémen

030380 | Figados, ovas e sémen de peixes, congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030411 rFa:éeotss de Espadartes(Xiphiasgladius),frescos ou refrige- Quilo 6,00 Quilo 5,00
Filetes de peixe e outras carnes de peixes (mesmo picado) . .

030412 frescos ou refrigerados - Marlongas (Dissostichusspp.) Quilo 6,00 Quilo 5,00

030419 Filetes de peixe e outras carnes de peixes (mesmo picado) Quilo 6,00 Quilo 5,00
frescos ou refrigerados — Outros

030421 |Filetes de Espadartes(Xiphiasgladius),congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030422 | Filetes de Marlongs (Dissosyichusspp.),congelados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030429 | Filetes congelados — Outros Quilo 6,00 Quilo 5,00
Filetes de peixe e outras carnes de peixes (mesmo picado)

030491 | frescos, refrigerados ou congelados - Outros - Espadartes Quilo 6,00 Quilo 5,00
(Xiphiasgladius)
Filetes de peixe e outras carnes de peixes (mesmo picado)

030492 | frescos, refrigerados ou congelados - Outros - Marlongas Quilo 6,00 Quilo 5,00
(Dissosytichusspp.)

030499 Filetes de peixe e outras carnes de peixes (mesmo picado) Quilo 6.00 Quilo 500
frescos, refrigerados ou congelados - Outros — Outros ' '

030510 | Farinha de peixe prépria para a alimentagcdo humana Quilo 6,00 Quilo 5,00

030520 Figados , ovas e sémen, de peixes, secos, defumados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
salgados ou em salmoura

030530 Fll'letes de peixes, secos, salgados ou em salmoura, mas Quilo 6,00 Quilo 5,00
ndo defumados

030541 Salmdes do pacmco, Atléntico, Danubio, defumados, Quilo 6,00 Quilo 5,00
mesmo em filetes

030542 | Arenques defumados, mesmo em filetes Quilo 6,00 Quilo 5,00

030549 | Outros peixes defumados, mesmo em filetes Quilo 6,00 Quilo 5,00

030551 | Bacalhaus secos, mesmo salgados, mas néo defumados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030559 | Outros peixes secos, mesmo salgados mas ndo defumados Quilo 6,00 Quilo 5,00

030561 Arenques salgados ou em salmoura, ndo secos nem defu- Quilo 6,00 Quilo 5,00

mados




708 1 SERIE SAO TOME E PRINCIPE - DIARIO DA REPUBLICA N.° 46 — 14 de Agosto de 2019

030562 Bacalhaus salgados ou em salmoura, ndo secos nem de- Quilo 6,00 Quilo 5,00
fumados

030563 BiqueirBes ou anchovas salgados ou em salmoura, hdo Quilo 6.00 Quilo 5,00
secos nem defumados

030569 Outros peixes salgados ou em salmoura, ndo secos nem Quilo 6,00 Quilo 5,00
defumados

030611 | Lagostas congeladas Quilo 10,00 Quilo 5,00

030612 | Lavagantes congelados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030613 | Camardes congelados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030614 | Caranguejos congelados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030619 Outrqs crustageo_s cgnggl, com mclzsao de farinha de Quilo 10,00 Quilo 5,00
crustaceos prépria p? alim. humana

030621 | Lagostas ndo congeladas Quilo 10,00 Quilo 5,00

030622 | Lavagantes ndo congelados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030623 | Camarfes ndo congelados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030624 | Caranguejos congelados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030629 Outrqs cru§tac_eosa néo congel,coT inclus.de farinha de Quilo 10,00 Quilo 5,00
crustac. propria p? alim. humana

030710 | Ostras Quilo 10,00 Quilo 5,00

030721 Vieiras e outrc_>s mariscos dos gen. Pecten, Chlamys ou Quilo 10,00 Quilo 5,00
placopecten vivos, fresc.ou refrig

030729 Vieiras e outros mariscos dos gén. Pecten, Chlamys ou Quilo 10,00 Quilo 5,00
Placopecten apresent.de outro modo

030731 | Mexilhdes Vivos, frescos ou refrigerados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030739 | Mexilhdes apresentados de outro modo Quilo 10,00 Quilo 5,00

030741 dC;]Socos, sepiolas, potas e lulas vivos, frescos ou refrigera- Quilo 10,00 Quilo 5,00

030749 dC;]ocos, sepiolas, potas e lulas apresentadas de outro mo- Quilo 10,00 Quilo 5,00

030751 | Polvos vivos, frescos ou refrigerados Quilo 10,00 Quilo 5,00

030759 | Polvos apresentados de outro modo Quilo 10,00 Quilo 5,00

030760 | Caracdis, excepto do mar Quilo 10,00 Quilo 5,00

030791 Outros_moluscos e invertebrados aquaticos vivos, frescos Quilo 10,00 Quilo 5,00
ou refrigerados

030799 Outros moluscos e invertebrados aquaticos apresentados Quilo 10,00 Quilo 5,00
de outro modo
Leite e nata,ndoconcent.nem adicion.de agucar ou outro . .

040110 edul,comteor,empeso,m.g. <= 1% Quilo 0,20 Quilo 0,20
Leite e nata,ndoconcent.nem adic.de agucar ou outro . .

040120 edul,com um teor,em peso,1%<m.g<=6% Quilo 0,20 Quilo 0,20
Leite e nata ndoconcent.nem adic.de agucar ou outro . .

040130 edul.,com um teor, em peso,m.g.>6% Quilo 0,20 Quilo 0,20

040130 Nata ndoconcent.nem adic.de agucar ou outro edul.,com Quilo 0,20 Quilo 0,20
um teor, em peso,m.g.>6%
Leite e nata,c.ou a.de aguc.ou outro e.,em pd,..com um . .

040210 teor,empeso,m.g.<=1,5% Quilo 0,20 Quilo 0,20
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Leite e nata,s/adic.de acucar ou 0.edul.,em po6,..com te-

040221 orempeso,m.g.>1,5% Quilo 0,20 Quilo 0,20
Nata,s/adi¢.de acucar ou o.edul.,em pé,..com te- . .

040221 or,empeso,m.g.>1,5% Quilo 0,20 Quilo 0,20
Leite e nata,c.ou adic.de agucar ou . :

040229 o.edul.,empé,..,comteor,em p.,m.g.>1,5% Quilo 0,20 Quilo 0,20

040291 Outro leite e nata s/ adi¢do de agucar ou de outros edulco- Quilo 0,20 Quilo 0,20
rantes

040299 | QOutro leite e nata Quilo 0,20 Quilo 0,20

040310 | logurte natural Quilo 1,00 Quilo 1,00

040390 Outros lacticin,mesmo conc.ou adic.de Quilo 1,00 Quilo 1,00
acu.ouo.edul,ouaromat.ou adic.de frutas ou cacau

040410 Soro de leite, mesmo concentrado ou adicionado de agucar Quilo 0,50 Quilo 0,50
ou de outros edulcorantes

040490 Prpdutos const.porcompon.naturais do leite,mesmo Quilo 0,50 Quilo 0,50
adic.de acuc.ou o.edul.,n.e.n.c.0.pos.

040510 | Manteiga Quilo 0,60 Quilo 0,60

040520 | Pastas de leite para barrar Quilo 0,60 Quilo 0,60

040590 | Qutras matérias gordas provenientes do leite Quilo 0,50 Quilo 0,50

040610 Queijos freg_c~os (incluido o queijo de soro) néo fermenta- Quilo 0,50 Quilo 0,50
dos e requeijao

040620 | Queijos ralados ou em po, de qualquer tipo Quilo 0,50 Quilo 0,50

0,50

040630 | Queijos fundidos, excepto ralados ou em po Quilo 0,50 Quilo
Queijos de pasta azul e out.queijos que apres.veios . .

040640 obt.p/util.de Penicilliumroqueforti Quilo 0,50 Quilo 0,50

040690 | Outros queijos Quilo 0,50 Quilo 0,50

040700 | Ovos de aves, con casca, frescos Quilo 2,50 Quilo 2,50

040811 | Gemas de ovos secas Quilo 2,50 Quilo 2,50

040819 | Qutras gemas de ovos Quilo 2,50 Quilo 2,50

040891 | Ovos de aves secos Quilo 2,50 Quilo 2,50

040899 | Outros ovos de aves ( Ovos férteis) UNIDADE 0,10 UNIDADE 0,10

040900 | Mel natural Quilo 5,00 Quilo 3,00

041000 Produtos comestiveis de origem ﬁnlmal, naoespecific. Quilo 5,00 Quilo 3,00
nemcompreend. em outras posi¢oes

050210 | Cerdas de porco ou de javali e seus desperdicios Quilo 10,00 Quilo 5,00

050510 | Penas dos tipos utilizados para enchimento; Penugem Quilo 10,00 Quilo 5,00
Gordur.de porco (incl.banha de porco) e gord.de aves . .

150100 domeést,exc.as do n°02.09 ou n°15.03. Quilo 10,00 Quilo 500

150200 Outras gorduras de animais das espécies bovina, ovina ou Quilo 10,00 Quilo 5,00

caprina, excepto as do n° 15.03
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150300 Estearlpa solar,_oleo de ba_mha de por- Quilo 10,00 Quilo 5,00
€O,...,ndoemulsion.nemmistur.,nem prep.de out.modo

150410 Oleos de flgadc_)s (_je peixe e resp.fracc;oes, mm refina- Quilo 6,00 Quilo 5,00
dos,masndo quimicamente modificados

150420 G"ordu_ra e Gleos delpelxes e ,resp.fracg.,mm refinad.,mas Quilo 6,00 Quilo 5,00
ndoquim.mod,exc.bleos de figados

150430 Go_rduras e oleqls de'mgmlfero_s. marinhos e resp.fracg.,mm Quilo 6,00 Quilo 5,00
refinados,masn&oquimic.modific

150500 SuarQa e substancias gordas dela derivadas,incluida a Quilo 6,00 Quilo 5,00
lanolina

150600 Outras gordg.ras e ol_eos animais e resp.fraccoes, néo refi- Quilo 6,00 Quilo 5,00
nados,mas ndoquimic. Modificados

151610 Go_rduras e olec.JIs anim,eresp.frac¢oes, parcial ou...,mm Quilo 6,00 Quilo 5,00
refinados,masnéo prep.de 0.modo

151790 Misturas ou prep.alim.de gordura ou de 6leos anim.ou de Quilo 6,00 Quilo 5,00
fracc.das diferentes gordur.ou...

151800 Gorduras e 6leos animais ou vegetais, nao alimenticias e Quilo 6,00 Quilo 5,00
resp.fracg,mod.quimicamente.

160100 Out.ros encr_udqs e prod.ser_nelh,decarne,mludezas ou san- Quilo 0,50 Quilo 0,50
gue;Prep.alim.a base de tais prod.

160210 Preparagtes homogeneizadas de carne, miudezas ou de Quilo 0,50 Quilo 0,50
sangue

160220 | Preparagtes e conservas de figados de quaisquer animais Quilo 0,50 Quilo 0,50

160231 greparggoes e conservas de carne, miudezas ou de sangue Quilo 0,50 Quilo 0,50

e perd

160232 Preparacdes e conservas de carne, miudezas ou de sangue Quilo 0,50 Quilo 0,50
de galos e de galinhas
Outras prepar.e conservas de carne, miudezas ou de san- . .

160239 gue de outras aves da posi¢do 0105 Quilo 0,50 Quilo 0,50

160241 Preparacoes e conservas de presuntos da perna e respecti- Quilo 0,50 Quilo 0,50
VoS pedacos, de suinos

160242 Preparacoes e conservas de presuntos da pa e respectivos Quilo 0,50 Quilo 0,50
pedacos, de suinos

160249 Outra,s prep.e conservas qle carne,miudezas ou de sangue, Quilo 0,50 Quilo 0,50
de suinos, incluidas as misturas

160250 Preparagdes e conservas de carne, miudezas ou de sangue, Quilo 0,50 Quilo 0,50
de bovinos

160290 Outr_as prep.e conserv.de carne,mlL!dezas ou de san- Quilo 0,50 Quilo 0,50
gue,incl.as prep.de sangue de gganim.

160300 Extractos e sucos de carne,peixes ou crustaceos,moluscos Quilo 10,00 Quilo 5,00
ou de outros invert. aquaticos
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160411 Preparacoes e conservas de salmdes inteiros ou em peda- Quilo 6,00 Quilo 5,00
Gos, excepto picados

160412 Preparacoes e conservas de arenques inteiros ou em peda- Quilo 6,00 Quilo 5,00
Gos, excepto picados

160413 Prep.g cons.de sardlnelas,espgdllhas e de outras sardi- Quilo 6,00 Quilo 5,00
nhas,int.ou em pedacos,exc.picadas

160414 Prep.e conserv.de atuns,t_;onltos-llstrados e sarrajoes intei- Quilo 6,00 Quilo 5,00
ros ou em pedagos,exc picados

160415 Prep.e conservas c_ie cavalas,cavalinhas e sardas,inteiras ou Quilo 6,00 Quilo 5,00
em pedacos,exc picadas

160416 Preparagoes e conservas de blquelroe_s ou ancho- Quilo 6,00 Quilo 5,00
vas,inteiros ou em pedacos,excepto picados

160419 Outras preparagdes e conservas de peixes, inteiros ou em Quilo 6,00 Quilo 5,00
pedagos, excepto picados

160420 | Outras prepara¢des e conservas de peixes Quilo 6,00 Quilo 5,00

160510 | PreparacOes e conservas de caranguejos Quilo 10,00 Quilo 5,00

160520 | PreparagOes e conservas de camardes Quilo 10,00 Quilo 5,00

160530 | Preparaces e conservas de lavagantes Quilo 10,00 Quilo 5,00

160540 | PreparacOes e conservas de outros crustaceos Quilo 10,00 Quilo 5,00

160590 Preparago_es e conservas de moluscos e outros invertebra- Quilo 10,00 Quilo 5,00
dos aquaticos
Conserva de Atum, sardinha, cavala Quilo 0,50 Quilo 0,50
Racdo acabada Quilo 0,15 Quilo 0,15
Caldo Quilo 0,50 Quilo 0,50
Asa tubardo Quilo 20,00 Quilo 20,00
Medicamentos Veterinarios Quilo 0,15 Quilo 0,15
Vacinas Quilo 0,10 Quilo 0,10
Consumiveis Veterinarios Quilo 0,50 Quilo 0,50

-

imﬂ DIARIO DA REPUBLICA

A correspondéncia respeitante a publicacdo de antncios no Diario da Republica, a sua assinatura ou falta
de remessa, deve ser dirigida ao Centro de Informética e Reprografia do Ministério da Justica, Adminis-
tracdo Publica e Direitos Humanos — Telefone: 2225693 - Caixa Postal n.° 901 — E-mail: cir-reprografia
@hotmail.com S&o Tomé e Principe. - S. Tomé.
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