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(5)     1 du 1   les ‘dispositions techniques
   la fabrication   base dc produits

dc mer  

v u l e   d u ‘16  1 1 a
f a b r i c a t i o n  , 1  l e des  conserves

 d e      ,

V U  l e  d é c r e t   du 04 Mars   tan a p p l i c a t i o n s  
 1 %  e t       d u  0 4     l e s  

e t  l e s      p a r -  
d é c r e t   d u       a r t i c l e s  

  3 % ;

VU le décret  du     
  l ’ a l i m e n t a t i o n  h u m a i n e    ,

.  .
     

. 
VU 1 du 07     
r e c h e r c h e   d e   d e s    L a     

 r e l a t i v e      a l i m e n t a i r e s     
  .  ; . 

 ,. . .  .
vu' l e    du 13’ ‘ 1967 ,   au  cont rô le
des p r o d u i t s  d e    .  

  .
.  . . .

,
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SEN 

-Arrcte n° 92/8 6/06/1992 fixan,t 
particulicres relatives a qe··conscrvcs sterilisees.a 

I I 

LE t1!N.lST.flE DELEGUE CHARGE DE LA MER 

' VU la cons-t-i w1:..ion, notamm1::?nt. ·e..n .sP.s a.rt.ic.les. 37 et. 6.5; 

VU lei loi n" 6~5-2:J du 0'1· Mar·s J.965 sur les p1-iK -et le::;; iJJ..f..r::,;u:~·.ions 
a l;-1 l~y~sl at:i.on t~conomiqur:! 

VU la lo~ n°66-4B du 27 Mai 1966 ·relative au contrale des 
produi b:-.; ,ll irnen l:aj.res et a la repression dr::!s fraudes, modi. fi.ee 
pc1r la la':j. n° 71-09: d~ 21 ,Janvi.er J.971, et notai:nmen,t son art,.'i:c:lr;:, 
:c~~s, 1 .. 

\ 

D~cret n° ~9-i04 Mai 1959 r~g ementant 
e cond i tiom1.emen t et cantrole 

pois~ons r:?t aui:r-es an.i.rn~ux n1ar-ins, 

n ° 65-125 196!'; par t 
a.r-ticles :s, 5.0 de la loi 65-25 Mars 1965 sU1-

1:2 et 

infr-c1i:t.i.pns :.l la legislation i.!1conomiques, modifie 
n°63-3B.L 03 juin 1965 et notamm'ent en ses . \ 

\. 
:/ 
•I 

des 
{Jr"iX 

le 

7t 

pr::c::idu;. ts de!:itincf!~;. ,,\ 
07 Mai 1968 r~glementant le contr61e des 

01.f animal F.:!; ,, 

e ti l~ C (· f:7i: 

et 
·.Mai 1966 

repress.ion cles 

I 

68··-~iQ0 Mai 1~fi:<ant lc-?s 
constatation infractions A 

au contr,:ile des p(odui ts 
fraucJes .t( 

'•/' ~·. 
dec:r·et nD, 69-132 

la pech·~; 
E~v;.:l'i/r 

• I 

... ,. 
'••,,: 

concli U.ons d~~­
loi 66-4f.:J. du. 2.7 

(?talr'l 



   
 LOCAUX'BT AU 

  Conditions relatives   de5
 et   en matériel .  .

 aux dispositions relatives aux 
 insalubres et dangereux, les fabriques de conserves

doivent de locaux  dans une  hors
 locaux ne doivent pas causer de nuisance 

l'environnement ni être   des sources de, pollution.

 travaux,  doivent faire' l'objet d'uns autorisation
Celle-ci est   Direction de

 et      tics  de
 et plans de 
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CHAPITRR PREMIER CONDI'l'IONS D 'HYGIENE 

SECTIQH T 

.A RT I CLE E.REMJJIB 

RELATIVES.AUX MATERIEL 

locaux 
a 1 · anenagenent 

a l'equipenent 

Conformement 
incom.m·odes, 

etablisseiilents. 

tjisposer. 
agglomerations. Ces 

Avn:n t 

exposes- a 
,ils 

iJtplzintes 

deli v:ree par. J.a d 'mplan t:J.t ion. 
I· 'Oceanographie 
u)a.sse des 

d~s P9ches Haritines aprJs examen 
l'etabJ.isse'V.ent 

AR'tl.CI..IL2 : 

zone· 

plans 

Les 1 o ca u x e !: J. e u :r !:: ,1.11 n ex e ~:;- do i ,, en t i! .._, o :i. t u 1 w h nu t e u r , t=;o us 
le plafond en rapport avec lu suparficie au sol et dw1s taus les 
cas ~u mo~ns ~gale d 2,50 n. lls sont di~pos6s de f~con d 
permectre la s~paration des secteurs propres et des secteurs 
r-rnuilles ainsi que la ;narche en avv.nl: {]a!::; operations de 
tra:i.teinent sans cr.o5.sement des courants d,~ cir.enlation. 

A..Il.'llCLE_.3. : 

Les loeaux ne doivent pas communiqu0r di~ectenent uvec des 
sruli tuires. 

De~,; loc1J.u:c ou el!lplacements part:i.culiers son!: 1:eserv{ls pour: 

- J. 'entreposage des bc)ites et embt1ll1.l.l{es 
la rtoe~tion et l'entreposi~e des mati&res pre~i0rcs 
Ja denonfteJ.ai:ion des ;1w .. t:it"ll:e~ p1:e;:;d)h:<·!!., 

-- J.n. ,CU).SSOTI uva,nt .,'Olilboita(.{t;: 
1 'e}llboit'a,go '''•*•1- .•i;•.,:,·•. ' . . 

- la stGrilisafl~~ · 
- J.o ref:x:-oidisse:nent ,_. 
- l ·e1aballu.ge et 1 ·ef'iguetage des· produits 

' 
f. in.if: ! 

- l'entreposage des produits finis 
- le d~pot momentane;des recipients 

. . I 

con t1=mu.n t-.-.,!es dechets 
,· 
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l  .  . L e sol,  cloisons   plafond5 sont
 ou revêtus  matériaux résistants aux chocs,

faciles a laver,  nettoyer et a
désinfecter. Si des élément5  tels. que les 

ils s o n t  
 aux liquides.

Le sol doit   pente   
et rapide des eaux usées ver5 un' orifice 

d'un grillage  d'un siphon cloche. panier
grillagé raccordemeri  public chaque fois
celui-ci existe., .

 
 

  
 pas

public, la
 l e  

collecte  l'évacuation des eaux usées
   de tel   qu'elles ne puissent pas

constituer un risque    pour  produits.

 

       de   sorte
que  de condensation ne puisse  sur les produits.

   comporter  adduction d’eau 
sous pression condition   eau soit conforme aux 
de          pas   clans  processus
de fabrication-

locaux  pas être .
d'eaux   ou aboutissant 

 d'aisance.

.  .

   
.  .

 ,  

locaux doivent  pourvu5     
naturel ou  , ne  pas les couleurs.

 .
  être  de telle que  et

    rapide des buées, odeurs,
   provoquer    le voisinage,

825

.aB.UGI E 1· 

constitues 
imper:r1{?ables, 

les murs, les 
d~ 

impul:r~scibl~s, 

et • .. les · 

juxtaposes, 
sent utilises, 
l •'etanchei te 

jaintoyes di-:! m~niere 
c:arreaux, 

a assurer 

J • 
c,~mplet 
mllni 

.preserd::er- unE:! 

amov.i.ble 
t. ~ 

et 

suff:;.sante pour- l ·ecoulemE!nt 
d'evacuation 

a 
I avec 1 • ~gout que 

, lorsqua lu5 locaux rie soot desse,v.i~ pM· 
d'egout. l:~ t 
dnivunt Titre r~aliu~ras ht sorb:' 

aRJJ..C-JL.5. : 

la• 1:uyuli_tr,;,r;i.r,;- d · eau 'l'roi,de do.it i?t:rt'"!, amltnogt~e 
l'eau s·ecol.tler 

Les 1 01:a."ux pc::-uven t 
.,\ 

une 
qUF..' cet l:e 

s;i lubr.it~. E:t q1.1 ' el 1 e ne soi t 

tel le 

norrnE!~ 
le 

l.~s 
d'evacuation 
fos5~'--" 

nc-! doivl':!f'lt 
IJ5r!P.S au t lltv ia les 

travers~~ de tuyaux 
a des 

llflIJ.C.L f:.,.. 6 

etr1:~ d'un ~clairage 9uffisanl' 
c1rti'fici~l mod.i. f ian t 

1 h,; dc,i vent amena'gilis s:orte 1·aeration 
la vend:.l lat.i.011 Pf.!rmettcmt l 'evacuat.ion 
f1J1nG.?e:s Olt vapeurs, 'san~ de· gene pci~:r-
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    .              .   .  
. . . . :      . .  . .

   et  'sanitaires 
    personnel

   au minimum :

 de   9  toilette
 d e    2 4  i 2 
 de 25   3  
 de SO    toilettes
 plus de 100  

   dc  

  doivent aussi bien au niveau des cabinets
  que des de travail. et   en 
courante par des  commande non ainsi
   liquide  pour  mains.   'ailleurs,

ils 'doivent  munis  n'utiliser  fois ou
  de   non 

 e  de conserves
  froid

  'd'une ou de
dont la  doit permettre

a in  
 

  d e
 de   Le

   constitues 
aux  imperméables,

   .       Si des  
  utilises, ils sont de manière  assurer
     de  

   sorte  la température intérieure
 point  

 comprise   et   les  entreposés sont

--  ou  plus    si  produits
entreposés   ou surgelés.

 es   
 enregistreur dont le cadran    

    
lacée dans  zone la

sensible du  est
 de  et au

 de  de  des Produits .
. . . .

Toutes .
.

 doivent être prises pour que   de
et   : froid, soient

vacuees,  . .   salles
  ne      

de:  de. .

 

.  . . .  
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·-.·.• 
·Des vestiaires;~ des-lavabos ·des doivent-etre 

prevu~ proportionnellc:nent a ).'importance nuJOerigue 
et doi '.;;;~_nt coroprcndre 

dl!, 

1 ii employes 
l O a einp 1 oyes .. 

d 49 el!lployes 
~ 100 e:nployes 

employes 
po1Jr .chaque. gr.oupe 30 e111ploye:,. 

1 
toil~ttes ~ 

toilettes 
5 
l·toilettes supplementaires 

·Des lavabos 
d , afsance 

etre 
post.e::J 

dispos;itions a 
etre upprovisionn6s 

man·uelle, 
euu 

qu en savon 
et:re 

de di!:;posil:if:s 

11..RITCL.lL.£1 

dt;stn.fectant 
d '.es.sui-Jaains 

!::cc hag·e ,l col\mande 

lcs · P.ar 
a gu"une 

Kinnuelle. 

L s f abr igues doi vnn t d ispo:.-.er •! 

l>lusie,urs io:::tallutirm:; de capacite 
11u . .i.wmn .l 't~r!treposage d ·uIH> guaut:i.te produ.its 
corre!:~pond ant a la capaci t6 journal iere 1 'et.nblissenen t. 
rev~tement int6~ieur des dites installuLions ast de 
nateriaux resistant .- oj1ocs, illlputrescibles, 
"ar,iJ cs a .lavcr., u nut toyer 1-d: ct <..losinfecter. 'elements 
iuxtapos~s sent jointoy~s i 

1. ·etancht~:i.t6 aux liquidE:s. Les instal:ln.tions froid doivent 
!Lre concueG de te.lles q11e en 
.out so.i.t : 

entre· O"C 
rcfrigeres 

➔ ·?. "C s .i. prc,dnits 

inJ!er.i.eure an cga.le a -.l8°C .les 
son t. congeles I 

J., installations de fro:i.rl doivent etre JJ1.rnies d '"n 
hermonet:re est place. de. fa9on a etre 
onsultG facilcment. La partiu therno thermom~tre 

la plus 6loign6e la·~ource·de .froid 
essus .la· hauteur. ruuxJ.mmn char.genent 

~~ecautl""Eins. ____ . _ .. les eaux 
ondeJ?sat:i.on de.'. degivri.uie _ tles·:·:i}1st'a,llatioris~ ·de 

_, d :i.rftctem.en t .. El ,'J.:·ec'll.h~rirmr: .~ riP.S '. travai'i 
11nierc a /pas entrer n,1· ·contaet· uv~fc''-le' produit . 

. '. 

I 
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 .

 .... 11 

. ARrti:~e::Z/ .::.>;, . 

. . . ·.:: . ' ..•. L~·s: ma tiliau/ipi'u•iin t': e·~.'t,~e~: ~ri ~on tact-.,.avec;:, ): es p'r•odui ts ciG 
: "i.a_ :, ,.· _p\?:,c:·~-~-.>.:{'.;::1~·~·:'. 'cip./y.f1{f''\:p;i~· :· '~t~\~ -~-.\~.x·i_ques .. OU ·',en tra:i:ner dr~s 

rnOdi_f ic·aticiris o·rgan~l_,e.R.1:-~q\fes. ---.. : 
: . ; :·· : : . ~ .. : ·· .'. •:.t il1-,: •,.: ' · ' ,"..,,. 

. ••· .. 
1 : :Les a0pareils ~~gag~ant des bu~es au de la chaleur doiv8nt 

etre. · coni;us •et: in.st ... i1l les de tel le sort.e que J.es emanation~, 
BplJ..i.~sent ctre •~vacu6t~~, r-api.demP.n\: sans constituer· une r:,·lll~,1::.' 
d'altc~ra.tion rJm.11- 185 denr-L~1.2s. 

fj£.(~Il.D.N-2. Condltfrms relai:5.ves a l 'util.i.sation rtt a 
l 'tmtn:?t:if:?n des lacaux r:it: du materiel 

. OBILCJ F 1..Q : 

L~ sol, J.r~!~ !:ables, les rec:i.p.i.ents 1~t ,,:1utn:? m.-it.1~r-.i.~l doiVl'?r1t 
etre l;.1ves, 111':?ttr.:iy('..•!:•, d~!sin-feci:~r; ch.;1qu1=? "'foi.s que de~ IJC:!~;o.i.n 1 c-::-r, 
pa,,.l:.i.cuJ.ier· a ia f.i.n ue c:li.'1qur~ _jr;1.1r-r11~•r:i L1E! i:1-·.:tv..::!,i. l. 

pour· 
L.1;:s pr-odtti. 1:~; cl· r.'.'11 tr-r!ti.en 1i::! 
.1. a s ,'.1 l u b r· .i. t 1~ 1'? i: l r::- i:; q u ;,, J. i tc~ s 

r.f 11.i v1,.•r, t pr·(~ sen tr_y· aucun ,- i. squ:, 
c:i n;.i ;111 r.:: J. '= p t.i. cp.n'!s cl r::.!s d r:in n~!.'!S • 

!..<·!~,. e ,,1u :~ d 1~ J. .':\ v ;'i.1_:J r,: 2. in~'-~ i q 1.11: t cul:<.:! ,11.1 t r"f;! 111 .:i 'i.: i l~ re l .i. q u :i'. de Ui.l 

'.,;r:,lidn 11('~ ~Jr:1.i.vt?.n~: fJc1:·:; Ftr·,::.! r.l1{!Vl:!rscr11~r; Sl~r· l.:.:1. VG:Ji.e publ.i.qur~. 
l . '• 
I. ' 

Leis t',:urs, J.12s cloiscms ain:d qw=; l!:!s p:\a'fonds r:!oivent i'5'lre 
1..::~11.tn:?tr:?nus.dr,, i:~"'.!111::- so,l:e qu'.i.:l!:; rw r:onst.ituent pas Ulll;! source? 
dr~ coni.;wni.nat,:on pour-- J.r!s pr·c)duit!>. 

L!:!S C hambr·es "f r·o j_ dr:.!:..; dui Vl~n-\: et. n~ ma.in h~nlH'!'..:', c-m et.:1 t cl 2 
propretl!t permanc,m t: r:-it cif~s.in-fec: b.h2i::. au. tc.\11 {: qLJr~ dri! • bf1soin.: 

Le!!', J.oc<";\l.JX et :Leur·s m1r1exes ne doi.V1::!n,t ~:?17 ;:iucun ca~; s<:?rvJ.r .~ 
J.' llclb.i.tr1.tj.on ni .::itn::o 1.1'1:i l.i.s1!!S COlllfill~ IJ,3.l'"ctges. 

XJ.r,; I'll'!., c1bi.v,,•nt p;J~, r:rm l:r-i11 .[ ,.. r.l • 'i:,h..i wl:•, .. ~ 011 d:,i pr"odui I:~; 
:.:,.1r:;r.:<;•1.·it.i.hl::·n; rlr-1 n11.i,,-1,: ·,:1 '1.;1 buntH,! 11u i.l J. .i. b~: dc.::!s de:11 n!J8 !,,;. 

En, pc:u•ticulirur-, un .16c,:ll c:>u lHlf.~ armoire, ferrnarit .\ clef 1 · 

,:Joi!:. el:re i:ir·~ivu pour- J.'P.nt,c?pc:isaqr:-1 des. praduj,t:s Lnsectic::i.des, 
n:idontic:.ides, • des:i.nfr:!cb.1nt.$ 01.1 toul:~~ ,.,utre: substance toxique .. 

•. ~. ~ : 

Par ai.l.lr.:?un:;) lr~s objets, m,:1.t!~r~s OLI animc1ux'·riuis.ible~; 
;;r.:,rd: interd5:i:~. . . . .... , . 
)(~S d:i.sposi tions de prob,;c: tion con tr--~ l 1:!S · r.qng9urs y. '1 e~. in;;E.'C: tcs 
;~t: tout autre ·animal r1uis.ibles sont n1.is. er:i',r:il"ace .•. Les.<pe-1;.sonries 
itr-r:i'r:ig'eres·•·rl·~1.i.,.,:en:t oori:er des .-tFnj1.;·e:; ·,;~e''.9u_,-:;-1r~;-~_:· .... /J)>.: .... · .. •./·· ·· . ·.,'t-"::.":·:.<•: . .• ·' . . . . . . .. ; .. ·: l . 

''. 
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   Conditions relativesaux produits
et  leur traitement.

La matière première doit être -soustraite  l'action du
soleil et de toute autre source de chaleur. Elle ne doit pas être
en contact direct avec le sol.

   doit être indemne de toute
011 contamination nocive. Les produits d'accompagnement ou
d'assaisonnement doivent être dépourvus de toute odeur ou saveur
anormale ainsi que de toute contamination nocive.

 :
.

produits ne do contenir
d'altération,   odeur ou saveur 

Les  doivent c o n t e n i r aucun
    ,  aucune toxine, ni aucun produit  en

dose toxique   

Le traitement thermique de     
 valable selon des importants tels   du

chauffage, la le remplissage, la nature 
produits, la taille des récipients,  traitement
appliqué doit  capable de  ou  germes
pathogènes ainsi que les spores des micro  

 de traitement thermique doit  muni de
dispositifs enregistreurs permettant de vérifier que les produits
ont bien subi un traitement valable par chaleur.
Les  doivent  pendant toute la  de
vie commerciale des produits. . . . . . ,

 

8 2 8

'';I' 

I ,.!,~> 1
1 

,' I l 

'CHA 
I' 

TT 
a 

ARTICLJL1.2 

La matic1re pr.eir.d.ere a1teration 

AirU.CTJr-14 .. 

L ·eau utilisee clans le p1:oce~::sus d~ fabrication doit etre 
potable. 

AJ11'.I.C.LE...J.5. 

Les r6cipienb, 1Jtili~~0s uoivent <~tre propres et depourvus de 
i:outc contu.Id.nation nocive. Leur surface interne nG doit pas 
r6ugi1· av(:c; ·le contcno. 

AHTTCLE_J.fi 

Les 

MLTClLJLrl 

fabriques 
en particluier 

p~oduits fabriqu6s ne 

:i. 'l£Hit aucun s:i.gne 
unormalo. 

~on t:aminun t ni indesirable 
(en pa:rtic;ul:i.er histamine). 

sterilisation doi t et.re defini d·e 
facon criteres la dur.ee 

teinperat'ure,, des 

etr.e del:ruire 

L~appareillage 

enregistrement$ ·etre·,gardes 

notannent.Le 
d'inactivE"r.les 

organisnes pathogenes. 
.etre 

duree 
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Des contrôles   ê t r e

effectués fabricant pour s'assurer que les produits ont
bien subi un traitement efficace au  de test d'incubation.,
soit à 37"  7 jours, ou' 35"    ou toute
autre  équivalente.

La production journalière doit être échantillonnée  des
intervalles  à l'avance pour s'assurer de l'efficacité
 sertissage, Dans ce but   pour l'examen

des sections perpendiculaires des sertis des récipients 
doit être disponible.

Un contrôle doit' être effectué pour s'assurer que les
 ne sont  

Les de l'autocontrôle  par le fabricant
devront être consignes sur un registre tenu   disposition des
services de contrôle.

CHAPITRE III  CONDITIONS 
 APPLICABLE AU 

 travail et la manipulation des produits marins sont
interdits  toute personne :

 reconnue  étant atteinte  ‘une  contagieuse,
 ayant une  infectée ou une  ouverte. sur une

part ie    corps.

Le  doit  l'embauche un certificat
médical    santé ne peut être,  l'origine
de risques particuliers pour la salubrité des produits.

Chaque  doit faire l'objet,  moins une fois par an,
d ‘un c l in ique en . vue du  d e maladies
contagieuses.

. 

 d'une infirmerie, chaque entreprise doit 
  premiers soins.'

829

du 

par_le 

pe.ndant 
conb.ina;i.son 

supplenentaires par sonde.ges :d~ivent 

11oyen 
pend~ t 10 ' j ours, 

deternines 
un · equipem.ent adeguat 

recipients pa.s: cndom:iages. 

ABTICLR 19 

:resultats 

.ABTICLE 20 

Le-
a 

conrie 
blessure 

guelcong,ie · du 

I 

7 

d 

personnel pr~senter d 
attesta11t: gue son etat' de 

pratique 
a la. 

D'HYGIIlNE 
PERSONN_EL 

naladie 
lesion 

employe nu 
exanen depistage 

ARTICLE 21 : 

fennes 

A I defaut 
de. ncdicllllen ts ind ispc1nsB;bles. aux 

dispo!rnr 
' 
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Les mains sent lav~es et d~sinfect6es 
cours ct·une mITme journ~e, notamm~nt ~ ~haqGe 
et apr~ chaque usage des _c:abinc:?ts d • aisancF.~. 

135 

pl us ieurs fois '.cu 
reprise du travail. 

S'il est fait usage de gants r~utilisabl*s, ceu~-ci sent 
lav~s et d~sinfect~s .plusieurs fois au cours dtJ:travail et~ Ia 
fin de chaque jou~n~e de travail; les gant~ jetables sent 
obligatoi.rem!;;mt changes ;1 chaque re.prise de t,ava;il ~ 

Dans les locaux de filetaoe, de cong~lation surg~lation 1 le 
pt,,sonnel dai.t porter des vetements t;!t dei:; coi.·f·fr:1s de c:nuJeu1 .. 
claire, nettcy65 et chang~s r~guli~rem~n~. 

Cer·ta.i.nt:; 
n1 i. ~. 1? rnou·c h<?. r· 
d t?. t ,.. a w:t :i. 1 n t 

gr~s'i.:1:?s t:1:ils que 'furner 1 r;c.? r.:un~r les d1'-'nts 1 c1:-i1cher· 
:;;u Et:.il ~<.1nt ·/'ormf'.'llf..:11H,mt .i..nt.,:rdi.b.:; d.~.nr-; les hKati}: 

d · r::in t:i··t=~•po~.;;q;/l"? dt~s · produ:i. t:s 'f,·.-1i.s au c::cm(J(:'.d.,,~1; ~ 

L~ D .i. n~r; t ,::i~i 1-· rJ e l · (k 1#!,1 nCJI] r-r.1 r,, /1.i P. r;;,t c:/1::~'i P1fr:/·1l~!.c\ l'f,'ilff' i 'i:irnr:.'s 1::1s l: 
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