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REAL DECRETO 2507/1583, da 4 ds agosto, por el
que se aprusba la Reglamentacion Técnica-Sanita-
ria_?gm la elaboracion y comaerciclizacion de mo-
sag fritos,
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La antigledsd de s Orden de In Presidencia del Goblerno de

28 de abril de 1989 por la qu+ se aprusha la Reglamentarcidn
Técrico-Sanitaria para la elaboracidn y venta de productos de
churreria aconse|a proceder a una revisién de la misma, ocon
1n finalidad de adecuar la referida disposicliém a las dreuns-
tancias tecnologioas del momento.
B! Dacreto de la Presidencie del Goblerno nfitnern 2484/1067,
de 21 de septiembre, por sl que se aprueba el texts del! Cédigo
Allmentaric Espafiol. prevé que puedan sor obleto de reglamen-
tacion especial laz materfa: en 6l reguladas.. : o
Publicade &) Decreto de la Prasidencia dsl Goblerno. nu-
mero 251971874, de 9 de agosto, sobrs snirada an vigoer, aplica-
clén y desarrcila del igo Alimeantario Espafiol, e pre-
¢180 adaptar la Reglamentacidn Técnlco-Saniterla a lay exigan-
elas actuazles para una mejor informaclén del consumidor,
En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia ¥
Heaciends, Indusiria y Energia, Agricultura, Pescs v Allmenta-
clén y de Sanidad y Consumo, de acuerdo com 1a Comistin
Interministerial para la Ordenacidn Alimentaria, y pravia dsii-
baracién del Conse{o de Mlnlstros ent su reunién de] dim 3 de
agosto de 1983

DISPONGO:

Artfculo finleo.—Se aprueha la Reglamentaclén Técnico-Sa-
niteria pars la claboracién ¥ comercializacién de masas fritas,

DISPOSICION TRANSITORIA

Unica.~Las reformas ¥ adaptaciones de las instalaciones exis-
tentes derivadas de las exigencias incorporadas a esta Regla-
mentacién gue no sean consecuencia de disposlciones legales
vigentas ¥, en aspecial, de lo dispuesto en ol Decreto 251971874,
de g de egosto, sobre entrada en wigor, aplicacion y. desarrollo
del Cédigo Alimentario Espafiol, serén llevadas a caba en el
Plazo de doce meses a contar desde la publicacién de la pre.
sente Haglamentecién. *

DISPOSICION DEROGATORIA

Unlca—Queda dorogads Ia Orden de la Prasidencia del
Gobierno. de 20 de abril de 1959 por la que se aprusba la Reg'a-
mentacién Técnico-Sanitaria para la slaboraciim v venta de bro-
ductos de rhurreria y las dispasicionss de igual o inferior rango
#n lo gue se opongan s lo dispuesto sn el presents Real Decreto,
@& partlr do su entrada en vigor.

Dado en: Palma de Mallorca & 4 de agosto da 1aea
JUAN CARLOS R.

El Ministre ds la Presidencla,
JAVIFR MOSCOSO DEL PRADD Y MUROZ:

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA FLABO-
RACION Y COMERCIALIZACION DE MASAS FRITAS

Artfcule 1.* Ambito de aplicocién.—La presents Reglamen-
tacién tlene por obieto dafinir, a sfectos legales, lo que antiends
Por measas fritas ¥ fijar con carfcter obligatorlo, lag norm
de fabricacitn, slahoracidn, comercializacitn y, an general,
ordenacién técnmico-sanitaria ds tales productoe,

Esta Reglamentacién obliga a los f];bricantﬁl. slaboradoros
Y comerciantss de masas fritas que eferzan su sctivided en
instalaclones fijas, sstablecimientos de hostelerfa ¥ wsimilaras
que preparen esle Hpo de productos pars el consumo dentro de
su establacimisnto e instalaciones no germnnaptsu.

Se consideran fabricantes, expendedores ds masas fritas
aquellas personas, naturales o |uridicas. que on uso de las
autorizariones concadidas Jwr log Organlsmos oficlales com-
petentes dedican su actividad a la fabricaciém, elaboracién y
.vonta de los productos deflnideos en el articulo 2.°

- talaclones y utsnallios, en depositos de cha

Laz masas fritas con rellsng y las mazas farmentadas frites
quedan excluidss de !a presenta Reglamentacion y deberan
cumpHr obligatoriasnte la vigente Reglamentacién Técmico-Sani-
tar'a de confiteria, pastelerias, bollerfa ¥ reposteria.

TITULO PRIMERO
Definicionss y danominaciones

Art. 2* Se consideran masas fritas aquellos preparados ali-
menticlos de consumo inmediato fabricados por una mezcla de
agua potable, harina y sal, adiclonados ¢ no de gasificantes
autorizadoa, fritos an aceite vegetal comestible autorizado para
estos fines,

36 denominan churros, bufivelos a con squellos atros nom-
bres que correspondan sl tipo y formae de presantacidn en sus
diferentes variodades. -

TITULG SEGUNDO

Condlclones de las indusirias, de lea materiales ¥ dal persansf,
) Manipulaclones prohibidas

Art. 1* Requlaitos Industrisles de instalaciones fijas, esta-
blecimiento de bosteleria y similares, :

Estas industrias cumplirédn obligatorlamenté las siguiau'.ns'
exigenclas:

31 Todos los locales destinados a la fabricacién y, en ge-
naral. manipulacién de matering primas. productos intermedios -
o finalea, sstardn debidaments alslados de cualesquiera otrns
ajenva a sus cometidos aspecificos, salvo los expresamente auto- |
rizados. -

32 Les serdn de aplicacidn los Reglamentcs vwigentea de .
recipientes & presidn, electrotégnicos para alta y haja tenston
¥, en general cualesqulera otrog de cardcter ihdustrial ¥ de
higiene taboral que conforme & sua naturaleza o a su fin co-
rresponda.

3.3 Los recipiontes, miquinas y utensilics desiinados a estar
en cuntacto con Jos productos elaboradosa, con sus materias pri-.
mas o con loa productos intermedios serdn des materiales que
no alterer las caracteristicas del producto ni la ds allos mismes,

3.4 Las industrias de masas frites deberdn tener una supar-
licie adecuada a la elaboraciésn, variedad, manipulacién y vola-
met. de fabricacién de productas, con localizacion aislade de
los servicies. oficinas, westuarios, lavabos E almacen®s,

3.5 El agua utilizada en sl proceso de fabricaclén y limpleza
sar4d potable desde los puntos de vista fislco, quimico y micro-
ol gico. Debera cumpliv en todos loz cases la Reglamentacisn
vigente sobré agua potable de consumo pablico.

16 En caso de no exlstir posibilidad de acometida ds la
red general deberan disponer de agua potable en cantidnd
suficiente para garantizar una correcia limpleza de sus ins-
talacionas § utensilios. .

37 Los recipiectes utilizados en la freidurfa de las masas .
podran ser de calefaccion por combustibla séiide, liqulde o
gaseoso, o mediante energia sléctrics.

Cuando se utilicen combustibles sélidos § las mashs =sidq
an contacto.con los humos o geses desprendidos de su rom. °
bustién, éstos deberAn ser de tal naturaleza gus no puedan
origingr ninguna conteaminacién nociva de los productos els- |
porados. Queda prohibido utilizar maderas que proporclonen -
olor o sabor desagradebles, juncod, zuros de malz u oiros
materiales sélidas que puedan depositar hollin sobre la masa,
asl como materiales de desscho que puedan desprender sus. |
tanciag toxtcas en su combustidn. -

Cvando se utilicen combustibles liguides para la calelae-
cién. las masas en freidurfa mo podrén ponerse en contacto,
on ringfin casa, con los humos ¥ gases de la oombustién,

El almacenamiento ds o3 combustibles deberd estar per-
fectamente aislada de las zones de elaboracidén y- almacena.
miento de productoa acabados y materias primas,

38 Las paredes deberAn revestirse de azuleio: o matecia-
las lgvables hasta una altura minlme de 1.8 metros; el vasto
de iaa paredes ¢ loa techos se revestirdn de esmalte o pintucs
plastica de especial resistencia a los lavados y al calor. -

Att. 4.* Requisitos indusiriglos de lar Insialaciones no per-
manenias.—1a fabricacién en wia pablica de aguellas pobla-
ciones donds se permita por la autoridad municipal, cura.
pliran cbligateriaments lo expussto en 108 puntos 3.1, 3.2, 33,
35, 38, AT 7 adamis Io que a continuacidn se sefiala:

4.1 DoberA raaitzarse en gascta techada ¢ debldaments
defendida de laa Inclemencias dei Hempo, com separacién de.
{n parie de almacenamiente de materias primas y productos
auxiiiares ds la de. venta. '

42 En caso de no existir posibilidad de acometida de Ia
red gonerai, deberiAn disponer ds agus l{;tabla sn cantidad
suficients para garantizar uns oorrects pieza de sus ins-
galvanizada u
otro material adecuedo, debidemente sutorizado, ¢on capa-
cldad minima de 50 litros y grife de sallde, deblendo ser re-
novada tanias veoes como sea naceaarioc pars. manténeria on
constants eatado de potabllidad y limpieza, . a

-
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. Art, 5. HRequisitos higiénico-sanitgrios de las instalaciones
tijas. establecimientos de hosieleris y similares.

51 Los locales de fabricacidnm 0 almacénamlents ¥ sus ane-
208, en todo caso, deberdn ser adecuados para el uso a que
sa destinan, con accesos faclles y amplios, aitundos a convs-
niente dlstancia de cualquier causa de suciedad, confamina-
ctén o insslubrided y separados rigurosamente de viviendas
] l:fales dorde pernocte o haga sus comides cuelgquier pei-
zonal, : . : . .

52 En su construcclén o reparacién ae empleardn mate-
riales idéneos -y, en mingln ce&s6, susceptibles de originar
intoxicaciones o contaminaciones. o :

53 Los pavimenios serin impermeables, resistentss, "Rva-

bles o ignifuges, dotdndoles de los aistemas adecuados de
desagis v de proteccitén contra incendios.
- 5.4 La ventilacién e {luminacién, natvrales o artificietss,
serdn las reglamentarias y, en todo oaso, aproptadas al Jdes-
tino. capacldad y volumen del local segun la finalidad a gue
e Jo deatine,

5.5 Dispondran en tedo moments de agua corriente potas-
ble en cantidad suficlente para la eldhoracién, manipulacién
¥y proparacién de sus productos vy pers la limpleza y el lava-
da de localex, instalacionss ¥ elementos industrigles, as{ como
para el asec personal, :

58 Dispondrar de servicies higléntcos con lavabo adjuno
y vestuarios, tode ello en. némero y caracteristicas acomoda-
das r lo gue prevean, en cada c8so, las autoridades sanitarias.
Eo loz locales donde se manipulen los productos tendrin la-
vamanos en numere necesarlo, con jahén ¥ toallas ds un soio
uso © generador de aire caltdhbts.

. 57 Todos los locales deben mantenerse constantemente en
estado de gran puleritud y limplezs, que hsabrd de llevarse

‘&.cAto con tos métodos mas apropiadoes pars no lsvantar polvo

‘nt originar alteraclones o' contaminaciones.

58 Todas las méguinas o demis elementos gue estdn an
coptacto con las materias primas o asuxilares, articulos en
cursc de slaboraci6r, productos slaborados y envelturas, ee-
ran de caractcristicas tales que no puedan transmitir -af pro-
. ducto propledades hoclvas ¥ originar en contacto con & resos-
ciones quimicas. lgueles precauctones ss tomardn en cuanto
a los recipientes, elementos de transporte, anvases provisicna-
les ¥ locales de slmacenamiento. Todas loa elementos estaran
construidos en forma tal que pusdan mantenerse en perfec-
tas condicicnes de higiene v limpleza, -

Art. 8° BRequisitos higiémca—samtartos’ de laos inst:-.;tacio':ea
no permanenies —Cumplirdn obligatoriamente lo expuesio en
los puntos.51, 52 5.5 58 y ademas lo gue a contipuacidn
e sefala. '

8.1 Todos los loceles deben mantenerse constantements en
.extado de gran puleritud y limpleza.

Art. 7.° Condiciones generales de los materiales.

71 En las fabricas de masas Iritas gueda excluide ef use
de madera en meshas de amasado y bandejas.

7.2 Todo material que tenga contacto con las masas fritas
en cualguier momentoc de su aleaboracion distribucién y coo-
sumo mantendra lus condiciones siguientss, ademés de aque-
Has otras que. especificamsnts, se seflalen en esta Reglamen-
tagion: ' . .

721 Tener una composiclén adecuada, awmtorizada en su
caa: para sl fin 8 gue se destine. .

722 No ceder sustancias {dxicas, coniaminanties ¥y, en ge-
neral. ejenas a la compesicidn normal de los productos objero

" de esta Reglameniscién o que, aun no sténdolo, exceda del™

contenido autorizade en los mismos. :
723 No alterar las caracieristicas de composicitn ni loa
caracteres orgeanoiépticos de la\s masss frites. :

Art. 8° ~Condiciones del psrsonal —E! personal gue traba-
ja en tareas de fabricacién y venis de los productos objets
de esta Reglamentacién cumplirdA los sigaientes regqulsitos:

8.1 Utilizara ropa adecuada & su trabajo, con la debids
pulcritud e higiene, El personal dedicade al proces) de ela-
horacién estard obligado a llevar el pelo oorrectamente recn-
gido con una cofia, gorro- o red. :

8.2 Queda prohibido: Comer, fumar y masticar chicle o ta-
baca en los locales de fabrieacién, ‘ .

8.3 Se lavarAd lss manos, para impedir la contaminacion
sntes de empezar a trabalar, cads vez que se abandone el
trabajo o en cualguisr momento ea gue las manos se hayan
ensuciado o contaminado. .

’ §.4 Todo productor aquejado de cualgiler dolencis. pa-

- decilmlento o enfermedad estd obligade a ponmer el hecho en
oconocimiento de la direccidn de la Empresa, quien, previo
asasoramiento facultativo, determinars la procpdencia o mno
de su continuacién sn ess puesto de trabajo, at ésts lmplicars
contegio para el products slaborade o almacenado, dando cusn-
ta dei hecho a les Servicios de la Sanided Nacional,

8.5 Todo el personal gue desempefe actividades en el aer-
tor alimentarlo deberé posser carnet sanitaric individual,

8.8 La higiene personal de todos los empleados serd ex-
tremada ¥ debera cumplir las obligaciones generales, tonirol
de sstado =anitaric y otraa gue espacifica Codigo Aliman-.
taric Espaficl on sus artfculos 2.08.05 v 2.08.08.

ATt 8.5 Manipulsciones prohibidos—Quada prohibido:

8.1 La fabricacién em vis plblica, sn pussios, tenderetes
casptas o mercados {ain pusesto [ljo}, salve en aguelims pobia-
clones donde lo permits la autoridad municidad, en cuve
¢ag2 88 ajustars g las condiclones estgblecidas en esta Re.
glamentacion Técnico-Sanitaria, exceptc para los locales, gue
se ajustaran a lo sstablecido en loa articulos 4° y 8.*

§.2 La fabricacitn en imstalaciones ¢ indusiriag que ne po-
gean las sutorizaciomes reglamentarias. .

9.2 E] almarsnamis de muterias primas y productos ela-
borados en condiciones Inadecusdas.

9.4 Toda elahoracidn cuya ocomposicidn, envoliure, no oo-
rresponda a lo gue esta Reglamentacién preceptia, ~

25 Envolver los productos oon matertéles que no estén
dabidaments autorizedos para el fin a t}&m se destinan por la
Dirsceién General correspondients del Minlsterio de Sanidad
y Cunsumeo, ¥ expresamente con papeles ¥ periddicos, impre-
sos, eic., na considerédndoss a esta fin papsl impress, el nus-
vo gue Heva consignado el nombre, direccidn y otras indica-
ciones referenies al producto o vendedor sobre la chra que
no vaya & estar em conlacio con el alimento.

98 La utillzacldn de grasas aalmales ¢ vegetales solas o
sus mezclas con lod aceltes vegetales autorizados,

8.7 El refrelr los producios contemplados en el articule 2.°
de Iz presents Reglamentacion. .

Art. 10, Aditivos putorizados —Las siguientes esiipulacio-
nes relativas s aditivos ¥ sus espectiicaciones han sido sancio-
nedas por ia Subsecretarla de Sanldad ¥ Consumo del Mi-
nisterio de Sanidad y Consume. : :

De conformidad con ] articulo 2.2 del Decreto 2518/1974,
de 9 de agostc, dicha Subsecretaria podrd modificar on cusl-
quier momento la presente relacidn de aditivos medisnts Re-
golucion, previo informe de la Comisién Interministerial para
la Ordenaciép Alirnentaria, .

Los aditivos que se Indican » contlnuacién deberén res-
ponder & las normas de identificacion, calidad y pureza pros-
crifas por la Subsecretaria de Sanidad y Consumo del Mimwm.
teric de Sanidad y Consumo.

Lista pesitive de aditivos autorizados- pars la claboroctdn

de magas T
Gasificantes Namere l " Dosts mAzima de uso
Acido cambdnice ... .. H-8.030 ~ :
Carbonata célcice ... E-170
Carboneto potasioco ... H.11,038 120 g/kg de pustancla aeca,
Carbonste eddico... .. H-8.038
Bicarbonato sbdico ... H-s.180
Fosfato Acido de sodio.|  E-330 '
Fosfate monopetasico. E-340 } 2 gﬂfg_d” sustaacia sece.
Cloruro aménieo ... .| H-11.06t g
Fosfate amonieco .. .. H-11.001 6 g/kg de levadura,
Sulfato amdnico ... .. H-11.1%

TITULO TERCERO
Reglstros administrativos

Art. 11, Las irdustrias dedicadas a las actlvidades regula-
das por este Heglamentactén Técnico-Sanitaria deberan inscri-
birse en el Registro General Sanitaric de Alimentos, de acuer-
do con lo dispuestc en el Hesl Decreto 26825/1081, de 27 ds ho-
viembre {<Boletin (ficial del Estados de 2 de diclembrel, sin.
periuicio de 108 demés Registros exlgidos por la leglslacién vli-
gente. : .

Cuando estos indusiriales lleven a cabo otras elaboraclones

complementarias deberan hacerias consiar sn la documentacidn

presentada a! inscribirse en el Registra General Sanitaric de
Alimentos y--deberan cumplr los requisitos satablecidos en las
Reglumentaciones Técnico-Sanitariang especificas.

TITULG CUARTC '

otros ingredientes. Caracteristicas de los
productos terminados

Art. 12. Materits primaa y otros ingredientes.

Harinae da irigo, ’

Aceltes vegeiales comestiblas sutorizados,
Agua potabla, i

Sal comiin,

Materian primans y

Aditivos sutorlzados expresamsnte para este tipo de Ppra-
ductos. -
. Todas las materias primas que se utllicen como ingredientes
de masas fritas cumplirée lo dispuesto en sue vigenies Regla-
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mentacionos Técnieo;Sanlzsrlas y. an su. defecto, ef Codigo Al-
mentario Espafol. .

Art. 13, Coracterfsticas de los producics terminados.

131 Proceder de matsrias primas qus no estén alterades,
sdulteradas o contaminadas, -

13.2 Su sspecto, textura, color, olor y sabor serdn agrada-
bles y caracterfaticos del producto.

19.3 Debsran ajustarss sn su composiclén y caracteristicas
a las declaradas en la Memuris presentada por sl fabricante
al imscribirss en sl Hegistro {sfaneral Sapitario de Allmentos,

13.4 Los procedimientos tecnoldgicos” empleados pars la ela-
boracion y conservacifn asegurardn. un correcto estado higié-
mico-sanitaric en ol momente de la. venia, El acelte debers a-
‘novarse an su totalidad sismpre gque ol mismoe no garantice ias
condicicnes higiénico-saniiarias del producto. . !

TITULO QUINTO |
Envasado

Art. 't4, S5i se ufilizan sovclturas antes de su entrega al
comprador final, deberdn ser de materiales que estén debiia-
mente aulorizades para el fln a que se destinan por s Dires-
clén Geners! correspondiente dsl Ministerio de Sanidad y Con-
sumo, :

TITULO SEXTO
© Transporte y venta
Art. 15. Transporis, :

15.1 El transporte y distribucién da sstes productos se hark
obligatoriamente en recipientea de facil Hmpleza y de forine
qte no sobresalgan unce de otroe ¥ que gueden protegidos de
la contamlnaciom, D -

152 Los reciplentes utilizades deberdn estar sn parfecio es-
tado de iimpleza por dentro y por fuera, .
& 15.2 Los reciplentes serAn de uso excluslve pars estos pro-

uctos, - -

15.4 Los vehiculog ds transporte utilizados no podrén levar-

sustancias téxicas parusiticidas, rodenticidas y oiros agantes tde
pravenctén y exterminio,

15.5 Los vehiculos de transporte deberin ser meantenidos en
perfectn satado de limpieza. .

Art. 18, Vents.—Los productos suletos s ests Reglamenia-
cién ne podrAn estar expuestos al slcance del consumider sf no
esthn debidamenta protagidos por una vitrins,

TITULC SEPTIMO

Competencias y responsabilidades: -

Art. 17. Competencics.—Los Departamentos responssbles ve-
lardn por el cumplimients ds lo dispuesto en Ia presents Re-
glamentacién, en el &mbito de sus respectivas competencias y
a través de los organismos sdministretivea sncargados, que
coordinerdn sus actuaciones ¥, en todo caso,-sin periulecio de
las competencias que correspondap a las Comunidades Autd-
nomas ¥ & las Corporaciones Locales . . v

Art. 18. BResponsabilidadee.

18.1 La responsabilldad inbersnte a la identidad . dal pro-
ductn corresponde al elaborador 8al mimmo,

18.2 La responsabiiidad inhersnte a la male conservacién o
manipulacién del producte corresponde al tensdor del mismo.

18.3 Las infracciones de las normas de la presente HRep'a-
mentacltén serdn sanclonadas de conformidad con el Real De-
crato 1945/1283, de 22 de junle,

MINISTERIO -
DE ASUNTOS EXTERIORES

28249 REGLAMENTO nimero 3 sobre préacrinciones uni-

formes relativas o lo homologacién de dispozitivos
catadidptricos para vehiculos a molor ¥ sus re-
molques, anaxo al acuerdo relative g lo adopeitn
de condiciones uniformes de homologacidn da pie-

~ 2a8 ¥ equipos para vehlculos outoméviles, hacho en
Cinebro el 20 de mgrzo de 1558, Incluye la seris
de enmientdas 0! que eniraron en vigor el 20 de
marzo de 1682,

REGLAMENTO NUMERQ 3

Sobre prescripciones uniformes relativas & Ia homologacién de

log dispasitivos catadiépirices {1) para vehiculos autaméviles a

motor ¥ sus remciques. Incorpora ln Serie de Fnmiendas o1, rque
entraron en vigor al 20 de maren de 1982

1, AMBITO DE APLICACION
Bl prasente Reglamento se aplica a los dispositlves catadidp-

trices, cuya instalacién sobre los vehiculos automéviles ¥ sus '

- - .

remecigues eata prescrita o sdmitida-por los Reglamentos Na-
gionales. .

2.. DEFINICIONER (2}

En el sentido del presente Reglamentd, se entiends:

2.1 Reflexién catadiéptrica.

Reaflexion caracterizeda por el reflefc de la luz ee direcciones
priximas a uellny de donds proviene. Esta propiedad 3o
comserva por lo Que respecis & variacicnes importantes de!
Angulo de luminacién, . i

23 Optica cataditptrica.

Combinactén de solemenios Spticos que permiten obiener la

- reflexién catadlOpirica.

2.3 Dispositivo catadiéptrica (1},

Coafunto dispueste pars su utillzacién, que comprende una
a més Spticas catadidpiricas.

2.4 Zona itluminadora (3}.

La zona iluminadora de .un dispositive catadiéptrico es el
gonjunte de la saperficie visible da las 6pticas catadidpiricas
que aperecen como continuas a las distancias usuales de ob-
servacion. .

25 Eje de referencia. )

Ele que babrda de definir el fabricante de! dispositive cata-
didpirleo ¥ ngue sirve de origen a log Angulos de iluminacién
en las medidas fotoméiricas vy pera la utillzacién. E! eje de .
referencia se confunde en general con el ole de simetria de
a zona de iluminacién, cuando éste existe.

2.8 Centro de refsrencia.

Por centro de referencis se entiende la interseccidén del ejs
de referencla con la zons iluminedora. Ser4 determinade por
el fabricante del dispositivo catadidptrico.

2.7 Angule de divergencia.

Anguio entra las rectas gque unen sl cenirc de referencia
con el centre del receptor ¥ con el centro de la fuesnte de
ilurminacion.

2.8 Angule ds iuminacién.

Angulo enire el eje de referencia v la recia gus une el
certro de referencia con el centro del punto luminaso.

X Anjlgulo da rotacién. -
¥

Angulo de desplazamiento del dispositive catadidptrico en
forno al eje de refersncia s partir de una posicidén determinada.
¥

2,16 Aberturs angular del dispasitivo catadiépteico.

Angule bajo en el cual se aprecla la mayor dimensién de la
superficie aparenie de la zona ilumlnadora, bien desda el centro
da la fuente de lluminactén o desde el certre del recepior.

2.11 Tluminacidén del dispositive cJaiadiOptrico. :

Expresién abraviada empleada convenclonalmentes para de-
signar la iluminacidon medida en un plano normal g log rayea
incidentes_ ¥ que pasa por el centro de refaerencia.

212 Coeficientes de intensidad Juminosa (CIL).

Coclente de la intensidad luminosa refiejada en la direccién
considerads, dlvidido por »1 alumhrado del dispasitive catadiép-
:ir;ccio para angulos de iluminacién’ de divergencia y de rotacién
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2.13 Los simbolos y unidades smpleados en & presents Re-
glamento viensn dados en el anexo 1.

214 Un tipo de «dispositive catadiéﬁtrtoo- queda definido
por los moedelos ¥ documoentes descriptives deposttados al soll-

‘citar ja homologacidn. Pueden considerarse como perteneclentes

a un mismo tipo los dispositivos catadlépiricos que tienen una
o mAs «Opticas catadidptricas 1dénticass s las del dispositive
tine o no idéntlcas, pero simétricas y concebidas de forma que -
puedan ser montadas, respactivaments, sobra e] lada lzgquierdo -
o ¢l lade derecho del vehiculo ¥ cuyas partes anexas no difieran
de las del dispositive tipe mis qua por varlantses sin inflyencla
schre lag propledades contempladas en el presente HResglamento.

215 Los dispositivos catadiéptricos quedan clasificados, 3e-
ghin sus caracteristicas fotoméiricas, en dos categorias, Namadag
«clase 1 As y clage III As, .

{1} Igualmenie Uamades «catadipiricoss.

@ Las definiciones da térmicos tdcricos son las gus ss encueniram
o I8 Comlsion Internacional de Ruminacién (CIE).

) Igusimentsa llamadse «2ones reflectantoss,



