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nudos de comonicacidn y lugares turisticos, histfricos o monu-
mentaless, :

En la pagina I3817:

Anexe III, numero 1, donde dice: «De pared lateral a pared
lateral ¢ traseras, dede debir: .De pared lateral a pared lateral
o iraserr=, ¥ donde dice; «De pared {rontal a pared lsteral ¢ tra-
seras, debe decir; «De pared frontal a pared lateral ¢ traseras,

Anexc [, nuomero 2, donde dice: +K = Corresponde a las dig-
tintas curacteristicas de fos terrenos en gue esté comstruide el
poivarin, tomandose.», debe decir: «K = Corresponde & las dls-
tinias caracteristices de los terrcnos en gue osté constroide el
polverin, {omandose:s. .

Disposicidn transitoria, donde dice: «Cuaire afios por lo que
roncierne a las repercusiones contenidas en los articulos ...=.

1 the decir- «Cuetre gRoOs por lo que concierne e 185 prescrip-
Ces con' ldas en los articulos L. ’
253016 ORDEN de 5 de noviembre de 1881 por la que se

aprueban los normgs pendricas de eolided pora
productes carnices crudous cdobados.

v altisimes sehiores.

La gran diversidad de productos carnicos crudos adobados
qu- existen en el mercudo ¥ en tanto no se vavap prettuaigan-
do jas normas espocilicas de calidad para agueilos que tongan
una mayor imporiancia para e! consunidor, ha hecho aconse-
iable preparar una NOrma genérica para esta amyplia gama de
productos a cuyss exigencias habrian de someterse, .

For tanto, de acuerdo con Io dispueslo en el Decreto 10437
1973, de i7 de mayo, por el gque se'regula la normalizacén de
productos ganaderos en el mercado interior, reunids la Comi-
si6n Especialicade de Normalizacion de Productos Ganaderos,
visto e} informe de la Comisién Interministerial para la Orde-
nacion Alimentaria, de conformidad con jos acusrdos del
FORPPA.

£n su virtud ¥ & propuesta de Jos Ministerios de Agricultura
y Pesca, de Economiun y Comercic y de Trabajo, Sanidad y Se-
gurided Social, esta Presidcncia del Gebierno dispone: .

Primern.—5e aprueba & norme genérica de calidad para
productos chrnicos crudos adobudes que figura en sl a&nejoc
numero 1 de esta Orden.

Segundo.—La toma de muesiras asi como las deterMinacio-
nes analiticas se realizaran de scuerde con los metodos eficiales
vigentes. :

Tercero.—La presente Orden entraré em vigor, en todo £l te-
rritorio nacional, al mes de su publicacién en el «Boletin Oficial
del Estados, ¥ & los seis meses en cuanto al etigquetado, excepto
si en jas normas especificas se indica lo contrario. Mientras
tanto tendrg el carécter de norma recomendada.

Cuarto.—Deo acuerdo con lo dispuesto en o] Decrelo 143/
1973, de 17 de mavo, por e! gque se& regula la normalizacidon de
productos ganaderos on el mercado interior, los Ministerios de
Agricultura v Pesca, de FEconomia ¥ Comercio y de Trabajo,
Sanidad v Seguridad Social, ejerceran las funciones de contro]
y vigilancia de 1o dispuesto en la presente Orden, dentro del
ambito de sus respectivas competencias vy & través de los
Organos adminisirativos correspondientes gue se coofdinaran
en sus actuaciones, sin perjuicio de lags competencias gque pua-
dan tener atribuidas los correspondientes Organos de las Co-
musidades Auténomas. )

Lo digo a VV. EE. para su conacimiente y efectos.
Dics guarde a VV. EE,
Medrid, 5 de noviembre de 1861,

RODRIGUEZ INCIARTE .

&

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura v Pesca, de Economia

y Comercio y de Trabajo, Sanidad y Seguridad Social,

ANEJG NUMERO 1
Norma generica ds calidad p;ra productes cérnicos

crudos adobados
1. NOMERE DE LA NORMA

Norma genérica de calidad para produclos CATNICOS crud;s
adobados.

2. CBJETO DE LA NORMA

Definir las caracteristicas y condiciones q'ue debsn cumplr
ics productos carnicos crudos adobades, pare su adecuada co-
mercializacidn en al mercado interior. :

3. AMBITC DE APLICACION

La presente norma se eplicara a todos los productos cirnicos |

crudes adobados comercializados sn el mercado interior.

La; normas especiflca.s.qua se dicten sobre productos cArnicos
crudos adobados cumplirén como minimo log requisitos de esta

DOYinsg. .
¢ DEFINICION DEL PRODUCTO

Se entiende por Producio cArnico ¢rude adobado, el elabo-
rado con piezas cArnicas enteras o trozos, identificables segun
ta clastficacion comercial oficlal de carniceria, © Dar {rozos de
carne que po reunan dichos reqguisitos de !dentilicacidn, perts-
necientes a jas especies de abasio, aves Jr caza auterizados.
Dichoe producto sord sometido a la aceidén de la sal, especias ¥
condimentos que le confieran un asspecto ¥ sabor caracterfstico.
recubierto ¢ no de pimenitn y posteriormente protegide por ue
envalvenie autorizado,

Estos productos no podrén haber sufrido iratamMienis por
calar que haga coagular total o parcialmente las proteinas.

5. FACTORES ESENCIALES PE COMPOSICION Y CALIDAD

5.1, Caracteristicaos organoiéptic_as.

a} Consistencia: Firme y compacta al tacto. ‘

bt Forme: Caracteristicus de ia pieza céreica, de los troros
envolvenig. que los contenga,
¢} Peso v dimensiones: Variables. .
d; Aspecto-del corte: Veriable segun producto. )

e} Olor v sabor: En funcién de los condimentos y especias
ilizadas y de la especie animal! ds que Procedan,

5.2,

u

Ingredientes.
5.2.5

Piezas carnicas enterss o trozos de piezas identificables se-
gun la clasdicacitn comercial oficial de carniceria, o {rozoa de
carne que no reunan dichos requisitos de identificacion, perte-
necientes a kas especies.de abaslo, aves y cazZa autorizadas,

5.2.2. Condimentos y espccias,

— Sal,
— Condimentos naturales yv/0 sus extractos
— Azlicares y miel

Materias primas,

5.3, Flora microbiang.

Las especificaciones micrebiclégicas que deben cumplir los
productos carnicos crudos adobados se aprobaréo por Resolu-
cién del Ministerio de Trabajo y Sanidad ¥ Seguridad Social.

2. ADITIVOS

El Ministerio de Trabale y Sanidad y Seguridad Sccial dic-
tara, por Resolucidn, la lista positiva de editivos, aplcable a
ia presenie norma genérica, asi como a las de loa productes
especilicos gus se vayan dictando.

Cuando rezones higiénico sanitarias asi lo aconsejen, el of-
tudo Ministerio podra veriar, mediante Resolucién, las listas
positivas indicadas.

g 7. CONTAMINANTES

La {olerancia de productos contaminantes y sustanciag téxi-
chs no deberan scbrepasar los contenidos en Ja legislacién vi-
gente ¥ en su defecto los contenidos en las normas ibternacio-
nales aceptadas por el Estado Espariel.

B BIGIENE

8.t. Les materias carnicas cmpleadas procederadn de anima-
les que han sido sometidos a la insPeccidn veterinaria ante ¥
~post-mortems, ¥y sclamente «post-moriems en el caso de la
caza, BS§ coma en su ulterior manipulacion, de tal modo que
gueden garantizadas .as disposiciones sahitarias en vigor.

8.2. Los condimentos, especias y aditives deberdn reunir las
condiciones higiénico-sanitarias necesarias pars evitar contami-
naciones, en €l producto & gue van desiinadas. Se almarenarén
en condiciones talcg que g8 ovite su alteracion y/e contami-
nacion.

8.3, El fabricanie deberd responsabilizarse de los controles
de la materis prima y demés ingredientes comprobando sus
condiciones de pureza, en ot momento de su recepcién median-
te el examen y anAlisis oportunos o por certificaciones o regis-
tros sanitarios correspondientas aportadoss por el proveedor.
Respecio a los contaminantes y residuns de pesticidsae, ls in-
dusiria sers respomsable cvande la contaminecién se he pro-
ducido durante el proceso de fabricacidn.

8.4. Todas las maquinas y demas elementos que estén en
contaclo con 1las materias primas o sauoxiliares, articulos en

~curso de elaboracién y productos eclaborados, seran de carac-
teristicas tales que no puedan transmitir al producto prapie-
dades nocivas ni originar en contacte con 6! reacciones guimicas
perjudiciales. .

8.5. Se mantendran las condiclones “higiénico-sanitarids ne-
cesarias del personal, magquinas y utensilios, segun espccifica
la legislacion vigente Para evitar contaminaclones que puedan
producir intoxicaciones por el consumo del producto &cq.ba.d_o,

8.8, El agua utilizada en el proceso de fabricaclén y limpie-
za de utansilioa » maquinaria que estén en contacto con loz
preductos serd potable desde los punios de vista fisico, quimice
¥ bacteriolégico.
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5.7. La sal deberd cumplimentar lo que dispone e] Decre-
tp 704/1979, de 5 ds marzo.

98 El personal que se sncuenire relaclonado con la elas
boracién del producto, en cualquiera de sus fases, deberd cum-
plimentar los requisitos que se expresan sn el capitule 8.° del
Codigo Alimentario Esparicl.

89 En los almacenes todos loa lotes esiardn identificades,
dehiendo figurar emn esta identificacién, en la forma gque so
astime mas apropiada, la fecha de fabricacién y el numero dal
lote en su Casc. -

8.10. El almacenamients y transporte de las materias pri-
mas y del producto terminado se efectuard de forma que svite
su deterioro v contaminacién, debiéndose cumplimentar lo esta-
blecido en el Cédigo Alimentario Espafiol,

g.11. El material de envase ¥ embalaje debers estar fabri-
cado con materiales autorizados para tal fin por el Ministerio
de Trabejc. Sanidad y Seguridad Social, tumplimentiAndoss
todo lo dispuesto an el capitulo 4.2 seccidén 1.2 dej Codigo Ali-
mentario Espafol.

Los embaiajes se disefiardn de tal forma que protelan efec-
tivaments al producte de las agresiones ambientales durante el
transporte.

8.12. Se comercializard al producto acabada, con los requi-
sitos higignicos necesarios, de acuerdo con las disposiciones es-
pecificas de la legislacidn vigente.

. CLASIFICACION
Al objetg de ciasificacion sc consideran:

a} Piezas enteras o trozos idantificables segun su clasifica-
cibn comercial en carniceria ¥ se denominaran con el apelativa
doe la pieza, seguido de la palabra -adobado= ¥ e} nombre da
la especie animal de gue procedan.

B) Trozes de carne no identificahbles, que sa denominarén
*MARTGs © aCArNes 2n 5u caso, seguidos de ls palabra -adobados
¥ del nombre de 1a especle animal de que procedan,

Atendiendo a los diferentes factores da ealidad, estos pro-
ductos se clasificardn con arregle a las siguientes categorias:
extra, primera, segunda ¥ tercera.

18, ETIQUETADRO Y MARCADO

En el etiguetado de los productos cdrnices crudoes asdobados
so herd constar en envase o envueltsa ¢ sfigueta coigante, ‘en
lugnr preferente, ¥ con caracteres aparentes, logibles e inda-
lebles, que no podrin inducir a errores y confusiones, tanto &l

consumidor coma a los demés elementos del circuito comerciald,

¥a sea por su texto, imagen ek, lo siguiente:
al Nombre dsl producto.
Se vonsideraran dos tipes de producto:

& 1. Entercs: Seran productos elaborados con una sola pie-
Z4a o parte de clla sin solucien de continuidad vy se denominarin
de tu :.zulerle forma: Primero el nombro de la pizza B:gin
la ciasiticacién comercial oficial de cerniceris, seguido dei ca-
lificativo «adobados, ¥ por ultimo el nombre do-lu esprcie ani-
mal de la gque procedan. .

8.2, Trozos: Se denominardn: Primero la palabras «Magro
o «Carne- en su caso, seguido del calificativo «adobuados v por
uitimo de la especic animal de que procedan.

b} Nombre o razén social y domicilio, ¥ en su casoc marcs
registrada de la entidad productors, msf come el namerg de
Registro en el Ministerio de Trabajo, Sanidad ¥ Seguridad So-
cial, incluso aungue el producto sea comercializade bajo la
marcs de un distribuidor.

¢} Peso peto, expresado en unidades del sistema métrice de-
cimal, excepto para aguellos productes con tripa transpirable

an los que su peso varte durante la vida comercial del producto.

En productes de venta previa fraccionamiento v en aguellos
cor tripa transpirable que sufren merma durante su vida
comercizl, ¢l peso constarA en el embalaje cbligatoriamente ¥
s racomiends también figure en el envase, envuelta o eti-
queta coigante.

d! En los productos de impertacién figurars el nombre dej
Tatricante, pafs de origen ¥ do procedencia, razdo social v do-
muicilio del importador. Deberd figurar ademés el numers de
expediente por el cual el Ministerio de Trabalo, Sanidad y Se-
guridad Socts! tiene homologade dicho fabricante, no permi-
tiéndose el despacho en s Adusna del producto sin estos re-
quisitos.

e} Relacién de ingredientes v aditivos en orden decrecients
de praporcionss a excepclén del agua.

Los aditives se relaclonaran indlvidusimente o haciendo re-
ferer\c:a al grupo al que pertenecen. -

) Fecha de fabricacién, en s cual seré obligatorla la tndi-
cacton de dia, mes y ado correspondiente, Cada uno de estos
dalcs se expresars mediante dos digitos, v en la del afio ia cifra
Sera ias_cios aitimas cifras del mismo El ordan de los digitos
referenciados serd el siguiente: dia, mes y afo. Se recomuenda
Gue entre cada- parels de digitos exista un espacio al menos
de la anchura de un digite. En productos de venta previe frac-

:
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cionamiento, la fecha constard en el e;nbala]a obligatoriameante
¥ se recomienda {ambién figure en ‘sl envase, envuslta o eti.
queta colgante.

g} Identificacién det lote en envases y embalajes en su caso.
Esta identificacion, que ser& puiestativa, la especificara ¢! Sec-
tor ¥ la pondréd en conocimientoc de la Administracion.

h} Pera.la mejor identiiiwamnan del producto y delsrmunsciin
por el consumidor de la catpzorta comercial a que pert.onore,
junto al nombre del products, figurard un clrculo de ios si-
guientes colores y dimensiones:

Colores:

— Rojo: para la categoria extra.
— Verde: para la categoria I

— Amarnlio: pura ia categoria 1L
— Blanca: para la categeria El.

Dimensionecs:

-— Productos de peso neto hasta 50 gramos: @& minimo,
10 milimetros.

— Productos de peso neto comprondido entre 58 y 15C gra-
mes: & minime, 17 milimetros.

— Productos de peso neto cemursndidos entre 150 vy 250 gra-
mas: O minime, 23 millmetros, .

— Productos de peso neto comprendido entre 250 v 1 500 gra-
.mos: @ minimo, 30 mitimetros. _
— Procductos de pese nete superior a 1000 gramos:
nimo, 40 milimetros. :

&g mi-

Dentre de dicho circula de color deberd figurar la categoria
comercial a gua pertenace el producto.

Dada gue, iniialmente, al entrar en vigor esia norma guné-
rica, muchos productos regulados por ella carecerdn de norma
especifica, y por tanto de circule de colar, en este caso junto
al nombre del producta figurara un _circulo gris, segun las di-
mensiones antes cspectficadas, en cuyo interior se pondrad la
expresion: MNorma B O E., seguida de la fecha de su publica-
cidn, la que pondra en evidencia su sometimiento g asta norma
EETIETICH.

it Se indicarda el ‘periode de duracitn minima de los dife.
rontes productne con la siguients layoends: «Consumir prefe-
rent: nente antes de. e )

i’ Se indiiaran lus circunsizncias de manejo ¥ Consarva-
cion del prodecio —si procede— tules CoQmo «Conservacidn en
frio=, elc,

k) En los establecimientos minoristas y para aquelios pro-
ductes destinados s detallarse en trozos, lonchas, porciones, ti-
cétera, el sliguetado permanecerd en la pieza matriz  hasta
que finalice a] despacho de ésta. ’

D Teda la informacion que se indica en los apartudes an-
teriores tendra une altura de lutra que sera la siguiente:

Alturmn mintma
de letrr para las
relaciones
da ingradienlee

Minimo sliura
de ietra, an geners.
Mayor dimansion
envase o products —_

Milimetros Mlljmalros

Hasta 0 cm. ...

1
Mébs de 42 cm. ... 1

Ly B

El tamano de las letras que indiquen ¢! nombra del producto
gera al menos el doble del indicado en la primera columna del
cuadro anterior

m) Hotulado:
obligatoria:

— Nombre ¢ rgzén sociel ¥ domicilic de la entided produc-
tora ¥ en sy caso marca registrads, *

-~ Numero de Hegisiro en el Ministeric de Trabajc y Sani-
dad ¥ Seguridad Social

— Nombre d2l producte.

- En jos praductos de importacién figurard’ o acmbre deol
fabricants, pais de crigen ¥ de procedencia, razén secial
¥y domicitio del tmportador,

- Fechn de embalaje. ,

— Se indi-arvan lay circunstancias de maneio ¥ conservacién
del praducte, si procede, tales come congervacidn en frio,
etcétera.

En e! emhalajs se hard constar, de manera

ORDEN de 5 de noviembre de IB8I por la que se
madifica o norma de calidad para canolas-de por-
cinn v pu unided comercial.

26017

—

Exrolentisimos sefores:

El' Dacrato 104371073, de 17 de mayo: por el gue sa regala
la peormalizacién de productos ganaderos en el mercedo inte-




