REAL DECRETO 1118/2007, de 24 de agosto, por ¢l que se modifica el Real Decreto 142/2002, de 1
de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para

su uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacion.

El Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de aditivos distintos
de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi como sus
condiciones de utilizacion, incorpora a nuestro ordenamiento juridico la Directiva 95/2/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de febrero, relativa a los aditivos distintos de colorantes y
edulcorantes utilizados en los productos alimenticios. Este real decreto ha sido modificado en varias
ocasiones, siendo la ultima la efectuada mediante el Real Decreto 698/2007, de 1 de junio, por el que
se modifica el Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,

asi como sus condiciones de utilizacion.

La Directiva 2006/52/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 5 de julio de 2006, por la que se
modifica la Directiva 95/2/CE relativa a aditivos alimentarios distintos de los colorantes y
edulcorantes y la Directiva 94/35/CE relativa a los edulcorantes utilizados en los productos
alimenticios, introduce cambios en la legislacion de aditivos con objeto de adaptarla al progreso

técnico.

Este real decreto incorpora parcialmente a nuestro ordenamiento juridico la Directiva 2006/52/CE, en
lo que corresponde a las modificaciones de la Directiva 95/2/CE, introduciendo cambios en el
articulado del Real Decreto 142/2002 y en sus anexos, al modificar ciertos conceptos, incluir nuevos
aditivos autorizados, suprimir otros ¢ incluir ciertas particularidades de uso de algunos aditivos ya

autorizados.

También se ha procedido a la modificacion del anexo I para corregir un error detectado en la nota 3 de
su introduccion, que viene arrastrandose desde el real decreto originario, sin que hasta el momento

hubiera sido detectado.

En su tramitacion han sido oidos los sectores afectados y consultadas las comunidades autonomas,

habiendo emitido su informe preceptivo la Comision Interministerial para la Ordenacion Alimentaria.

En su virtud, a propuesta del Ministro de Sanidad y Consumo, de acuerdo con el Consejo de Estado y

previa deliberacion del Consejo de Ministros en su reunion del dia 24 de agosto de 2007,
DISPONGO:

Articulo tinico. Modificacion del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista
positiva de aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos

alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacion.

El Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de aditivos distintos
de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi como sus

condiciones de utilizacion, queda modificado como sigue:



Uno. El parrafo w) del articulo 2.1 «Definiciones» queda redactado del siguiente modo:

«w) Soportes, incluidos los disolventes soportes, las sustancias utilizadas para disolver, diluir,
dispersar o modificar fisicamente de otra manera un aditivo alimentario o aromatizante sin alterar su
funcién (y sin ejercer por si mismos ningun efecto tecnologico) a fin de facilitar su manejo, aplicacion

0 Us0.»
Dos. El apartado 4 del articulo 4 queda redactado del siguiente modo:

«4. Los apartados 1 y 2 de este articulo no seran de aplicacion a los preparados para lactantes,
preparados de continuacion, alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles y alimentos
con fines médicos especiales segin la legislacion vigente, excepto cuando se disponga

especificamente lo contrario.»

Tres. Los anexos I, II, I1I, IV, V y VI se modifican de acuerdo con lo dispuesto en los anexos I, I, III,

IV, Vy VI, respectivamente, del presente real decreto.
Disposicion transitoria tinica. Prohibicion y prorroga de comercializacion.

1. Queda prohibida la comercializacion y el empleo de los productos que no se adapten a lo dispuesto

en este real decreto después del 15 de agosto de 2008.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado 1, los productos puestos en el mercado o etiquetados antes
del 15 de agosto de 2008, conforme a la legislacion vigente anterior a la entrada en vigor de este real

decreto, podran seguir comercializandose hasta la finalizacion de las existencias.
Disposicion final primera. Titulo competencial.

Este real decreto se dicta al amparo de lo establecido en el articulo 149.1.16.% de la Constitucion y de
acuerdo con lo establecido en el articulo 40.4 de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad.

Disposicion final segunda. Incorporacion de derecho de la Union Europea.

Mediante este real decreto se incorpora parcialmente al derecho espaiol la Directiva 2006/52/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 5 de julio de 2006, por la que se modifica la Directiva 95/2/CE
relativa a aditivos alimentarios distintos de los colorantes y edulcorantes y la Directiva 94/35/CE

relativa a los edulcorantes utilizados en los productos alimenticios.
Disposicion final tercera. Entrada en vigor.

El presente real decreto entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin Oficial del
Estado».

Dado en Palma de Mallorca, el 24 de agosto de 2007.
JUAN CARLOS R.
El Ministro de Sanidad y Consumo,

BERNAT SORIA ESCOMS



ANEXO I

El anexo I del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,

queda modificado como sigue:

Uno. Se modifica el texto correspondiente al simbolo * en la nota 3 de la lista de notas que figura al

principio del Anexo I, que queda redactado de la siguiente forma:

«* Las sustancias E-290, E-938, E-939, E-941, E-942, E-948 y E-949 podran utilizarse también en los

productos alimenticios mencionados en los apartados 3 y 4 del articulo 3.»
Dos. Se afiade la nota siguiente en la lista de notas que figura al principio del Anexo I:

«4. Las sustancias incluidas con los nimeros E-400, E-401, E-402, E-403, E-404, E-406, E-407, E-
407a, E-410, E-412, E-413, E-414, E-415, E-417, E-418 y E-440 no podran utilizarse en minicapsulas
de gelatina definidas, a efectos del presente real decreto, como los articulos de confiteria a base de
gelatina de consistencia firme, contenidos en minicapsulas semirrigidas, destinadas a ser ingeridas de

golpe tras haber presionado la minicapsula para proyectar el producto de confiteria en la boca.»
Tres. Se afiade el siguiente aditivo en la lista de aditivos:

«E-462 Etil celulosa»

ANEXO I

El anexo II del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,

queda modificado como sigue:

Uno. En la seccion relativa al «Pain courant frangais», dentro de la categoria de «Pan y panes

especialesy, se afiade el texto siguiente, después de «Pain courant frangaisy»:
«Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek»

Dos. En la seccion relativa al «Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras», dentro de la categoria de
«Productos carnicos», se afiade el texto siguiente, después de «Foie gras, foie gras entier, blocs de foie

grasy»:
«Libamaj, libamaj egészben, libamaj tdmbben».

Tres. La seccion de «quesos madurados», dentro de la categoria de «Quesos», se sustituye por:

«Productos

. .. IAditivos Dosis maxima mg/kg
alimenticios

E-170 Carbonato de calcio E-504 Carbonato de
magnesio E-509 Cloruro calcico E-575 Glucono-delta [Quantum Satis
lactona

[E-500i1 Carbonato acido de sodio

Quesos
madurados

Quantum Satis (So6lo para los
quesos de leche agria)»




ANEXO III

El anexo III del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,

queda modificado como sigue:

Uno. Se suprimen las entradas «E-216 p-hidroxibenzoato de propilo» y «E-217 p-hidroxibenzoato

sodico de propilo» de la lista de la parte A (sorbatos, benzoatos y p-hidroxibenzoatos).

Dos. Se incluyen las entradas «E-319 Terbutilhidroquinona (TBHQ)» y «E-586 4-Hexilresorcinol» en
la lista de la parte D (Otros Antioxidantes).

Tres. Las secciones correspondientes a «Aceites y grasas para la fabricacion profesional de productos
alimenticios tratados por el calor», «Aceites y grasas para freir, excluido el aceite de orujo de
aceituna» y «Tocino, aceite de pescado y grasas de vacuno, ovino y ave», dentro de la categoria de

«Aceites y grasasy, se sustituyen por las siguientes:

«Productos alimenticios IAditivos Dosis maxima mg/kg o mg/l

Aceites y grasas para la fabricacion 200* (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en
. E-310 a E-312 S

profesional de productos combinacion) 100* BHT Expresados en ambos

. .- E-319 a E-321 :
alimenticios tratados por el calor casos respecto del contenido de grasa
200* (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en
combinacion) 100* BHT Expresados en ambos
casos respecto del contenido de grasa
200* (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en
combinacion) 100* BHT Expresados en ambos
casos respecto del contenido de grasa»

Aceites y grasas para freir, excluido [E-310 a E-312
el aceite de orujo de oliva E-319 a E-321

Tocino, aceite de pescado y grasas |[E-310 a E-312
de vacuno, ovino y ave E-319 a E-321

Cuatro. La nota que figura al pie de la tabla correspondiente a la categoria de «Aceites y grasas» se

sustituye por la siguiente:

«Nota: El asterisco se refiere a la regla de proporcionalidad: cuando se utilicen combinaciones de

galatos, TBHQ, BHA y BHT, deben reducirse proporcionalmente las dosis individuales.»

Cinco. Las secciones correspondientes a «Aceites esenciales» y «Aromas distintos de aceites

esenciales», dentro de la categoria de «Aromasy, se sustituyen por las siguientes:

«Productos alimenticios [Aditivos Dosis maxima mg/kg o mg/l

Aceites esenciales E-310 a E-312 E- {1000 (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en

319 y E-320 combinacion)
Aromas distintos de E-310 a E-312 E- [100* (Galatos, por separado o en combinacion) 200*
aceites esenciales 319y E-320 (TBHQ y BHA, por separado o en combinacion).

Nota: El asterisco se refiere a la regla de proporcionalidad: cuando se utilicen combinaciones de

Galatos, TBHQ y BHA, deben reducirse proporcionalmente las dosis individuales.»

Seis. La seccion correspondiente a «Caldos y sopas deshidratadas», dentro de la categoria de «Caldos

y sopas», se sustituye por la siguiente:

«Productos |Aditivos IDosis méxima mg/kg |




alimenticios

Caldos y sopas E-310 a E-312 E- 200 (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en
deshidratadas 319 y E-320 combinacion) Expresados respecto del contenido de grasay

Siete. Se sustituye la tabla correspondiente a la categoria de «Complementos alimenticios» por la
siguiente:
«COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS, TAL Y COMO SE DEFINEN EN EL REAL DECRETO

1275/2003, DE 10 DE OCTUBRE, RELATIVO A LOS COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS
Productos alimenticios IAditivos Dosis maxima mg/kg o mg/l

2000 (solo para complementos
Sa + Ba alimenticios suministrados en
forma liquida)

400 (Galatos, TBHQ, BHA y
BHT, por separado o en
combinacion)»

Complementos alimenticios, tal y como se definen en
el Real Decreto 1275/2003, de 10 de octubre, relativo
a los complementos alimenticios E-310 a E-312
E-319 a E-321

Ocho. La seccion correspondiente a «Goma de mascar o chicle», dentro de la categoria de «Gomas de

mascar, se sustituye por la siguiente:

<<Pr0dugtqs IAditivos Dosis maxima mg/kg
alimenticios
Goma de mascar o Sa + Ba 1.500
. E-310a E-312 E-319 a {400 (Galatos, TBHQ, BHA y BHT, por separado o en
chicle o
E-321 combinacion)»

Nueve. La seccion correspondiente a «Leche en polvo para maquinas automaticas», dentro de la

categoria de «Lechey, se sustituye por la siguiente:

«Productos alimenticios |Aditivos Dosis maxima mg/kg

200 (Galatos, TBHQ y BHA por separado o en
combinacion) Expresados respecto del contenido de
grasay

Leche en polvo para E-310a E-312 E-
maquinas automaticas 319y E-320

Diez. Las secciones correspondientes a «Mezclas para pasteles» y «Cereales precocinadosy, dentro de
la categoria de «Pasteleria, Reposteria y Galleteriay», se sustituyen por las siguientes:

«Productos

. " Aditivos Dosis maxima mg/kg
alimenticios

Mezclas para E-310a E-312 E- 200 (Galatos, TBHQ y BHA, solos o en combinacion)

pasteles 319y E-320 Expresados respecto del contenido de grasa
Cereales E-310a E-312 E- 200 (Galatos, TBHQ y BHA, solos 0 en combinacion)
precocinados 319y E-320 Expresados respecto del contenido de grasa»

Once. La seccion correspondiente a «Productos de aperitivo a base de cereales o patata y frutos secos
transformados o recubiertos», dentro de la categoria de «Productos de aperitivo», se sustituye por la

siguiente:

«Productos alimenticios |Aditivos IDosis méaxima mg/kg |




Sa+PHB  [1000 (de ellos 300 de PHB maximo)

SO2 50

200 (galatos, TBHQ y BHA, solos o en combinacion)
Expresados respecto del contenido de grasa Solo para
productos de aperitivo a base de cereales y para frutos
secos transformadosy

Productos de aperitivo a base de
cereales o patata y frutos secos |E-310 a E-
transformados o recubiertos 312 E-319y
E-320

Doce. Las secciones correspondientes a «Productos carnicos crudos adobados», «Productos carnicos
embutidos crudos-curadosy, «Salazones carnicasy, «Panceta curaday», «Productos carnicos tratados por
el calor» y «Carne deshidratada», dentro de la categoria de «Productos carnicos», se suprimen, asi
como las notas (1) y (2) de la tabla, y se insertan las siguientes secciones, dentro de la categoria de
«Productos carnicosy:

Cantidad maxima que Dosis residual
puede anadirse durante la |jmaxima (expresada

«Productos alimenticios Aditivos L
fabricacion (expresada en [en mg/kg como
mg/kg como NaNO2) NaNO2)
iroguc:os ca’umcos — £-249 y 150
(;)o uctos carnicos esterilizados (Fo>3.00) E-250 (x) [100

Productos alimenticios con denominacion espafiola
Productos carnicos tradicionales curados en seco (2)
Jamon curado, paleta curada, lomo
embuchado, cecina y productos similares £-249y
E-250 (x)
(2.2)
Productos alimenticios con denominacion no espaiola
Productos carnicos tradicionales curados por inmersion (1)
Wiltshire bacon y productos similares (1.1) 175
Wiltshire ham y productos similares (1.1) 100
Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e
cabeca (salgados), toucinho fumado y E-249 y 175
productos similares (1.2) E-250 (x)
Cured tongue (1.3) 50
Rohschinken nassgepdkelt y productos
. 50
similares (1.6)
Productos carnicos tradicionales curados en seco (2)
Dry cured bacon y productos similares (2.1) 175
Dry cured ham y productos similares (2.1) 100
Presunto, presunto da P4 y Paio do Lombo [E-249 y 100
y productos similares (2.3) E-250 (x)
Rohschinken trockengepdkelt y productos
similares (2.5)
Otros productos carnicos curados por métodos tradicionales (3)
Vysocina, Selsky salam, Turisticky
trvanlivy salam, Polican, Herkules,
Lovecky salam, Dunajska klobasa, Paprikas
y productos similares (3.5)
Rohschinken, trocken/nassgepokelt y
. 50
productos similares (3.1)
Jellied veal and brisket (3.2) 505

100

50

180
E-249 y
E-250 ()




«Productos alimenticios

IAditivos

Cantidad maxima que puede
afiadirse durante la
fabricacion (expresada en

Dosis residual
maxima (expresada
en mg/kg como

mg/kg como NaNO3) NaNO3)

Productos carnicos no tratados por el  |[E-251y 150
calor E-252 (2)
Productos alimenticios con denominacion espafiola
Productos carnicos tradicionales curados en seco (2)
Jamon curado, paleta curada, lomo
embuchado, cecina y productos E-251y 250

’ E-252 (z)

similares (2.2)

Otros productos carnicos curados por métodos tradicionales (3)

Salchichon y chorizo tradicionales de
larga curacion (3.4)

E-251y
E-252 (2)

250 (Sin adicion de E-249 ni
E-250)

Productos alimenticios con denominacion no espafiola

Productos carnicos tradicionales curados por inmersion (1)

Wiltshire bacon, Wiltshire ham y
productos similares (1.1)

Entremeada, entrecosto, chispe,
orelheira e cabeca (salgados), toucinho
fumado y productos similares (1.2)

Cured tongue (1.3)

E-251y

Rohschinken nassgepdkelt y productos
similares (1.6)

E-252 (2)

Kylmaésavustettu poronliha/Kallrokt
renkott (1,4)

Bacon, Filet de bacon y productos
similares (1.5)

250

250

10

250

300

250 (sin adicion de
E-249 ni E-250)

Productos carnicos tradicionales curados en seco (2)

Dry cured bacon, dry cured ham y
productos similares (2.1)

Presunto, presunto da Pa y Paio do
Lombo y productos similares (2.3)

E-251y

Jambon sec, jambon sel sec et autres
pieces maturées séchées similaires (2.4)

E-252 (2)

Rohschinken trockengepokelt y
productos similares (2.5)

250

250

250 (Sin adicion de
E-249 ni E-250)

250

Otros productos carnicos curados por métodos tradicionales (3)

Rohschinken, trocken/nassgepokelt y
productos similares (3.1)

Jellied veal and brisket (3.2)

Rohwiirste (Salami y Kantwurst) (3.3)

E-251y
E-252 (2)

Saucissons secs y productos similares
(3.6)

250

10

300 (sin adicion de E-249 ni
E-250)

250 (Sin adicion de E-249 ni

E-250)»

Notas:

(x) Cuando esté etiquetado «para uso alimentarioy, el nitrito s6lo puede venderse en una mezcla con

sal o sustituto de sal.




(y) El valor Fo 3 equivale a un tratamiento térmico de tres minutos a 121 °C (reduccion de la carga

bacteriologica de mil millones de esporas por cada mil latas a una espora por cada mil latas).

(z) En algunos productos carnicos tratados por calor pueden aparecer nitratos resultantes de la

conversion natural de nitritos en nitratos en un medio con bajo contenido en acido.

1. Los productos carnicos se sumergen en una solucion de curado que contiene nitritos y/o nitratos y
otros componentes. Los productos carnicos pueden someterse después a otros tratamientos, por

ejemplo el ahumado.

1.1 Se inyecta en la carne una solucion de curado, y después se somete la carne a curado por inmersion
durante 3-10 dias. La solucion de salmuera para la inmersion incluye asimismo fermentos

microbiologicos.

1.2 Curado por inmersion durante 3-5 dias. El producto no es tratado por calor y tiene una elevada

actividad hidrica.
1.3 Curado por inmersion durante 4 dias como minimo y precocinado.

1.4 Se inyecta en la carne una solucion de curado, y después se somete la carne a curado por
inmersion. El tiempo de curado es de 14-21 dias, seguido de maduracion en humo frio durante 4-5

s€manas.

1.5 Curado por inmersion durante 4-5 dias a 5-7 °C, maduracion normalmente durante 24-40 horas a
22 °C, posibilidad de ahumado durante 24 horas a 20-25 °C y almacenamiento durante 3-6 semanas a
12-14 °C.

1.6 Tiempo de curado dependiente de la forma y el peso de las piezas de carne, de una duracion

aproximada de 2 dias/kg, seguido de estabilizacion y maduracion.

2 El procedimiento de curado en seco supone la aplicacidon en seco a la superficie de la carne de una
mezcla de curado que contiene nitrato y/o nitrito, sal y otros componentes, y después un periodo de
estabilizacién y maduracion. Los productos carnicos pueden someterse posteriormente a otros

tratamientos, por e¢jemplo el ahumado.
2.1 Curado en seco y después maduracion durante 4 dias como minimo.

2.2 Curado en seco con un periodo de estabilizacion de 10 dias como minimo, y después un periodo de

maduracion de mas de 45 dias.

2.3 Curado en seco durante 10-15 dias, y después un periodo de estabilizacion de 30-45 dias y un

periodo de maduracion de 2 meses como minimo.

2.4 Curado en seco durante 3 dias + 1 dia/kg seguido de un periodo de postsalado de una semana y de

un periodo de envejecimiento y maduracion de 45 dias a 18 meses.

2.5 Tiempo de curado dependiente de la forma y el peso de las piezas de carne, de una duracion

aproximada de 10 a 14 dias, seguido de estabilizacion y maduracion.



3. Procesos de inmersion y curado en seco utilizados conjuntamente, o cuando se incluyen nitritos y/o
nitratos en un producto compuesto, o cuando la solucioén de curado se inyecta en el producto antes de

su cocinado. Los productos pueden someterse después a otros tratamientos, por ejemplo el ahumado.

3.1 Combinacion de curado en seco y curado por inmersion (sin inyeccidon de solucion de curado).
Tiempo de curado dependiente de la forma y el peso de las piezas de carne, de una duracién

aproximada de 14 a 35 dias, seguido de estabilizacion y maduracion.

3.2 Inyeccion de solucion de curado y, transcurridos 2 dias como minimo, cocido en agua hirviendo

durante un periodo de hasta 3 horas.

3.3 El producto se somete a un periodo minimo de maduracion de 4 semanas y tiene una proporcion

agua/proteina inferior a 1,7.
3.4 Periodo de maduracion de 30 dias como minimo.

3.5 Producto secado, cocinado a 70 °C, y sometido después a un proceso de secado y ahumado de 8-12
dias. Producto fermentado sometido a un proceso de fermentacion de 14-30 dias, en tres fases, y

después al ahumado.

3.6 Salchicha cruda fermentada y secada sin adicion de nitritos. Se fermenta el producto a
temperaturas que pueden ser de 18-22 °C o inferiores (10-12 °C) y a continuacion se lo somete a un
periodo de envejecimiento y maduracion de tres semanas como minimo. El producto tiene una

proporcidn agua/proteina inferior a 1,7.

«Productos alimenticios  |Aditivos Dosis maxima mg/kg

Salchicha fresca SO2 450
Productos carnicos
curados y en conserva

E-315y E-316 500 (expresados como acido eritorbico)

E-310 a E-312 E- 200 (Galatos, TBHQ y BHA solos o en combinacion)
319 a E-320 Expresados respecto del contenido de grasa»

Carne deshidratada

Trece. Las secciones correspondientes a «Crustaceos frescos, congelados y ultracongeladosy,
«Gambas cocidasy, «Crustaceos cocidos», «Colas de cangrejo cocidas y moluscos cocidos marinados
envasadosy», «Cefalopodos cocidos» y «Arenque y espadin escabechados», dentro de la categoria de
«Productos de la pesca», se suprimen, y se insertan las siguientes secciones, dentro de la categoria de

«Productos de la pescay:

«Productos alimenticios Aditivos |Dosis méxima mg/kg
SO2 150 (en las partes comestibles)
Crustaceos frescos congelados y ultracongelados £-5%6 2 (como residuo en la carne de
crustaceos).
50 (en las partes comestibles). Sélo
SO2 aplicable a crustaceos y cefalopodos
Crustaceos y moluscos cocidos cocidos.
Ba 1000
Sa+Ba [2000

Crustaceos cocidos de las familias Penaeidae, SO2 135 (en las partes comestibles) 180




Solenoceridae y Aristaeidae -hasta 80 unidades/kg -
entre 80 y 120 unidades/kg -mas de 120 unidades/kg

(en las partes comestibles) 270 (en
las partes comestibles)

Arenque y espadin escabechados

E-251y
E-252

500 (Cantidad maxima que puede
anadirse durante la fabricacion
expresada como NaNO2) »

Catorce. La seccion correspondiente a «Patatas deshidratadas», dentro de la categoria de «Productos

vegetales elaborados», se sustituye por la siguiente:

«Productos
alimenticios

Aditivos

Dosis maxima mg/kg

Patatas deshidratadas

SO2

400

320

E-310a E-312 E-319y E-

combinacion)»

25 (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en

Quince. Se anade la categoria de «Productos vegetales sin elaborar», con las siguientes secciones:

«Productos alimenticioslAditivos|Dosis maxima mg/kg

Uvas de mesa

SO2 10

Lichis frescos

SO2 10, medidos en la parte comestible

Dieciséis. La seccion correspondiente a «Queso curado o madurado: duro, semiduro y semiblandoy,

dentro de la categoria de «Quesos», se suprime, y se insertan las siguientes secciones, dentro de la

categoria de «Quesos»:

«Productos
alimenticios

Aditivos [Dosis maximas mg/kg

Queso madurado:
duro, semiduro y
semiblando

E-234 12,5

E-251y
E-252

150 en la leche de queseria o dosis equivalente si se afiade tras la
eliminacion del suero y el afiadido de agua (Cantidad maxima que
uede anadirse durante la fabricacion, expresada como NaNO2)

E-1105 |Quantum Satis

Sucedéaneos de queso a[E-251 y

base de leche

E-252

150 en la leche de queseria o dosis equivalente si se afiade tras la
eliminacion del suero y el afiadido de agua (Cantidad maxima que
uede anadirse durante la fabricacion, expresada como NaNO2)»

Diecisiete. En todas las secciones de la categoria de «Salsas» se sustituyen los aditivos E-310 a E-312

y E-320, y sus dosis

«Productos
alimenticios

maximas, por:

Aditivos

Dosis maximas mg/kg

Todas las Secciones
de Salsas

E-310a E-312 E-
319 y E-320

200 (Galatos, TBHQ y BHA, por separado o en
combinacion) Expresados respecto del contenido de grasay

Dieciocho. La seccion correspondiente a «Turrones y mazapanes», dentro de la categoria de «Turrones

y mazapanesy, se sustituye por la siguiente:

«Productos
alimenticios

Aditivos

Dosis maximas mg/kg




Sa + Ba + PHB 1500 (Méximo 300 de PHB)
E-310 a E-312 E-319 200 (Galatos, TBHQ y BHA, solos o0 en combinacion)
ly E-320 expresados sobre la grasa»

Turrones y
Mazapanes

Diecinueve. El titulo de la seccion «Productos alimenticios destinados a usos médicos especiales,
excluidos los alimentos para lactantes y nifios de corta edad a que hace referencia el Real Decreto
1809/1991 de 13 de diciembre», dentro de la categoria de «Productos alimenticios destinados a una

alimentacion especialy, se sustituye por el siguiente:

«Alimentos dietéticos destinados a usos médicos especiales tal como se definen en el Real Decreto
1091/2000, de 9 de junio, excluidos los alimentos para lactantes y nifios de corta edad a que hace
referencia el Real Decreto 1809/1991, de 13 de diciembre.»

Veinte. El titulo de la seccion «Almidones (con exclusion del almidon en alimentos de destete y
preparados de continuacion y para lactantes)», dentro de la categoria de «Otrosy», se sustituye por el

siguiente:

«Almidones (con exclusion de los preparados para lactantes, los preparados de continuacion y los

alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles).»
ANEXO IV

El anexo IV del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,

queda modificado como sigue:

Uno. Se incluyen en el listado que figura al principio los siguientes aditivos:

«N.° E IDenominaciones Observaciones

E-426 |Hemicelulosa de soja
E-968 [Eritritol Para fines distintos de la edulcoracion
E-1204{Pullulan

E-1452|Octenil succinato aluminico de almidony|

Dos. En la seccion «1. Alimentos en general (excepto los contemplados en el Art. 3.3)», dentro de la
categoria de «Alimentos en general», la entrada «E-965(1) a E-967(1)» se sustituye por «E-965(1) a E-

968(1)», manteniendo la dosis maxima en «Quantum Satis».

Tres. En la seccion «2. Aromasy, dentro de la categoria de «Alimentos en general», se sustituye la
dosis maxima correspondiente a la entrada de los aditivos E-1505 citrato de trietilo, E-1517 diacetato
de glicerilo (diacetina), E-1518 triacetato de glicerilo (triacetina) y E-1520 1,2-propanodiol
(propilenglicol) por:

«3 g/kg, procedente de todas las fuentes en productos alimenticios tal y como son consumidos o
reconstituidos con arreglo a las instrucciones del fabricante por separado o en combinacion. En el caso

de bebidas, excepto los licores de crema la dosis méxima de E-1520 sera de 1 g/l.»

Cuatro. Se afladen las siguientes secciones en la categoria de «Arroz»:



«Productos alimenticios AditivosD(,)Sl.S
maxima

Arroz preenvasado listo para su consumo, destinado a la venta al por menor. E-426 |10 g/kg

Productos transformados preenvasados de arroz (incluidos los productos

transformados, congelados, ultracongelados, refrigerados, y deshidratados) E-426 (10 g/kg»

destinados a la venta al por menor

Cinco. En la seccion «1.1.1 Licores», dentro de la categoria de «Bebidas alcohdlicas», la entrada «E-

965 a E-967» se sustituye por «E-965 a E-968», manteniendo la dosis maxima en «Quantum Satisy.

Seis. Se afiade el siguiente apartado en la seccion «4. Bebidas a base de leche» dentro de la categoria

de «Bebidas no alcoholicasy»:

«Productos alimenticios IAditivos|Dosis maxima

4.2. Bebidas a base de leche destinadas a la venta al por menorfE-426 |5 g/I»

Siete. Se sustituye la tabla correspondiente a la categoria de «Complementos alimenticios» por la

siguiente:

«COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS, TAL Y COMO SE DEFINEN EN EL REAL DECRETO
1275/2003, DE 10 DE OCTUBRE, RELATIVO A LOS COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS

Productos alimenticios Aditivos Dosis maxima
E-338 a E-341 E-343 Quantum Satis
E-405 1 g/kg
E-416 Quantum Satis
E-426(1) 1,5 g/
E-432 a E-436 E-450 a E-452 |Quantum Satis
E-468(2) 30 g/kg

Complementos alimenticios, tal y como se definen -
en el Real Decreto 1275/2003, de 10 de octubre, E-901 a E-904(3) Quantum Satis

relativo a los complementos alimenticios E-473 a E-475 E-491 a E-495
E-551 a E-556 E-559 E-

1201(4) y E-1202(4) E-
1204(5)

Quantum Satis

35 g/kg como
E-1452(6) complemento
alimenticio

(1) Sélo para complementos liquidos.

(2) Sélo para complementos suministrados en forma sélida.

(3) Soélo como agentes de recubrimiento.

(4) Solo para complementos en forma de tabletas y grageas.

(5) Soélo para complementos en forma de capsulas y tabletas.

(6) Soélo para preparados vitaminicos encapsulados en complementos.»

Ocho. Se afiade el siguiente apartado en la seccion «1.1 Ovoproductos» dentro de la categoria de

«Huevos y ovoproductos»:



«Productos alimenticios Aditivos|Dosis maximal

Ovoproductos deshidratados, concentrados, congelados y ultracongelados|E-426 |10 g/kg»

Nueve. Se afiade la siguiente seccion dentro de la categoria de «Otros»:

«Productos alimenticios IAditivos|Dosis maxima

Micropastillas para refrescar el aliento en forma de laminas|E-1204 [Quantum Satisy|

Diez. Se anade la siguiente seccion dentro de la categoria de «Panes especiales y bolleriax:

«Productos alimenticios IAditivos|Dosis maxima

Productos preenvasados de panaderia fina destinados a la venta al por menor|E-426 (10 g/kg»

Once. Se anade la siguiente entrada en la seccion «Patatas transformadas (incluidas las congeladas,

ultracongeladas, refrigeradas y deshidratadas)», dentro de la categoria de «Productos vegetales»:

«Productos alimenticios IAditivos|Dosis maxima

Patatas transformadas (incluidas las congeladas, E-426 10 g/kg (so6lo para productos preenvasados
ultracongeladas, refrigeradas y deshidratadas) destinados a la venta al por menor)»

Doce. Se afiade la siguiente seccion dentro de la categoria de «Productos de confiteriax:

Dosis

«Productos alimenticios Aditivos|  , .
maxima

3. Productos de confiteria a base de gelatina, excepto las minicapsulas de

gelatina E-426 (10 g/kg»

Trece. Las entradas correspondientes a los aditivos «E-965 a E-967» en las secciones «1. Pescados
congelados y ultracongelados sin elaborar» y «2. Crustaceos y Moluscos congelados y ultracongelados
sin elaborar», dentro de la categoria de «Productos de la pesca», se sustituyen por «E-965 a E-968»,

manteniendo la dosis maxima en «Quantum Satis».

Catorce. Se afiade la siguiente entrada en la seccidon «1.1 Salsas emulsionadas» dentro de la categoria

de «Salsas»:

«Productos alimenticios|Aditivos|Dosis maxima

1.1 Salsas emulsionadas|E-426  [30 g/I»

Quince. Se sustituye la seccion de «Noodles», dentro de la categoria de «Alimentos con denominacién

no espafiolay», por la siguiente:

<<Produ§tqs Aditivos IDosis maxima
alimenticios
E-338 a E-341 .,
Noodles (Fideos F-343 2 g/kg (solos o0 en combinacion)
orientales) 10 g/kg (solo para productos preenvasados listos para su
E-426 .
consumo, destinados a la venta al por menor)»




Dieciséis. Se afiade la siguiente seccion dentro de la categoria de «Alimentos con denominacion no

espafiolay:

«Productos alimenticios IAditivos|Dosis maximal

Libam4j, egészben és tombben|E-385 250 mg/kg»

Diecisiete. El titulo de la seccion «Productos alimenticios destinados a usos médicos especiales,
excluidos los alimentos para lactantes y nifios de corta edad a que hace referencia el Real Decreto
1809/1991, de 13 de diciembrey», dentro de la categoria de «Productos alimenticios destinados a una

alimentacion especial», se sustituye por el siguiente:

«Alimentos dietéticos destinados a usos médicos especiales tal como se definen en el Real Decreto
1091/2000, de 9 de junio.»

ANEXO V

El anexo V del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,
queda modificado como sigue:

Uno. Se incluyen en el listado los siguientes aditivos:

«N.°E Denominaciones Uso restringido|

E-462 E-968|Etil celulosa Eritritol»

Dos. El texto contenido en la tercera columna (uso restringido) correspondiente a los aditivos E-551 y
E-552 se sustituye por: «kEmulgentes y colorantes, maximo 5%. Para el E-551: en E-171 didéxido de

titanio y E-172 o6xidos e hidroxidos de hierro (maximo 90% con relacion al pigmento».
ANEXO VI

El anexo VI del Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de
aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboracion de productos alimenticios,

queda modificado como sigue:
Uno. El titulo de la «tercera parte» se sustituye por el siguiente:

«Aditivos alimentarios permitidos en alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles

para lactantes y nifios de corta edad.»
Dos. La introduccion de la «tercera parte» se sustituye por:

«Los alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles para lactantes y nifios de corta
edad podran contener E-414 (goma de acacia o goma arabiga) y E-551 (dioxido de silicio) como
resultado de la adicion de preparados nutritivos que contengan un maximo de 150 g/kg de E-414 y 10
g/kg de E-551, asi como E-421 (manitol) cuando es utilizado como portador de la vitamina B12 (un
minimo de una parte de vitamina B12 por 1000 partes de manitol). El aporte de E-414 al producto listo

para el consumo no debera exceder los 10 mg/kg.



Los alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles para lactantes y nifios de corta edad
podran contener octenil succinato sodico de almidon (E-1450) como resultado de la adicion de
preparados vitaminicos o de preparados que contengan acidos grasos poliinsaturados. La transferencia
de E-1450 en el producto listo para el consumo no debera exceder los 100 mg/kg procedentes de los

preparados vitaminicos y 1000 mg/kg de preparados que contengan acidos grasos poliinsaturados.

Los alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles para lactantes y nifios de corta edad
podran contener E-301 (L -ascorbato sodico) utilizado a nivel de quantum satis en aditivos de
recubrimiento de preparados nutritivos que contengan acidos grasos poliinsaturados. El aporte de E

301 en el producto listo para el consumo no debera exceder los 75 mg/l.

Las dosis maximas de utilizacion se refieren a los alimentos listos para el consumo, preparados segin

las instrucciones del fabricante.»

Tres. El titulo de la seccion «1. Preparados de destete», en la tabla de aditivos autorizados de la

«tercera parte», se sustituye por el siguiente:
«Alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles.»

Cuatro. Se anade el siguiente aditivo en la lista que figura en la «cuarta parte»:

«N.° L, Dosis - .
IDenominacion L. Condiciones especiales
E maxima
E-  [Sucroésteres de acidos Productos que contengan proteinas, péptidos y
120 mg/1 . A
473 |grasos aminoacidos hidrolizados»




