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I. Disposicioncs generales

PRESIDENCIA DEL GORIERNO

ORDEN de 8 de septiembre de 1472 por la que se
apruebaz la normo de calided para manzanas de
mesa destinodas ol comercio interior.

Excelentisimos senores:

De acuerdo con lo dispuesto en el Docreto 235771472, de 21 de
julio, por el gue se regula la normalizacién de productos agrico-
las en el mercado interior, como medio de corregir determinados
defectos de los circuitos comerciales, de garaniizar e informar
al consumidor de la calidad de los productos que adquiere y de

* erientar la produccién por cauces cualilatives, vistos los acuer-
dos del F.O.R.P.P. A y a propuesta de los Ministerios de
Agricultura ¥y Comercio,

Esta Presidencia de Gobierno ha tenido a bien disponer:

Articulo 1.° Se aprueba le nerma de calidad para manzanas
de mesa destinadas al mercado Interior que a continuacién se
transcrihe:;

NORM.‘\ DE CALIDAD PAHRA MAMNZANA DE RIESA
I. Definicion del producto

Las presente nornas se refieren a las manzanas de mesa, os
decir, & los frutos procedentes de «~Pyrus malus L-, destinados
& ser entregados al consumidor en estade fresco, excluyéndose
los frutos destinados a la transformacion.

II. Ohjeto da Eas‘norrnﬂs

Las presente normas tienen por objeto definir las caracieris-
ticas de calidad, envasado y presentacion que deben reunir lus
manzanas de mesa, después de su acondicionamiento y emha-
laje, para su adecuada comercializacion en e] mercado interior.

HI. Caracteristicas minimasz de calided

1. Las manzanas destinadas al consumo en fresco deheran
estar:

— Enteras.

— Sanas {a reserva de las disposiciones particulares admi-
tidas para cada categorial.

~— Limpias {practicamente exentas de materias extraiias vi-
sibles) ’

— Desprovisias de humedad exterior anormal.

— Desprovistas de olores y de sabores extrahos.

2. Los frutos deben haber sido recolectados cuidadosamente
¥ haber alcanzedo un desarrollo suficiente. Su estade de madu-
rez debe ser tal que les permita soportar a) transporte y Ja ma-
nipulacién ¥ conservarse en buenss condiciones hasta &l mo-
mento del consumo, asi como responder a las exigencias co-
merciales en el lugar de destino,

Se excluyen de todas las categorias:

a) Los frutos insuficientemente desarrollados y no madures
que se arrugan en el almacenamiento y son fnadecuados para
¢l consume por su sabor acido y la dureza de su puipa.

b) Los frutes demasiado maduros o pasades.

IV. Factores de clasificacion

o A efectos de una adecuada clasificacion de las manzanas en
diversas categorias, se tendran én cuenta los siguientes factores:

1. Forma {

S sl A : -
2 Desarrollo . @ consideraran la forma y el desairolle if

picos de la variedad.

[Para 'la valoracién de este factor se conside-
3. Coloracién ., rara el grado de ‘presencila c_ie la_ coloracion
l tipica de la variedad, distinguiéndose los

siguientes grupos;

Crupe A:; Variedades rojas.

Grupo B: Variedades de coloracion mixta-roja.

Grupo C: Variedades estriadas, ligeramente coloreadas,
Grupo D: Variedades de coloracién clara uniforme.

4, Pedonculo. Se considerard su ausencia o prescncia, ¥ on
este caso si estd dafiado o intacto.

5. Defectos, Se tendran en cuenia los defectos do la pulpa
y de ia epidermis,

4. En el caso del :russeting- se consideraran a efcoctos de
la clasificacion aquellas variedades en que su presencia es una
caracteristica varietal, Jas que tfienen una tendencia a la apa-
ricion del mismo y las restantes en que constituve una anomalia
de la epidermis.

7. Calibrado. El calibrado sera tenide en cuenta para la
clasilicacion de las manzanas. Podra admitirse la presentacion
a granel en las circunsiancias gue se delerminan en los apar-
tados correspondientes a las diversas categorias.

Las calibres vendran dados, en su caso, por el diametro ma-
¥imo de la seccion ecuatorial.

La escals de calibres se $fomard de cinco &n cinco milimetros,
pero no se tendra en cuents vtna varlacion de un milimetro en
mas o en menos deb calibre eirgido, siempre que el nhamero
de frutos gque presenten ezta di*erencia ses limitado y debido
a la ulilizazion normal de las ridquinas de clasilicacion v ado-
mas na afecte & la buena presentacion del producto.

8. Fmbalaje y presentacion. -

La prosentacion segun tipos de envase, la disposicion de los
frutos deniro de los mismos y la homogencidad sera tenido en
cuenta en la clasificacion.” )

En cuanlo a envaceg cohiene rosallar la evolucidn del co-
moccio hacia el wuso, cada vez nas extendido, de los envases
de «1ipo perdido». No ohstante, en las actuales circunsiancias
exislira liberiad en la ecleccidon de envases para las manzanas
con la condicién de que sean limipios, sin olores extrafios, 1c-
sistentes ¥ de buena prescntacién, ¥ siempre que nNg 52 OpROEAN
g las limitaciones fijudas en la presentc norma o las gue mAas
adelunie puerdan establecerse.

Los frulos podrin dispenerse dentro del envase en cepas oI~
denadas, a granel o a grangl con la capa superior ordenada. En
cualquier caso, la capa superior, visible sl exlerior, serd sufi-
cientemente representativa, en tamano y calidad, del conienldo
del envase. s

Los papeles v otras materiales empleados en el acondiciona-
miento de los {rutos seran nuevos, fnodoros e inceuos para la
safud humana. En el caso de presenriar mencionos HNPresds
estas seran indclebles y no eslaran en conlacto con los [ruios.

V. Clasificacion
1. Categoria extra.

Las manzanas clasificadas en esta categoria serin de calidad
superior ¥ presentaran la forma, el desarrollo ¥ la coloracion
tipicos de la variedad.

En cuanto a la coloracidn roja, se presentard como mini-
m2 en:

374 de la superficie cn las variedades del grupo A.
142 de la superficiz en las variedades del grupo B.
173 de la superficie en las variedades del grupe C.

Los frutos presentarin el pediuncule intacio y estaran excn-
tos de todo defecto, a excepcion de muy ligeras alteraciones
de la epidermis que no afecten a la calidad nié al aspecto
general det fruto.

Se admite la presencia de «russeting- en aquellas varie-
dades en las que es caracteristica. En aquellas otras variedades -
con tendencia a la aparicion de este dafecto las manchas pardas
no Serdn rugosas ni sobrepasaran la cavidad peduncular v en
el resto de la epidermis solo presentaran ligeras irazas ais-
ladas.

El calibrado ser4 obligatoric, debiendo tener como minimo
un diametro de 85 milimetros las variedades de frutos gruesos
¥ 80 milimetros las demas. -
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La presentacion en esta categoria sera muy cuidada v los
frutos se presentaran siempre en capas reguiares dentro del
chvase 0 en envases unitarios de venta directa al consumidor.
Los frutos sefan de Ja misma zona fruticola y wvaricdad: la
calidad, calibre, coloracion y grado de madurez seran uni-
{ormes,

2, Categoria 1.

Los frutos clasificados en esta categoria seran de buena ca-
lidad y presentaran las caracteristicas tipicas de la variedad.
No ohstants, se admitird una clerta deformeacidén y un ligero

" defecto de desarrollo.

Fn cuanto a la c¢oloracion rojae, s€ presentara como mini-

Mo er:

172 de la superficie en las variedades del grupo A,
1/3 de la superficie en Jas vuriedades del grupo B.
1/10 de [a superficie en las variedades del grupo C.

El pedinculs podra estar ligeramente danade.
La pulpa estara indemne de todo dano.

Se admiten defectos de epidermis que no perjudiquen al
aspecte general ni a la conservacion. Estos defectos, cuando
sean de forma ulargada, ne sobrepasaran, individualmente,
los 2 ceniimetros de longitud ¥ en su conjunto los 4 centimetros,
y cuando estén exiendidos en superficie, el maximo total per-
ntitido sera de un centimetro cuadrado. Dentro de este limite
el moreado individual no serda superior & 1/4 centimetro cua-
drado y en su conjunto no superaria 12 centimetro cuadrado,

Se admite la presencia de «russeting» e€n aquellas variedades
en las que es caracteristica. En aquellas otras varjedades con
tendencia a la aparicion de «russetinge, las manchas pardas
no serdan rugosas y podran sobrepasar ligeramente la cavidad
peduncular o pistilar. En el resio de fa epidermis se admitira
una reticula fina que nho exceda de 1/5 de la superficie ¥ una
reticuta densa que ho sobrepase "1/20 de la superficie toial.
Sin embargo, teniendo eh cuenig las preferencias de algunos
mercados internacionales, que aceptan de buen grade la pre-
soncia def «russeting» en lus manzanas, 56 auioriza & que los
limiies anteriores se aumenten a 2/5 ¥ 1710 de la superficie
para Jas reticulas fina y densa, re:ptctivamente, slempre y
cuando en el marcado se haga comsiar claramente la mencion
«Con Tussetings,

El c¢mlibrado sera obligatorio, aungue Ios frutos podran
presentnarse a granel dentro d«;lf envase, ¥ en exie casu con dos
calibres consecutives agrupadcs como maz' o, El didimciro
minimo admitide en esta calegaria ¢s de 60 iifmetros, en las
variedades de fratos grucsos, v de 55 mili.neicas, en las demas
variedades,

La presentacidon sera cuidada y dentro del mismo envase se
dispondran en capas ordenadas o a granel. Los frulos clasiti-
cados en esta categoria seran de ia wisma zona frowera ¥ va-
riedad; la calidaod y el grado de madurcz seran umifuvrmes,

3. Categoria [T,

Esta categoria comprende las manzanas de calidad comer-
cial que no pueden ser incluidas en las calogorias superiores,
pero que cumplen con las caracteristicas minimas definidas
en el apartado III.

En estos frutos se admite un defecto de forma o desarrollo
siempre que mantengan sus caracteristicas varietales.

La coloracion roja se presentura como minimg en:

174 de ia superficie en las variedades del grupe A.
110 de 1a superficic en las variedades del grupe B.

Podran carecer de pedunculo siempre que no este dafiada la
epidermis,

La pulpa no presentara ningan defocto esencial nl evolutive
en ¢l momento de la expedicion.

Se admitiran defectos de la epidermis siempre que no so-
krepusen individualmente 4 centimetros ¥ en conjunte € cen-
timetras de longitud los de formea alargada y 2,5 ceatimetros
cuadrados los exlendidos en superflicie. Dentro de este ultimo
limite, la presencia de moteado no sera superior- a 1 conki-
metro cuadrade para las manchas individuales v en su con-
junio no sobrepusara 2 centiinetros cuadrados.

Se admite la presencia de -russeting~ en aquellas variedades
en que @5 caracteristica. En aquellas ofras variedades con
tendencia & In aparicidn de este fenomeono, las manchas
pardas podrin rehasar la cavidad poduncular o pistilar y ser
ligeramente rugosas. En el testo de la epidermis se admitird
una reticula fina que no exceda de /2 de la superficie y una

reticula densa no superior a 173 de la superficie. Sin embargo,
el conjunio de ambas reticulas no podra exceder & ¥2 de la
superficie total del fruto.,

Sin embargo, por los motivos indicados en la categoria I,
ruando se haga la melcion -con russeting., los limites para
las reticulas fina y densa seran de 2/3 v 1/2 da la superficie,
respectivamente, mientras que en su conjunto no sobrepasaran
los 2/3 de la superficie,

El calibrado no sera obligatorio en esta caetgorfa mas que
en el caso en que lg [ruta se presente en capas ordenadas
dentro del envase. %in embargo, se exigird un diametro mi-
nimg de 55 milimetros en las variedades de frutos grussos y
50 milimetros en Jas demas. :

El embalaje v acondicionamiento serin los convenientes a
una adecuada presentacién de los frutos, los cueles podrian
disponerse en capas ordenadas o & granel dentro del envase
y seran de la misma zona frutera y variedad y gradoe de ma-
durez uniforme.

4. Categoria I

Las frutos clasificados en esty categoria deberan responder
a las caracteristicas minimas de calidad definidas en e apar-
tado II1.

S5¢ admitiran en estos frutos defectos de forma o desarrello
slempre que maniengan sus caracteristicas varietales,

La coloracion roje se presentarfa como minimo en:

1/4 de la superficie en las variedades del grupo A.
1710 de la- superfivie en laus variedades del grupo B.

Podran carecer de peduncule, siempre que no esié dafada
la epiderinis. '

La pulpa no presentarid defectos esenciales ni evolutives
en el mometito de la expedicién.

Se admitiran defectos de la epidermis siempre que no sobre-
pasen individualmente a 4 centimetros y en conjuntc a 9 cen-
timetros de longitud los de forma slargada y 5 centimetros
ceadrados los extendidos en superficie. Dentro de este Gltimo
limite, la presencie de moteado no sera superiot a 2,5 centi-
metros cuadrados para las manchas individuales ¥ en su con-
junlo no schyepasard los 4 centimetros cuadrados.

En cuanto at -russelings, se¢ aplicara lo expuesto &n la
categoria ILL -

El calibrade no sera aobligatorio, pers les frutos toendran
un calibre minimo de 50 milimetros para las variedades de
fruto grande y 45 millineiros para las variedades de fruto
pequeilio.

Deniro de un mismo envase [os frutos seran de la misma
zoma frutera y varicdad,

Vi. Tolerancias

En cada envase se admitiran unas tolerancias de calidad
y calibrado para los frutos que no se ajusten g 1as condiclones
establecidas para cada categoria.

1. Tealerancias de calidad.

al Categoria extra.

Cinco por ciento en nimero o peso de frulos que no corres-
pondan & las caracteristicas de la categoria pere que estén
de acusrdo con las de la calagorfa [ o excepcionalmente con
las de los frutos sdmitidos en las tolerancias de ésta. Indepen-
dignlemonte de esta tolerancia, se admite hasts un 10 por i00
de frufos con pedinculo danado o ausente,

b) Catzgoria I

Diez por cientg en nuamero ¢ en peso de frutos que no co-
rrespoudan a las caracteristicas de esta categoria pero que
estén de acuerdo con las de la categoria II o exceprionalments
con las de los frutos admilidos en las tolerancias de ésta.
Independientemente de esta tolerancia, se admite hasta un
20 por 100 de frutos con pedGneulo danado o ausente.

c) Calegoria T].

Diez por ciento en ndmero ¢ en peso de frutos que no co-
rrespondan a las caracteristicas de la categorie, con exclusion
de los frutos wvisiblemente afectados de podredumbre o quae
presenten magulladuras pronunciadas o grietas sin cicatrizar.

d} Categoria TIL

Diez por ciento en niumero o en peso de frutos que no CoTres-
pondan a las caracteristicas de la categoria pero que sean
apropiados para €l consumo, con exclusion de los frutos
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visiblemente afectados de podreduwmbre o que presenton ma-
gulladuras pronunciadas o grietas sin cicatrizar,

En ningun ceso, ¥ para las tres primeras categorias, las
tolerancias previstas anteriormente podrian sobrepasar en el
momento de la expedicidn el 2 por 100 cuando se trate de frutes
agusanados o deteriorados. Para la categoria [H esta toierancia
sera del 4 por 0.

2. Tolerancias de calibre.

Para los frutos calibrados se admitira en cada envase una
tolerancia del 10 por 100 en las tres primeras categorias y
del 15 por 100 en la categoria Il en niGmerc o en peso de
frutos que correspondan al calibre inmediastamente inferior
¥/0 superior al que se menciona en la etiqueta del envase.

3. Acumulacian de tolerancias.

Las tolerancias de calidad y calilire, sin tener en cuenta
las establecidas para la susencia ¢ dafno del pediinculo, no
Pueden exceder eh su conjunto de:

Diez por ciento para la categoria extra.
Quince por cienfc para las categorias [ y II.
¥elnticinco por ciento para la calcgoria I

Vil. Marcado

Cnds envase debera lievar al exterior en caracteres legibles
g indelebles las indicaciones siguientes, ngrupadas en, &}
menos, un lade del envase o en una etiqueta convenienlemenie
sujeta al mismo:

1. Identificacion.

Nombre ¥ direccién del embalador o expedidor o numere
del registro.

2 Naturaleza del producto,

Nombre de la especie.
Nombre de Ia variedad.

3. Origen del producto.

Nombre de la localidad o zona de produccién,
4. Caracteristicas comerciales.

Categoria.

Calibre (en su casol

5 Peso neto aproximado,

Art. 2 La presente norma de calidad enirard en wvigor
el 1 de junio de 1874, excepto lo que se relicre a los requisitos
de coloracidn, que se exigZirdn un afo mdas tarde. Mientrus
tanto tendrd la consideracion de snorma recomendada-,

. Art. 3.° Los agriculiores o sus asociaciones que wendan
directamente al pabllca o a detallistas y los comerciantes
mayoristas y deiallistas deberan aplicar los requisitos de cla-
sificacion, envasado, preseniacién y marcade que figuran en
la norma, exceptuindose, hasta nueva disposician, las ventas
realizadas en municipios de menos de 50.000 habitanies gue
no sean capitales de provincia.

Art. 4.° Para su progresiva venta al pablico, los detallistas
podran disponer de ias manzahas cn sus envascs reglamenta-
rios colocande un rétulo en posicién bien visible en donde
figuren los datos de la variedad, categoria, calibre, que debe-
- ran corresponderse con la mercancia exhibida. Cuando se dis-
pongan fuera de los envases reglamentarios, habrd una se-
paracién neta de los frutos de distinta categoria, variedad y
colibre ¥ ademds se hara constar, en caracteres bien legibles,
en una tablilla los mencionados datos de wariedad, calibres y
calegoria. La parte de la mercancia expuesta al publico seri
representative, en tamaiio y calidad, del conjunto del iote.

En este momento de la venta al piblico se admite gue los
frutes clasificados en las categorias I ¥y IH puedan presentar
pequefios defectos evolutives cuya presencia no serd superior
a 1 centimetro cuadrade ¥ a 2 centimetfros cuadrados, respec-
tivamente, y siempre quc estos frutos no sobrepasen el diez
- Ppor ciento del total.

Art. 5% Do acuerde con lo dispuesto en el articulo 4.,
apartado 7, del Decreto 225771972, de 21 de julio, los colores de
las etlquetas utilizadas en cada categoria seran los siguientes:

Rojo para la categorfa extra,
Verde para la categoriz I.
Amarille para la categoria II.
Blanco para la categorfa HI.

Art. 87 EI contrdl. comprobacién ¥y vigilancia de lo dis-
puesto en la presente Orden sera compatencia de los Minis-
ierios de Agricultura ¥ Comercio a través de les drgancs admi-

nistrativos correspondientes.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y demnds

efectos,
Dios guarde a VV. EE.

Madrid, 8 de septiembre de 1972,

CARRERO

exemas, Sres. Ministros de Agriculiura y de Comercie,

ANEJO |

L15TAS DE YARIEDADES COMEBCTALES DE MANZANA

1. Coloracion
A. Rojas:

Carrié.

Fortuna Delicious.

King David.

Red Stayman.

Richared.

Roja de Benejama.

Royal Red.

Stark Delicious,

Starking.

Starkrimson.

Yerrued.

Well Spur y otras Spur ro-
jas.

Winesap,

B, Mixta roja:

Belloza de Roma.
Cardinagl.
Jonathan.

Mc Intosh.

WNueva Europa.
Nueva Orleans.
Ortell.

Red Dwlicious.
Reineta -roja del CanadA.
Stalapfel.
Stayman Winesap.

C. Con estrias
colorcadas:

ligeramente

Cox's Qrange Pippin.
Chata encarnada.
Normanda,

Rcina de Jas reinotas.
Reineta encarnada,

D. Coloracién <¢lara unifor-

me:

Camucsa,

Chata blanea.

Esporiega.

Garcia.

Golden Delicious
amarilias,

Granny Smith.

Manyaga.

Minguela.

¥y Spur

Pero del cirio.

Fero Mingan,

Heincta blanca dcl Canadé.
Reineta gris del Canada.
Reinets panera.

Toreno.

Verdedcncella.

Winter Pearman.

2. «Russetings.

A. Variedades en las gue es
caracteristico.

Cox's Orange Pippin.
Reineta blanca del Canada.
Reinata gris del Canada.
Toreno.

B. Variedades con tendencia
ol «Russeting».

Colden Auvil Spur,
Colden Daelicious.
Jonathan.

Otras Spur amariilas.

3. Variedades de fruto grueso.

Belicza de Roma,
Cardinal.

Espariega,

Foituna Delicious.

Carcia,

Colden,

Granny Smith.
Normanda.

Mueva Europa.

Nueva Orleans.

Perc dej cirio,

Pero Mingan,

Red Delicious.

Reineta blanca del CanadAa.
Reineta gris del Cannda,
Reineta rojs del Canada.
HRoyal Hed.,

Spurs de Golden,
Stalapfel,

Starking.

Sturkrimson.

Stayman Red.

Stayman Wingsap,
Tarena,

Wrell Spur.




