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ORDEN de @ de septiembre de 1972 por la que se
aprueba la norma de colidad pare melocotones
destinados al mercado interior,

Excelentisimos serigres:
De¢ acuerdo con lo dispuesto en el Decreto 2257/1972, de 21

de julic, por el gue se regula la normalizacién de productos
agricolas en el mercado interior como medio de corregir deter-
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minadas dofectos de los circuitos comerciales, de garantizar Difmetro Clavs
e informar al consumidor de la celided de los productos gqus
adquiere ¥y de orientar la produccién por caucaes cualitativos,
viclos los acuerdos del F, O. R P, P, A., ¥ a propuesta de las L
Minisivrios de Agricultura y de Comercio, esla Prosidencia del 20 rm]lmetm§ 0 'ma}'or """"""""""" T AAAA
Gobierno ha tenido a bien disponer: De 380 mim. !nclul'dos a 90 mmn. exclugdos ..... AAA

De 73 mm. incluidos a 80 mm, excluidos AA

Articulo 1.° Se aprucba la norma de calidad para meloco- | Do 67 mm. inclaides a 73 mm. exciuidos A
tones destinadas al mercade interior que a continuacion se { De 61 mim. inciuidos a 67 mm. exciuidos ... B
transcrine: De 56 mm. incluidoz & 81 mm. excluidos ... C
Pe 51 mm. incluidos s 56 mm. excluidos ... D

NORMA DE CALIDAD ARA MLLOCO (ONES De 47 mm. incluides a 51 mm. excluidos ... —_—

I. Definicion del producto

La presente norma se refiere a los melocatoncs, es decir,

B 1oy frutos de las variedades procedentes del -Prunus persica

Sieb. et Zucecs, destinados a ser suministrados al consumidor
en esiado natural, excluyéndose los frutos desiinados a la
transformacién y los pertenecientes a la variedad botdnica
«Platicarpas f{paraguayas),

H. Objeto de iz normua

La norma tiene por objeto definir las carncteristicas de ca-
lidad, envasndo y presentacion gque deben reunir loz meloco-
tanes, despuss de su acondicionamiento ¥y manipulacion, pars
su adecuada comercializacion en el mercado interior,

ill. Caracieristicas minimas deé calidad

1. Los melocotones destinados al consumo en fresco deben

estar:

— Enteros.

— S5anos {a reserva de las disposiciones particulares ad-
mitidas pare cada categorial.

w— Limpios (practicamente exentos de materias extraias
visibles),

— Deeoprovistos de humedad exterior anormal.

— Desprovistos de olores o sabores extrafios.

2. Los frutos deben haber sido recolectados cuidadosa-
ments ¥ haber alcanzado un desarrollo suficiente.

El cstado de madurez de los frutos debe ser tal que les
permila scaoriar el transporte ¥ la manipulacién ¥ conservarse
en bucnas condiciones hasta el momento del consumo, asi como
responder a las exigencias comerciales en el lugar de destino.

Se cxcluyen de todas las categorias:

al Los frutos demasiado verdes que no han alcanzado el
estade de viraje y son inadecuados para el consumo por su
sabor ¥ la dureza de su pulpa.

b Los frutes demasiado maduros o pasados.

IV. Factores de clasificacion

A efectos de una adecuada clasificacion de los melocetones
en diversas catagorias de calidad, se tendran en cuenta los
siguientes faclores:

1. Forma ¥ desarrollo. La valoracidn de estos faciores se
hara por compuracién con ta forma y el desarrolle tipicos
de la variedad.

2. Coloracién, Se consideraran tres grados de color:

al En viraje.

b} En color. Se entiende que un frute esta s«en colors
cuando ha alcanzado el tipico de la varicdad en, al mnenas,
un tercio de su superficie. '

c) El tipivo de la variedad,

3. Dafos. Se fendrén en cuenta los dafios de la pulpe ¥
de la epidermis causados por plagas, enfermedades o causas
mecanicas, valorandolos adecuadamente en las exigencias de
calidad de cada categoria,

4. Calibrado. El calibrado, en cuanto que afecta a la mejor :

presentacion de los frutos, sera tenido en cuenta con las es-
pecificaciones particulares que mas adelante se determinan
para cade categoria,

El calibre wvendri determinado por el diametrs maximo de
la seceién ecustorial de! fruto y cuande se exija el calibrado
la escala utilizada sera la siguiente:

5. Embalaje y presentacion, La presenfacién, segan tipos
de ecnvases; la disposicion de les frutos dentra de los mismos
¥ la homogeneidad seran tenidas en cuenta en la clasificacion.

En cuantc a envases, conviene resaltar la evolucidn del
camercio hacia el use cada vez mas extendido de los envases
de «tipo perdido-. No obstante, en las actuales circunstancias,
existira libertad en la eleccién de envases para los melocotones
con la condicion de gque sean limpios, sin olores extrafios,
resistentes ¥ de buena preseatacién y | siempre que no s8
opongen & las limitaciones fijadas en la presente norma o las
que mas adelante puedan establecersa.

Los frutos podran embalarse de una de las siguientes formas:]

a} En pequefios envases, cuidadosumente preparados, para
sy venta directa al consumidor,

k) En un sclo lecho, yendo cada fruto en un emhbalajs
protector gue lo misle de los contiguos.

¢} Empaquefado, cuando en los envases se disponen los
frutos por tongadas o capas separadas y perfectaments or-
denadas. )

d) A granel. En este caso, se podra presentar con la capa
shperior ordenada. '

En cualquier caso, la capa superior visibles al exterior serd
suficientemente representativa, en tamano y calidad, del con-
ienido del envase, .

Los envases, de cualquier categoria, estaran exentos, despues
del acondicionamiento, de todo cuerpo exiraiio.

Los poapeles y oiros materiales empleados en el acondicio-
namiento de log frutos seran nuevos, inodoros & inocuos -parad
la salud humana, En el casp de presentar menciones impresas,
éutas seran jndelebles y no estarun ea contacto con los frutos.

V. Clasificacién
1. Categoria exira. .

Los frutos clasificados en esta categoria seran de calidad
superior y presentaran la forma y el desurrollo tipicos de
la variedad,

La coloracion serd uniforme dentre del mismo envase, y el
grade minime admitido serd el tipico de la variedad al menos
en 273 de la superficie, en el momento de la venta sl consu-
mijdor. i :

Estaran exentos de tedo dano, a excepcion de muy ligeras
alteraciones de la epidermis, siempre que no afecien a la
calidad ni al aspecto general.

El calibrado serid obligatorio, siendo el calibre minimo ad-
mitido 56 milimeiros (C de la escalal,

La presentacion en esta categoria ser4d muy cuidade y sélo
podran embalarse eeglin las dos primeras formas descritas
en el apartado TV, 5, Embalaje ¥ presentacién,

Los frutos de un mismo envase seran de calidad, calibre,
coloracion y grado de madurez uniforme ¥ de Ia misma variedad
y zona fruticola.

2. Categoria I.

Los frutos clasificados en esta calegoria seran de buena
calidad y upresemtaran las cnrdcteristicas tipicas de - la va-
riedad,

Et grado de coloracién serd como minimo
ol momento de la venia al consumidor,

Se admitira una cierta deformacién y un ligero defecio
de desartrollo.

La pulpa estara indemne de todo deis, pudiéndose admitie
ligeras magulladuras no susceptibles de evolucidn rapida.

Se mdmitiran defectos de epidermis que no perjudiquen al
aspecto general mi a la conservacién, Estos defectos, cuando
gsean de forma alargada, no sobrepasaran €n su conjunto un
centimetro de longitud ¥y, cuando estén extendidos en super-

«en color: en
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ficie, €1 maximo total admitide serd de 9.5 centimetros cua-
dradoes.

Fl calibrado serd obligatorio, siendo el calibre minimo admi-
tido 51 milimetros (D de la escala).

La presentacion serda cuidada, ne admiliéndeose el grancl.

Los frutos de un mismo envase seran dc calidad, calibre y
grado de madurez uniformes y de la misma variedad y zona
fruticola.

3. Categoria 1.

Esta categoria comprende los frutos de calidad comercial
que no pueden ser incluidos en las cilegorias superiores, pero
que cumplen con las caracteristicas minimas definidas en el
apartade III.

En estos frutos se admite un defecto de forma o desarrollo.
siempre que mantengan sus caracteristicas varielales.

La pulpa podré presentar pequefas lesiones con tal de que
no sean susceptibles de evolucién rapida.

Se admitiran defectos de epidermis que ne perjudiquen @l
aspecto general mi a la conservacidn, siempre que no scbre-
pasen en c¢onjunto 2 centimetros de longitud los de forma
alargade, ¥ 1,5 centimetros cuadrados los extendidos en su-
perficle,

E]l calitrado serda ohligatorio, aunque los frutos podrin
presentarse a granel dentre del envase, ¥ en este caso con dos
calibres consecutives agrupados como maximo. El calibre mi-
nimo admitido en esta categoria serid de 47 milimetros.

El embzalaje vy acondicionamiento seram los convenientes
e una adecuada presentaciém de los frutos.

Los frutos de un mismo envase seran de grado de madurez
uniforme ¥ de la misma zona fruticola y variedad.

4. Categoria Il

Los frutos clasificados en esta calegoria deberan responder
a las caracteristicas minimas de calidad definidas en el apar-
tado III,

Se admitiran en estos frutes defectos de forma o desarrolla,
siempre que mantengan sus caracteristicas wvarietales.

La pulpa no presentard defeclos esenciales ni evolutives
en ¢l momento de la expedicion. )

5S¢ admitiran defectos de epidermis que no perjudiquen al
aspecto general ni a la conservacién, siempre que no sobre-
pasen en comjunto 3 centimetros de longitud los de forma
alargada y 3,5 cent{imetros cuadrados los extendidos en su-
perficie,

El calibrade no serid obligatorio, pero el didmetro minimo
de. los frutos serd de 47 milimetros.

Los frutos de cada envase seran de 1a misma zona fruticola
¥ variedad.

VI. Tolerancias

En cada envase se admitirdn unas folerancias de calidad
¥ calibre para los frutos que no se ajusten a las condiciones
establecidas en cada categoria.

1. Tolerancias de calidad.
8) Categoria extra:

Cinco por ciento en nUmero o en peso de frutos que no
alcancen las especificaciones ds asla calegoria, pero que cuin-
plan con las de la categoria I.

b} Categoria I:

Diez por ciento en namerc o en peso de fruios que no al-
cancen las especificaciones de esta categoria, pero que cum-
plan con las de la categoria II.

c) Categoria II:

Diez por cienfo en nimers- o en peso de frutos que no
alcancen las especilicaciones de este cetegoria, pero que cum-
plan con las de la categoria III,

d} Categoria 1lI:

Quince por ciento en nimero o en peso de frulos que ho
alcancen las especificaciones de esta categaria, pero gue sean
apropiados para el consumo, con exclusidon de los frutes visible-
mente afectados de podredumbre o que presenten magulladuras
pronunciadas o grietas sin cicatrizar,

2. Tolerancias de calibre.

Se admite una tolerancia del 10 por 100 en nimero ¢ en
peso. de frutos, cuyo diar_netro corresponda a los calibres in-
medialamente superior o nferior & los indicados en el envase.

Por dcbajo del calibre minimo fijado esta tolerancia del
10 por 100 se aplicard uanicamente a los frutos cuyvos diame-
tros no sean inferiores a 42 milimeiros.

3. Acumulacion de tolerancias.

Las tolerancias de calidad y calibre no pueden exceder
en su canjunte de:

Diez por ciento para la categoria exira,
Ciince por ciento para las categorias [ y II,
Veinte por ciento para la categoria 11

VII. Marcado.

Cada envase dcherd levar al exteriar, en caracteres legitles
€ indelebles, las indicaciones siguienles. agrupadas en,, al
menos, un lado del envase o en una etiqueta conveniente-
mente sujeta al mismo:

1. Identificacion.

-~ Nomkre y direccidn del embalador o exp'edidor o su

identificacion simhbdlica.
2. Naturaleza del producto.
— Nombre de 'a especie y variedad.
3. Caracteristicas comerciales.

— Categoria,
— Culibre.

4. Origcr{ del producto.
— Nombie de la loralidad o zona de produccidn.
5. Peso neto apraoximado.

Art, 2° La preoscnte norma de calidad entrard en vigor
el 1 de mayo de 1974, Mientras tanto, tendri la consideracion
de «norma recomendada..,

Art, 3¢ Los agriculteres o sus asociaciones que vendan
directamente sl publico o a detallistas y los comerciantes ma-
yoristes y detailistas deberan aplicar los reguisitos de clasi-
ficacign, envasado. presentacidn y marcado que figuran en la
norma, excepiuandose, hasta nueva disposicidn, las ventas
realizadas en municipios de menos de 50.000 habitantes gque no
sean capitales de provingia,

Art. 4.° Para su progresiva venta al publico, los detallistas
podran disponer los melocotones en sus envases reglainenta-
rios, colocando un rélule en posicion hien wvisible, en donde
figuren los datos de Ja variedad, calegoria, calibre, que deberan
corresponderse con la mercancia exhibida. Cuando se dispongan
fuera de los envases reglamcntarios, habri una separacion
neta de los frutos de distinta categoria, variedad y calibre
¥ ademas se hara constar en caracteres hien legibles, en una
tablilla, los mencionados datos de variedad, calibres y cale-
gorias, La parte de la mercancia expuesta al puablico sera re-
presentativa, en tamafo y calidad, del conjunto del Iote.

En este momento de ]a venla al puablico se admite que los
frutos clasificados en las categorins Il ¥y lII puedan presentar
pequofios defectos evolutivas, cuya presencia no serd superior
a un cenlimetro cuadrade vy & dos centimetros cuadrados, res-
pectivamente, y siernpre gque estos frutos no sobrepasen el
15 por 100 del total.

Art. 5° De acuerde con lo dispuesto en el articulo 4.°,
apartado 7. del Decreto 2251/1872, de 21 de julio, los colores
de las ctiguetas utilizadas en cada categoria seran los si-
Euientes:

Rojo para la categoria extra,
Verde para la categoria 1.
Amarillo para la categoria 11.
Blanco para la categoria 111,

Art. 6° El control, comprobacion y vigilancia de lo dis-
puesto en la presente Orden serd competencia de los Ministe-
rios de Agricultura y de Comercio a lravés de los érganos ad-

ministrativos sorrespondientes.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y demis
efectos,
Dios guarde a VV. EE.
Madrid, 6 de septiembre de 1972,
: CARRERO

Excmes. Sres. Ministros de Agricultura y de Comercio.



