Pravilnik o kvalitetu vo¢nih sokova, koncentrisanih voénih sokova, vo¢nih sokova u prahu, vocnih
nektara i srodnih proizvoda

(“Sl. glasnik RS”, br. 27/2010, 67/2010, 70/2010 —ispr., 44/2011i77/2011)
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Il Zavrsne odredbe

I. Uvodne odredbe

Clan 1.

Ovim pravilnikom blize se propisuju uslovi u pogledu kvaliteta voénih sokova, koncentrisanih vocnih
sokova, voénih sokova u prahu, voénih nektara i srodnih proizvoda (u daljem tekstu: proizvodi) i to
za: naziv proizvoda; senzorska, fizicka i hemijska svojstva, kao i sastav proizvoda; senzorska, fizicka i
hemijska svojstva sirovina; vrstu i koli¢inu sirovina, dodataka i drugih supstanci koje se
upotrebljavaju u proizvodnji proizvoda; metode za ispitivanje kvaliteta proizvoda; tehnoloske
postupke koji se primenjuju u proizvodnji; pakovanje i deklarisanje; dodatne zahteve za oznacavanje
proizvoda.

Uslovi propisani ovim pravilnikom moraju da budu ispunjeni u proizvodnji i prometu proizvoda.

Clan 2.
Za srodne proizvode proizvodac je duzan da donese proizvodacku specifikaciju pre pocetka
proizvodnje tih proizvoda.

Proizvodacka specifikacija iz stava 1. ovog ¢lana mora da sadrzi kratak opis tehnoloskog postupka
proizvodnje, podatke o osnovnoj sirovini i dodatim sastojcima, osnovne zahteve za kvalitet proizvoda
(fizicka, hemijska i senzorska svojstva), izvestaj o izvrSenom ispitivanju bezbednosti proizvoda i
podatke koji su u skladu sa propisom kojim se ureduje deklarisanje i oznacavanje.

Senzorska svojstva srodnih proizvoda moraju da budu u skladu sa svojstvima osnovne sirovine i
dodatih sastojaka, navedenim u proizvodackoj specifikaciji.

O donetim proizvodackim specifikacijama iz stava 2. ovog ¢lana proizvodac vodi evidenciju, koja
mora da sadrzi sledece podatke:

1) evidencijski broj proizvodacke specifikacije;

2) datum donosenja proizvodacke specifikacije;

3) datum pocetka proizvodnje prema proizvodackoj specifikaciji;

4) datum izvrSenog ispitivanja bezbednosti proizvoda utvrdenih u proizvodackoj specifikaciji.

II. Uslovi u pogledu kvaliteta proizvoda


http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-kvalitetu-vocnih-sokova
http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-kvalitetu-vocnih-sokova
http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-kvalitetu-vocnih-sokova#toc-i-uvodne-odredbe
http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-kvalitetu-vocnih-sokova#toc-ii-uslovi-u-pogledu-kvaliteta-proizvoda
http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-kvalitetu-vocnih-sokova#toc-iii-zavrne-odredbe

1. Naziv proizvoda

Clan 3.

Proizvodi se stavljaju u promet pod sledeéim nazivima:

1) vocéni sok;

2) koncentrisani voéni sok;

3) vocéni sok u prahu (dehidrisani voéni sok);

4) vocni nektar.

Srodni proizvodi se stavljaju u promet tako Sto se nazivu proizvoda iz stava 1. ovog ¢lana dodaju
redi:,,sa dodatkom ...”.

Clan 4.

Vocni sok je proizvod dobijen mehanickom preradom jedne ili viSe vrsta tehnoloski zrelog, sveZeg,
ohladenog ili zamrznutog voéa, koji nije fermentisao ali moze da fermentise, konzervisan iskljucivo
fizickim postupcima ¢iji ukus, boja i aroma moraju da budu karakteristicni za vrstu voca od koga je
vocni sok proizveden.

Aroma, voéna pulpa ili voéne Celije koje su izdvojene iz soka u toku proizvodnje mogu da se vrate u
isti vocni sok.

Voc¢ni sok od citrus voca proizvodi se od jestivog (mesnatog) dela ploda.

Vocni sok od limete moZe da se proizvede iz celog ploda ako se odgovarajucim tehnoloskim
postupkom postigne da Sto manje sastojaka nejestivog dela ploda prede u sok.

Clan 5.

Vocni sok od koncentrisanog voénog soka je vrsta vo¢nog soka koji se dobija tako Sto se
koncentrisanom vo¢nom soku ponovo doda ona koli¢ina vode koja je izdvojena prilikom
koncentrisanja (rekonstituisanje).

Voda koja se dodaje koncentrisanom vo¢nom soku mora da ima karakteristike vode za piée, a
posebno njena hemijska, mikrobioloska i senzorska svojstva, tako da nakon razredivanja ne menja
kvalitet vo¢nog soka.

Voénom soku od koncentrisanog vo¢nog soka mogu da se dodaju aroma, voéna pulpa ili voc¢ne Celije,
izdvojene u toku njegove proizvodnije ili aroma, voéna pulpa i vo¢ne celije od iste vrste voca.

Vocni sok od koncentrisanog voénog soka mora da ima senzorske i fizicko-hemijske osobine kakve bi
imao da je proizveden kao voc¢ni sok od iste vrste voca.

Clan 6.
Koncentrisani vocni sok je proizvod koji se dobija od vo¢nog soka jedne ili viSe vrsta voca, fizickim
izdvajanjem odredene kolic¢ine prirodno sadrzane vode, konzervisan iskljucivo fizickim postupcima.

Ako je koncentrisani voéni sok namenjen krajnjem potrosacu, koli¢ina izdvojene vode mora da bude
najmanje 50% od pocetne zapremine.

Clan7.
Vo¢ni sok u prahu je proizvod koji se dobija od voénog soka jedne ili vise vrsta voca, fizickim
izdvajanjem gotovo celokupnog sadrzaja vode, konzervisan iskljucivo fizickim postupcima.



Clan 8.

Vocéni nektar je proizvod koji se dobija dodavanjem vode i Secera i/ili meda u proizvode iz ¢l. 4, 5, 6. i
7. ovog pravilnika ili u voénu kasu, koncentrovanu voénu kasu ili mesavinu tih proizvoda, koji nije
fermentisao ali moZe da fermentise.

U proizvodnji voénog nektara moze da se doda voda tako da koli¢ina voénog soka i/ili voéne kase
gotovog proizvoda izraZzena u procentima po zapremini gotovog proizvoda nije manja od vrednosti
datih u Tabeli 10.

U vocéni nektar moze da se doda $ecer i/ili med do 20% od ukupne mase gotovog proizvoda.

Pri proizvodnji voénih nektara bez Secera ili vo¢nih nektara sa niskom energetskom vrednoséu, Seceri
mogu u potpunosti ili delimi¢no da se zamene zasladivacima ciji kvalitet i uslovi upotrebe su
odredeni propisom o aditivima i njihovim mesavinama.

Vocni nektari od jedne ili vise vrsta voca iz Tabele 10, tac. 2. i 3, kao i voéni nektar od kajsije, mogu
da se proizvode bez dodatka Sedera, meda i/ili zasladivaca.

Clan 9.
Voéni sok, koncentrisani voéni sok i voéni nektar, u zavisnosti od sadrzaja nerastvorljivih sastojaka
voca (suspenzoida), moZe da se proizvodi kao bistar, mutan ili kasast.

Bistar je onaj proizvod iz stava 1. ovog €lana koji se dobija bistrenjem i filtriranjem vo¢nog soka, koji
sadrzi sok iz vo¢nih ¢elija sa rastvorljivim sastojcima.

Kod bistrog vo¢nog soka od citrusa posle duzeg stajanja tolerise se pojava minimalnog taloga
poreklom od voca.

Mutan je onaj proizvod iz stava 1. ovog ¢lana koji se dobija delimi¢nim bistrenjem voénog soka, koji
pored soka iz vo¢nih ¢elija sa rastvorljivim sastojcima sadrZi fino dispergovane koloidne Cestice.

Proizvod iz stava 4. ovog ¢lana moZe da ima minimalan talog poreklom od voca koji nestaje pri
blagom mesaniju.

Kasast je onaj proizvod iz stava 1. ovog ¢lana koji pored soka iz vo¢nih ¢elija sa rastvorljivim
sastojcima sadrzi nerastvorljive sastojke voc¢a koji mogu delimi¢no da se taloze.

2. Sirovine, dodaci i druge supstance koje se upotrebljavaju u proizvodnji

Clan 10.
Sirovine koje se koriste u proizvodnji vo¢nih sokova, koncentrisanih vo¢nih sokova i voénih sokova u
prahu su: voée, voéna kasa, koncentrisana voéna kasa, Seceri i vo¢na pulpa ili vo¢ne celije.

U proizvodnji voénih nektara i srodnih proizvoda, pored sirovina iz stava 1. ovog ¢lana, moze da se
koristi med.

Clan 11.
Voce jesu sve vrste voca i to sveZi, ohladeni ili zamrznuti zdravi plodovi, bez znakova kvarenja, sa
odgovarajuéim stepenom zrelosti, koji sadrze sve bitne sastojke potrebne za proizvodnju proizvoda.



Paradajz se ne ubraja u voce.
Povrce, lekovito i aromatic¢no bilje, kao i drugi dodaci mogu da se koriste u proizvodnji srodnih
proizvoda.

Clan 12.
Voéna kasa je proizvod dobijen preradom jestivog dela celog ploda, oljustenog ili neoljustenog, bez
izdvajanja soka, koji nije fermentisao ali moze da fermentise.

Clan 13.
Koncentrisana voc¢na kasa je proizvod dobijen od vocne kase, fizickim izdvajanjem dela prirodno
sadrZane vode.

Clan 14.

Seceri koji mogu da se upotrebe u proizvodnji voénih sokova, voénih nektara i srodnih proizvoda su:
1) polubeli Secer;

2) beli secer;

3) ekstra beli Secer;

4) secerni rastvor;

5) invertni Seéerni rastvor;

6) invertni Secerni sirup;

7) dekstroza monohidrat;

8) anhidrovana dekstroza;

9) glukozni sirup;

10) suseni glukozni sirup;

11) fruktoza;

12) fruktozni sirup;

13) Seceri iz voca.

Seceri iz stava 1. ovog ¢lana moraju da budu proizvedeni u skladu sa propisima kojima se ureduje
kvalitet Secera i kvalitet skroba i proizvoda od skroba za prehrambene svrhe.

U proizvodniji voénih sokova od koncentrisanih vo¢nih sokova mogu da se upotrebe Seceri iz stava 1.
ovog Clana, izuzev Secera iz voca.

U proizvodnji voénih sokova mogu da se upotrebe Seéeri iz stava 1. ovog ¢lana koji sadrZze manje od
2% vode, izuzev Secera iz voca.

Clan 15.
Med je proizvod Ciji je kvalitet ureden propisom o kvalitetu i drugim zahtevima za med.

Clan 16.
Vocna pulpa ili voéne €elije su proizvodi dobijeni iz jestivog
dela voca iste vrste bez izdvajanja soka.

Vocénu pulpu ili voéne éelije kod citrusa predstavljaju alveole sa sokom koje se dobijaju iz endokarpa.

Clan 17.
Proizvodima mogu da se dodaju vitamini i minerali u skladu sa propisima kojima se ureduje kvalitet i
uslovi upotrebe aditiva i njihovih mesavina, kao i deklarisanje i oznacavanje proizvoda.



Vocn sok i voéni sok od koncentrisanog vo¢nog soka mogu da sadrze aromu, vo¢nu pulpu ili voéne
Celije koje su izdvojene iz njih u toku prerade, a voéni sok od koncentrisanog vo¢nog soka moze da
sadrzi navedene sastojke izdvojene i iz voénog soka iste vrste.

Voénom soku od groZzda mogu ponovno da se dodaju soli vinske kiseline.

Voénom soku, vo¢nom soku od koncentrisanog voénog soka, koncentrisanom vo¢nom soku i voénom
soku u prahu, osim voénog soka od kruske i vo¢nog soka od grozda, mogu da se dodaju Seceri:

1) radi korekcije kiselog ukusa, pri ¢emu koli¢ina dodatog Seéera (izraZzena kao suva materija) ne sme
da bude veéa od 15 g/l vo¢nog soka;

2) radi korekcije slasti (zasladivanje), pri ¢emu koli¢ina dodatog Secera (izraZzena kao suva materija)
ne sme da bude veéa od 150 g/l vo¢nog soka.

Ukupna koli¢ina Secera dodatog proizvodima iz stava 4. ovog €lana za korekciju kiselog ukusa i
korekciju slasti ne sme da bude veca od 150 g/I.

Proizvodima moZe da se doda sok od limuna i/ili koncentrisani sok od limuna najvise do 3 g/l voénog
soka, izrazeno kao anhidrovana limunska kiselina, radi korekcije kiselog ukusa.

Proizvodima mogu da se dodaju materije za regulisanje kiselosti u skladu sa propisom o kvalitetu i
uslovima upotrebe aditiva i njihovih mesavina.

Proizvodima moze da se doda ugljen-dioksid (SO2).

Clan 18.
Vocénom soku nije dozvoljeno istovremeno dodavati Secere i sok od limuna (koncentrisan ili
nekoncentrisan) odnosno materije za regulisanje kiselosti.

Clan 19.

U proizvodnji mogu da se koriste slede¢e materije:
1) pektoliticki enzimi;

2) proteoliticki enzimi;

3) amiloliticki enzimi;

4) jestivi Zelatin;

5) tanini;

6) bentonit;

7) silicijum-dioksid, koloidni;

8) aktivni ugalj;

9) hemijski inertna pomoc¢na sredstva za filtraciju i taloZenje (npr. perlit, diatomejska zemlja,
celuloza, nerastvorljivi poliamid, polivinilpolipirolidon, polistiren);

10) hemijski inertna pomoc¢na sredstva za adsorpciju, koja se koriste za smanjenje sadrzaja limonoida
i naringina u sokovima od citrusa i koja nemaju znacajan uticaj na sadrzaj limonoid glukozida,
kiselina, Secera (ukljucujuci oligosaharide) ili mineralnih materija.

Materije iz stava 1. ovog ¢lana moraju da ispunjavaju uslove za kvalitet i upotrebu u skladu sa
propisima kojima se ureduju aditivi i njihove mesavine, enzimski preparati za prehrambene
proizvode, kao i pomocéna sredstava u proizvodnji prehrambenih proizvoda.

3. Tehnoloski postupci prerade



Clan 20.

Pri proizvodnji proizvoda mogu da se koriste sledeci postupci:

1) mehanicki postupci izdvajanja soka iz voca;

2) fizi¢ki postupci, ukljucujudi i ekstrakciju (difuziju) iz jestivih delova voca, osim za sokove od grozda
kada se koriste za proizvodnju koncentrisanih vo¢nih sokova, pod uslovom da tako dobijeni
koncentrisani voéni sokovi ispunjavaju zahteve iz ¢lana 6. ovog pravilnika;

3) desulfitacija fizickim postupkom -kod soka od grozda koji je proizveden od grozda tretiranog
sumpor-dioksidom pod uslovom da ukupna koli¢ina sumpor-dioksida (SO2) u gotovom proizvodu ne
prelazi 10 mg/l soka.

4. Zahtevi za kvalitet i metode za ispitivanje kvaliteta

4.1. Opsti zahtevi za kvalitet proizvoda

Clan 21.

Voéni sokovi, voéni sokovi od koncentrisanog voénog soka, voéni nektari i srodni proizvodi mogu da
sadrze:

1) etanol -maksimalno 3,0 g/I (g/kg);

2) isparljivu kiselinu izrazenu kao siréetna kiselina -maksimalno 0,4 g/| (g/kg);

3) d/I mle¢nu kiselinu -maksimalno 0,5 g/l (g/kg), osim voénih sokova i voénih nektara od
pomorandze, limuna, grejpfruta i mandarine koji mogu da sadrze maksimalno 0,2 g/I (g/kg);

4) hidroksimetil furfural (HMF) -maksimalno 20 mg/I, osim voénih sokova i nektara od pomorandze,
grejpfruta i mandarine koji mogu da sadrze maksimalno 10 mg/l (mg/kg);

5) patulin kod voénih sokova od jabuke i kruske -maksimalno 50 pg/I.

Koncentrisani voéni sokovi i voéni sokovi u prahu posle rekonstitucije moraju da ispunjavaju zahteve
iz stava 1. ovog ¢lana.

4.2. Zahtevi za kvalitet voénih sokova

Clan 22.
Vocéni sokovi moraju da ispunjavaju zahteve za kvalitet koji se odnose na minimalnu koli¢inu
rastvorljive suve materije bez dodatog Secera (Brix), koji su dati u Tabeli 1 ili u Tabeli 2.

Tabela 1
Zahtevi za kvalitet u pogledu minimalne vrednosti Brix-a voénih sokova

Minimalni stepen Brix-a

Minimalni stepen Brix-a  [vo¢nog
. , L i voénog soka proizvedenog

Naziv voca Latinski naziv . L
soka proizvedenog rekonstituisanjem
direktno iz voéa od koncentrisanog

vocnog soka ili vo¢ne kase
Jabuka (*) Malus domestica 10,0 11,2
Kajsija (**) Borkh. Prunus 10,2 11,2




Banana (**) Armeniaca L. Musa sp. 20,0 21,0

Crnaribizla (*) [Ribes nigrum L. 10,5 11,6

Vitis vinifera L. ili hibridne

Groxde (*) |10 o 3s 15,9
Vitis labrusca L. ili hibridne
vrste
Grejpfrut (*)  [Citrus x paradise Macfad. (9,5 10,0
Guava(**) Psidium guajava L. 9,5
Limun (*) Citrus limon (L.) Burm.f. 7,0 8,0
Mango (**) Mangifera indica L. 15,0
Narandza (*) |Citrus sinensis (L.) Osbeck |10,0 11,2
Marakuja (*) |Passiflora edulis Sims 13,5

Prunus persica (L.
Breskva (**) P (, ) 9,0 10,0
Batsch var. Persica

Kruska (**) Pyrus communis L. 11,0 11,9

Ananas (*) Ananas comosus (L.) Merr. (11,2 12,8

Malina (*) Rubus idaeus L. 6,3 7,0

Visnja (*) Prunus cerasus L. 12,4 13,5
Fragaria x ananassa

Jagoda (*) 6,3 7,0
Holandska.

Mandarina (*) |Citrus reticulata Blanco 10,5 11,2

Kod voénog soka koji se dobija od voéa koje uz naziv sadrzi jednu zvezdicu iz Tabele 1, minimalna
relativna gustina utvrduje se u odnosu na vodu na 20/20°C.

Kod voénog soka koji se dobija od voca koje uz naziv sadrzi dve zvezdice iz Tabele 1, a koji se
proizvodi kao kasasti, utvrduje se samo minimalno nekorigovano ocitavanje Brix vrednosti (bez
korekcije kiseline).

Tabela 2
Zahtevi za kvalitet u pogledu minimalne vrednosti Brix-a voénih sokova od ostalih vrsta voca




Latinski naziv

Minimalni stepen
Brix-a

voénog soka
proizvedenog
direktno iz voc¢a

Minimalni stepen Brix-a
voénog

soka proizvedenog
rekonstituisanjem

od koncentrisanog vo¢nog
soka

ili voéne kase

Americka brusnica [Vaccinium macrocarpon Ait. |7,0 7,5
Azerola Malpighia punicifolia L. 6,0 6,5
Zuto-narandzasta

malina Rubus chamaemorus L. 8,0 9,0
Mahunica Ampatrum nigrum L. 5,5 6,0
Evropska brusnica |Vallinium oxylollus L. 7,0 7,5
Ogrozd Ribas uva-Irispa L. 6,0 7,0
Kivi Altinidia lhinansis Planlh 10,5 11,5
Planinska brusnica |Vallinium vitis-idaaa L. 9,0 10,0
LicCi Litlhi Thinansis Sonn 11,2 12,0
Dinja Lulumis malo L. 7,5 8,0
Papaja Larila papaya L. 9,0 9,5
Sljiva Prunus domastila L. 10,0 11,2
Dunja Lydonia oblonga Mill. 10,0 11,2
Crvena ribizla Ribas rubrum L. 9,0 10,0
Sipurak Rosa L. spalias. 8,0 9,0
Oskorusa Sorbus auluparia L. 10,0 11,2
Plod pasjeg trna Hippphadarhamnoidas L. 5,0 5,8
Trnjina Prunus spinosa L. 5,0 5,8
Sourson (engl) Annona murilata L. 13,5 14,5




Prunus larasus dv.
Stonesbaer (engl) 14,7 17,3
stavnsbaar
Secerna jabuka Annona sljuamosa L. 13,5 14,5
Umbu Spondias tubarosa anuda 8,0 9,0
Lubenica Litrullus lanatus L. 7,5 8,0
Bela ribizla Ribas rubrum L. 9,0 10,0
Limeta Litrus auraanitifolia S. 7,0 8,0

Ako je vocni sok proizveden od koncentrata voca koje se ne nalazi u Tabeli 1 ili Tabeli 2, minimalna
vrednost Brix-a rekonstituisanog soka, mora da bude jednaka Brix vrednosti soka ekstrahovanog iz
voca od koga je proizveden koncentrat.

4.2.1. Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nih sokova

Clan 22a

Vocni sokovi moraju, pored zahteva za kvalitet iz ¢l. 21. i 22. ovog pravilnika, da ispunjavaju i
posebne zahteve za kvalitet kojima se ispituje, odnosno ocenjuje identitet i autenti¢nost voénih
sokova.

Posebni zahtevi za kvalitet voc¢nih sokova dati su u Tabeli 3, Tabeli 4, Tabeli 5, Tabeli 6, Tabeli 7,
Tabeli 8 i Tabeli 9 (u daljem tekstu: Tabele), u kojima su parametri kvaliteta preuzeti iz Code of
Practice evropskog udruZenja voénih sokova A.l.J.N — European Fruit Juice Association, osim za voéne
sokove od kupine, borovnice i crne zove koji su preuzeti iz Svajcarskog dokumenta Schweiz.
Lebensmittelbuch, Kapital 28A.

Tabela 3

Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od kruske, kajsije i breskve

Vrsta soka/kase
Parametar kvaliteta
Kruska Kajsija Breskva
Relativna gustina direktan iz konc. direktan iz konc. direktan iz konc. 1,
20/200C (minimum) 1,044 1,048 1,041 1,045 1,036 040
) L direktan iz konc. direktan iz konc. . iz konc.
9Brix-a (minimum) direktan 9,0
11,00 11,90 10,2 11,2 10,0




L-jabuéna kiselina g/kg |0,8-4,0 5-20 2-6
Kalijum(K) mg/kg 1000-2000 2000-4000 1400-3300
Ukupan fosfor (P) g/kg |65-200 100-300 110-230
Formolni broj ml 0,1

2-17 12-50 15-35
NaOH/100g
Bezsecerni ostatak g/kg [24-80 35-70 25-50
Tabela 4
Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od jabuke, visnje i grozda

Vrsta soka/kase
Parametar kvaliteta

Jabuka Visnja Grozde
Relativna gustina direktan iz konc. direktan iz konc. direktan iz konc.
20/200C (minimum) 1,040 1,045 1,050 1,055 1,055 1,065

) . direktan iz konc. direktan iz konc. direktan iz konc.

9Brix-a (minimum)

10,00 11,20 12,4 13,5 13,50 15,90
L-jabuéna kis. g/I minimum 3,0 12-27 2,0-7,0
Kalijum (K) mg/I 900-1500 1600-3500 900-2000
Ukupan fosfor (P) mg/l |40-75 150-280 80-180
Formolni broj ml 0,1 mol

3-10 15-50 8-30
NaOH/100 ml
Bezselerni ekstrakt g/l [18-29 45-100 18-32
Sorbitol g/I 2,5-7 10-35 -
Tabela 5
Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od maline, kupine i borovnice

Vrsta soka/kase
Parametar kvaliteta
Malina Kupina Borovnica

Relativna gustina 20/200C|direktan iz konc. |direktan iz konc. |direktan iz konc.




(minimum) 1,025 1,028 1,0305-1,0486 |- 1,0345-1,0466 |-
) . direktan iz konc. |direktan7,5- |iz konc. | . iz konc.
2Brix-a (minimum) direktan 8,5-12
6,30 7,00 13,5 - _
L-jabucna kiselina g/I 0,2-0,8 2,9-8,3 1,45-3,33
Kalijum (K) mg/I 1300-2800 1300-2100 1010-1220
Ukupan fosfor (P) mg/I 100-250 220-690** 158-258*
Formolni broj ml 0,1 mol
10-50 7-41 2-4
NaOH/100 ml
D-izolimunska kis. mg/I 60-160 6,8-14 20-83
Bezseclerni ekstrakt g/I 23-70 30-46,3 30,4-37,2
* — fosfati (PO4)
Tabela 6
Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od crne ribizle, jagode i nara
Vrsta soka/kase
Parametar kvaliteta
Crna ribizla Jagoda Nar
Relativna gustina direktan iz konc. direktan iz konc. direktan iz konc.
20/200C (minimum) 1,042 1,047 1,025 1,028 1,057 1,061
) . direktan iz konc. direktan iz konc. . .
9Brix-a (minimum) direktan 14 |iz konc. 15
10,5 11,6 6,30 7,00
L-jabuéna kiselina g/I 1-4 0,6-5,0 maksimum 1,5
Kalijum (K) mg/I 2000-4100 1000-2300 1300-3000
Ukupan fosfor (P) mg/l |160-360 100-300 50-170
Formolni broj ml 0,1 mol
7-30 5-26 5-20
NaOH/100 ml
D-izolimunska kis. mg/l {125-500 30-90 10-140
Bezsecerni ekstrakt g/I [55-80 15-35 20-60




Tabela 7

Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od pomorandze, limuna i grejpfruta

Parametar kvaliteta

Vrsta soka/kase

Pomorandza Limun Grejpfrut
Relativna gustina direktan iz konc. direktan izkonc. |direktan iz konc.
20/200C (minimum) 1,040 1,045 1,028 1,032 1,038 1,040
) . ) iz konc. . . . iz konc.
2Brix-a (minimum) direktan 10 direktan 7 |iz konc. 8 |direktan 9,5
11,2 10,0
L-jabuéna kiselin g/I 0,8-3,0 1,0-7,5 0,2-1,2
Kalijum (K) mg/I 1300-2500 1100-2000 900-2000
Ukupan fosfor (P) mg/l |115-210 80-150 100-200
Formolni broj ml 0,1 mol
15-26 13-26 14-30

NaOH/100 ml
D-izolimunska kis. mg/l |65-200 230-500 140-350
BezSecerni ekstrakt g/l |{24-40 65-82 25-40
Tabela 8
Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od mandarine, ananasa i pasiflore

Vrsta soka/kase
Parametar kvaliteta

Mandarina Ananas Pasiflora
Relativna gustina 20/200C |direktan izkonc. |direktan izkonc. |direktan iz konc.
(minimum) 1,042 1,045 1,045 1,052 1,050 1,055

i . direktan iz konc. |direktan iz konc. direktan iz konc.

9Brix-a (minimum)

10,5 11,2 11,2 12,8 12,4 13,5
L-jabuéna kiselins g/I 0,5-3,0 1,0-4,0 1,3-5,0
Kalijum (K) mg/I 1000-2300 900-2000 2200-3500
Ukupan fosfor (P) mg/I 90-120 50-150 130-260
Formolni broj ml 0,1 mol 15-26 8-20 20-50




NaOH/100 ml

D-izolimunska kis.

65-200 80-250 170-380
mg/I
BezSecerni ekstrakt g/l 24-40 15-40 50-90
Tabela 9
Posebni zahtevi za kvalitet vo¢nog soka od banane, manga i crne zove

Vrsta soka/kase
Parametar kvaliteta

Banana Mango Crna zova
Relativna gustina 20/200C |direktan iz konc. |direktan iz konc. direktan ok

iz konc. -
(minimum) 1,083 1,088 1,057 1,061 1,037-1055
) . . iz konc. . . direktan .
9Brix-a (minimum) direktan 20 direktan 14 |iz konc. 15 iz konc. -
21 9,1-13,6

L-jabuéna kiselins g/I 2,5-5,0 0,2-1,3 1,62-3,60
Kalijum (K) mg/I 2900-4200 1150-2500 4400-5300
Ukupan fosfor (P) mg/| 160-300 70-180 730-1500*
Formolni broj ml 0,1 mol

14-40 2-20 32-75
NaOH/100 ml
D-izolimunska kis.

50-125 40-200 148-182
mg/I
BezSecerni ekstrakt g/l 25-70 25-90 55,2-60,4

* — fosfati (PO4)

Clan 22b

Ispitivanje, odnosno ocenjivanje identiteta i autenti¢nosti voénih sokova vrsi se na osnovu

parametara posebnih zahteva za kvalitet voénih sokova navedenih u Tabelama.

Da bi se utvrdilo da li vo¢ni skokovi ispunjavaju posebne zahteve za kvalitet obavezno se proverava

prvih Sest parametara iz Tabela.

Smatra se da vocni sokovi ispunjavaju posebne zahteve za kvalitet ako su prva dva parametra

(relativna gustina i brix) u granicama vrednosti odredenim u Tabelama, a vrednosti sledeca Cetiri




parametra (L-jabucna kiselina, kalijum, ukupan fosfor i formolni broj) odstupaju do deset odsto u
odnosu na vrednosti navedene u Tabelama, zbog specifi¢nosti sortimenta, pedoloskih i klimatskih
uslova u proizvodnji voca.

Ako vrednosti parametara L-jabucna kiselina, kalijum, ukupan fosfor i formolni broj (parametri od
drugog do Sestog) odstupaju vise od deset odsto, proveravaju se sedmi i osmi parametar iz Tabela.

U slucaju iz stava 4. ovog ¢lana smatra se da voéni sokovi ispunjavaju posebne zahteve za kvalitet,
ako sedmi i osmi parametar (D-izolimunska kiselina odnosno bezSecerni ekstrakt i bezSeéerni
ekstrakt odnosno sorbitol) odstupaju do deset odsto u odnosu na vrednosti navedene u Tabelama,
zbog specificnosti sortimenta, pedoloskih i klimatskih uslova u proizvodnji voca.

Clan 23

(Brisano)

4.3. Zahtevi za kvalitet voénih nektara
Clan 24

Vocni nektari moraju da ispunjavaju pored zahteva za kvalitet iz ¢lana 21. ovog pravilnika i zahteve za
kvalitet date u Tabeli 10.

Tabela 10

Zahtevi za kvalitet u pogledu minimalnog sadrzaja vo¢nog soka i/ili kase u vo¢nim nektarima

o o . Minimalan sadrzaj vo¢nog soka i/ili kase (u % po
I. Voéni nektari od jedne vrste voca o )
zapremini gotovog proizvoda)

1. Voce Ciji je sok neprihvatljivo kiselog ukusa u prirodnom stanju

Naziv voca Botanicki naziv

Plod pasiflore Passiflora edulis Sims. 25
Lulo - 25
Crnaribizla Ribes nigrum L. 25
Bela ribizla Ribes rubrum L. 25
Crna ribizla Ribes rubrum L. 25
Ogrozd Ribes uva crispa 30
Plod pasjeg trna Hippophal rhamnoides L. 25




Trnjina Prunus spinoza L 30

Sljiva Prunus domestica L 30
Druge sorte $ljiva - 30
Oskorusa Sorbus aukuparija L 30
Sipurak Rosa sp. L 40
Visnja Prunus cerasus L 35

- 40

Ostale sorte visnje

Vaccinium myrtillus L

Vaccinium corymbosum L 40
Borovnica

Vaccinium agnustifolium
Zove Sambucus nigra L 50
Malina Rubus idaeus L 40
Kajsija Prunus armeniaca L 40
Jagoda Fragaria L 40

Morus L/Rubus fruticosus 40
Dud/kupina

Vaccinium macrocarpon

Aiton 30
Brusnica

Vaccinium oxycoccos L
Dunja Cydonnia oblonga Mill. 50

Citrus limon L Burm. f. 25
Limun/limeta

Citrus/Citrus aurantifolija

Ostalo voce iz ove kategorije - 25

2. Voce sa malo kiseline, voce sa velikim sadrzajem vocne pulpe ili voce sa jako izrazenom aromom

Ciji je sok neprihvatljivog ukusa u prirodnom stanju




Mango Mangifera indica L 25
Banana Musa species 25
Guava Psidium guajava L 25
Papaja Carica papaya 25
Lici Litchi chinensis Sonn. 25
Azerola Malpighija sp. 25
Guanabana Annona muricata L. 25
MreZasta anona Annona reticulata L. 25
Ljuskasta anona Annona squamosa L 25
Nar Punica granatum L 25
Indijanski kasu orah Anacardium occidentale L 25
Sljive mombin Spondias purpurea L. 25
Umbu Spondias tubersa Arruda 25
Ostalo voce iz ove kategorije - 25
3. Voce ¢iji je sok prijatnog ukusa u prirodnom stanju

Jabuka Malus domestica 50
Kruska Pirus domestica Medicus 50
Breskva Prunus persica L. 50
Citrus voée osim limuna i limete - 50
Ananas Ananas comosus 50
Ostalo voce iz ove kategorije - 50

II. Voéni nektari od dve ili viSe vrsta voca

50

4.4. Zahtevi za kvalitet srodnih proizvoda

Clan 25




Srodni proizvodi moraju da ispunjavaju zahteve za kvalitet iz ¢lana 21. ovog pravilnika, zahteve za
kvalitet voénih sokova ili voénih nektara, kao i zahteve za kvalitet koji se odnose na dodate sastojke.

Dodaci koje sadrze srodni proizvodi moraju da budu u skladu sa propisima kojima se ureduje njihov
kvalitet i uslovi upotrebe.

5. Metode za ispitivanje kvaliteta
Clan 26

UsaglaSenost proizvoda sa zahtevima za kvalitet propisanim ovim pravilnikom utvrduje se metodama
datim u Tabeli 11, kao i drugim medunarodno priznatim metodama.

Tabela 11

Metode za kontrolu kvaliteta

Redni ) L Oznaka
. |Parametar kvaliteta Metoda odredivanja
broj standarda
1 2 3
. . . . SRPS EN
1. Relativna gustina Piknometrija
1131:2005
SRPS EN
2. pH-vrednost
1132:2005
N . . .. Y SRPS EN
3. Odredivanje formolnog broja Potenciometrijska titracija
1133:2005
4 SadrZaj natrijuma, kalijuma, kalcijuma i|Atomsko apsorpciona spektrometrija|SRPS EN
’ magnezijuma (AAS) 1134:2005
.. . .. SRPS EN
5. Sadrzaj pepela Gravimetrija
1135:2005
.. .. SRPS EN
6. Sadrzaj fosfora Spektrometrija
1136:2008
Lo L Enzimsko odredivanje — NADH SRPS EN
7. Sadrzaj limunske kiseline .
spektrometrijska metoda 1137:2005
. o Enzimsko odredivanje — NADH SRPS EN
8. Sadrzaj L-jabucne kiseline N
spektrometrijska metoda 1138:2005
S. Sadrzaj D-izolimunske kiseline Enzimsko odredivanje — NADPH SRPS EN




spektrometrijska metoda 1139:2005
.. . Enzimsko odredivanje — NADPH SRPS EN
10. |Sadrzaj D-glukoze i D-fruktoze .
spektrometrijska metoda 1140:2005
_ . .. SRPS EN
11. |Sadrzaj prolina Spektrometrija
1141:2008
. SRPS EN
12. |Sadrzaj sulfata
1142:2008
_ . . . L SRPS EN
13. |Sadrzaj hlorida Potenciometrijska titracija
12133:2008
.. e SRPS EN
14. |Sadrzaj pulpe Centrifugiranje
12134:2005
.. . SRPS EN
15. |Sadrzaj azota Metoda po Kjeldalu
12135:2008
Ukupan sadrzaj karotenoida i . SRPS EN
16. o N ] Spektrofotometrija
pojedinih frakcija karotenoida 12136:2005
17 Sadrzaj vinske kiseline u soku od Tecna hromatografija visoke SRPS EN
" |groida performanse 12137:2008
L . o Enzimsko odredivanje — NAD SRPS EN
18. |Sadrzaj D-jabucne kiseline B
spektrometrijska metoda 12138:2005
° Brix — Procena sadrzaja rastvorljive . SRPS EN
19. B Refraktometrija
suve materije 12143:2005
. .. SRPS EN
20. |Ukupna alkalnost pepela Titrimetrijska metoda
2144:2007
" . . SRPS EN
21. |Ukupna suva materija Gravimetrija
12145:2005
.. Enzimsko odredivanje — NADP SRPS EN
22. [Sadrzaj saharoze ..
spektrometrijska metoda 12146:2005
. o . SRPS EN
23. [Ukupna kiselost Titrimetrijska metoda
12147:2005
24. Sadrzaj hesperidina i naringina u Tecna hromatografija visoke SRPS EN




sokovima od citrusa performanse 12148:2008
55 Sadrzaj glukoze, fruktoze, sorbitolai |Tecna hromatografija visoke SRPS EN
" |saharoze performanse 12630:2004
.. . o Enzimsko odredivanje — NAD SRPS EN
26. |SadrZaj D/L mlecne kiseline B
spektrometrijska metoda 12631:2005
L o Enzimsko odredivanje — NAD SRPS EN
27. [Sadrzaj sircetne kiseline (acetata) B
spektrometrijska metoda 12632:2005
_ . o . . SRPS EN
28. [Sadrzaj slobodnih aminokiselina Tecna hromatografija
12742:2004
. L. - SRPS EN
29. [Sadrzaj ukupnog sumpor-dioksida Destilacija
13196:2003
30 SadrzZaj patulina u bistrom i mutnom |HPLC metoda sa preciS¢avanjem SRPS EN
" |soku od jabuka i kasi tecno-tecnom raspodelom 14177:2008
Sadrzaj patulina u soku od jabuke, . .
. ] o Tec¢na hromatografija visoke SRPS ISO 8128-
31. |koncentrisanom soku jabuke i pi¢ima
. . . performanse 1:2007
koja sadrze sok od jabuke
Odredivanje odnosa stabilnih izotopa B
o Lo Metoda masene spektrometrije SRPS ENV
32. |ugljenika (13C/ 12C) u Secerima iz )
. odnosa izotopa 12140:2008
vocnih sokova
Odredivanje odnosa stabilnih izotopa B
) . . L. Metoda masene spektrometrije SRPS ENV
33. |kiseonika (180/160) u vodi iz voénih )
odnosa izotopa 12141:2008
sokova
Odredivanje odnosa stabilnih izotopa B
. .. . Metoda masene spektrometrije SRPS ENV
34. |vodonika (2H/1H) u vodi iz vo¢nih )
odnosa izotopa 12142:2008
sokova
Odredivanje odnosa stabilnih izotopa B
o L Metoda masene spektrometrije SRPS ENV
35. [|ugljenika (13C/12C) u pulpi voénih )
odnosa izotopa 13070:2008
sokova
36. |[Sadrzaj etanola Enzimsko odredivanje IFU 52
37. |Fumarna kiselina HPLC IFU 72
38. |SadrZaj L-askorbinske kiseline HPLC IFU-17




39. |Etarska ulja Titrimetrija posle destilacije IFU-45

40. |Hidroksimetilfurfural Spektrofotometrija IFU-12
41. |Konzervansi HPLC IFU 63
42. |Boje (sinteticke) Hromatografija na papiru IFU 24

Odredivanje sadrzaja isparljivih L 3
43. o . y o Destilacija i titracija IFU-5
kiselina, izrazeno kao sircetna kiselina

6. Pakovanje i deklarisanje
Clan 27

Proizvodi se stavljaju u promet u originalnom pakovanju koje obezbeduje da se oc¢uva kvalitet i
bezbednost proizvoda.

Clan 28

Proizvodi koji se stavljaju u promet, moraju da budu deklarisani i oznac¢eni u skladu sa ovim
pravilnikom i propisom kojim se ureduje deklarisanje i oznacavanje proizvoda.

Clan 29
Supstance koje su neophodne za rekonstituciju proizvoda ne moraju da se navedu u deklaraciji.
Voéna pulpa ili vo¢ne ¢elije koje su naknadno dodate vo¢nom soku navode se u deklaraciji.

Naziv voénog soka, koncentrisanog voénog soka i vo¢nog nektara, moze u deklaraciji da se dopuni
re¢ima: “bistar”, “mutan” ili “kasast”.

Clan 30

Kod mesavine voénog soka i voénog soka od koncentrisanog voénog soka i/ili koncentrisane voéne
kase, kao i kod vo¢nog nektara koji je delimi¢no ili u potpunosti dobijen od jednog ili vise
koncentrisanih voénih sokova ili koncentrisanih voc¢nih kasa, u deklaraciji se navode reci: “delimi¢no
proizveden od koncentrisanog voc¢nog soka i/ili koncentrisane voéne kase” ili reci: “proizveden od
koncentrisanog voénog soka ili koncentrisane voéne kase”.

Reci iz stava 1. ovog ¢lana moraju da budu Citko od$tampane neposredno u blizini naziva proizvoda i
vidno istaknute u odnosu na pozadinu.

Kod voénog nektara na deklaraciji se navodi minimalan sadrzaj vo¢nog soka vocne kase ili meSavine
tih sastojaka recima: “voéni sadrzaj najmanje (minimum)...%".

Podatak iz stava 3. ovog ¢lana se navodi u istom vidnom polju kao i naziv proizvoda.

Clan 31




U deklaraciji koncentrisanog vo¢nog soka koji nije namenjen krajnjem potrosacu, na ambalazi, etiketi
uz ambalazu ili u prate¢em dokumentu navodi se koli¢ina dodatog Secera, soka od limuna, kao i
drugih dozvoljenih sredstava za regulisanje kiselosti.

7. Dodatni zahtevi za oznacavanje proizvoda
Clan 32

Ako se proizvod dobija od jedne vrste voca, re¢ “voéni” u nazivu proizvoda moZe da se zameni
nazivom te vrste voca (npr: naziv: “voéni sok jabuke” zamenjuje se nazivom: “sok jabuke”).

Ako se proizvod dobija od dve ili vise vrsta voca, naziv proizvoda se dopunjuje nazivima
upotrebljenih vrsta voca po opadajuc¢em redosledu zastupljenih zapremina vocnih sokova ili kasa,
osim soka od limuna, ako se u proizvodnji koristi u skladu sa ¢lanom 17. stav 6. ovog pravilnika.

Ako se proizvod dobija od tri ili viSe vrsta voca, nazivi vrsta vo¢a u nazivu proizvoda mogu se zameniti
izrazom: “od vise vrsta voca” ili brojem upotrebljenih vrsta voca.

Ako je vocni sok zasladen dodavanjem Seéera, naziv proizvoda sadrZi rec: “zasladen” ili “sa dodatkom
Seéera” uz navodenje maksimalne koli¢ine dodatog Secera racunato na suvu materiju i izraZzenog u
gramima po litru gotovog proizvoda.

[l Zavrine odredbe
Clan 33
(Brisan)
Clan 34

Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje da vaZi Pravilnik o kvalitetu vo¢nih sokova,
koncentrisanih vo¢nih sokova, voénih nektara, voénih sokova u prahu i srodnih proizvoda (“Sluzbeni
list SRJ”, broj 33/95 i “Sluzbeni list SCG”, br. 56/03 i 4/04).

Clan 35

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u “Sluzbenom glasniku Republike
Srbije”.



