Pravilnik o metodama fizickih i hemijskih analiza
za kontrolu kvaliteta zita, mlinskih i pekarskih
proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa

(“Sl. list SFRJ”, br. 74/88)
Clan 1

Kontrola kvaliteta zita, mlinskih i pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa vrsi se, na uzetim

uzorcima za ispitivanje po metodama koje su propisane ovim pravilnikom.

Clan 2

Metode kontrole kvaliteta zita, mlinskih i pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa su:
1) metode uzimanja uzoraka;

2) metode fizickih i hemijskih analiza.

Metode iz stava 1. tacka 2. ovog ¢lana obavezne su i Cine sastavni deo ovog pravilnika.

Clan 3

Metodama uzimanja uzoraka zita, mlinskih i pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa utvrduju

se postupci 1 nacin uzimanja uzoraka na kojima se vrsi kontrola kvaliteta tih proizvoda.
Clan 4

Metodama fizi¢kih i hemijskih analiza utvrduju se uslovi za fizicke i hemijske analize na uzorcima zita
mlinskih i pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa radi provere fizi¢kih svojstava i hemijskog

sastava proizvoda.
Clan 5

U izvestaju o izvrSenom fizickom i hemijskom ispitivanju zita, mlinskih i pekarskih proizvoda, testenina i
brzo smrznutih testa, moraju biti prikazani rezultati utvrdeni primenom fizi¢kih i hemijskih metoda analize

propisanih ovim pravilnikom.

Preciznost odredivanja metoda hemijske analize, shodno odredbama ovog pravilnika, utvrduje se prema
principima savremene tehnoloske prakse, a izrazava kao srednja vrednost najmanje dva odredivanja koja je
izvrSio paralelno ili ubrzo jedno za drugim na istom uzorku za ispitivanje, isti analiticar i u istoj

laboratoriji.
I METODE UZIMANJA UZORAKA ZITA, MLINSKIH I PEKARSKIH PROIZVODA,
TESTENINA | BRZO SMRZNUTIH TESTA

Clan 6


http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-metodama-fizickih-i-hemijskih-analiza-za-kontrolu-kvaliteta-zita-mlinskih-i-pekarskih-proizvoda-testenina-i-brzo-smrznutih-testa
http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-metodama-fizickih-i-hemijskih-analiza-za-kontrolu-kvaliteta-zita-mlinskih-i-pekarskih-proizvoda-testenina-i-brzo-smrznutih-testa
http://www.tehnologijahrane.com/pravilnik/pravilnik-o-metodama-fizickih-i-hemijskih-analiza-za-kontrolu-kvaliteta-zita-mlinskih-i-pekarskih-proizvoda-testenina-i-brzo-smrznutih-testa

Uzimanje uzoraka zita, mlinskih i pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa (u daljem tekstu:

proizvodi) mora da izvr$i strucno lice.

Clan 7

Uzimanje uzoraka proizvoda vrsi se:

1) u proizvodnji na proizvodnim partijama ili delu proizvodnih partija;

2) u uslovima prometa na ambalaznim jedinicama, odnosno na isporuci (posiljci).
Clan 8

Uzimanje uzoraka proizvoda u uslovima proizvodnje i prometa mora se izvrSiti na nacin koji obezbeduje

da svaka jedinica proizvoda ima istu mogucnost da bude izabrana kao uzorak.

Clan 9

Uzorak mora predstavljati prosecan sastav celokupne koli¢ine proizvoda od koje se uzorak uzima.
Clan 10

Pod isporukom (posiljkom) proizvoda, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se koli¢ina proizvoda

pripremljena za stavljanje u promet.
Clan 11

Pod ambalaznim jedinicama proizvoda, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se odgovarajuée koli¢ine
proizvoda iste vrste upakovane u pojedina¢nu ambalazu odgovarajuée zapremine, sa obaveznom oznakom

za identifikaciju.
Ambalazne jedinice mogu biti upakovane u zbirne ambalazne jedinice.
Clan 12

Pod pojedina¢nim (osnovnim) uzorkom proizvoda, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se manja

koli¢ina proizvoda uzeta sa jednog mesta proizvodne partije.
Serija pojedinac¢nih uzoraka iz stava 1. ovog ¢lana mora biti uzeta sa razli¢itih mesta proizvodne partije.
Clan 13

Pod ukupnim uzorkom Zzita u rasutom stanju i mlinskih proizvoda, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva

se skup pojedinacnih, sjedinjenih i brizljivo izmesanih uzoraka jedne partije.
Clan 14

Pod ukupnim uzorkom pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa, u smislu ovog pravilnika,
podrazumeva se skup pojedina¢nih uzoraka izuzetih iz jedne partije.

Clan 15

Pod uzorkom za ispitivanje proizvoda, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se uzorak koji se dobija

redukcijom ukupnog uzorka i koji sluzi za laboratorijsko ispitivanje.



Clan 16

Uzorci zita iz poSiljke ¢ija su zrna oSteena za vreme transporta (vodom i dr.) moraju se posebno

uzorkovati i ne smeju se mesati sa zdravim zrnom.
Clan 17

Broj uzetih uzoraka zavisi od vrste proizvoda, mase, odnosno zapremine proizvoda, veli¢ine ambalazne
jedinice i proizvedene koli¢ine, odnosno posiljke i izdvaja se za svaku vrstu proizvoda na osnovu tabela 1,

2,3,4,5i6 iz ovog pravilnika.
Clan 18

Pribor i1 uredaji (sonde, ruc¢ne lopatice i dr.) koji se koriste za uzimanje uzoraka proizvoda moraju biti
odgovarajuce veli¢ine i zapremine, Cisti i suvi, i od materijala koji ne uti¢e na kvalitet koji je proizvod
imao u vreme uzimanja uzoraka.

Uzorci proizvoda za laboratorijsko ispitivanje koji nisu u originalnom pakovanju pakuju se u Ciste i suve
posude od stakla ili drugog pogodnog materijala koji ne oksidiSe i posude ili vrecice koje su nepropustljive
za vlagu i vazduh. Ambalaza ne sme uticati na izmenu sastava i kvaliteta uzetih uzoraka i mora posedovati

mogucnost hermetickog zatvaranja.

Na posudama ili drugoj vrsti ambalaze sa uzorkom moraju se nalaziti podaci na privesku ili etiketi koja se
ucvrséuje 1 pecatnim voskom ili olovnom plombom da bi se obezbedila originalnost uzorka i da bi se

onemogucilo otvaranje uzorka bez povrede i1 oStecenja pecata i samog pakovanja.
Podaci iz stava 3. ovog ¢lana moraju biti neizbrisivi.

Clan 19

Uz svaki uzorak za ispitivanje moraju se priloziti slede¢i podaci, i to:

1) prevozno sredstvo i njegova oznaka (broj);
2) naziv mesta iz koga je otpremljena isporuka;
3) naziv mesta u koje je upuéena isporuka;
4) datum prispeca isporuke;
5) koli¢ina proizvoda;
6) broj vreca ili oznaka “rasuto”;
7) vrsta proizvoda;
8) oznaka za identifikaciju ili broj partije;
9) firma, odnosno naziv i sediste prodavca;
10) firma, odnosno naziv i sediste kupca;
11) broj i datum ugovora;
12) datum zavrsetka utovara, odnosno istovara;
13) bliza oznaka mesta i datum uzimanja uzoraka;

14) datum proizvodnje za mlinske proizvode, pekarske proizvode, testenine i brzo smrznuta testa;

15) potpisi lica i pec¢at organizacije koja je uzimala uzorke.



Clan 20

Zapisnik o uzimanju uzoraka proizvoda obavezno sastavlja lice koje uzima uzorak za ispitivanje i u njega
unosi podatke znaCajne za rezultat ispitivanja: stanje u kome se proizvod nalazio u momentu uzimanja

uzoraka, podrazumevajuci vidljive znake oste¢enja nastalih u transportu ili skladistu, odnosno silosu.

U zapisnik se unose podaci o nacinu uzimanja uzoraka i sve okolnosti koje su mogle uticati na uzimanje

uzoraka.

Zapisnik iz stava 1. ovog ¢lana potpisuje stru¢no lice koje uzima uzorak i predstavnik organizacije

udruzenog rada.

Clan 21

Uzorak proizvoda dostavlja se na kontrolu u roku od najdalje 48 sati posle uzimanja uzorka.
Clan 22

Za uzimanje uzoraka zita i mlinskih proizvoda koji se nalaze u vre¢ama koristi se sonda koja je prikazana

na slici 1 (u prilogu).

Uzorci zita 1 mlinskih proizvoda koji se nalaze u rasutom stanju uzimaju se pomocu izduZene sonde

prikazane na sl. 2 1 3 (u prilogu) ili cilindri¢ne sonde prikazane na slici 4 (u prilogu).

Uzorci proizvoda iz stava 1. ovog ¢lana u rasutom stanju u toku pretovara uzimaju se pomocu cilindri¢ne
sonde prikazane na slici 5 (u prilogu).

Za meSanje 1 redukciju uzoraka koriste se ru¢ne lopate prikazane na slici 6 (u prilogu) i razdeljiva¢ uzorka

prikazan na slici 7 (u prilogu).
1. Metode uzimanja uzoraka zita i mlinskih proizvoda
Clan 23

Pojedinacni uzorci zita i mlinskih proizvoda koji se isporucuju ili skladiSte u rasutom stanju uzimaju se

sondom;

— iz vagona, kamiona i sli¢no zavisno od veli¢ine prevoznog sredstva, po celoj dubini sloja (iz sredine i
svakog ugla na udaljenosti 500 mm od stranice prevoznog sredstva), ili iz tri sloja (sa vrha, sredine i dna),

a broj mesta uzimanja uzoraka odreduje se na osnovu tabele 1;

Tabela 1

Veli¢ina isporuke Broj mesta za uzimanje uzoraka
manje od 15 tona 5

15 do 30 tona 8

30 do 50 tona 11

— iz Slepova i1 brodova za vreme utovara, odnosno istovara, i to u istim vremenskim razmacima, na
najpogodnijim radnim mestima, izdvajanjem pojedinacnih uzoraka u priblizno istim koli¢inama, tako da se

obezbedi uzimanje uzoraka sa svih nivog;



— iz skladista na rastojanju od najvise 2 m izmedu pojedinih mesta sondiranja, s tim da se iz gornjeg i
donjeg sloja uzima isti broj uzoraka ako visina uskladiStene mase nije veca od 0,75 m, a iz gornjeg,

srednjeg 1 donjeg sloja kad je visina uskladiStene mase veca od 0,75 m.
Clan 24

Pojedinacni uzorci zita i mlinskih proizvoda koji su upakovani u vrece uzimaju se sa vrha, iz sredine i sa

dna vreée, u jednakim koli¢inama, zavisno od broja vreéa, Sto se odreduje na osnovu tabele 2.

Tabela 2

Veli¢ina isporuke Broj uzoraka

Manje od 10 vreca iz svake vrece

Od 10 do 100 vreca 10 nasumice odabranih vreca

ViSe od 100 vreéa uzorci se uzimaju kao $to je dato u tabeli 3
Tabela 3

N a N a N a
101 do 121 11 1601 do 1681 41 4901 do 5041 71
122 do 144 12 1682 do 1764 42 5042 do 5184 72
145 do 169 13 1765 do 1849 43 5185 do 5329 73
170 do 196 14 1850 do 1936 44 5330 do 5476 74
197 do 225 15 1937 do 2025 45 5477 do 5625 75
226 do 256 16 2026 do 2116 46 5626 do 5776 76
257 do 289 17 2117 do 2209 47 5777 do 5929 77
290 do 324 18 2210 do 2304 48 5930 do 6084 78
325 do 361 19 2305 do 2401 49 6085 do 6241 79
362 do 400 20 2402 do 2500 50 6242 do 6400 80
401 do 441 21 2501 do 2601 51 6401 do 6561 81
442 do 484 22 2602 do 2704 52 6562 do 6724 82
485 do 529 23 2705 do 2809 53 6725 do 6889 83
530 do 576 24 2810 do 2916 54 6890 do 7056 84
577 do 625 25 2917 do 3025 55 7057 do 7225 85
625 do 676 26 3026 do 3136 56 7226 do 7396 86
677 do 729 27 3137 do 3249 57 7397 do 7569 87
730 do 784 28 3250 do 3364 58 7570 do 7744 88
785 do 841 29 3365 do 3481 59 7745 do 7921 89
842 do 900 30 3482 do 3600 60 7922 do 8100 90
901 do 961 31 3601 do 3721 61 8101 do 8281 91
962 do 1024 32 3722 do 3844 62 8282 do 8364 92
1025 do 1089 33 3845 do 3969 63 8365 do 8649 93
1090 do 1156 34 3970 do 4096 64 8650 do 8836 94
1157 do 1225 35 4097 do 4225 65 8837 do 9025 95
1226 do 1296 36 4226 do 4356 66 9026 do 9216 96

1297 do 1369 37 4357 do 4489 67 9217 do 9409 97



1370 do 1444 38 4490 do 4624 68 9410 do 9604 98

1445 do 1521 39 4625 do 4761 69 9605 do 9801 99

1522 do 1600 40 4762 do 4900 70 9802 do 10000 100

Isporuka se podeli u nekoliko grupa, tako da svaka grupa sadrzi “a” jedinica — vreéa (poslednja grupa

I3 1)

moze imati manje od “a” jedinica), pa se iz svake grupe nasumice odvoji po 1 jedinica iz koje ¢e se uzeti

[T 1}

uzorak. Broj “a” se uzima iz tabele 3, u kojoj N oznacava broj vreca u isporuci.

Prilikom odvajanja vreéa iz kojih ée se uzeti uzorci, potrebno je da za svaku grupu redni broj vreée u grupi

bude drugi.
Clan 25

Ukupni uzorak za zita i mlinske proizvode u rasutom stanju koji je formiran iz vise pojedina¢nih uzoraka
mora se dobro izmesati i redukovati do uzorka za ispitivanje razdeljivacem uzorka (sl. 7 u prilogu) ili

postupkom cetvrtanja.
Clan 26

Potrebna koli¢ina uzorka za zita i mlinske proizvode u rasutom stanju za svaku partiju od 500 tona

navedena je u tabeli 4.

Tabela 4

Redni broj  Proizvod Pojedina¢an uzorak Ukupan uzorak Uzorak za ispitivanje
1 Zita najvise 1 kg 100 kg 5 kg

2 Mlinski proizvodi najvise 1 kg 100 kg 3 kg

Od uzorka za ispitivanje formiraju se dva primerka, koji se Salju na analizu, odnosno superanalizu.
Clan 27

Ako su zito i mlinski proizvodi originalno upakovani u ambalazne jedinice manjih zapremina, svaka

nasumice uzeta pojedina¢na jedinica moze biti uzorak. Broj uzetih uzoraka utvrduje se na osnovu tabele 5.
Tabela 5

Proizvod  Koli€ina od koje se uzima uzorak Broj uzetih uzetih uzoraka
1 Zito
- za jedinice mase do 1 kg - za proizvode do 3000 jedinica najmanje 5 uzoraka
- za svakih daljih 2000 jedinica  jo$ po 1 uzorak
- za jedinice mase vece od 1 kg - za proizvode do 1500 jedinica najmanje 3 uzorka
- za svakih daljih 1000 jedinica  jo$ po 1 uzorak
2. Mlinski proizvodi
- za jedinice mase do 1 kg - za proizvode do 3000 jedinica najmanje 5 uzoraka
- za svakih daljih 2000 jedinica  jo$ po 1 uzorak
- za jedinice mase vece od 1 kg - za proizvode do 1500 jedinica najmanje 3 uzorka
- za svakih daljih 1000 jedinica  joS po 1 uzorak
2. Metode za uzimanje uzoraka pekarskih proizvoda, testenina i brzo smrznutih testa



Clan 28

Pojedinacni uzorci hleba i peciva koji nisu originalno pakovani uzimaju se metodom sistematskog uzorka
tako Sto se najpre utvrdi ukupan broj primeraka proizvoda iste vrste i mase i taj broj se deli brojem 10, a

dobijeni koli¢nik predstavlja klju¢ po kome se uzimaju pojedinacni uzorci.
Clan 29

Ako su pekarski proizvodi originalno upakovani u ambalazne jedinice manjih zapremina, svaka
pojedinacna jedinica uzeta nasumice moze biti uzorak za ispitivanje. Broj uzetih uzoraka utvrduje se na
osnovu tabele 6.

Tabela 6

Proizvodi Koli¢ina od koje se uzima uzorakBroj uzetih uzoraka
Pekarski proizvodi, testenine i brzo smrznuta

testa

- za jedinice mase do 1 kg - za proizvode do 3000 jedinica najmanje 5 uzoraka
- za svakih daljih 2000 jedinica jo$ po 1 uzorak

- za jedinice mase vece od 1 kg - za proizvode do 1500 jedinica najmanje 3 uzorka

- za svakih daljih 2000 jedinica jo$ po 1 uzorak

3. Metode fizickih i hemijskih analiza za kontrolu kvaliteta proizvoda
Clan 30
Metode fizickih 1 hemijskih analiza kojima se vr$i kontrola kvaliteta proizvoda jesu:

1ZA ZITA I MLINSKE PROIZVODE

1) odredivanje organoleptickih osobina zita i mlinskih proizvoda;
2) odredivanje koli¢ine primesa u razi;
3) odredivanje koli¢ine primesa u kukuruzu;
4) odredivanje koli¢ine primesa u pSenici za preradu;
5) odredivanje koli¢ine primesa u pirincu;
6) odredivanje zapreminske mase zZita;
7) odredivanje mase 1000 7rna;

8) odredivanje  koli¢ine vode u zitu 1 mlinskim proizvodima (rutinska metoda);
9) odredivanje koli¢ine vode u kukuruzu (rutinska metoda);
10) odredivanje koli¢ine pepela u Zitu i mlinskim proizvodima;
11) odredivanje koli¢ine pepela nerastvorljivog u hlorovodoni¢noj kiselini (peska) u mlinskim
proizvodima;

12) odredivanje koli¢ine sirovih proteina u zitu 1 mlinskim proizvodima (makropostupak);
13)  odredivanje  sedimentacione  vrednosti u  pSenici za preradu (po  Zeleniju);
14) odredivanje koli¢ine sirove celuloze u zitu i mlinskim proizvodima (Weenderova metoda);
15) odredivanje koli¢ine masti po Weibull-Stoldtu u Zitu 1 mlinskim proizvodima;
16) odredivanje kiselinskog stepena u zitu i mlinskim proizvodima;

17) odredivanje kiselinskog stepena u psenicnoj klici;



18) odredivanje necistoca (Filth-test — delovi insekata, jaja, ekskremenata i dlaka u mlinskim
proizvodima);

19) odredivanje zarazenosti Zitne mase insektima;
20) odredivanje prisustva pregljeva u Zitu,
21) odredivanje ostecenja Zita poljskim stenicama;

22) dokazivanje prisustva braSna drugih zita u pSeniénom brasnu — mikroskopsko ispitivanje;
23) dokazivanje i odredivanje kukuruznog brasna u pSeni¢nom brasnu;
24) dokazivanje sojinog brasna u psSeni¢nom brasnu;
25)  odredivanje  fizickih  osobina  pSeninog  brasna  Brabenderovim  farinografom;
26)  odredivanje  fizickih  osobina  pSenitnog  brasna  Brabenderovim  ekstenzografom;
27) odredivanje aktivnosti alfamilaze Brabenderovim amilografom;

28) odredivanje kolicine skroba, po Ewersu.

Il ZA PEKARSKE PROIZVODE

1) odredivanje koli¢ine vode;
2)  odredivanje  kiselinskog  stepena  sredine  hleba —  volumetrijsko  odredivanje;
3) odredivanje koli¢ine sirovih proteina (makropostupak);
4) odredivanje koli¢ine masti, po Weibull-Stoldtu;
5) odredivanje koli¢ine mleka iz koli¢ine laktoze;
6) odredivanje koli¢ine natrijum-hlorida iz alkalizovanog pepela;
7) odredivanje koli¢ine pepela;
8) odredivanje koli¢ine sirove celuloze;
9) odredivanje koli¢ine ukupnih Secera, po Lufle Schoorlu;
10) odredivanje koli¢ine laktoze;

11) odredivanje (ocena) kvaliteta osnovnih vrsta pSeni¢nog hleba.

I11 ZA TESTENINE

1) organolepticka ocena testenine;
2) odredivanje procenta raskuvavanja testenine;
3) odredivanje povecanja volumena testenine pri kuvanju;
4) dokazivanje vestacke boje;
5) odredivanje koli¢ine vode;
6) odredivanje stepena kiselosti;

7) odredivanje koli¢ine lipida.

IV Za brzo smrznuta testa

1) metoda pripremanja uzorka;
2) odredivanje koli¢ine vode;
3) odredivanje koli¢ine sirovih proteina (makropostupak);
4) odredivanje koli¢ine masti po Weibull-Stoldtu;
5) odredivanje koli¢ine ukupnih Secera po Luff-Schoorlu;

6) odredivanje koli¢ine laktoze.



Clan 31

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u “Sluzbenom listu SFRJ”.



