
Arrete du ministre de !'agriculture du 28 novembre 
1995, fixant les regles sanitaires regissant la production 
et la mise sur le marche des produits de la peche 
destines a la consommation humaine . 

Le ministre de !'agriculture, 

Vu la loin° 92-117 du 7 decembre 1992 relative a la 
protection du consommateur, 

Vu la loin° 94-13 du 31 janvier 1994 sur l'exercice de la 
peche et notamment son article 12, 

Vu la loin° 94-86 du 23 juillet 1994 relative aux circuits de 
distribution des produits agricoles et de la peche, 

Vu le decret n° 95-1474 du 14 aout 1995 portant designation 
de l'autorite competente en matiere de contr6le technique ii. 
!'importation et a !'exportation des produits de la peche et agreage 
des locaux, 

Arrete: 

Article premier. - Aux fins du present arrete, on entend par : 

1) produit de la peche : 

* tous Jes animaux ou parties d'animaux marins ou d'eau 
douce, a !'exception des mammiferes aquatiques, des grenouilles 
et des animaux aquatiques qui peuvent etre couverts par des 
dispositions particulieres 

* tout produit d'aquaculture dont la naissance et la croissance 
sont contr6lees par l'homme jusqu'a la'mise sur le marche en tant 
que denree alimentaire 
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* tout produit d'aquaculture qui consiste en Jes poissons ou Jes 
-crustaces de mer ou d'eau douce capture a I'etat juvenile dans le 
milieu nature! et garde en captivite jusqu'a atteindre la taille 
commerciale souhaitee 

2) refrigeration : le procede consistant a abaisser la 
temperature des produits de la peche de maniere qu'elle soit 
voisine de celle de la glace fondante. 

3) produits frais : tout produit de la peche, entier ou prepare, 
qui n'a snhi anrnn traitement en vue de sn rnnservntinn :mtre rp1e 

la refrigeration. 
4) produit prepare : tout produit de la peche qui a subi une 

operation modifiant son integrite anatomique, telle que 
!'evisceration, l'etetage, le tranchage, le filetagc, le hachagc. 

5) produit transforme : tout produit de la peche qui a subi un 
procede chimique autorise ou physique tel que le chauffage, la 
fumaison, le salage, la dissecation, le marinage. 

6) conserve : le procede consistant a conditionner le produit 
dans des recipients hermetiquement fermes et a les soumettre a un 
traitement thermique suffisant pour detruire ou inactiver tous les 
micro-organismes qui pourraient proliferer, quelle que soit la 
temperature a laquelle le produit est destine a etre entrepose. 

7) produit congele : Tout produit de la peche qui a subi une 
congelation permettant d'obtenir une temperature a cceur d':m 
minimum 18° C, uprcs stubilisution thcrmiquc. 

8) emballage : !'operation destinee a realiser la protection des 
produits de la peche par l'emploi d'une enveloppe ou d'un 
conteneur ou de tout autre materiel adapte. 

9) lot : la quantite de prnduits de la peche obtenue dans des 
circonstances pratiquement ide1,tiques. 

10) envoi: la quant1te de pr0duits de la peche destinee a un ou 
plusieurs preneurs dans un pays destinataire et acheminee par un 
seul moyen de transport . 

11) moyen de transport : Jes parties reservees au chargement 
dans les vehicules automobiles, \es avions, ainsi que les conteneurs 
pour le transpon par rerre, mer ou air. 

12) autorite competente : !'autorite visee a !'article ler du 
decret susvise n° 95-1474 du 14 aout 1995 ou toute autre autorite 
a qui elle peut faire appel. 

13) etablissement : tout local 01~ des produits de la peche sont 
prepares, transformes, refrigeres, congeles, emballes OU 

entreposes. 
14) mise sur le marche : la detention ou !'exposition en vue de 

la vente , la vente, la livraison ou toute autre maniere de mise sur 
le marche telle que la vente au detail sur le marche local de petites 
quantites par un pecheur a un detaillant ou a un consommateur. 

15) eau de mer propre : l'eau de mer ou l'eau saumiitre ne 
presentant pas de contamination microbiologique ou de substance 
nocives en quantites susceptibles d'avoir une incidence sur la 
qualite sanitaire des produits de la peche. 

16) navire-usine : tout navire a bord duquel des produits de la 
peche subissent une ou plusieurs des operations suivantes suivies 
d'un emballage : filetage, tranchage, pelage, hachage, congelation, 
transformation. 

Art. 2. - Les produits de la peche captures dans le milieu 
nature] et destines a la commercialisation doivent : 

1) etre captures et eventuellement manipules pour la saignee, 
l'etetage, \'evisceration et l'enlevement des nageoires, refrigeres OU 

congeles, a bord des navires, confom1ement a des regles d'hygiene 
fixees par arrete du ministre de !'agriculture 

2) etre manipules, pendant et apres le debarquement, dans des 
conditions fixees par arrete des ministres de !'agriculture et de la 
sante publique 

3) etre rnanipules et, le cas echeant, emballes, prepares, 
transformes, congeles, decongcles OU entreposes, de fagon 
hygicnique dans des etablissements agrees conformement a des 
exigences fixees par arrete du ministre de !'agriculture 

4) etre soumis a un controle sanitaire et a une surveillance des 
conditions de production dont les modali.tes sont fixees par arrete 
du ministre de \'agriculture 

5) etre emballes dans des conditions hygieniques satisfaisantes 
de fagon a eviter Ieur contamination. 

Les materiaux d'emballage et les produits susceptibles d'entrer 
en contact avec les produits de la peche doivent repondre a toutes 
Jes regles de !'hygiene et notamment : 

- nc pus pouvoir alterer les cuructcristiqucs orgunoleptiques 
des preparations et des produi la peche 

ne pas pouvoir transme preparations et produits de la 
peche des substances nocives pour la sante hurnaine 

• etre d'une solidite suffisa pour assurer une protection 
efficace des produits de la pechc:. 

Le materiel d'embal!a" uti u,, pour les produits frais 
11iai11t1::11u, ~uus glacc doit permcttre J'ecoulement de l'cau de 
fusion de la glace. Il doit, avant son emploi , etre entrepose dans 
u11 L°Jd J~;:: .. ;·~ de !'aire de production et protege de la poussiere 
et <b' c)ntarninations. 

F. 1 pouvoir etre identifies par marquage sur l'emballage ou par 
mention sur les documents d'accompagnement des informations 
concernant !'identification de I'etablissement par numero 
d'agrement offieiel ou le numero d'enregistrement de la halle de 
criee ou du marche de gros 

7) etre entreposes et transportes dans des conditions d'hygiene 
fixees par arrete des ministres de !'agriculture et de la sante 
publique. 

Art. 3. - Les produits d'aquaculture destines a la 
commercialisation sont soumis aux conditions suivantes : 

1) etre abattus dans des conditions d'hygiene appropriees 
2) ne pas etre souilles de terre ou de vase 
3) etre maintenus refrigeres avec utilisation de la glace s'ils 

ne sont pas transformes directement apres l'abattage 
4) satisfaire aux exigences mentionnees aux paragraphe~ 3, 4, 

5, 6 et 7 de !'article 2 susvise. 

Art. 4. - Les produits de la peche destines a etre mis sur le 
marche a l'etat vivant doivent etre constamment maintenus dans 
ks meilleun.:s conditions de survie. 

Art. 5. - Les responsables des etablissements doivent effectuer 
des auto-controles fondes sur les principes suivants : 

1) identification des points critiques dans leurs etablissements 
en fonction des procedes de fabrication utilises 

2) etablissement et mise en oeuvre des methodes de 
surveillance et de controle de ces points critiques 

3) prelevernent d'echantillons pour analyse dans un 
laboratoire approuve par I'autorite cornpetente, aux fins de 
verification du respect des normes fixees par l'alinea 4 de !'article 
2 du present arrete 

4) conservation d'une trace ecrite ou enregistree de fagon 
indelebile des points precedents en vue de leur presentation a 
l'autorite competente. Les resultats des differents controles et 
testes doivent etre conserves pendant une periode de deux ans au 
moins. 

Art. 6 .• L'autorite competente procede a l'agrement des 
etablissements apres s'etre assuree qu'ils satisfont aux dispositions 
du present arrete en cc qui conccme la nature des activites qu'ils 
exercent. L'agrement doit etre renouvele si un etablissement 
entreprend l'exercice des activites autres que celles pour 
lesquelles ii a ete agree . 

Art. 7. - L'autorite competente etablit une liste des 
etablissements agrees, un numero officiel etant affecte a chacun 
d'eux. 

Art. 8. - L'inspection et le controle des etablissements sont 
effectues regulierement sous la responsabilite de J'autorite 
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competente, qui doit avoir libre acces a toutes Jes parties des 
etablissements en vue de s'assurer de Jeur respect des dispositions 
du present arrete . 

Si ces inspections et ces controJes reveJent que Jes exigences 
prevues du present arrete ne sont pas respectees, J'autorite 
competente prend Jes mesures appropriees . 

Art. 9. - L'autorite competente doit preceder a l'enregistrement 
des halles de criee et des marches de gros non soumis a un 
agrement apres s'etre assuree que ces installations satisfont aux 
dispositions du present arrete . 

Tunis, le 28 novembre 1995. 
Le Ministre de !'Agriculture 

M'hamed Ben Rejeb 


