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k) Conformar los documentos constitutivos de caucién o garantias
suficientes de acuerdo al monto fijado bor el organo contratante,
previa revision legal, para asegurar la ¢ acion del contrato en caso
de otorgamiento de la adjudicacion, seg lo dispuesto en la Ley de
Contrataciones Plblicas;

I} Hacerle el seguimientd al: curdpiamaento|de las contrataciones que
genere el proceso de seleccion; |

m) Velar por ia guarda y custodia de los dpcumenlcls y de los bienes
nacionales que estan asighados a la Unidad de Contrataciones;

n) Supervisar, controiar y evaluar las actwldpd&s del personal adscrito a
l2 Unidad de Contrataciones;

¢} Cualquier otra funcidn relaciohada con la naturaleza del carge.

CUARTQ: La maxima autoridad del Instituto ional de Tierras, asi como
su Presidente, de forma conmjunta © separade, podrd incorporar en la
Comisién ce Contrataciones Publicas te, los asesores que
considere necesarios, kos cuales tendran derechg a voz, pero sin voto.

QUINTO;: La méaxima autoridad del Instituto Nacional de Tierras, asi como
su Presidente, podrd, cuando asi lo considere ¢onveniente nombrar una o
varias comisiones de Contrataciones Publicas temporales, atendiendo a la
cantidad y complejidad de las obras a ejecutar, la-adquisicidn de bienes v la
prestacion de servicio. Dicha Comisiéh Temporal, estard supervisada por la
Comisién de Contrataciones Plblicas Permahente.

SEXTO; Los miembros de la Comisién Contrataciones Publicas
Permanente, por el Area Técnica, podran |apoyarse en informes o
evaluaciones que al efecto soliciten a la unidad|requirente para la toma de
decisiones, atendiendo a la especialidad de la coptratacion.

SEPTIMQ: A los actos publicos que se celebren en virtud de las
modalidades de seleccién de contratistas, podran asistir representantes de la
Contreigtie Ceneral de la Republica y de la Unidad de Auditoria Internza del
Lnsututo Nacional de Tierras, para que actuen como observadores con
derecho a voz, pero sin voto.

QCTAVO: La Comision de Contrataciones Puphcas Permanentg, debera
velar por estricto cumplimiento de las disposiciopes contenidas en la Ley de
Contrataciones PUblicas, su Reglamento v den?lgz normativas que rigen la
materia. AT
NOVENQ: El presente acto administrativo entraga en vigencia a partir de su
publicacién en la Gaceta Oficial de la Replblica Bolivariana de Venezuela.

Providencia Administraiva NO 129 de fecha 28 de
en la Gaceta Oficial de la Republica Bolivariana de
ha 25 de abril de 2016.

marzo de 2016, publ
Venezuela N° 40.889,

Decreto N° 2,392 deYgcha 22de ulio :
Gaceta Oficial N° 40,950 de fecha 22 de ]uho 44

MINISTERIO DE PODER POPULAR
DE PESCA Y ACUICULTURA

REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA
MINISTERIO DEL PODER POPULAR DE PESCA Y ACUICULTURA
DESPACHO DEL MINISTRO
RESOLUCION DM/N°013-17
CARACAS, 31 DE-MARZO DE 2017

ANOS 206°,158° y 18°

En ejercicio de las atribuciones conferidas en los articulos 78, numerales 1,
19 y 27 de Decreto con Rango, Valor y Fuerza de Ley Orgénica de la
Administracién Plblica, y el articulo 31 del Decreto con Rangg, Valer y
Fuerza de Ley de Pesca y Acuicultura, en concordancia con el articulo 16 de
ia Ley Organica de Procedimientos Administrativos.

POR CUANTO
[£s deber del Estado adoptar medidas destinadas al ordenamiento,
v conservacion de los recursos hidrobioldgicos, para su

ey b TAn
proleccion,

-

aprovechamiento sostenible, con base a los criterios de precaucion,
soportados por la mejor evidencia cientifica disponible;

POR CUANTO
Es deber del Ejecutivo Nacional adoptar medidas que estimulen la
produccidn, comerdializacion vy aprovechamientc de los  recursos
lidrobiologicos v evitar que las actividades pesqueras afecten las
publaoones nalurales de estos recursos;

POR CUANTO
La especie sardina (Sardinelia aurita) tiene impoitancia fundamental en la
produccion pesquera nacional y es considerada de interés . estratégico
aiimentario de la nacién;

POR CUANTO
Es primordial adoptar criterios pesquercs que permitan Wg@;%g
estado de explotacién y potencialidad del recurso para gananj;gar*[gsm
estratégicos alimentarios, y los esquemas de explotacion que perrnltan
generaciones actuales y futuras el disfrute del recurso,

POR CUANTO
Existe un incremento en el sector industrial procesadar del recurso sardy

RESUELVE,
Dictar la siguiente, Ay

RESOLUCION QUE REGULA EL APROVECHAMIENTO,
PROCESAMIENTO, ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION DEL
RECURSO HIDROBIOLOGICO SARDINA (Sardinella aurita) EN LA
REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA

CAPITULO I
DISPOSICIONES GENERALES

Objeto
Articulo 1. Esta Resolucion tiene por objeta regular el aprovechamiento' del
recurso hidrobiologico sardina (Sardinella aurita) y actividades derivadas de
la misma en la Republica Bolivariana de Venezuela.

Ambitos de aplicacién
Articulo 2. Las normas contenidas en la presente Resolucion se aplicaran a
aquellas personas naturales o juridicas que ejerza la actividad de pesca,
intercambio, distribucion, procesamiento y almacenamiento del recurso
hidrobiologico sardina (Sardinella aurita) en el territorio nacional de la
Fepubiica Bolivariana de Venezuela.

Reserva
Articulo 3. El aprovechamiento del recurso hidrobioldgico sardina
(Sardinefla aurita), estd reservado exclusivamente para los pescadores’y
pescadoras artesanales, de forma individual o asociados-en-consejos ‘de
pescadores u otras organizaciones que ejercen esta actividad.

Autorizaciones para‘la‘pesca
Articulo 4. La natural o juridica dedicada a la captura y actividades
derivada de la misma del recurso hidrobioldgico sardina (Sardinelia aurita),
debe poseer la autorizacion correspondiente expedida por el Instituto
Socialista de la Pesca y Acuicultura (INSOPESCA), ente adscrito al Ministerio
del Poder Popular de Pesca y Acuicultura, la cual debera ser renovada previo
inicio a la época de aprovechamiento de este recurso.

Veda
Articulo 5. Se establece un periodo de veda para el recurso hidrobiolégice. :
sarding (Sardinella auritd) en el territorio nacional, desde el 15 de diciembre”
de cada afio hasta el 15 de marzo del subsiguiente afio, ambas fecha <
inclusive; pudiendo modificarse, por opinién con la mejor evidencia cientifiga .
del Conuté de Seguimiento (COSE) y posterior toma de decisién por p 3
del Institutu Socialista de la Pesca y Acuicultura (INSOPESCA).

Excepcian
Aruculo 6. Queda exceptuada del periodo de veda establecido en el articulo
5 de esta resolucidn la pesca o captura del recurso hidrobioldgico sapdina
(Sardinefla aurits) destinada a su uso como carnada viva.
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; CAPITULO II
' DE LA PESCA DEL RECURSO HIDROBIOLéGiC&MM
4 (Sardinella aurita)

Longitud total
Articulo 7. A efecto de estandarizar ias tallas especificadas en sucesivo, se
define como longitud totai (LT), la medida en centimetros que va desde la
punta del hocico hasta el extremo de los Iobulos caudales superpuestos,
sobre el eje longitudinal del pez.

Figura N* 1- Madicdn de la longitud lotal (LT} de (@ sardina  Sardioslia gurtto)

Carnada viva
Articulo 8. S0lo se permite la pesca o captura intercambio, distribucion,
procesamiento y comercializacion del recurso hidrobioldgico sardina
(Sardinella auritd) destinada al uso como carnada viva en el territosio
nacional de ejemplares cuya talla minima debera ser mayor o igual a quince
centimetros (15 cm) y menor o igual a dieciocho centimetros (18 cm) de
longitud total (LT).

Carnada_-Muer-tq,_.-:
Articulo 9. Solo se permite la pesca o captura y comercializacion deb’

recurso sardina (Sardinelia aurita), destinada al uso como carnada mueria,,
en el territorio nacional, de ejemplares cuya taila minima debera ser mayorp

igual a quince centimetros (15 cm) y menor o igual a dieciocho centimetros%
(18 ¢m) de longitud total {LT). /

Articuio 10. La natural o juridica que se dedique a la comerciaiizacic'mfgg.l
recurso hidrobioldgico sardina (Sardineila eurits) destinada al uso(iidgf'
carnada muerta, deberd declarar la tenencia de la misma ante las
subgerendias o inspectorias de INSOPESCA correspondiente, en un lapse no,

mayor a dnco (5)- dias hébiles a la fecha de inicio de la veda, para olage.mgl;-
el permiso correspondiente de comercializacion del recurse. . i b ’_ﬁ ;

Talla rmnintaw;l,;- J
Articulo 11. Solo se permite |a captura o pesca, intercambio, distribucion;
procesamiento, almacenamiento y comercializacion de aquellos.ejemplares
del recurso hidrobioldgico sardina (Sardinella aurita) que posean: una talle
minima de diecinueve centimetros (19 cm) de longitud total (LT).

Captisra:acciden
Articulo 12. Solo se permite per cada calada, un maxime dexilemmriaemb

(10%), de ejemplares por debajo del tamafio minimo! establecido mzﬁi
articulo 11 de esta Resolucidn.

Certificados de talla de captura
Articulo 13. Previo al desembarque del recurso hidrobioldgico sardina
(Sardinela aurita), los y las titulares de licencias, permisos, aprobaciones.y
certificados para el aprovechamiento de ésta, deberan solicitar al Instituto
Socialista de la Pesca y Acuicultura (INSOPESCA), la certificacion de la talla
minima de captura establecida en el articulo 11 de esta Resolucion. Dicha
certificacion es requisito fundamental para intercambiar, distribuir, procesar,
almacenar y comercializar este recurso.

Cubicacion y aforo

Articulo 14. Todo buque pesquero destinado al transporte del recurse

hidrobiolégico sardina (Sardinella aurita), debe estar debidamente cubicado

y aforado por el ente competente. El Instituto Socialistacde.: 'IakPasm

Acuicultura (INSOPESCA), podra solicitar. -esta:certificaciénrcuand

considere necesario. o whenteRl

vty fﬁmm

Tiempo maximo de: Mmm

Articulo 15, Se establece un tiempo méximo de permanencia delicardumen

del recurso hidrobiologico sardina (Sardinefla aurita) de diez (10) <

continuos en confinamiento en las artes de pesca permitidas. ?;
evidenciarse sintomas o eventos que pudieran conducir a la muerte

deterioro del recurso capturado y no realizarse el reemplazo de la red, el*

pescador debe proceder a la liberacion inmediata de la captura. en
confinamiento, bajo la coordinacion representantes del Instituto Socialista
ia Pesca y Acuicultura (INSOPESCA).

Principio de colaboraiéi'é%t
Articulo 16. Los pescadores que hayan obtenido el permiso para la pesca
del recurso hidrobiolégico sardina (Sardinelia aurita) estan,.obligadossa
prestar colaboracién a funcionarios publicos e investigadores, cuyo objetivo
sea la evaluacion permanente de este recurso.

Monitoreo y seguimiento
Articulo 17, El Ministerio del Poder Popular de Pesca y Acuicultura a través
del Instituto Socialista para la Pesca y Acuicultura (INSOPESCA)
conjuntamente con las instituciones cientificas, academias nacionales y
representantes de los pescadores y pescadoras de las comunidades
organizadas, a través del Comité de Seguimiento del recurso hidrobiologico
Sardina (Sardinefla aurita), ~ estableceréd sistemas de monitoreo y
seguimiento a la pesqueria de sardina con relacion al cumplimiento de esta
resolucion, a fin de contribuir con el manejo y aprovechamiento de manera
sustentable.

Supervision en puertos
Articuio 18. £l Instiluto Socialista de ia Pesca y Acuicultura (INSOPESCA),
debera designar observadores en aquellos puertos de desembarque
establecidos para tal fin debidamente acreditados para inspeccionar y
supervisar el cumplimiento de las disposiciones establecidas en esta
Resolucidn y, demas normas que rigen la materia.

Artes.de pesca
Articulo 19. Se permlte la captura o pesca del recurso hrdrob'l qgu
sardina (Sardinella aurita), para fines de intercambip, dIStnbu(clﬁl‘l,
procesamiento, comercializacién y carnada, con las artes de piesca
artesanales, que se indican a continuacion:

i. Chinchorro o trenes sardineros. Las mallas deben estar
confeccionadas segun |a descripcion siguiente:

Entre nudos

: ; t L
contiguos intermedios onghid

) |

| Intercambio, |

| distribucion, | S
|

| g 1 1 255 1500
| procesamiento ¥ |
| comercializacion |
Aot v i R TSRS T Y R0

. Cerco o maquina de argoilas sardineros. Las mallas deben #hf&,.‘
Lo:.recumadas de acuerdo con la descripeidn siguiente: I

Longitud

contiguos intermedios

| Infeméfnblé, |

] " = . ] |
| distribucion, 5 . . 25 400
| procesamiento v | |
| comercializacion ] |

Articulo 20. Se establece un maximo de ocho (8) Chlnchesré’
Sardineros para fines del aprovechamiento, Intercambio, e
procesamiento, comercializacién y carnada del gecurso hidl‘ObI@T q
(Sardinelfa aurita) en la comunidad de Bahia Las Piedras del

Zonas permitidas con artes d!pesca“

denominadas cerco o maquina de argollas y Turnos dé p&sca
Articulo 21. Para el uso del cerco o mdaquina de argollas en las
‘comunidades de Guaca, El Morro de Puerto Santo y Guayacan en el estado
Sucre, se establecen dos (2) grupos de pesca. A cada grupo, se le asigha’ra
un (1) turno con una duracién de una semana, alternandose suoekwafmente
con el otro grupo. Cada maquina de argolla podra salir a faenar solo una vez
por dia durante la semana de su tumno de pesca hasta obtener la cuota ‘de
captura. Estos turnos y cuotas seran establecidos mediante acta emanada
del Instituto Socialista de la Pesca y Acuicultura (INSOPESCA) en
coordinacion con el Comité de Seguimiento del recurso sardina y los
Consejos de Pescadores y Pescadoras. En cada comunidad Los Trenes o
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Maquinas de Argollas operativos por turno de pesca, deberdn cumplir con las
condiciones siguientes:

Guayacan

Guaca 30
El Morro de Puerto Santo 20

Cuota semanal de captura
Articulo 22, Para los turnos estabiecidos para la pesca con. maquinas de
argoilas en las comunidades de El Morro de Puerto Santo, Guayacan y, GUaghr:
ubicados en el estado Sucre, se establece una cuota semanal méxima"
caplura de veinticinco (25) toneiadas por embarcacion.

Arte de pesca pen'mhdo
Artnculo 23. Solo se permitira que el propietario o propietaria~de una
embarcacién, posea un (nico arte de pesca con permiso bien sevchinchorro
o maquina de argollas sardinera, a ser utilizado para la captura del recurso
hidrobiolégico sardina (Sardinelia aurita); caso contrario serd sancionado por
el Instituto Socialista de la Pesca y Acuicultura (INSOPESGA). conforme lo
establecido en el Decreto con Rango, Valor y Fuerza de Ley de Pesca y
Acuicultura.

CAPITULO III
DEL PROCESAMIENTO

Temperatura durante la cadena de transformacion
Articulo 24. El recurso hidrobioldgico sardina (Sardinella aurita) debe ser
mantenido a una temperatura inferior a los cinco grados centigrados (5 °C),
curante la cadena de distribucién hasta la fase de transformacion a fin de
evitar la formacion de histaminas, para tal efecto se debe utilizar abundante
hielo y/o solucion de salmuera helada con las condiciones higiénicas
permitidas.

Inspeccién y fiscalizacion

Articuio 25. Corresponde al Instituto Socialista de la Pesca y Acuicultura

(INSOPESCA), ejercer la inspeccion y control, a fin de comprobar las

condiciones higiénico-sanitarias, la correcta manipulacion de los productos y

el cumplimiento.de los sistemas de: aseguramiento.de.calidad; basadeseniles

Sistemas de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Controk{HAEER)nemlas

diferentes fases de transformacién del recurso hidrobiolégicoiissardina

(Sardinella aurita), especificamente en:

1. Buque pesquero,

2. Condiciones de trasbordo y descarga en los muelles o en las plantas
procesadoras.

3. Vehiculo de transporte.

4. Establecimientos. . A

Condiciones higiénico-sanitarias

Articulo 26. El Instituto Socialista de la Pesca y Acuicultura (INSOPESCAY.

exigird el cumplimiento de las siguientes condiciones higiénico-sanitarias, a

fin de garantizar la inocuidad del producto: ;

1. Pruebas organolépticas por muestreo. Los productos deben
satisfacer los requisitos de frescura indicados en el articulo 30 de e%
Resoiucion. i

2. Controles parasitologicos. La sardina (Sardineid aurita) y |!|=$'us
productos previo a ser destinados al consumo humano, debenh's«eﬁ
sometidos a un control visuai por sandeos para la deteccion de parasitos
visibles.

3. Pruebas quimicas. Comprende la prueba de Nitrogeno Basico volatnl
Total (NBV) y la prueba de Histamina, las cuales se realizaran conforme a
lo establecido por la Comision Venezolana de las Normas Industriales
(COVENIN). En el caso de la harina de pescado y otros subproductos
elaborados a base de sardina (Sardinella aurita), la toma.de muestrasiy
andlisis correspondientes, se realizardn segin lo establecidopartiia:
Comisién Venezolana de las Normas Industriales (COVENIN). - sl 5isdf

4. Agentes contaminantes. La sardina (Sardinella aurita)idebe: estar;l&:‘%
de contaminantes tales cormb, metales-pesados o susfangiasiont
halogenadad y denés agentes seﬁalahosmn—iﬁ Comisién-Venessiaraide
las Normas Industriales (COVENIN).

5. Controles Microbiolégicos. Sebre; los productos a l:uase de: saudma
(Sardinella aurita) se aplicara los controles microbioldgicos conforme:dlo
establecido en la Comision Venezolana de las Normas Industriales
{COVENINY).

Inocuidad.del preducto
Articulo 27. El Instituto Socialista de la Pesca y Acuicultura (INS@PESGA)
una vez comprobada la no inocuidad del producto, tomara las medidas para
que sean retirados del lugar y se destruirdn de manera de evitar su
consumo. :

Condiciones para las:plantas procesadoras

Articulo 28. La planta procesadora, que se dedique a la transformacion de

la sardina (Sardinelia aurita), ademas de elaborar e implementar el Sistema

de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP), con sus
programas de  Buena Practica de Manufactura (BPM) y Programas

Operacionales Estandares de Saneamiento (SSOP) por cadai dinea de

proceso, debera cumplir con lo siguiente:

1. La sardina (Sardinella aurita) fresca una vez que ingresa a la planta debe
ser lavada con abundante agua potable a presidn, con una concentracién
de cloro que no exceda de diez partes por millon (10 ppm), a fin de
reducir la carga bacteriana superficial del producto.

2. la sardina (Sardinella aurita) fresca que no va a ser procesada,
inmediatamente después que ingresa a la planta procesatora, debe: s
aimacenada en camaras frias y recipientes limpios intercaladas:centhi
procedente de agua potable. Se debe anadir hielo tantas veqaw
necesario.

3. Las operaciones de eviscerado, descabezado, fileteado y Iavadof.'
lievarse a cabo evitando cuaiquier contaminacion conforme: a. las:Bue
Practicas de Manufactura (BPM), controlando la relacion tie
temperatura durante el proceso. Los cortes y filetes no:.d
permanecer en la mesa de lrabajo mas tiempo del necesario para su
preparacion con el fin de evitar la descompesicion del producto.

4., Evitar el contacto directo del producto con el suelo.

5. Los desechos se depositaran en recipientes provistos de tapas, faciles de
limpiar y desinfectar, los cuales se descartaran fuera del establecimiento
frecuentemente en el transcurso del dia.

6. El establecimiento en el que se congele la sardina (Sardinelia aurita) debe
disponer de equipos con capacidad para someterla a una rapida
reduccion de temperatura y mantener la misma estable, a fin de evitar el
dafio tisular del producto, por la formacién de grandes cristales de hielo.

. La sardina (Sardinella aurita) congelada, debe ser conservada en
cémaras con temperaturas que oscilen entre menos veinticinco grados
centigrados (-25 °C) y menos treinta grados centigrados (-30 °C); no
obstante por razones técnicas para la sardina entera congelada en
salmuera y para la destinada a la elaboracion de conservas, se podran
tolerar temperaturas no superiores a menos nueve grados centigrados (-
g °C).

o |

Molienda ce desperdicios de sardina
Articulo 29. La harina de pescado deberd provenir de la molienda de
desperdicios del recurso hidrobioldgico sardina (Sardinella aurita) no aptas
para el consumo humano, tal como lo establece la Comisién Venezolana de
las Normas Industriales (COVENIN).

Caracteristicas.organolépticas
Articulo 30. La sardina (Sardinella aurita), como requisito de frescura debe
presentar |as siguientes caracteristicas organolépticas:

Piel bﬁliante color gris-plateado, escamas ﬂrmemente

Pi -amas
Hasi e | adhenda:.___ g

| Mucosidad cutanea Acupsa y ransparente. .
\ 1
" Muy firme, r|g|cla, branquias o agallas de color rojoJ].

| briliante y olor a mar. -

Vientre [ Firme al tacto, poro anal cerrado

Lonsistencia de la carng

general | Piel y agallas con olor a mar. - :
{Ojos | Transparente, Convexo 0 prominente. e ?
| Masculo | Eldstico, transitcido.

Preparacion en conserva o eniatagd
Articulo 31.- Para la preparacion de sardina (Sardineda aurita) en con v,
© eniatada, se deberd cumplir con las siguientes condiciories: |

1. Utilizar agua potable en todos los procesos de fabricacion.

2. Aplicar tratamiento térmico, basado en criterios de tiempo y temperatura,
cuya informacion debe ser asentada en hojas de registro diario por cada
lote.

3. Los tratamientos aplicables son: tiempo de calentamiento, temperatura
de llenado, tamafio del envase y presion del proceso.
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4, Utilizar equipos con dispositivos de control para garantizar la efieacia:del
mismo.

5. Realizar pruebas de esterilidad comercial y de envasado rsegin lo
establecido por la Comision Venezolana de las Normas Industriales
(COVENIN), a saber: TS o

a.Pruebas de incubacion: La incubacién se hard a treintary: siete
grados centigrados (37 °C) durante siete (7) dias.

b. Examen microbioldgico: Se realizard al contenido-dekenlatada;en-el
laboratorio de la planta procesadora o en otro laboratorierautorizado
por el Instituto Socialista de la Pesca y Acuicultura. ; »

6. Para garantizar la hermeticidad del envasado, se realizaran prugbas:det
doble derre de la produccion diaria a intervalos previamente fijados de
acuerdo con la Comision Venezolana de Normas Industriales (COVENIN).

7. Todos los envases sometidos a tratamiento térmico tendran st réspectivo
numero de lote, a fin de determinar la trazabilidad del producto.

Condiciones para{a pulpa deisardina

Articulo 32.- La pulpa de sardina (Sardinella aurita) obtenida por

separacion mecanica de las espinas, debe elaborarse bajo las siguientes

condiciones:

1. La separacion mecanica debera efectuarse sin demora después: del
fileteado, utilizando materia prima sin visceras; si se utiliza pescado
enlero debera ser eviscerado y lavado previamente.

2. Las maquinas deben limpiarse cada dos (2) horas aproximadamente.

3. Una vez obtenida la pulpa en ia forma antes indicada, debe congelarse
inmediatamente o incorporarse con otro producto destinado a la
congelacion o tratamiento estabilizador,

Procesamiento a base de sardin‘a@

Articulo 33.- Para procesar productos a base de sardina (Sardinella aurg

se observaran las condiciones sefaladas en los articulos 28 y 30 de e N
Resolucion. En caso de ser necesaria la aplicacién de tratamientos alternos
para inhibir la proliferacién de microorganismos patégenos y deteriorativos,
0 para la conservacidn guimica y enzimatica del producto, deben ser
autorizados por el Instituto Socialista de la Pesca y Aguiculturg

(INSOPESCA).

CAPITULO 1V
DEL TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

Condiciones para operaciones de desembarque
Articulo 34.- Durante las operaciones de desembarque de la sardina
(Sardineila aurita), se debe evitar la contaminacion del preducto. por
cualquier fuente, el contacto directo con el suelo, asi como la exposicién
prolongada al sol.

Articuio 35.- Luego del desembargue, se procedera a almacenar o
procesar la sardina (Sardinefia aurita) inmediatamente, para evitar la pérdida
de calidad de la materia prima.

Condiciones de transporte y aimacenamiento

Articulo 36.- Durante el transporte y almacenamiento, la sardina

(Sardinella aurita) fresca y los productos derivados de la misma se

mantendréan bajo las siguientes temperaturas:

1. Para la sardina (Sardinelia aurita) fresca, a una temperatura de cero a
cinco grados centigrados (O °Ca 5 °C).

2, Para la sardina (Sardinella aurita) congelada, a una temperatura estable
de menos dieciocho grades centigrados (-18 °C) o inferior en todos los
punios de lote del producto, con una escala de variacion no mayor de
dos grados centigrados (2 °C).

Refrigeracion del producto
Articulo 37. En caso de utilizarse hielo para refrigerar la sardina (Sardinella
aurita) transportada, debe garantizarse la evacuacion del agua de fusion.
Las superficies interiores del medio de transporte no deben afectar la calidad
e higiene de los productos y las mismas deben ser lisas con bordes y
<squinas redondeados a fin de facilitar la limpieza y desinfeccion.

capiTuLo v
PROHIBICIONES

Articulo 38. Queda expresamente prohibido la captura o pesca del recurso
sardina (Sardinelia aurita) destinada para el uso de carnada muerta durante
la época de veda establecida en el articulo 5 de la presente Resolucion.
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Articulo 39. Se prohibe la pesca del recurso sardina {Sardinelia aurita) f'"r_a'"
cerco 0 maquina de argolla en el Golfete de Santa Fe y Golfo de Cariacg€n_
el estado Sucre, en cuerpos de agua semicerrados y, en aguas dentro dg lasf
diez (10) millas nduticas airededor de la zona insular del Estado Nueva

Esparta y Dependencias Federales, asi como dentro de una (1) milla nautica

Je la costa continental, con el fin de conservar el lecho marino.

Articuio 40. Se prohibe transferir, ceder, intercambiar o arrendar el turno y
la cuota de captura de pesca, segun lo establecido en los articulos.21 y:22
de la presente Resolucion.

Articulo 41. Queda expresamente prohibida, ia incorporacion y utilizacion
de nuevas unidades de artes de pesca (chinchorros, trenes sardineros:o
maguinas de argolla), para la captura del recurso sardina (Sardinella-aurita)
a nivel nacional.

Articuio 42. Queda expresamente prohibida en el territorio nacional, la
quema o utilizacion de ejemplares enteros del recurso hidrobioldgico sardina
(Sardinella aurita), en cualguier forma para la fabricacién-«dé harinarde
pescado. Se contard con supervision constante per parterideldnistitito
Sucialista ce fz Pesca y Acuicultura (INSOPESCA) parasivelarsporsiel
cumplimiento de este articulo; su incumplimiento conlleva a la-aplicaciéhi de
las sanciones de acuerdo con lo establecido en el Decreto con Rango} Valor
y Fuerza de Ley de Pesca y Acuicultura.

Articulo 43, La sardina (Sardinelia aurita) fresca o procesada no podra ser
transportada ni almacenada conjuntamente con otros productos.

CAPITULO VI
DISPOSICIONES DEROGATORIAS

Articulo 44. Queda derogada la Resolucion DM/N° 127/2014, de fecha 22
de diciembre de 2014, publicada en la Gaceta Oficial de -la ‘Repablica
Golivariana de Venezueia N° 40.573, de fecha 05 de enero de 2015, asf
cumo aguellias normas que coliden con esta Resolucidn.

Articulo 45. Juedan derogadas las Providencias Administrativas NO 10, de
lecha U3 de febrero de 2006, publicada en la Gaceta Oficial de la Republica
Bolivariana de Venezuela N° 38.377, de fecha 10 de febrero de 2006;
Providencia Administrativa N° 112/2014, de fecha 17 de diciembre de 2014,
publicada en ia Gaceta Oficial de la Replblica Bolivariana de Venezuela:Ng/
40.573, de fecha 05 de enero de 2015.

CAPITULO VII
DISPOSICIONES FINALES

Responsabilidades
Articuio 46. Las personas nalurales o juridicas que realicen actividad
pesquera son responsabies por sus acciones u omisiones; se debe garantizar
las practicas pesqueras responsabies por ser una actividad susceptible de
degradar el ambiente, en consecuencia tendran responsabilidad penal y
serdn aplicadas todas las normas de caracter ambiental,

Sancionegéz.
Articulo 47. Las infracciones a las disposiciones contenidas en !
Resolucién, serdn sancionadas de conformidad con lo dispuesto er?%
Decreto con Rango Valor y Fuerza de Ley de Pesca y Acuicultura, sin™
perjuicio de otras sanciones a que hubiere lugar.

s Vigencia
Articulo 48.- Esta Resoiucién entrard en vigencia a partir de su publicacion

en la Gaceta Oficial de la Republica Bolivariana de Venezuela.

Comuniquese y publiquese,




